SERVIGCO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
PRO-REITORIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA

DIRETORIA DE LICITAGOES E CONTRATOS
COORDENAGAO DE LICITACOES

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGCAO DE
SERVIGCOS N° 54/2022, QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO E
A EMPRESA MCP REFEIGOES LTDA.

A Universidade Federal de Pernambuco, autarquia educacional vinculada ao Ministério da
Educacéo, com sede na avenida da Arquitetura, s/n, Campus Joaquim Amazonas, Cidade
Universitaria, na cidade de Recife, PE, inscrita no CNPJ sob 0 n°® 24.134.488/0001-08, neste ato
representada pelo Magnifico Reitor, Prof. Alfredo Macedo Gomes, nomeado por Decreto da
Presidéncia da Republica Federativa do Brasil de 9 de outubro de 2019 publicado no Diario
Oficial da Uni&o n® 197, Secéo 2, p. 1 de 10 de outubro de 2019, inscrito no CPF sob o n°
419.720.744-15, portador da Carteira de Identidade n°® 2.680.490 SSP/PE, doravante
denominada CONTRATANTE, e a empresa MCP REFEICOES LTDA inscrita no CNPJ/MF sob
0 n° 06.088.039/0001-99, sediada na Avenida Doutor Julio Maranhdo, n® 1210, Guararapes,
Jaboaté&o dos Guararapes/PE, CEP: 54325-440, doravante designada CONTRATADA, neste ato
representada pelo Sr. Thiago Lopes Freitas, Procurador, instituido através de Procuragéo Publica
(documento 270, pagina 15), datada de 02/01/2022 e com prazo de validade até 31/12/2022,
portador da Carteira de Identidade n°® 6.791.891, expedida pela SDS/PE, e CPF n° 045.685.264-
69, com enderego na Avenida Doutor Julio Maranhdo n® 1210, Guararapes, Jaboatdo dos
Guararapes, CEP: 54325-440, tendo em vista o que consta no Processo n° 23076.022594/2019-
40 e em observancia as disposicoes da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n°® 10.520,
de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteracgdes, resolvem celebrar o presente Termo
de Contrato, decorrente do Pregao n° 10/2022, mediante as clausulas e condigbes a seguir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de empresa especializada no
fornecimento de refeigbes transportadas (almogo e lanche), destinada a alimentacéo
de estudantes do Colégio de Aplicagdo (CAp) da Universidade Federal de
Pernambuco (UFPE), inclusa a m&o de obra, uniformes e equipamentos necessarios
a execugdo dos servicos de preparagao (noc espago da contratada), transporte e
distribuicdo nos moldes Self Service, que serdo prestados nas condicdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéo, identificado no preambulo e
a proposta vencedora, independentemente de transcric&o.



1.3. Foi designada como responsavel técnica Magda Cristina de Carvalho, nutricionista
inscrita no CRN — 62 Regido sob o n° 8072.

1.4. Objeto da contratacio:

LOTE

ITEM DESCRICAO DO ITEM

Unidade de

Fornecimento Quantidade

Unitario Anual

Valor Valor Total

Fornecimento de refeicbes
transportadas destinadas a
alimentacao de estudantes do .
Colégio de Aplicagao da UFPE Unidade 50.000 R$ 10,05 R$ 502.500,00
(ALMOCO). Unidade de
fornecimento: per capita

Fornecimento de refeicdes
transportadas destinadas a
alimentacédo de estudantes do :
2 Colégio de Aplicaggic da U F P Unidade 84.000 R$ 10,37 R$ 871.080,00
E (LANCHE). Unidade de
fornecimento: per capita

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato & de 12 (doze) meses, a contar da data
de assinatura, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60
(sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente e
observados os seguintes requisitos:

21.1.
2.1.2.

2.1.3.

2.1.4.

2.1.5.

2.1.6.

21.7.

Os servigos tenham sido prestados regularmente;

Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacéo dos servigos
tem natureza continuada;

Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com
informagbes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragéo
mantém interesse na realizagéo do servico;

Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente
vantajoso para a Administragé&o;

Haja manifestagdo expressa da contratada informando o interesse na
prorrogacéo;

Seja comprovado que o contratado mantém as condicées iniciais de
habilitagéo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PREGO

3.1. O valor total da contratacado é de R$ 1.373.580,00 (um milhdo, trezentos e setenta e
trés mil, quinhentos e oitenta reais).

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
administracéo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto
da contratacéo.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.



4,

10.

CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratagcdo estdo programadas em dotagao
orcamentaria prépria, prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de 2022., na
classificagdo abaixo;

Gestao/Unidade: 15233 /153375 — UFPE / Colégio de Aplicagédo
Fonte de Recursos: Tesouro / Préprio

Programa de Trabalho: 12.368.5011.20RI1.0026 — Funcionamento de Instituicbes
Federais de Educacgéo basica — No Estado de Pernambuco

Natureza de Despesa: 3390.39 — Qutros Servigos de Terceiros Pessoa Juridica
Plano Interno: M0054G0122N

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos
recursos proprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagéo sera
feita no inicio de cada exercicio financeiro.

CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento 48 CONTRATADA e demais condicdes a ele referentes
encontram-se definidos no item 18 do Termo de Referéncia (Anexo | deste contrato)
e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no item 19 do
Termo de Referéncia, Anexo | deste Contrato.

CLAUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUGCAO

7.1. Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras
constantes do item 20 do Termo de Referéncia (Anexo | deste contrato).

CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZAGAO

8.1. O regime de execugdo dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE sdo aqueles
previstos no Termo de Referéncia (Anexo | deste contrato).

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigactes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas nos
itens 11 e 12 Termo de Referéncia (Anexo | deste contrato).

CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sangdes relacionadas a execugio do contrato sdo aquelas previstas no item 21
Termo de Referéncia (Anexo | deste contrato).

G



11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO

12.

13.

11.1.

11.2.

11.3.

11.4.

O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracédo, nas situagdes previstas nos
incisos | a Xll e XVIl do art. 78 da Lei n® 8666, de 1993, e com as
consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da
aplicagédo das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2, amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n® 8.666, de 1993.

Os casos de resciséo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito & prévia e ampla defesa.

A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n°® 8.666, de 1993.

O termo de rescis&o, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relag&o dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagdes e multas.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGCOES E PERMISSOES

12.1.

12.2.

E vedado @ CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegagio de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operacdo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos
previstos na Instrugdo Normativa SEGES/ME n® 53, de 8 de Julho de 2020.

12.21. A cess@o de crédito, a ser feita mediante celebragdo de termo aditivo,
dependera de comprovagcdo da regularidade fiscal e trabalhista da
cessionaria, bem como da certificacdo de que a cessionaria ndo se encontra
impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagao
em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. O crédito a ser pago a cessionaria & exatamente aquele que seria destinado
a cedente (contratada) pela execugéo do objeto contratual, com o desconto
de eventuais multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo, sem
prejuizo da utilizagdo de institutos tais como os da conta vinculada e do
pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERACOES

13.1.

13.2.

13.3.

Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666,
de 1993.

A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderéo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.



14, CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicbes
contidas na Lein®8.666, de 1993, na Lein® 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO

15.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por
extrato, no Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugao deste Termo de
Contrato sera o da Secéo Judiciaria da Justica Federal de Pernambuco - Justi¢a
Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas)
vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Recife, 22- de STTEMARO  de 2022.
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Anexos do Termo de Contrato:
ANEXO | — Termo de Referéncia;

ANEXO Il - Proposta da Empresa



ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA



MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
COLEGIO DE APLICACAO

TERMO DE REFERENCIA

PREGAO N° ...... 12022
[Processo Administrativo n® 23076.022594/2019-40]

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢cdes transportadas (almoco e
lanche), destinada a alimentacdo de estudantes do Colégio de Aplicacdo (CAp) da Universidade
Federal de Pernambuco (UFPE), inclusa a méo de obra, uniformes e equipamentos necessarios a
execucdo dos servicos de preparagdo (no espago da contratada), transporte e distribuicdo nos
moldes Self Service, conforme condi¢Ges, quantidades e exigéncias estabelecidas neste

instrumento e seus anexos.

Lote | Item | Codigo | Descri¢do/Especificacdo Unidade | Quantidade | Valor Valor total
Catserv de unitario | maximo
medida méaximo | aceitavel
aceitavel
1 1 3697 Fornecimento  de  refeigdes | Unidade | 50.000 17,53 876.500,00

transportadas destinada a
ALMOCO dos estudantes do
Colégio de Aplicacdo da UFPE.
(Unidade de fornecimento: per
capita)

2 3697 Fornecimento  de  refeigdes | Unidade | 84.000 10,37 871.080,00
transportadas destinada a
LANCHE dos estudantes do
Colégio de Aplicacdo da UFPE.
(Unidade de fornecimento: per
capita)

Valor Global méximo aceitavel | 1.747.580,00

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de fornecimento de 420 (quatrocentos
e vinte) lanches diarios, servidos no horario entre 9h e 9h 20min e, em torno de 250 (duzentos
e cinquenta) almocos diérios, servidos no horario das 11h50 as 13h30, durante um ano letivo,

conforme condicBes e quantidades estimativas estabelecidas no Anexo Il deste Termo de
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Referéncia, nos termos do paragrafo unico do artigo 1° da Lei 10.520, de 17 julho de 2002, e do

inciso Il do artigo 3° do Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019, por envolver técnica
conhecida, dominada e disponivel no mercado, com especificacdes usuais, padrdes de
desempenho e qualidade objetivamente aqui definidos.

1.3. Os quantitativos e respectivos codigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.
1.4. A presente contratagdo adotara como regime de execucdo Empreitada por Preco Unitéario.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (meses), a contar da data de assinatura, podendo ser
prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, 1l,
da Lei 8.666, de 1993.

1.6. Ajustificativa para o ndo parcelamento do objeto consta no item 11 do Estudo Preliminar (Anexo |
que norteou a elaboragdo deste Termo de Referéncia. Por questfes técnicas, econémicas e por
facilitar a operacionalizacdo do servico, a adjudicacdo se dara por preco global do lote Unico.

1.7. A modalidade licitatoria a ser adotada devera ser o Pregdo Eletrénico, tipo menor preco global do
lote, constituido, para fins de publicacdo, de lote Unico.

1.8. O valor global maximo aceitavel do lote Unico para a contratacdo € de R$ 1.747.580,00 (Um
milhdo, setecentos e quarenta e sete mil, quinhentos e oitenta Reais).

1.9. Para a obtencdo do preco de estimado foi promovida pesquisa junto a fornecedores do ramo
(Estudo Preliminar — Anexo | deste Termo), conforme Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 73,
de 05 de agosto de 2020.

1.10. A licitacdo serd destinada a ampla participacdo. Em virtude da natureza do objeto da
licitagdo, ndo se aplica a cota para participacao exclusiva de MEs e EPPs, conforme dispde o art.
48, da LC n° 123/2006, por ndo se tratar de bens de natureza divisivel.

1.11. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o modelo proposto pela
Advocacia-Geral da Unido atualizado em julho/2021, conforme exige o art. 29 da Instrugdo
Normativa SEGES/MPDG n° 05, de 26 de maio de 2017.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos

Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1. A pratica da Administracdo é priorizar a contratacdo da solu¢do como um todo, evitando-se o risco
de adquirir apenas parte da solucdo, com consequente impossibilidade de atender a demanda do
setor. A necessidade do CAp exige uma solucdo ampla, que ndo seria atendida apenas com o
fornecimento das refei¢cBes, mas inclui também toda estrutura necessaria para viabilizar que 0s
alunos realizem as refeicdes.

3.2. Em relagdo a ndo aquisicdo de utensilios, equipamentos e mobilidrios para atender ao CAp,
esclarecemos que o investimento para realizar uma licitagdo é alto. Os custos de uma licitacéo

incluem hora de trabalho dos servidores envolvidos, publicagdes e outros. Além dos custos
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relativos a manutencdo desses itens, que seriam de responsabilidade da Administracdo. Também
temos que a aquisicdo de utensilios, equipamentos e mobiliarios pode ndo acontecer a tempo
de atender a demanda do CAp quando for concluida a contratacdo da empresa que fornecera as
refeicOes.

3.3. Diante do contingenciamento que a Universidade estd atravessando, existem restricGes
orcamentérias quanto ao recurso de capital para que a unidade invista na aquisicdo de
equipamentos. Desta forma, optou-se pela contratacdo da solu¢do como um todo.

3.4. A necessidade de incluir mesas e cadeiras no contrato emergencial decorre da falta desses
equipamentos no Colégio. Os utensilios que eram empregados pela empresa anterior pertenciam a
ela e foram retirados do local onde séo feitas as refeicdes dos estudantes.

3.5. Além disso, a adocdo do fornecimento de refeigdes no formato self service, em vez de quentinhas
(marmitex) tem cunho pedagdgico e evita desperdicio de alimentos. Em anos anteriores (até 2013)
o fornecimento de refeigdes foi realizado com o uso de marmitas, em convénio com a Prefeitura da
Cidade do Recife. Por ser um publico muito especifico (criangas e adolescentes) no que diz respeito
aos gostos e habitos alimentares, grande quantidade de alimentos era desperdicada diariamente.
Bastava ter no prato uma opgdo que o estudante ndo gostava e toda a comida era descartada.

3.6. O ato da refeigdo na escola faz parte de sua formacao pedagogica. A escolha do alimento, o cuidado
com a higiene, a agdo para evitar desperdicio, a limpeza da bandeja, a composicéo alimentar, s&o
itens abordados pela equipe multidisciplinar (nutricionista, assistente social e pedagoga) que
acompanha os estudantes no horario das refei¢bes. Essa acdo contempla a formacéo da autonomia
do estudante e a criacdo de habitos alimentares saudaveis, de acordo com a Lei n° 11.947/2009

- Programa Nacional de Alimentac&o Escolar.

3.7. A descrigdo da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia. Abrange a prestacdo do
servico de fornecimento de refeigcdes transportadas. RefeicBes preparadas em local da Contratada,

transportadas e servidas nos moldes Self Service no ambiente escolar da Contratante.

3.8. No intuito de sistematizar as a¢cdes da empresa contratada para fornecer alimentagcdo no espaco
escolar, alguns aspectos ficam estabelecidos pelo CAp-UFPE, tais quais: (i) preparo;
acondicionamento transporte e distribuicdo de refeicdes; (ii) oferta de utensilios apropriados e em
quantidade suficiente ao uso escolar; (iii) higienizacdo de ambiente, dos equipamentos, mobiliarios
e dos utensilios utilizados em espaco externo ao colégio; (iv) manejo, coleta e posterior descarte de
forma sustentavel dos residuos; (v) manutencdo preventiva e corretiva de equipamentos a serem
utilizados; (vi) contratacdo e administracdo de pessoal para preparar, transportar e servir nos moldes

Self service no ambiente escolar sob responsabilidade da contratada.

3.9. A solucdo escolhida atende as determinagdes legais, incluindo a prerrogativa de méo de obra néo

Camara Nacional de Modelos de Licitagcdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagéo: junho/2021



exclusiva, mostrando-se a op¢do mais econdémica a instituicéo, sendo o modelo que melhor se adapta

a realidade desse Colégio de Aplicacdo da UFPE.
4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum de caréater continuado sem fornecimento de méo de obra em regime de
dedicacdo exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregdo, em sua forma
eletronica. Trata-se de servico comum, nos termos do paragrafo Unico, do art. 1°, da Lei 10.520, de
2002, c/c art. 3°, 11 do Decreto n° 10.024/2019, de carater continuado sem fornecimento de méo de
obra em regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregéo,

em sua forma eletrénica.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de
setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido
decreto, cuja execucdo indireta € vedada.

4.3. A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinacéo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicacdo exclusiva;

5.1.2. Registro ou inscri¢do da licitante no Conselho Regional de Nutri¢do, conforme art. 18 do
Decreto 84.444 de 30/01/1980 e a Resolucédo CFN n.° 378/2005.

5.1.3.Designacdo de Nutricionista, registrado no Conselho Regional de Nutricdo - CRN,
pertencente ao quadro permanente do licitante na data prevista para a abertura da licitagao,
que seré o responsavel técnico pela qualidade da alimentagdo a ser produzida e distribuida

no Colégio de Aplicacéo.

5.1.3.1 A comprovagdo do vinculo do Nutricionista ao quadro permanente do licitante, far-

se-a da seguinte forma:

a.) Profissional disponivel: declaragdo de conhecimento do objeto licitado e

disponibilidade para acompanhamento dos servicos;

b) Prestador de Servicos: contrato de prestacao de servicos, conforme legislacdo civil

comum;

c) Empregado: cépia da ficha ou livro de registro de empregado com registro na DRT
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ou, ainda, cépia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;

d) Socio: contrato Social devidamente registrado no 6rgdo competente ou cadastro
no SICAF;

e) Diretor: Cépia do Contrato Social ou copia de ata de eleicdo devidamente
publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andnima, ou, ainda, cadastro no
SICAF;

5.1.4. Atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito pablico ou

privado, que comprove(m) a capacidade técnico operacional na producéo e distribui¢do
minima de 25.000 Refei¢Bes coletivas anuais, compativeis com o objeto da licitagdo.
Deveréa haver a comprovacdo da experiéncia minima de 3 (trés) anos na prestacdo de
servigo de producéo e distribuicdo de refeicGes, sendo aceito o somatorio de atestados de
periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 3 (trés) anos serem ininterruptos,
conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

5.1.4.1 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclusdo do contrato ou
se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto se
firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

5.1.4.2 Podera ser admitida, para fins de comprovacéo de quantitativo minimo do
servico, a apresentacdo de diferentes atestados de servigos executados de
forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de
comprovagdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratacao,
nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN CSEGES/MP n. 5/2017.

5.1.5. Licenca de funcionamento, expedida por 6rgdo competente, de acordo com a legislagao.

5.1.6.Atestado de visita conforme descrito no item 7 deste Termo de Referéncia ou,

alternativamente, Declaragdo formal da licitante de que tem pleno conhecimento das

condi¢des necessarias para a prestacdo do servigo.

5.1.7. Declaracdo de que instalara escritério e planta de producdo na Regido Metropolitana do

Recife (Anexo VI), a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a
partir da vigéncia do contrato, em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VII
da IN SLTI/MP n° 05/2017, conforme modelo a ser disponibilizado no Edital. Caso a
licitante j& disponha de matriz, filial ou escritdrio no local definido, devera declarar a

instalagdo/manutencdo do escritorio.
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5.2.  Além dos pontos acima, o adjudicatario deverd apresentar declaragdo de que tem pleno
conhecimento das condicdes necessarias para a prestacao do servi¢co como requisito para celebragédo
do contrato.

5.3. Ratifica-se 0s servicos a serem contratados como sendo de natureza continuada, pois pela sua

essencialidade, visam atender a necessidade publica de forma permanente e continua.

5.4. O contrato terd prazo de vigéncia inicial de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura,
podendo ser prorrogado, mediante termo aditivo, por interesse das partes, até o limite de 60
(sessenta) meses, com base no artigo 57, 1, da Lei 8.666, de 1993.

5.5. As obrigacfes da Contratada e Contratante estdo previstas nos itens 11 e 12 deste Termo.
6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1 As diretrizes de Sustentabilidade previstas neste termo baseiam-se no Art. 3° da Lei 8.666/93; no Art.
4° incisos I, 111, VI, Art. 4° do Decreto n® 7.746, de 5 de junho de 2012; Art. 6° da Instrucdo Normativa
SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010; Art. 225° Constituicdo da Republica Federativa do
Brasil de 1988. Observado as recomendacdes de solu¢bes economicamente viaveis previstas no Guia
Nacional de LicitagGes Sustentaveis da AGU. Tém por objetivo atender as condi¢Bes definidas no
Termo de Compromisso firmado entre a Universidade Federal de Pernambuco e o Ministério do
Meio Ambiente para adesdo & Agenda Ambiental na Administracdo Publica - A3P, por meio do
Convénio 79/2014 — UFPE, formalizado através do processo SIPAC n° 23076.032479/2014-79.
6.1.1 Com base no Art. 225° da Constituigdo da Republica Federativa do Brasil de 1988 e Art. 4° do

Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, sdo diretrizes gerais de sustentabilidade observadas
neste termo:

. —menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;
Il.  —maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;
I1l.  —uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; e
IV.  —origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servigos e
obras.
6.1.2 O presente Termo de Referéncia encontra-se alinhado ao PLANO DE GERENCIAMENTO

DE RESIDUOS SOLIDOS DA UFPE, bem como ao Manual de destinag&o de residuos sélidos

gue se encontra no site da UFPE https://www.ufpe.br/sinfra/ na aba Diretorias/DGA (Diretoria

de Gestdo Ambiental) /Projetos e A¢Bes ambientais — GPAA.

6.1.3 A Contratada devera garantir o gerenciamento de residuos solidos gerados nos espacos do
CAp/UFPE, o seu adequado manejo envolvido nas atividades que compdem as rotinas dos
espagos e a capacitacdo de pessoal envolvido.

6.1.4 Atentar para os cuidados necessérios para que d& consecucdo dos servicos ndo decorra
gualquer degradacdo ao meio ambiente;

6.1.5 Cumprir com as normas ambientais vigentes para execucao dos servicos, no que diz respeito

a poluicdao ambiental;
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http://www.ufpe.br/sinfra/

6.1.6 O acondicionamento dos residuos sélidos deve ser efetuado em coletores compativeis com o
tipo e a quantidade de residuos gerados e serve para preparar os residuos para a coleta de forma
adequada, além de minimizar o impacto visual e olfativo, evitar acidentes e a proliferacdo de
vetores;

6.1.7 Ac0es de educacdo ambiental e sensibilizacdo sobre 0 manejo dos residuos gerados;

6.1.8 Conscientizacdo sobre o uso racional de dgua e energia.
7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante poderéa realizar vistoria
nas instalagdes do local de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse
fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas as 16 horas.

7.2. Os dias e horarios deverdo obrigatoriamente ser previamente agendados através do telefone (81)
2126-8335 ou (81) 2126.8332, ficando responsavel o servidor José Donato Ribeiro, SIAPE 1131599.
Deve-se evitar agendamento de vistoria para mais de um licitante em horérios coincidentes.

7.3. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Gtil seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo- se até
o dia util anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

7.4. Para a vistoria o licitante, ouo seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitacéo para a realizagdo da vistoria.

7.5. A ndo realizagdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os énus dos servicos decorrentes.
Considerando que, a oferta de alimentacdo no CAp- UFPE se dara por distribui¢do per capta, sendo
o almogo servido em ilhas de servico, nos moldes self service e sera atribuida a empresa a ser
contratada a responsabilidade pelos equipamentos necessarios para a prestacdo a contento dos
Servigos.

7.6. Alicitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢des locais
para 0 cumprimento das obrigagdes objeto da licitacao.

7.7. Em atencdo as recomendacdes do Tribunal de Contas da Unido exaradas no Acérdao n° 110/2012-
Plenério, recomenda-se evitar agendamento de vistoria para mais de um licitante em horarios
coincidentes de modo a coibir quaisquer tramas de conluio favorecidas por negligéncia ou desidia
administrativas.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dindmica:

8.1.1.Na execucdo, respeitar a Resolu¢édo da Diretoria Colegiada (RDC) 216/2004, que
define as Boas Praticas para Servi¢os de Alimentagdo, a Portaria SVS/MS n.
326/1997, que define as condigdes higiénico-sanitarias e de boas praticas de
fabricacdo para industrias de alimentos, e a Resolugdo — RDC n° 275, de 21 de
outubro de 2002, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos
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Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de alimentos.

8.1.1.1.  Respeitar as determina¢fes da UFPE contidas na Resolugdo n® 10/2020-
CONSAD quanto aos esforcos na reducdo do volume de residuos solidos
produzidos nas dependéncias da UFPE, bem como na sua destinagéo de forma
ambientalmente adequada:

Aurt. 1° Proibir a aquisicdo, entrada, comercializacdo e uso nas
dependéncias da UFPE, dos seguintes produtos descartaveis:

| - Garrafas pléasticas de bebidas com capacidade inferior a 500 ml;

I - Canudos plésticos descartaveis;

111 - Copos plasticos descartaveis;

IV - Pratos plasticos descartaveis;

V - Talheres plasticos descartaveis;

VI - Sacolas plasticas.

8.1.2.As refeicOes serdo distribuidas nas dependéncias do Colégio de Aplicacdo da UFPE.
No horério entre 9:00h e 9:20h (Lanche) e entre 11:50h e 13:30h (almogo).
Semanalmente, durante os 200 dias do ano letivo, conforme discriminado no Anexo
I

8.1.3.0s equipamentos (balcdes de distribui¢do: aquecido e resfriado) e os utensilios (pratos,
copos e talheres) necessarios a distribuicdo e ao consumo dos alimentos serdo de
propriedade da empresa contratada.

8.1.4. Os utensilios, como copos e guardanapos, necessarios ao consumo serdo fornecidos
pela empresa contratada num quantitativo satisfatério, de forma que nao ocorre falta
desses materiais.

8.1.5.Seréa de responsabilidade da contratada, a limpeza dos utensilios e do ambiente usado
na distribui¢do e consumo do alimento e o acondicionamento de forma sustentavel
do lixo gerado na atividade desenvolvida.

8.1.6.A contratada deve disponibilizar pessoal suficiente e devidamente capacitado para o
preparo, transporte e distribuicdo das refeicdes.

8.1.7.Arefeicdo servida no almoco devera constar de, no minimo: um prato principal a base
de proteina de origem animal, + uma salada de hortali¢as cruas, composta por, no
minimo, 3 (trés) diferentes tipos de hortalicas, + uma salada de legumes cozidos,
composta por, no minimo, 3 (trés) diferentes tipos de legumes, + feijdo, + arroz e/ou
macarrdo, + farinha de mandioca ou farofa, +refresco em temperatura fria (<10C) +
sobremesa, conforme o0 CARDAPIO REFEICAO ALMOCO, presente no anexo Il
deste Termo. O lanche ser4 composto por um item da preparacéo proteico calérica +
um copo de refresco ou uma fruta. Os itens do lanche estdo referidos no quadro
constante no CARDAPIO LANCHE anexo Il — Especificagdo, quantitativo e
cardapio bésico.

8.1.8.Diariamente serdo oferecidas em cada refeicdo duas opgbes do prato principal, no
entanto, a cada comensal ser& permitido o consumo de apenas uma por¢do da opgdo
escolhida conforme estabelecido no CARDAPIO REFEICAO ALMOCO anexado a
este documento. Sera facultado o consumo das duas opg¢des do prato principal, neste
caso, de cada tipo seré servida uma porcéo correspondente & metade do volume total
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estabelecido. O quantitativo da producdo diaria das duas opg¢des do prato principal
deverd ser estabelecido pela contratada com base na aceitacdo da clientela, de modo
a disponibilizar ao comensal as duas opcGes até o final do horéario da distribuicéo.

8.1.9.VariagOes qualitativas ou substituicdo de itens so serdo permitidas quando aprovadas
formalmente pelo Gestor do Contrato. Varia¢Ges nas preparacdes ja aprovadas para 0s
cardapios semanais poderdo ser permitidas pelo gestor do contrato.

8.1.10. VariagBes no quantitativo de refeigcdes, para aumento ou reducdo da oferta do dia
serdo previamente acordados entre as partes, havendo interrupcdo do fornecimento,
sobretudo no periodo de recesso escolar e em situagdes de caso fortuito ou forca
maior, como incidentes climéticos, feriados prolongados, movimentos estudantis,
paralisacfes ou greves.

8.1.11. A refeigdo ALMOCO sera distribuida na modalidade “self service”, com
porcionamento do prato principal, da sobremesa e do refresco. Para auxiliar os
comensais que necessitem de ajuda no porcionamento de sua refeicdo, a
contratada/cessionaria disponibilizard um profissional (copeiro, por exemplo) para
este fim. N&o serd facultado ao comensal repetir a refeicdo integral, nem itens do
cardapio.

8.1.12. Molhos para salada e de pimenta, azeite e vinagre seréo disponibilizados durante a
distribuicdo das refei¢des, assim como os pratos, talheres, copos e guardanapo.

8.1.13. O preparo dos alimentos em todas as suas etapas deve respeitar o Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo, nos termos da Resolugéo
ANVISA/RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 e RDC n° 12, de 2 de janeiro de
2001.

8.1.14. A contratada deve manter profissional devidamente capacitado (cozinheiro), com
competéncia formalmente comprovada, para coordenar o preparo dos alimentos sob
a supervisdo de Nutricionista da contratada para atuacdo em tempo integral.

8.1.15. Serdo realizadas pesquisas de opinido, junto ao publico usuério, para avaliar o
indice de satisfacdo, quanto aos parametros aroma, cor, sabor, aspecto e apresentacdo
das refeicdes.

8.1.16. Sugestbes registradas em livros ou caixa de sugestdes serdo usadas para avaliagdo
. da aceitacdo dos servigos prestados.

8.1.17. Para aceite dos servicos de preparagdo e distribui¢cdo dos alimentos sera exigido o
cumprimento dos quantitativos per capita estabelecidos no cardapio basico,
mediante avaliacdo diéria, por amostragem aleatoria, da quantidade produzida e
distribuida, comparada a quantidade de usuéarios atendida.

8.1.18. Nao serdo admitidas subcontratacdo e/ou sub-rogacdo do objeto licitatorio do
contrato a ser firmado, nem a possibilidade de empresas concorrerem em consorcio

8.2. A execucdo dos servicos sera iniciada em até 10 (dez) dias ap6s a assinatura do instrumento
contratual, apds emisséo da ordem de servico, Anexo V deste Termo. Antes do inicio dos servicos,
0 ambiente sera disponibilizado para os testes e ajustes dos equipamentos de modo a adequa-los as
necessidades operacionais sem onus para a UFPE;
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9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

9.1.1. llha com, no minimo, 06 cubas para oferta de alimento aquecido no estilo self
Service;

9.1.2. Mobiliario, mesas e cadeiras para acomodacdo dos 420 alunos do Colégio de
Aplicacdo-UFPE;

9.1.3. Utensilios, tais como pratos e talheres de aluminio/ago inox em quantidade suficiente
para uso e reposicoes diarias;

9.1.4. Guardanapos de papel e copos em quantidade suficiente para uso e reposicies
diarias.

10. INFORMAGCOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. Para assegurar a viabilidade do servigo de refei¢do transportada (lanche e almocgo)
que atenda aos estudantes do Colégio de Aplicacdo da UFPE é importante considerar
na proposta a ser apresentada que a producdo, transporte e distribuicdo sera de
responsabilidade da contratada, incluindo méo de obra e todos os equipamentos
necessarios a execucdo do servico.

10.1.2. Para o correto dimensionamento da proposta deve ser observado, além deste das
informacdes contidas neste Termo de Referéncia, os elementos dispostos no Estudo
Preliminar e demais anexos deste Termo.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizag&o dos servicos. Orientar, supervisionar, controlar
e acompanhar a execucdo do servigo, observando o cumprimento do contratado em relagdo a
quantidade, qualidade da refeicdo e pontualidade na entrega; além do cumprimento da RDC
216/2004 da ANVISA/MS, anotando em registro proprio as falhas detectadas, encaminhando 0s
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicGes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solucGes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condicOes
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

11.5. Efetuar as retences tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada,
no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:
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11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-
se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto
da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servigos de recepg¢do e
apoio ao USUario;

11.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;

11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fun¢6es dos trabalhadores da Contratada, mediante
a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagcédo
e em relacdo a funcdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacéo, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informacfes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato;

11.8. Realizar avalia¢Oes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento;

11.9. Cientificar o érgao de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocao

das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada;

11.10. Providenciar a publicagdo resumida do Contrato e de seus aditamentos no Diario Oficial da Unido.

11.11.  Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.12. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacOes,
apresentem condicOes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranga e
satde no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

11.13. O cumprimento das obrigagdes definidas para a fiscalizagdo e para a gestdo do contrato
a ser firmado, constituir-se-4& em procedimento de verificagdo do igual cumprimento da
obrigacdo da contratada de manter, durante todo o periodo de execu¢do do contrato, todas

as condi¢des de contratagdo atendidas pela mesma a época da assinatura contratual.

12. OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocac¢do dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como
por todo e qualquer dano causado a Uniéo ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente
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a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos
danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinacfes em vigor;

12.5. Vedar a utilizagéo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comisséao ou funcdo de confianga no 6rgédo Contratante, nos termos
do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

12.6. Quando nédo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada deverd entregar ao setor responsavel pela
fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta
relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidées que comprovem a regularidade
perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo
de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,
conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencéao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas
as obrigacg@es trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo
de Referéncia, no prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente,
cumprindo as determina¢Bes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacgéo, quaisquer
mudanc¢as nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo.

12.15. N&o permitir a utilizac@o de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; hem permitir a utilizagcao do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢Bes de habilitagédo e qualificacdo exigidas na licitac&o;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras
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de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
12.19. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos

de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los,
caso o previsto inicialmente em sua proposta nédo seja satisfatorio para o atendimento do objeto
da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da
Lei n°® 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca da Contratante;

12.21. Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observéancia as recomendaces aceitas pela boa técnica, normas e legislagéo;

12.22. E vedada a comercializagio e/ou propaganda no interior do Colégio de Aplica¢do, mesmo
gue de cunho educativo, de quaisquer produtos, alheios ao objeto do contrato, principalmente de

cigarros e bebidas alcodlicas.

12.23. Comunicar formal e imediatamente a Diretoria do Colégio de Aplicacdo quaisquer
anormalidades que dificultem a fiel prestacdo dos servicos, em especial no controle técnico da
producdo dos alimentos, que venha a comprometer a qualidade do servico e a seguranca alimentar

dos usuérios.

12.24. Cumprir rigorosamente a legislacdo pertinente & seguranga alimentar, higiene pessoal,
higiene do ambiente e dos equipamentos e utensilios, assim como controle de insetos, roedores e
outras pragas urbanas, em especial a RDC 216 de setembro de 2004 do Ministério da
Saude/ANVISA.

12.24.1. Em caso de ocorréncia de surto de toxinfecgdo alimentar decorrente do
consumo de alimento preparado e distribuido pela contratada, 0 CAp/UFPE néo se
responsabilizara pelo pagamento do quantitativo de refeicdes fornecidas no horario

no qual foi evidenciado o surto.

12.24.2. Considera-se surto de toxinfecgdo alimentar o acometimento de 2 (duas)
OU Mais pessoas com sinais ou sintomas como nausea, vomito e ou diarreia, nos quais
seja evidenciado o surto por meio de certificados de anélises microbiolégicas dos
alimentos consumidos, emitido por laboratorio reconhecido pela UFPE, que atestem
a ndo conformidade dos resultados com aqueles estabelecidos pela Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria/MS como parametro méximo permitido, (RDC 12/2001) ou

outro em vigor

12.25. Manter em dia a licenca ou alvara de funcionamento exigida pela Prefeitura Municipal,;
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12.26. Coletar amostras diariamente de todas as prepara¢6es produzidas e distribuidas e manté-
las em temperatura inferior a 00C, por 72 horas, com o objetivo de esclarecer eventuais queixas de
surtos decorrentes do consumo dos alimentos distribuidos. O descarte das amostras somente podera

ocorrer apos as 72 horas, desde que ndo ocorram reclamac@es por parte da clientela;

12.27. Realizar mensalmente avaliagdo microbioldgica das preparacdes, quanto aos parametros
indicadores das condi¢Bes higiénico-sanitarias (Coliformes totais e Escherichia coli), e,
eventualmente, em caso de necessidade de esclarecimentos de surtos, providenciar anélise de
amostras dos alimentos distribuidos, observados os parametros exigidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitéaria (RDC n° 12/2001 ou outra correlata em vigor).

12.28. Disponibilizar copia & Diretoria do CAp dos exames médicos admissionais, periodicos, e
demissionais dos empregados, de acordo com o estabelecido nas Normas Regulamentadoras (NR
07 e 09) do Ministério do Trabalho e Emprego (Portaria 3214, de 08 de junho de 1978 ou outra

correlata em vigor);

12.29. Manter profissional devidamente capacitado (cozinheiro), com competéncia formalmente
comprovada, para coordenar o preparo dos alimentos, sob a supervisdo de Nutricionista em tempo

integral;

12.30. Fornecer os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e treinamento, tornando
compulsoria a sua utilizagdo, observada a legislacdo pertinente, em especial as de higiene e

seguranca do trabalho;

12.31. Apresentar comprovacdo dos exames de saude dos manipuladores dos alimentos,
periodicamente, conforme exigéncias legais ou por solicitagdo da Diretoria do Colégio de

Aplicacéo;

12.32. Providenciar a substituicdo imediata de qualquer profissional, cuja permanéncia seja

considerada inaceitavel pela Diretoria do Colégio de Aplicacéo;

12.33. Assegurar o livre acesso as areas de recep¢do, producdo e distribuicdo das refeicdes a

estagiarios, formalmente identificados e encaminhados pela Diretoria do Colégio de Aplicacao;

12.34. A contratada deverd manter registro diario de frequéncia e desenvolver um programa
de controle de qualidade visando a eliminar ou a minimizar as desconformidades porventura

detectadas mensalmente ao longo da execucao contratual.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1 Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto licitatorio.
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14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos
na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo
a execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do
contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. A fiscalizacao do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar a autoridade
responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente
realizada, respeitando-se os limites de alteracédo dos valores contratuais previstos no 8§ 1° do artigo
65 da Lei n® 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucédo dos servigcos
deverd ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagéo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as
respectivas quantidades e especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicagdo de sancdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia
e na legislagéo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.5. As atividades de gestao e fiscalizagdo da execuc¢do contratual devem ser realizadas de
forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuices, figue assegurada a
distincdo dessas atividades e, em razao do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as acdes relacionadas a Gestao do Contrato.

15.6. Durante a execucédo do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corre¢do das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.7. O fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da
execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos
servicos realizada.

15.8. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagédo
de desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizada.

15.9. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagédo do servico com menor
nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

15.10. Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestagéo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sancdes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.
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15.11. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da
prestacado dos servicos.

15.12. A fiscalizacdo da execugcdo dos servicos abrange ainda, as sequintes rotinas:

acompanhamentos diarios, semanais e mensais com a fiscalizacdo da execucdo do contrato por
meio da verificagdo da conformidade da prestacdo dos servi¢os, dos materiais, técnicas e
equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo
exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma dos
arts. 67 e 73 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.13. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacéo.

15.14. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n® 8.666, de 1993.

15.15. A gestdo e a fiscalizacdo do contrato serdo indicadas por portaria.

15.16. A gestdo contratual caberd ao servidor Erinaldo Ferreira do Carmo, SIAPE: 1817572 lotado
na Diretoria do CAp, e-mail: diretoria@capufpe.com, telefone: (081) 2126. 8335; o qual serd
substituido, nas faltas e auséncias, pelo servidor Danilo de Carvalho Leandro, SIAPE: 2887335, e-
mail: vicediretoria@capufpe.com., telefone: (81) 2126. 8335.

15.17. As atribuicdes inerentes a fiscalizacéo técnica do contrato, caberd ao servidor José Ribeiro
Donato, SIAPE: 1131599, e-mail: jose.donato@capufpe.com, telefone: (81) 2126. 8329, o qual
serd substituida, nas faltas e auséncias, pela servidora Cintya Roberta Oliveira dos Santos, SIAPE:
1675744, assistente social do CAp, e-mail: cintya.santos@capufpe.com, telefone: (081) 2126.
8328.

15.18. A fiscalizacdo tecnica deverd entregar mensalmente ao gestor do contrato relatorio
circunstanciado com pesquisa de satisfacdo dos servi¢os junto aos usuarios demandantes do
Servico.

15.19. O publico usuério a quem caberé a fiscalizagdo a que se refere o inciso V do artigo 40 da
IN SEGES/MP n° 05/2017, serdo os usuarios demandantes do servico, 0s quais poderdo responder
questionario em formulario eletrénico, disponibilizado em link no sitio www.ufpe.br/cap do
CAPp/UFPE, a ser concebido pela gestéo contratual e pela mesma amplamente divulgado ao referido
publico.

15.20. Visando a assegurar eficicia ao método proposto, além da ampla e prévia divulgagéo a
cargo da gestdo contratual, a resposta aos questionarios referentes a servicos anteriormente
demandados, configurara em critério para aceite de futuras demandas.

15.21. Visando a evitar descontinuidades na execugdo dos servigos prestados, bem como atrasos
na correcao de eventuais falhas, as comunicac6es a serem estabelecidas entre a UFPE e a empresa
contratada, por meio do preposto designado, dar-se-& preferencialmente por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, 0 uso de mensagem eletrénica para
esse fim (Artigo 44, 8 2°, da IN SEGES/MP n° 05/2017).

15.22. A verificagdo da adequacdo da prestacdo do servigo devera ser realizada com base nos
critérios previstos no tépico 16 deste Termo de Referéncia, principalmente no que tange ao IMR,
anexo 1V,

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéao Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagéo exclusiva de méo de obra
Atualizagéo: junho/2021



15.23. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o
disposto nos 88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.24. A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliard constantemente a execucdo do objeto e
utilizard na forma do subitem 16.1 o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme
modelo previsto no Anexo IV deste Termo de Referéncia, devendo haver o redimensionamento
no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a
qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao
do servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a
demandada.

15.24.1. A utilizagdo do IMR néo impede a aplicacdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliagdo da prestagcdo dos servigos.

15.25. O conjunto de atividades de gestdo e fiscalizacdo compete ao gestor da execugdo do
contrato, servidor indicado no subitem 15.3, podendo ser auxiliado pela fiscalizacdo técnica,
servidor indicado no subitem 15.4, e pelo pablico usuério, de acordo com as seguintes disposicoes:

| — Gestdo da Execucdo do Contrato: é a coordenacdo das atividades
relacionadas a fiscalizac&o técnica e pelo publico usuario, bem como dos atos
preparat6rios a instrucdo processual e ao encaminhamento da documentagéao
pertinente ao setor de contratos para formalizag&o dos procedimentos quanto
aos aspectos que envolvam a prorrogacao, alteracéo, reequilibrio, pagamento,

eventual aplicacdo de san¢es, extin¢do do contrato, dentre outros;

Il — Fiscalizag&o Técnica: é o acompanhamento com o objetivo de avaliar a
execucdo do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a
quantidade, qualidade, tempo e modo da prestacdo dos servigos estdo
compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho
estipulados no ato convocatério, para efeito de pagamento conforme o

resultado, podendo ser auxiliado pela fiscalizagdo do publico usuério;

Il - Fiscalizag&@o pelo Publico Usuério: é o acompanhamento da execucdo
contratual por pesquisa de satisfacdo junto ao usuario, com o objetivo de aferir
os resultados da prestagdo dos servicos, 0s recursos materiais e 0s
procedimentos utilizados pela contratada, quando for o caso, ou outro fator

determinante para a avaliacdo dos aspectos qualitativos do objeto.

15.26. A fiscalizacdo da execucdo dos servicos serd objeto de constante acompanhamento,
controle, superviséo dos servidores indicados como gestor e fiscal do contrato.
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15.27. Cabera ainda ao gestor:

a) proceder ao registro das ocorréncias havidas e manter a Diretoria do
CAp/UFPE informada;

b) atestar a fatura mensal, apds constatacdo da perfeita execucdo dos
Servigos;

c) solicitar a Contratada, ou obter da Diretoria do CAp/UFPE,
tempestivamente, todas as providéncias que julgar necessérias a regular
execucdo do Contrato;

d) recomendar a Administracdo a aplicacdo, a Contratada, das penalidades
administrativas que se tornem cabiveis, pelo ndo atendimento ou
descumprimento das obrigagdes contratuais.

15.28. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucdo
Normativa SLTI/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

16. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDIGCAO PARA FATURAMENTO

16.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR),
Anexo IV deste Termo, contemplando 03 indicadores e respectivas metas a cumprir, que serdo
acompanhados pela equipe gestora do contrato, visando a garantir a qualidade da prestacdo do
servico e respectiva adequacao de pagamento.

16.2. Os indicadores definidos refletem fatores que estdo sob o controle da Administragdo no
acompanhamento da execugdo do contrato e sdo essencialmente relevantes para obtencdo de
resultados positivos dos servicos, quais sejam:

16.2.1. indicador 01: Pesquisa de satisfagdo junto aos usuarios para avaliar o indice de
satisfacdo, quanto aos pardmetros aroma, cor, sabor, aspecto e apresentacdo das
refeicOes;

16.2.2. indicador 02: Atraso na oferta diaria de alimentacéo escolar;

16.2.3. indicador 03: Quantidade adequada e suficiente de utensilios de uso diério: pratos,
talheres, copos.

16.3. A equipe gestora do contrato enviara a contratada o resultado da avaliagdo mensal dos
indicadores até o 5° (quinto) dia Util do més subsequente, para que a empresa prestadora dos

servicos possa emitir a devida fatura mensal.

16.3.1. No primeiro més do contrato o IMR tera carater educativo, para adaptagédo da
CONTRATADA ao instrumento, ndo tendo impacto financeiro nas adequacdes de

pagamento.

16.4. As sancoes, glosas e condi¢des para rescisao contratual, bem como as multas por atraso
injustificado para inicio ou atraso durante a execucao da prestacdo dos servigos, estdo definidas

no item 21 deste Termo de Referéncia.

16.5. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerard os seguintes
critérios:
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16.5.1. ... unidade de medida para faturamento e mensuragéo do resultado;

16.5.2. .... produtividade de referéncia ou critérios de qualidade para a execugdo contratual;

16.5.3. .... indicadores minimos de desempenho para aceitacdo do servi¢co ou eventual
glosa.
16.6. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de

2017, serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sangGes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

16.6.1. ndo produziu os resultados acordados;

16.6.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade
minima exigida;

16.6.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do
servico, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

17.1. A emissd@o da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto
contratual, nos termos abaixo.

17.2. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera
entregar toda a documentacéo comprobatdria do cumprimento da obrigac&o contratual;

17.3. O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de
fiscalizacdo apés a entrega da documentacao acima, da seguinte forma:

17.3.1. A contratante realizard inspe¢do minuciosa de todos 0s servigos executados, por
meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais
encarregados pelo servigo, com a finalidade de verificar a adequac&o dos servigos e
constatar e relacionar os arremates, retoques e revisdes finais que se fizerem
necessarios.

17.3.1.1. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliacdes
da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade
da prestacdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores
previstos, que poderd resultar no redimensionamento de valores a serem pagos
a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

17.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, 0 objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execucdo ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a Gltima e/ou Unica
medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que
possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

17.3.1.3. O recebimento provisério também ficar4 sujeito, quando cabivel, a
conclusédo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instru¢des
exigiveis.

17.3.2. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da

CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério
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Circunstanciado em consonancia com suas atribuicGes, e encaminha-lo ao gestor do
contrato.

17.3.2.1. quando a fiscalizacdo for exercida por um Unico servidor, o relatorio
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execucdo do contrato, em relagdo a fiscalizacdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminhé-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

17.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega
do relatorio circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a
entrega do ultimo.

17.3.2.2.1. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o paragrafo
anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-se-4 como
realizada, consumando-se 0 recebimento provisério no dia do
esgotamento do prazo.

17.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisorio dos servicos, o
Gestor do Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucdo dos servicos, obedecendo as seguintes diretrizes:

17.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizag&o e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento
da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a
CONTRATADA, por escrito, as respectivas correcoes;

17.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos
prestados, com base nos relatérios e documentagfes apresentadas; e

17.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medi¢c&o de Resultado
(IMR).

17.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer época,
das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a das disposi¢cdes
legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

17.6. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

18. DO PAGAMENTO

18.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura serd precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia.

18.2. Quando houver glosa parcial dos servicos, a contratante devera comunicar a empresa para
gue emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

18.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.
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18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacéo
mencionada no art. 29 da Lei n® 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrugéo
Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emissao;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

18.5.4. o periodo de prestagdo dos servigos;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, 0 pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipétese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a apdés a comprovagdo da
regularizacdo da situacéo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

18.7. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencao das condicBes de habilitacdo exigidas no edital.

18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério da contratante.

18.10. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante
devera comunicar aos Orgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla
defesa.

18.12. Havendo a efetiva execu¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo regularize sua situacdo junto ao
SICAF.

18.12.1. Sera rescindido o contrato em execuc¢do com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse
publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima
autoridade da contratante.
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18.13. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracao devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporéria de participagdo em
licitacdo, no &mbito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n°® 3, de
26 de abril de 2018.

18.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributaria prevista na legislacdo aplicavel,
em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que
tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento na
Lei de Diretrizes Orcamentarias vigente.

18.16. Ap0s o recebimento definitivo dos servicos, conforme previsto nos artigos 49 e 50 da IN
SEGES/MP n° 05, de 2017 e em conformidade com o anexo XI daquela Instrucdo Normativa, o
gestor do contrato deve instruir 0 processo de pagamento com a Fatura e os demais documentos
comprobatorios da prestagdo dos servigos, encaminhando-os a Tesouraria do Departamento de
Contabilidade e Finangas — DCF da UFPE, para pagamento, observadas as demais condicdes a
serem estabelecidas no instrumento convocatorio.

18.17. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacdo
financeira, e sua apuracdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento,
em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por
cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes férmulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) I =0,00016438
I =(TX) _ TX = Percentual da taxa anual = 6%
- 365
19. REAJUSTE
19.1. Os pregos séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a

apresentacdo das propostas.

19.2. Apo6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, 0s
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacio, pela CONTRATANTE, do indice Nacional
de Preco ao Consumidor Amplo — IPCA da Fundacdo Getulio Vargas, ou outro indice definido pelo
Governo Federal que porventura venha a substitui-lo, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas
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e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte formula (art. 5° do Decreto n.°
1.054, de 1994):

R=V (1-1°/1° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitacao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a
partir dos efeitos financeiros do Gltimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagarda a CONTRATADA a importancia calculada pela Gltima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente t&o logo seja divulgado o indice definitivo.

19.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma
ndo possa mais ser utilizado, serd adotado, em substitui¢cdo, o que vier a ser determinado pela
legislacdo entdo em vigor.

19.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste serd realizado por apostilamento.

20. GARANTIA DA EXECUCAO

20.1. A Contratada apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacao
de garantia, podendo optar por caugcao em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia
ou fianga bancéria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato,
com validade durante a execugdo do contrato e 90 (noventa) dias apés término da vigéncia
contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao.

20.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a
aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato
por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

20.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a
rescisdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

20.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

20.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do nédo
adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

20.2.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante
a execuc¢do do contrato;

20.2.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e
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20.2.4. obrigacOes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o
FGTS, nado adimplidas pela contratada, quando couber.

20.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislacédo que rege a matéria.

20.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica
na Caixa Econdmica Federal, com correcdo monetaria.

20.5. Caso a opcgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob
a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

20.6. No caso de garantia na modalidade de fiangca bancaria, devera constar expressa rentincia
do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

20.7. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
guando da contratacao.

20.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacado, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 30. (trinta)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

20.9. A Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
20.10. Sera considerada extinta a garantia:

20.10.1. com a devolugéo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada
cumpriu todas as clausulas do contrato;

20.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera
ampliado, nos termos da comunicagédo, conforme estabelecido na alinea "h2" do item
3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

20.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

20.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
no neste Edital e no Contrato.

21. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

21.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA

que:

a) falhar na execucdo do contrato, pela inexecucéo, total ou parcial, de quaisquer das obrigacdes
assumidas na contratacao;

b)  ensejar o retardamento da execucédo do objeto;

c) fraudar na execucédo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou
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e) cometer fraude fiscal.

21.2. Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes san¢es:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos

para o servico contratado;
i) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execucao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze)
dias. Apo6s o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execucdo com
atraso, podera ocorrer a nao-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese,

inexecucdo total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execucao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de
inexecucdo parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso

de inexecucdo total da obrigacéo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante

das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacgéo
da garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogacéao), observado o méaximo de 2%
(dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdo

CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes

entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 0Orgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de

até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o

consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.
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iv) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Pablica, enquanto
perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a

Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

21.3. A Sancdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv”’ também ¢ aplicavel

em quaisquer das hipoteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

1331 (133512 (I3 L] ({3 L]

21.4. As sangdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderdo ser aplicadas a

CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

21.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas

le2:
Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, por | 05
ocorréncia;
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior
2 ou caso fortuito, os servigos contratuais por dia e por | 04
unidade de atendimento;
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Manter funcionario sem qualificacdo para executar 0s

servicos contratados, por empregado e por dia;

Recusar-se a executar servico determinado pela

fiscalizag&o, por servico e por dia;

Retirar funcionédrios ou encarregados do servico
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do|03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a

pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por dia;

Cumprir  determinagdo  formal ou instrucdo

complementar do 6rgéo fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do|01

servico, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
ndo previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia
formalmente notificada pelo 6rgdo fiscalizador, por

item e por ocorréncia;

10 Indicar e manter durante a execucdo do contrato 0s o1
prepostos previstos no edital/contrato;

Providenciar treinamento para seus funcionarios

11 conforme previsto na relagdo de obrigagdes da|gpq
CONTRATADA
21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, 1l e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as

empresas ou profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitac&o;

21.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em
virtude de atos ilicitos praticados.
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21.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
que assegurara o contraditério e a ampla defesaa CONTRATADA, observando-se o procedimento
previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n° 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o
caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo méximo de
30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela
autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa n&o seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade poderéa cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicacéo das sangdes, levard em consideracao a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado & Administracéo,
observado o principio da proporcionalidade.

21.11.  Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de préatica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo puablica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigacédo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.

21.12. A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto

de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal

resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

21.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

22.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para
a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

22.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo
previstos no edital.

22.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

22.3.1. Servigo continuado, sem fornecimento de mdo de obra em regime de
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dedicacéo exclusiva;

22.3.2. Registro ou inscricdo da licitante no Conselho Regional de Nutricdo,
conforme art. 18 do Decreto 84.444 de 30/01/1980 e a Resolucdo CFN n.° 378/2005.

22.3.3. Designacao de Nutricionista, registrado no Conselho Regional de Nutrigédo
- CRN, pertencente ao quadro permanente do licitante na data prevista para a abertura
da licitacdo, que serd o responsavel técnico pela qualidade da alimentacdo a ser

produzida e distribuida no Colégio de Aplicagao.

22.3.3.1. A comprovacdo do vinculo do Nutricionista ao quadro permanente do
licitante, far-se-& da seguinte forma:

a.) Profissional disponivel: declaracdo de conhecimento do objeto licitado e
disponibilidade para acompanhamento dos servicos;

b) Prestador de Servicos: contrato de prestacdo de servicos, conforme legislacao civil

comum;

c) Empregado: cépia da ficha ou livro de registro de empregado com registro na DRT
ou, ainda, cépia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;

d) Sdcio: contrato Social devidamente registrado no 6rgdo competente ou cadastro
no SICAF;

e) Diretor: Copia do Contrato Social ou copia de ata de eleicdo devidamente
publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andnima, ou, ainda, cadastro no
SICAF;

22.3.4. Atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de
direito publico ou privado, que comprove(m) a capacidade técnico operacional na
producdo e distribuicdo minima de 25.000 Refei¢des coletivas anuais, compativeis
com o objeto da licitacdo. Deverd haver a comprovacao da experiéncia minima de 3
(trés) anos na prestacdo de servico de producdo e distribuicdo de refeicdes, sendo
aceito o somatorio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade
de os 3 (trés) anos serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.3.4.1. Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclusdo do

contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucdo, exceto
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22.4.

22.5.
22.6.
22.7.

22.8.

se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VI1I-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

22.3.4.2. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo
minimo do servico, a apresentacdo de diferentes atestados de servicos
executados de forma concomitante, pois essa situacao se equivale, para fins de
comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contrata¢do, nos
termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN CSEGES/MP n. 5/2017.

22.3.5. Licenca de funcionamento, expedida por 6rgdo competente, de acordo

com a legislacéo.

22.3.6. Atestado de visita conforme descrito no item 7 deste Termo de Referéncia
ou, alternativamente, Declaracdo formal da licitante de que tem pleno conhecimento
das condigdes necessarias para a prestacdo do servico.

22.3.7. Declaracdo de que instalaréd escritério e planta de producdo na Regido
Metropolitana, a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a
partir da vigéncia do contrato, em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do
anexo VII da IN SLTI/MP n° 05/2017, conforme modelo a ser disponibilizado no
Edital. Caso a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritério no local definido,

devera declarar a instalagcdo/manutencéo do escritorio

Os critérios de aceitabilidade de pregos seréo:

22.4.1. Valor Global: R$ 1.747.580,00 (Um milhdo, setecentos e quarenta e sete mil,

quinhentos e oitenta Reais).
22.4.2. Valores unitarios: conforme planilha de composicao de pregos anexa ao edital.

O critério de julgamento da proposta é o menor prego global.
As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.
Conforme legislacdo vigente, ndo se aplica margem de preferéncia aos itens deste processo.

Com o intuito de privilegiar a competitividade, para esta licitagdo ndo sera admitida a
participacdo de consoércios, tendo em vista se tratar de contratacdo de baixa complexidade e
pequeno vulto, considerando o disposto no inciso V do artigo 6° da Lei n° 8.666/1993. Também
ndo sera admitida a participacdo de cooperativas, por se tratar de contratagdo de servigos que
demandam execuc¢do em estado de subordina¢@o em relacdo ao fornecedor dos servigos
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23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.1. O custo estimado da contratacdo corresponde ao valor global maximo de R$ 1.747.580,00

(Um milh&o, setecentos e quarenta e sete mil, quinhentos e oitenta Reais).
24. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS.

24.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacdo orcamentaria

prépria, prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de 2022, na classificacdo abaixo:

24.1.1. Gestdo/Unidade: 15233/153375;
24.1.2. Fonte de Recursos: Tesouro/Prdprio;
24.1.3. Programa de Trabalho: 12.368.5011.20R1.0026 - Funcionamento de Instituicdes

Federais de Educacgédo Basica - No Estado de Pernambuco.

24.1.4. Natureza de Despesa: 3390.39 Outros Servicos de Terceiros Pessoa Juridica
24.2. As despesas que porventura ultrapassem o exercicio em que ocorra a contratacdo, estarao
submetidas a dotacdo orcamentaria aprovada pela Lei Orcamentaria Anual do exercicio

correspondente.

Recife, 19 fevereiro de 2022.

Identificacdo e assinatura da equipe responsavel

Danilo de Carvalho Leandro
SIAPE 2887335

José Ribeiro Donato
SIAPE n° 1131599

Aprovo,
Erinaldo Ferreira do Carmo
Diretor do Colégio de Aplicacao

SIAPE no 1817572

Autorizo,
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Alfredo Macedo Gomes
Reitor
SIAPE n° 1171268
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ANEXO Il - MODELO DA PROPOSTA
ANEXO IV - IMR
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UASG 153080 Estudo Técnico Preliminar 19/2021

Estudo Técnico Preliminar 19/2021

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23076.022594/2019-40

2. Objeto

Trata-se de estudos preliminares referentes a contratacéo de empresa especializada no fornecimento de
refei¢des transportadas (almogo e lanche) destinada a alimentacéo de estudantes do Colégio de Aplicagdo
(CAp) do campus Recife da UFPE, incluindo o fornecimento de todos 0s insumos, equipamentos e mao
de obra necesséria a realizacéo do servico.

Obj etivos deste documento:
- Desenvolver estudo a fim de assegurar a viabilidade técnica da contratagdo em tela;

- Apresentar parametros e requisitos minimos de qualidade visando a obtencéo da proposta
mai s vantaj 0sa;

- Identificar a melhor solucdo, dentre as praticadas no mercado e no ambito da Administracdo
Publica Federal, preferencialmente no ambito das Instituicdes Federais de Ensino, visando a
eficacia da contratacéo;

Embasar a elaboracdo do Termo de Referéncia, caso a contratagéo seja declarada viavel.

3. Referéncia Legal

* Decreto n° 10.024/2019: regulamenta a licitacdo na modalidade pregéo, na forma eletrnica, para
a aquisicdo de bens e a contratagdo de servicos comuns, incluidos os servicos comuns de
engenharia, e dispde sobre 0 uso da dispensa eletrbnica, no &mbito da administracdo publica
federal, tendo em vista a Lei n° 10.520, que trata sobre as disposi¢cdes gerais do pregdo como
modalidade de licitacao;

* |nstrugdo Normativa SLTI/MP n°. 01/2010, disp8e sobre critérios de sustentabilidade ambiental
na aguisicdo de bens, contratacdo de servigo ou obras pela Administracdo Publica Federal direta,
autérquica e fundacional e d& outras providéncias. As préticas de sustentabilidade a serem exigidas
em editais licitatérios para a contratagdo de servicos, como no presente caso, S80 as previstas no
artigo 6° dareferidalIN;

* |nstrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 05/2017: dispGe sobre as regras e diretrizes do
procedimento de contratacdo de servicos sob o regime de execucdo indireta no ambito da
Administracdo Publica federal direta, autérquica e fundacional, visando normatizar procedimentos
para a contratacdo de servigos com e sem mao de obra de exclusiva, desde a fase de selecdo do
fornecedor até a extingdo do contrato. Além disso, determina que as contratagdes de servigos para
a realizacdo de tarefas executivas sob o regime de execucdo indireta devem observar, além das
fases ora citadas, os critérios de sustentabilidade e o alinhamento com Plangjamento Estratégico do
6rgdo promotor do certame;
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* Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 40/2020: dispde sobre a elaboracdo dos Estudos Técnicos
Preliminares (ETP), sobretudo o ETP digital, documento que ampara a elaboracdo deste Termo de
Referéncia, sendo a primeira etapa do planejamento da contrataco;

® Instrucéo Normativa SEGES/ME n° 49/2020: altera a Instrugdo Normativa SEGES/MPDG n° 05
/2017, a0 determinar a elaboragdo dos Estudos Técnicos Preliminares pela equipe de plangjamento
de contratac&o;

* |nstrucdo Normativa SEGES/ME n° 73/2020: dispde sobre o procedimento administrativo paraa
realizacdo de pesquisa de precos para a aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral, no
ambito da administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional, o que possibilitou a
estimacao dos valores apresentados neste dispositivo.

* Lei n° 8.666/1993: normativo Geral das Licitagdes e Contratos, o0 qual aplicar-se-a
subsidiariamente as diversas fases da contratacdo, sobretudo se considerarmos que muitas de suas
regras ja se encontram incorporadas aos diplomas |egais posteriores que versam sobre 0 tema;

* Lel n° 10.520/2002: institui modalidade licitatéria denominada Pregdo para bens e servicos
comuns, definindo-os como “aqueles cujos padrfes de desempenho e qualidade possam ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais no mercado” (Art. 1°,
parégrafo Unico), conceito ratificado pelo art. 14 daIN SEGES/MPDG n° 05/2017. Entende-se que
adefinicao de servico comum cabe ao objeto contratual, pois analisando-o concretamente, verifica
se setratar de servico facilmente executado pelo mercado.

4. Descricao da necessidade

Justifica-se e motiva-se a contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢des (almoco e
lanche) para os estudantes do CAp-UFPE com intuito de oferecer refei¢des nutricionalmente balanceadas
e higienicamente seguras, promovendo assim, condigdes basicas necessarias para 0 bom desempenho dos
alunos em suas atividades académicas diarias. Reforcando a importancia das acdes de assisténcia
estudantil e a melhoria da qualidade dos servicos ofertados a comunidade escolar, em especial aos
discentes.

O Colégio funciona em regime de jornada ampliada, iniciando suas atividades académica as 7:20 indo até
as 12:40, nos dias em que os alunos tém aulas apenas pela manhg, e 7:20 as 16:00 nos dias em que 0s
alunos tém aulas a tarde (geralmente duas vezes por semana). Durante toda a semana, o horério do recreio
€ sempre das 9:00 as 9:20 e o do ailmogo, das 11:50 as 13:30.

Diante da necessidade de continuidade de fornecimento de alimentacdo aos alunos (lanche diario e
almogo), faz-se necessaria a contratagdo de uma empresa para fornecer alimentag@o aos alunos do CAP.
Os alimentos ser8o produzidos, externamente, em Unidade de Producdo de propriedade da empresa
contratada e distribuidos para os alunos nas dependéncias do Colégio de Aplicacdo. A necessidade de
aquisicdo do alimento pronto para consumo justifica-se, pelo fato do CAp/UFPE n&o possuir recursos
fisicos e humanos para este tipo de atividade. Entretanto, dispde de espaco coberto para a distribuicéo da
refeicdo. Desse modo, no sentido de atender ao maior nimero de alunos/alunas matriculados, foi
realizado um levantamento do quantitativo de alunos e aunas que, sistematicamente, fazem refeicdes no
CAp, ja no momento da matricula ou renovag&o do vinculo no inicio do ano letivo. O quantitativo de
refeicles (lanches e almocos) é projetado e calculado em média pelos alunos identificados, no ato da
matricula, como os que se alimentam no colégio, sendo uma meta da gestéo escolar atender a todos 0s
alunos e alunas dessa unidade de ensino bésico. Para o0 ato de contratagdo da empresa especializada, séo
considerados fatores rel evantes:

- O nimero de alunos — 420 matriculados;

- Osdias de atendimento — 22 a 62feirg;
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- A selec@o e elaboracdo dos cardapios, de acordo com os habitos e preferéncias alimentares;
- O vaor nutricional das refeicoes,

- A quantidade “per capita’ dos alimentos;

- O custo “per capita’ dasrefeicoes;

- O prazo de validade dos aimentos;

- O tempo de vigéncia do contrato.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Colégio de Aplicagdo da Universidade Federal de Pernambuco Erinaldo Ferreira do Carmo

6. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Poderdo participar da licitagdo sociedades comerciais pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao
objeto do certame, qual sgja, oferta de alimento, em ambiente escolar, segundo as diretrizes postas pela
IN SEGES/MPDG n° 05/2017.

Para efeito de qualificacdo técnica-operacional, a Administracdo PUblica podera exigir do licitante:

a. Registro ou inscricdo da licitante no Conselho Regional de Nutricdo, conforme art. 18 do Decreto
84.444 de 30/01/1980 e a Resolucdo CFN n.° 378/2005.

b. Designagdo de Nutricionista, registrado no Conselho Regional de Nutricdo - CRN, pertencente ao
guadro permanente do licitante na data prevista para a abertura da licitacdo, que serd o responsavel
técnico pela qualidade da alimentagdo a ser produzida e distribuida no Colégio de Aplicagdo. A
comprovacao do vinculo do Nutricionista ao quadro permanente do licitante, far-se-4 da seguinte forma:
i) Profissional disponivel: declaragdo de conhecimento do objeto licitado e disponibilidade para
acompanhamento dos servicos; ii) Prestador de Servigos. contrato de prestacdo de servicos, conforme
legislacdo civil comum; iii) Empregado: copia daficha ou livro de registro de empregado com registro na
DRT ou, ainda, copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; iv) Socio: contrato Social
devidamente registrado no érgdo competente ou cadastro no SICAF; v) Diretor: Copia do Contrato
Social, em se tratando de firma individual ou limitada ou copia de ata de eleicdo devidamente publicada
naimprensa, em se tratando de sociedade anénima, ou, ainda, cadastro no SICAF;

c. Atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, que
comprove(m) capacidade técnico operacional na produgdo e distribuicdo minima de 25.000 Refeicbes
coletivas anuais, compativeis com o objeto da licitacdo. Deverd haver a comprovagdo da experiéncia
minima de 3 (trés) anos na prestacdo de servico de producéo e distribuicéo de refeigdes, sendo aceito o
somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os 3 (trés) anos serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A daIN SEGES/MPDG n. 5/2017.

1. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos,
um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item
10.8 do Anexo VII-A daIN SEGES/MPn. 5, de 2017.
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2. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servico, a apresentacéo de
diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para
fins de comprovagdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica contratagdo, nos termos do item
10.9 do Anexo VII-A dalN SEGES/IMP n. 5/2017.

d. Licenca de funcionamento, expedida por érgdo competente, de acordo com alegislagéo;

e. Atestado de visita, sendo facultado ao licitante agendar visita prévia através de representante
identificado, ao local de prestagdo dos servicos, em dia e horario a ser estabelecidos no Termo de
Referéncia. O agendamento prévio far-se-a por meio de contato (telefone institucional) com servidor do
CAP/UFPE a serem indicados no Termo de Referéncia. Ou, aternativamente, apresentar Declaracéo
formal emitida pelo licitante de que conhece as condicdes do local para execucdo do objeto, e tem pleno
conhecimento das condi¢bes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total
responsabilidade por este fato e que ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensgjem desavencas técnicas ou financeiras com a UFPE. Considerando ainda que, a oferta de
alimentagdo no CAp-UFPE se dara por distribuicdo per capta, sendo o almocgo servido em ilhas de
servico, nos moldes self service e serd atribuida & empresa a ser contratada a responsabilidade pelos
equi pamentos necessarios para a prestacéo a contento dos servigos.

f. Declaragdo de que instalara escritorio e planta de produgdo na Regido Metropolitana, a ser comprovado
no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia do contrato, em cumprimento ao
disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VII da IN SLTI/MP n° 05 /2017, conforme modelo a ser
disponibilizado no Edital. Caso a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritério no local definido,
devera declarar ainstalacdo/manutencdo do escritorio.

Em razdo de se tratar de servico auxiliar e necessario a UFPE no desempenho de suas respectivas
atribuigbes. Ainda, se interrompidos, podem comprometer a continuidade das atividades de Ensino e o
plangjamento do CAp/UFPE em sua area principal de atuacdo. Desta forma, ratifica- se 0s servicos a
serem contratados como sendo de natureza continuada, pois pela sua essencialidade, visam atender a
necessi dade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro, assegurando a
integridade do patrimoénio publico ou o funcionamento das atividades finalisticas do 6rgéo ou entidade, de
modo que sua interrupg¢do possa comprometer a prestacdo de um servico publico ou o cumprimento da
mi Ss80.

O contrato tera prazo de vigénciainicial de 12 (doze) meses, a contar da data de sua assinatura, podendo
ser prorrogado, mediante termo aditivo, a critério Unico e exclusivo da UFPE, limitado a 60 (sessenta)
meses em sua totalidade.

O edital licitatério elencara as demais documentacdes rel ativas a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal
e trabalhista, a qualificacdo econdmico-financeira e a qualificacdo técnica, bem como o0 modo, aformae
0 momento do certame em que devera ser apresentada, conforme disposto no art. 27 da Lei n° 8.666, de
1993.

As diretrizes de Sustentabilidade previstas neste Estudo Preliminar baseiam-se no Art. 3° da Lel 8.666
/93; no Art. 4° incisos |, 111, VI, Art. 4° do Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012; Art. 6° da Instrucdo
Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010; Art. 225° Constitui¢ao da Republica Federativa
do Brasil de 1988. Observado as recomendacdes de solugdes economicamente viaveis previstas no Guia
Nacional de LicitagOes Sustentaveis da AGU. Tém por objetivo atender as condicdes definidas no Termo
de Compromisso firmado entre a Universidade Federal de Pernambuco e o Ministério do Meio Ambiente
para adeséo & Agenda Ambiental na Administragdo Publica - A3P, através do Convénio 79/2014 — UFPE,
formalizado através do processo administrativo n® 23076.032479/2014-79.
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a. Com base no Art. 225° da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988 e Art. 4° do Decreto
n° 7.746, de 5 de junho de 2012, devem ser observadas as seguintes diretrizes gerais de sustentabilidade:

| —menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e &gua;
Il —maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;
Il — uso de inovagOes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; e

IV — origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servicos e obras.

b. A Contratada devera garantir o gerenciamento de residuos solidos gerados no espaco do CAp/UFPE, o
seu adequado manejo envolvido nas atividades que compdem as rotinas dos espagos e a capacitacdo de
pessoa envolvido: 1. Atentar para os cuidados necess&rios para que da consecugdo dos servigos néo
decorra qualquer degradacdo ao meio ambiente; 2. Cumprir com as normas ambientais vigentes para
execucdo dos servigos, no que diz respeito a poluicdo ambiental; 3. O acondicionamento dos residuos
sblidos deve ser efetuado em coletores compativeis com o tipo e a quantidade de residuos gerados e serve
para preparar os residuos para a coleta de forma adegquada, além de minimizar o impacto visual e olfativo,
evitar acidentes e a proliferacdo de vetores; 4. Ac¢des de educacdo ambiental e sensibilizagdo sobre o
manejo dos residuos gerados; e 5. Conscientizagao sobre 0 uso racional de agua e energia.

c. Atentar para o cumprimento da Resolucdo n° 10/2020 do CONSAD UFPE, que dispde sobre a
proibicéo de comercializagdo e uso de recipientes e embalagens descartaveis de material pléstico ou
similares no &mbito da UFPE.

7. Levantamento de Mercado

Para atender ao exigido na alinea “f” do subitem 3.3 do anexo |1l da IN SEGES/MPDG n° 05 /2017
guanto a identificacBo de solugcdes de mercado que atendam ao modelo pretendido neste Estudo
Preliminar, observou-se as seguintes solucdes de mercado:

Solucdo 1: Servico de preparacdo e distribuicdo de refeicbes (desjejum, amoco, lanche, jantar e ceia)
para paciente e funcionarios do Hospital de ensino Dr. Washington Antdnio de Barros da UNIVASF, PE
08/2015 — dispde de cozinha equipada para o preparo e distribuicdo dos alimentos;

Solucgdo 2: Servico de entrega/distribuicéo de refeicbes (desejum, almoco e jantar), tipo quentinha, para
atender as demandas do CDSA/UFCG — PE 03/2018;

Solucdo 3: Prestacdo de servico de fornecimento de refei¢cBes prontas transportadas. Refei¢cdes produzidas
em local da Contratada, transportadas e servidas no ambiente da Contratante (PE n° 06/2018 da
Universidade da Integracdo Internacional da Lusofonia Afro-Brasileira — UNILAB, Campus da
Liberdade, Redencéo /CE.

Atendendo ao principio da economicidade, celeridade, eficécia, eficiéncia e padronizagdo, que busca os
melhores resultados, com menor custo, a terceirizacdo tem demonstrado ser a melhor forma de satisfazer
a dinédmica e particularidades necessarias para a contratacéo de uma empresa que supra as demandas do
CAp-UFPE na perspectiva de of erta de servicos de alimentacéo e nutri¢ao.

Tendo em vista que o Colégio de Aplicacdo da UFPE ndo dispbe de recursos fisicos, estruturais e
humanos para esse tipo de atividade, observou-se que a solucdo 3, com fornecimento de refeicdes
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transportadas pronta para distribuicdo e consumo, produzidas externamente, em espagos de producdo da
prépria empresa, no momento, € o modelo que melhor atende a realidade do Colégio de Aplicagcdo da
UFPE.

Dai se justificar a escolha por um tipo de solugdo que inclua também o provimento dos egquipamentos,
mobiliério, utensilios e recursos humanos, producéo e distribuicdo das refeicbes, adequados em qualidade
e quantidade, de forma a atender a demanda com pontualidade, assegurando uma alimentacéo balanceada
e cumprimento dos requisitos higiénico-sanitarios, em conformidade com alegislacéo vigente.

8. Descricao da solucao como um todo

A prética da Administragdo é priorizar a contratagdo da solugcdo como um todo, evitando-se o risco de
adquirir apenas parte da solugdo, com consequente impossibilidade de atender a demanda do setor. A
necessidade do CAp exige uma solucdo ampla, que ndo seria atendida apenas com o fornecimento das
refeicdes, mas inclui também toda estrutura necessaria para viabilizar que os alunos realizem as refeigoes.
Em relacdo a ndo aquisicdo de utensilios, equipamentos e mobiliérios para atender ao CAp, esclarecemos
queo

investimento para realizar uma licitacdo é alto. Os custos de uma licitacgo incluem hora de trabalho dos
servidores envolvidos, publicagdes e outros. Além dos custos relativos a manutencdo desses itens, que
seriam de responsabilidade da Administragdo. Também temos que a aquisicdo de utensilios,
equipamentos e mobiliarios pode ndo acontecer a tempo de atender a demanda do CAp quando for
concluida a contratagdo da empresa que fornecera as refeigoes.

Diante do contingenciamento que a Universidade esta atravessando, existem restricdes or¢amentarias
guanto ao recurso de capital para que a unidade invista na aquisicdo de equipamentos. Desta forma, optou-
se pela contratagcdo da soluc&o como um todo.

A necessidade de incluir mesas e cadeiras no contrato emergencial decorre da falta desses equipamentos
no Colégio. Os utensilios que eram empregados pela empresa anterior pertenciam a ela e foram retirados
do local onde sdo feitas as refei ¢es dos estudantes.

Além disso, a ado¢do do fornecimento de refei¢cbes no formato self service, em vez de quentinhas
(marmitex) tem cunho pedagdgico e evita desperdicio de alimentos. Em anos anteriores (até 2013) o
fornecimento de refeigdes foi realizado com o uso de marmitas, em convénio com a Prefeitura da Cidade
do Recife. Por ser um publico muito especifico (criangas e adolescentes) no que diz respeito aos gostos e
habitos alimentares, grande quantidade de alimentos era desperdicada diariamente. Bastava ter no prato
uma opc¢ao que o estudante ndo gostava e toda a comida era descartada.

O ato darefeicdo na escola faz parte de sua formagdo pedagdgica. A escolha do alimento, o cuidado com
a higiene, a agdo para evitar desperdicio, a limpeza da bandeja, a composi¢do alimentar, sdo itens
abordados pela equipe multidisciplinar (nutricionista, assistente social e pedagoga) que acompanha os
estudantes no horéario das refeicBes. Essa acdo contempla a formagdo da autonomia do estudante e a
criac8o de hébitos alimentares saudaveis, de acordo com a Lei n° 11.947/2009 - Programa Nacional de
Alimentacdo Escolar.

No intuito de sistematizar as acBes da empresa contratada para fornecer alimentacdo no espago escolar,
alguns aspectos ficam estabelecidos pelo CAp-UFPE, pautados no sub item 3.7 “a’, do anexo |11, IN n° 05
12017), tais quais: (i) preparo; acondicionamento transporte e distribuicdo de refeicdes; (ii) oferta de
utensilios apropriados e em quantidade suficiente ao uso escolar; (iii) higienizacdo de ambiente, dos
equipamentos e dos utensilios utilizados em espaco externo ao colégio; (iv) manegjo, coleta e posterior
descarte de forma sustentavel dos residuos; (v) manutencdo preventiva e corretiva de equipamentos a
serem utilizados; (vi) contratagdo e administracdo de pessoal para preparar, transportar e servir nos
moldes Self service no ambiente escolar sob responsabilidade da contratada.
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As refeicBes serdo distribuidas nas dependéncias do Colégio de Aplicacdo da UFPE. Os equipamentos
(balcdes de distribuicdo: aquecido e resfriado) e os utensilios (pratos e talheres) necessarios e suficientes
a distribuicdo e ao consumo dos alimentos serdo de propriedade da empresa contratada. Bem como os
descartéveis, como copos e guardanapos, molhos de pimenta, azeite e vinagre para salada, a serem
disponibilizados durante a distribui¢éo das refei¢des, seréo fornecidos pela empresa contratada.

1. Também sera de responsabilidade da contratada, a limpeza dos utensilios e do ambiente usado na
distribuicdo e consumo do alimento e o acondicionamento do lixo gerado na atividade desenvolvida.

2. A contratada deve disponibilizar pessoal suficiente e devidamente capacitado para o preparo, transporte
e distribuicéo das refeicdes.

3. A refeicdo servida no ailmocgo devera constar de, no minimo: um prato principa a base de proteina de
origem animal, + uma salada de hortalicas cruas, composta por, no minimo, 3 (trés) diferentes tipos de
hortalicas, + uma salada de legumes cozidos, composta por, ho minimo, 3 (trés) diferentes tipos de
legumes, + feijdo, + arroz e/ou macarrdo, + farinha de mandioca ou farofa, + refresco em temperatura fria
+ sobremesa.

4. Diariamente serdo oferecidas em cada refeicdo duas opgdes do prato principal, no entanto, a cada
comensal serd permitido o consumo de apenas uma porc¢ao da opcao escol hida conforme estabelecido no
CARDAPIO BASICO. Sera facultado o consumo das duas opgdes do prato principal, neste caso, de cada
tipo sera servida uma porcéo correspondente a metade do volume total estabelecido. O quantitativo da
producdo diaria das duas opgles do prato principal deverd ser estabelecido pela contratada com base na
aceitacdo da clientela, de modo a disponibilizar ao comensal as duas opcdes até o final do horério da
distribuicao.

5. Variagdes qualitativas ou substituicdo de itens sb serdo permitidas quando aprovadas formalmente pelo
Gestor do Contrato. VariagBes nas preparacles ja aprovadas para 0s cardapios semanais poderdo ser
permitidas pelo gestor do contrato.

6. Variagches no quantitativo de refeicdes, para aumento ou reducdo da oferta do dia serdo previamente
acordados entre as partes, havendo interrupgao do fornecimento, sobretudo no periodo de recesso escolar
e em situaces de caso fortuito ou forga maior, como incidentes climéticos, feriados prolongados,
movimentos estudantis, paralisagdes ou greves.

7. A refeicdo ALMOCO sera distribuida na modalidade “self service”, com porcionamento do prato
principal, da sobremesa e do refresco. Para auxiliar 0s comensais que necessitem de aguda no
porcionamento de sua refeicdo, a contratada/cessionaria disponibilizara um profissional (copeiro, por
exemplo) para este fim. N&o sera facultado ao comensal repetir arefeicdo integral, nem itens do cardapio.

8. Molhos para salada e de pimenta, azeite e vinagre serdo disponibilizados durante a distribuicdo das
refeicBes, assim como os descartaveis (guardanapo e copo).

9. O preparo dos alimentos em todas as suas etapas devera ser executado por pessoa capacitado em boas
préticas. O cozinheiro deve ser capacitado e apresentar dominio das técnicas culinérias e dos padrfes de
higiene e seguranga, comprovados mediante certificado de curso e/ou certificado de treinamento
periddico.

10. O fornecimento de lanche e amogo dever ocorrer nos 200 dias letivos em cada ano do contrato.
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9. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades para contratacdo tem por base os 420 alunos e alunas matriculados nesse
CAp-UFPE, nos ensinos fundamental e médio. O crescimento anual de almogos servidos na unidade,
ocorreu a partir de 2017, motivado pela mudanga na forma de acesso que garantia a inclusio de reserva
de vagas para alunos oriundos de escolas publicas no processo seletivo para as turmas do 6° ano do ensino
fundamental, além dainclusdo dos alunos e alunas da 32 série do ensino médio com direito arefeigéo.

A partir de 2017, foi solicitado um termo aditivo com aumento de 1.000 almogos semanais para 1.250 -
(2° TA —maio 2017), para que fosse servido almogo também nas 62 feiras.

O guantitativo estimado para a nova contratacéo, necessarios ao atendimento de um determinado periodo
letivo, estd apresentado no quadro a seguir, tomando por base o ano letivo de 2019, quando do pleno
funcionamento das atividades presenciais do Colégio antes da pandemia do COVID-19:

LANCHE N total de alunos e alunas o para o lanche 420
Tota de lanches em uma semana letiva 2.100[420 x 5 diag|
Total de lanches em um ano letivo 84.000 [420 x 200 dias]|

O quantitativo de lanches ofertado diariamente equivale, per capta, ao total de 420 alunos e alunas
matriculados nesse CAp-UFPE, sendo o total semanal de lanches servidos o produto dos dias letivos na
semana (22 a 62 feira— 05 dias) pelo total dos matriculados. O ano escolar corresponde a 200 dias letivos,
gue se referem aos dias em que se realizam as atividades escolares-académicas planejadas previamente.
Nessa direcdo, sdo totalizados a oferta dos lanches ao longo do ano letivo.

O guantitativo de almocos ofertado diariamente equivale, per capta, ao total de alunos que tem atividades
no contra turno, devido regime de jornada estendida, aos alunos da 32 série do ensino médio e ao aluno
gue participa de projetos pedagdgicos desenvolvidos na escola, motivo pelo qual o quantitativo diario
podera sofrer variacdo de 22 a 62 feira. O total de almocos servidos semanal mente corresponde ao produto
do N de almoco servidos diariamente pelo total de dias letivos, destacando que: 1 semana letiva= 05 dias;
200 dias = 1 ano letivo.

Resumindo, seréo fornecidos 420 (quatrocentos e vinte) lanches diarios, servidos no horério entre 9:00 e
9:20 e, em média, 250 (duzentos e cinguenta) almocos diarios, servidos no horario das 11h50 as 13h30,
durante um ano letivo de 200 dias, conforme demonstrado a seguir:

Segunda [Terca [Quarta |Quinta [Sexta  [Total

N° total de Alunos paralanche 420 420 420 420 420 2.100

Total de Lanches em um ano letivo 16.800 16.800 (16.800 16.800 16.800 |84.000

N° total de Alunos paraamoco 250 250 250 250 250 1.250

Total de amogos em um ano letivo 10.000 10.000 (10.000 10.000 10.000 |50.000
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10. Estimativa do Valor da Contratacao

Para a abtencdo do preco estimado foi promovida pesquisa junto a fornecedores do ramo, conforme a
Instrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020, que dispbe sobre o
procedimento administrativo para a realizacdo de pesguisa de precos para a aquisicdo de bens e
contratagéo de servicos em geral, no ambito da administracdo publica federal direta, autarquica e
fundacional.

Para o estudo de cotag&o dos servicos demandados no estudo preliminar em tela, um total de 25 empresas
prestadoras de servigos alimenticios foram consultadas, através de solicitacdo por e-mail, a geréncia
comercia de cada estabelecimento. No ato da consulta foi enviado um oficio solicitando a cotagdo, bem
como um anexo contendo as condicdes detalhadas dos servigos a serem considerados para compor o valor
das refeicdes lanche e almoco. N&o foram obtidas respostas de nenhuma das 25 empresas
consultadas.

Em atencdo apo art. 5° da IN n° 73/2020, foi feita a consulta ao Painel de Precos (gov.br/paineldeprecos) e
as as aguisicoes similares identificadas no Portal de Compras Governamentais (comprasnet.gov.br).

A pesquisa no Portal de Compras registrou 81 casos, sendo que a grande maioria se enquadra em um ou
mai s dos impedimentos identificados abaixo:

1 Cobranca de pagamento de aluguel pelo uso do espaco;

2. Preparo das refeicdes no local de fornecimento;

3. Fornecimento de refeicdes prontas no formato marmitex;

4. Cardéapio ndo compativel ao prescrito pela escola;

5. Fornecimento de lanche, amogo e janta, conjuntamente;

6. Publico alvo diferenciado (instituicdes hospitalares e prisionais).

COMPOSICAO DE VALOR MAXIMO ESTIMADO

Edital Edital
Pregdo | Pregdo

n° 05 n°11

12021 /2021 Vaor
_ unitario |Vaor T
Co0. | pegrriciodo | Unidedede IFAM IFPA | Painel | medio por |
Lote| Item it Quant. de por refel

CATSER tem fornecimento Campus | Campus | precos| Refeicio

Tabatingal Maraba (R$)

(R9)
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3697

Fornecimento
de refeicdes|
transportadas
destinadas 4
alimentacéo

de estudantes|
do Colégio
de Aplicacdo
da UFPE
(LANCHE).

Unidade de
fornecimento:

per capita.

Unidade

84.000

9,78

584

15,49

10,37

871.08(

3697

Fornecimento
de refeicdes
transportadas
destinadas &
alimentacdo
de estudantes|
do Colégio de
Aplicagdo da|
UFPE
(ALMOCO).
Unidade de|
fornecimento:
per capita.

Unidade

50.000

20,66

16,45

15,49

17,53

876.50(

Valor Global Estimado da Licitagdo: R$ 1.747.58(

A metodologia utilizada foi a média, para se obter o valor referencial. Desta forma, em conformidade
com a Instrucdo Normativa SEGESIMPDG n° 73/2020, o prego referencial foi obtido com base no preco
médio das 03 cotacles realizadas para cada refeicdo, sendo 02 de editais de pregdo com atas
publicadas e 01 do Painel de Prego. Sendo assim, o valor unité&rio médio estimado para o lanche é de
R$ 10,37 e para 0 almoco € de R$ 17,53. Considerando que as refeigdes serdo fornecidas durante todo
ano letivo, o valor anual/global estimado para a despesa com refei¢des subsidiadas é de R$ 1.747.580,00
(Um milhao, setecentos e quarenta e sete mil, quinhentos e oitenta Reais), conforme detalhamento

contido natabela acima.
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11. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucao

Justifica-se 0 ndo parcelamento do objeto a ser licitado por questdes técnicas e econdmicas. O
fornecimento de refeicdo por mais de uma empresa poderia acarretar elevado custo de
administracdo e dificultar a operacionalizagdo do servico, o que certamente, comprometeria a
gualidade e efetividade dos resultados para 0 CAp-UFPE. Desta forma, ratificase o ndo
parcelamento, sendo o objeto a ser licitado em lote Gnico.

12. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Consideramos que no ambito da UFPE NAO hé contratacdes que guardam rel acio/afinidade com o objeto
da contratacdo pretendida.

13. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Dentre as agdes do Plano de Desenvolvimento 2019-2023 da UFPE, estdo: 1. Oferecer condicbes de
acesso, permanéncia e conclusdo exitosa da formagdo dos estudantes; 2. Adequar a politica de
alimentagdo ao estudante; 3. Assegurar recursos or¢amentarios necess&rios para a implementacéo da
estratégia.

O PDI ainda prevé, no seu item 6.1, da formagdo académica, o pleno funcionamento do Colégio de
Aplicacdo no amplo atendimento aos estudantes em suas necessidades basicas educacionais, no que se
inclui aaimentacédo no periodo escolar.

O Plano Estratégico Institucional — PEI 2013-2027 da UFPE aponta a necessidade de cumprimento da
missdo de “continuarmos a ser uma instituicdo publica, de qualidade, formando pessoas e gerando
conhecimentos de referéncia mundial. ... comprometida com a transformacgdo social, baseada em valores
cidaddos, criativos, sustentaveis, éticos, equanimes. A UFPE deve perseverar respeitando cada pessoa,
cada comunidade e seus modos de agir.” Para isso, aponta como um dos seus objetivos estratégicos
“institucionalizar uma politica de acompanhamento e reducdo de retencdo e evasdo.”

O Plano Anua de Contratagdo — PAC 2022 da UFPE prevé a contratagdo de empresa fornecedora de
refeicles aos estudantes da educacado basica do Colégio de Aplicagdo. NUumero do item no PAC 20813.

A contratacdo de empresa especiaizada no fornecimento de refei¢des transportadas (almoco e lanche),
destinada a alimentacéo de estudantes do Colégio de Aplicacdo da UFPE, esta prevista pela Pro-Reitoria
de Plangjamento, tendo como base legal a Lei Orcamentéria Anual, e no Plangjamento Orcamentéario
Anual — POA.

14. Resultados Pretendidos

O Colégio de Aplicagdo da Universidade Federal de Pernambuco, hoje com 62 anos de atividade
académica, localizado dentro do Campus da UFPE na Zona Oeste da Cidade de Recife atende 420
estudantes criancas e adolescentes na Educacéo Basica, distribuidos no Ensino Fundamental (240 alunos)
e no Ensino Médio (180 alunos). As turmas apresentam, em média, 30 alunos por sala e, cada ano (ou
série) apresenta duas turmas.
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Importante ressaltar que a oferta de alimentagdo no espago escolar da educacdo bésica tem por
finalidades: 1. Contribuir para crescimento e o desenvolvimento integral dos aspectos biopsicossocial; 2.
Promover a aprendizagem e o rendimento escolar, mediante a formago de préticas alimentares saudaveis
dos alunos; 3. Desenvolver acdes de educacdo alimentar e nutricional e da oferta de refeices que cubram
as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

No que tange a0 CAp-UFPE, a oferta de alimentacdo obedece ao horé&rio escolar que se organiza da
seguinte forma: das 7h20min as 12h40min, de 22 a 62 feira e de 13h30min as 16h, de 2 a 52 feira. As a
atividades escolares estéo organizadas no sistema de jornada ampliada, conforme demonstrado abaixo:

A licitacdo de empresa para o fornecimento de refei¢bes aos estudantes do Colégio pretende alcancar 0s
seguintes resultados:

- Assegurar a viabilidade técnica da contratacéo de prestacéo de servigos de producdo e distribuicdo de
refeicles (lanche e amocgo) para os aunos do Colégio;

- Garantir o melhor modelo de solugdo para a referida contratagdo em termos de eficacia, eficiéncia,
sustentabilidade e economicidade;

- Apresentar parametros minimos de qualidade visando a obten¢éo da proposta mais vantgjosa e viavel.

Em termos de economicidade e aproveitamentos dos recursos estruturais e financeiros disponiveis por
esta Instituicdo de ensino, a oferta de refeicdo no espaco escolar proposto neste Estudo Preliminar, com
refeicbes que cubram as necessidades nutricionais dos alunos durante todo periodo letivo propicia
beneficios diretos e indiretos & comunidade discentes e a propria instituicdo, uma vez que contribui para
crescimento e desenvolvimento de aspectos biopsicossocial, que podem viabilizar a aprendizagem e o
rendimento escolar.

15. Providencias a serem Adotadas

N&o serdo necessérias adegquactes dos ambientes, tampouco capacitacdo de servidores, dado que para a
implantagdo da solugdo, a estrutura fisica e de pessoal da UFPE conta com capacidade para implantagdo
imediata.

16. Possiveis Impactos Ambientais

No que se refere aos impactos ambientais, esta exposto nos requisitos para a contratagdo as exigéncias
baseadas no Art. 3° da Lei 8.666/93; no Art. 4° incisos I, 111, VI, Art. 4° do Decreto n° 7.746, de 5 de
junho de 2012; Art. 6° da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010; Art. 225°
Constituicéo da Republica Federativa do Brasil de 1988.

Observado as recomendacles de solugBes economicamente viaveis previstas no Guia Naciona de
Licitacbes Sustentdveis da AGU. Tém por objetivo atender as condicBes definidas no Termo de
Compromisso firmado entre a Universidade Federal de Pernambuco e o Ministério do Meio Ambiente
para adesdo a Agenda Ambiental na Administragdo Publica - A3P, através do Convénio 79/2014 — UFPE,
formalizado através do processo administrativo n® 23076.032479/2014-79.

Com base no Art. 225° da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil de 1988 e Art. 4° do Decreto n°
7.746, de 5 de junho de 2012, devem ser observadas as seguintes diretrizes gerais de sustentabilidade:

| —menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e &gua;
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Il —maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;
Il — uso de inovacBes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; e
IV — origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos bens, servicos e obras.

A Contratada deverd garantir o gerenciamento de residuos solidos gerados no espaco do CAp/UFPE, o
seu adequado manejo envolvido nas atividades que compdem as rotinas dos espacos e a capacitacdo de
pessoal envolvido.

1. Atentar para os cuidados necessarios para que da consecucdo dos servigos ndo decorra gqual quer
degradacdo ao meio ambiente;

2. Cumprir com as normas ambientais vigentes para execucao dos servigos, no que diz respeito a polui¢do
ambiental;

3. O acondicionamento dos residuos solidos deve ser efetuado em coletores compativeis com o tipo e a
guantidade de residuos gerados e serve para preparar os residuos para a coleta de forma adequada, além
de minimizar o impacto visual e olfativo, evitar acidentes e a proliferacdo de vetores,

4. Acbes de educacdo ambiental e sensibilizaco sobre 0 manejo dos residuos gerados;
5. Conscientizac&o sobre 0 uso racional de agua e energia;

6. Atentar para 0 cumprimento da Resolucdo n° 10/2020 do CONSAD UFPE, que dispbe sobre a
proibicdo de comercializacdo e uso de recipientes e embalagens descartaveis de material plastico ou
similares no &mbito da UFPE.

17. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

17.1. Justificativa da Viabilidade

Face ao exposto, em atendimento ao subitem 3.11 o anexo |11 daIN SEGES/MPDG n° 05/2017, a Equipe
de Plangiamento da contratagdo designada para elaboracdo deste documento declara que a contratagéo
pleiteada nesse estudo se apresenta vidvel e adequada ao Colégio de Aplicagdo por atender as
necessidades de fornecimento de alimentacdo no espago escolar em condi¢bes de vantgjosidade e
economia para a UFPE e por possibilitar uma ac8o efetiva e satisfatéria no exercicio das atividades
pedagdgi cas nesta unidade de ensino bésico.

18. Responsaveis

Portaria UFPE n° 525, publicada no DOU n° 33, de 17 de fev. de 2020.

ERINALDO FERREIRA DO CARMO

Diretor

Portaria UFPE n° 525, publicada no DOU n° 33, de 17 de fev. de 2020
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DANILO DE CARVALHO LEANDRO

Vice-Diretor

Portaria UFPE n° 525, publicada no DOU n° 33, de 17 de fev. de 2020

JOSE RIBEIRO DONATO

Assistente em Administracdo
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ANEXO I
Especificactes, Quantitativo e Cardapio Basico

COLEGIO DE APLICACAO DA UFPE

No intuito de sistematizar as acGes da empresa contratada para fornecer
alimentacdo (lanche e almocgo) no espaco escolar, alguns aspectos foram
estabelecidos pelo Colégio de Aplicacéo, a saber:

1.

As refeicdes serdo distribuidas aos estudantes nas dependéncias do
Colégio de Aplicacdo da UFPE. Os equipamentos e utensilios:
balcdes de distribuicdo (aquecidos resfriado), mesas, cadeiras,
pratos, copos e talheres) necessarios a distribuicao e ao consumo dos
alimentos serdo de propriedade Contratada;

Também serdo de responsabilidade da contratada a limpeza dos
utensilios e do ambiente usado na distribuicdo e consumo dos
alimentos, bem como o acondicionamento e destinag&o final do lixo
gerado na atividade desenvolvida;

O numero de funcionarios da Contratada por funcao deve atender de
forma satisfatdria as exigéncias do contrato;

A refeicdo servida no almogo devera constar de, no minimo: um prato
principal a base de proteina de origem animal, + uma salada de
hortalicas cruas, composta por, no minimo, 3 (trés) diferentes tipos
de hortalicas, + uma salada de legumes cozidos, composta por, no
minimo, 3 (trés) diferentes tipos de legumes, + feijao, + arroz e/ou
macarrdo, + farinha de mandioca ou farofa, + refresco em
temperatura fria (<10°C) + sobremesa, conforme o CARDAPIO
ALMOCO anexado a este documento. O lanche sera composto por
um item da preparagdo proteico caldrica + um copo de refresco ou
uma fruta. Os itens do lanche estdo referidos no quadro CARDAPIO
LANCHE anexado a este documento;

Diariamente serdo oferecidas em cada refeicdo duas op¢des do prato
principal, no entanto, a cada comensal serd permitido o consumo de
apenas uma porcao da opcdo escolhida conforme estabelecido no
CARDAPIO ALMOCO, anexado a este documento. Sera facultado
0 consumo das duas opg¢des do prato principal, neste caso, de cada
tipo serd servida uma porcao correspondente a metade do volume
total estabelecido. O quantitativo da producao diaria das duas opcdes
do prato principal devera ser estabelecido pela Contratada com base
na aceitacdo da clientela, de modo a disponibilizar ao comensal as
duas opc¢des até o final do horario da distribuicéo;

VariagOes qualitativas ou substituicdo de itens sO serdo permitidas
quando aprovadas formalmente pelo gestor do contrato. VariacOes
nas preparacgoes ja aprovadas para os cardapios semanais poderédo ser
permitidas pelo gestor do contrato;

Variagdes no quantitativo de refeicdes, para aumento ou reducéo,
demanda prévia avaliacdo da Contratada/Cessionaria, a fim de



8.

adequar a producao diaria e evitar desperdicios, sobretudo no periodo
de recesso escolar e em situacdes de caso fortuito ou forga maior,
como incidentes climaticos, feriados prolongados, movimentos
estudantis, paralisagdes ou greves;

A refeicdo ALMOCO sera distribuida na modalidade “self service”,
com porcionamento do prato principal, da sobremesa e do refresco.
Para auxiliar os comensais que necessitem de ajuda no
porcionamento de sua refeicdo, a contratada/cessionaria
disponibilizara um profissional (copeiro, por exemplo) para este fim.
N&o sera facultado ao comensal repetir a refeicdo integral, nem itens

do cardépio.

QUANTITATIVO DIARIO, SEMANAL E ANUAL

22 Feira
50

3?2 Feira
250

42 Feira
250

52 Feira
250

62 Feira
250

N° total de alunos e alunas para o lanche 420

Total de lanches em uma semana letiva 2.100
2% Feira [32 Feira @42 Feira (5% Feira [62 Feira [420 x 5 dias}
420 420 420 420 420

84.000
Total de lanches em um ano letivo [2.100 x 40 semanas]
N° total de alunos e alunas para o almogo 420
Total de almogos em uma semana letiva 1.250

[>. N° almocos semana]

Total de lanches em um ano letivo

50.000
[1.250 x 40 semanas]

OBS.: 01 ANO LETIVO =200 DIAS LETIVO = 40 SEMANAS LETIVAS.




CARDAPIO REFEICAO — LANCHE
COMPOSICAO DA REFEICAO LANCHE

Cada refeicdo é composta por uma opgao da preparacao proteica calérica + refresco

ou fruta.
ITEM  [PORCAO PER CAPITAIFORMA DE APRESERNTACAO |
Escondidinho de carne ou | 100g: 50g de massa + Em prato descartavel com
frango 50g de recheio guardanapo de tamanho minimo de
24x24cm
Sanduiche (queijo prato ou | P4o=50g + 30g de recheio| Em saco de papel com guardanapo de
mussarela ou carne moida papel
OU 0V0S mexidos)
Pastel de forno doce ou 100g: massa=50g 4 Em saco de papel com guardanapo de
salgado papel
Esfiha (de carne ou soja ou100g= massa=50g + Em saco de papel com guardanapo de
queijo coalho ou ricota) papel
Cuscuz com carne 100g = 50¢g fuba + 50g Em prato descartavel fundo com
moida, ovos cozidos e carne moida ou ovos guardanapo de tamanho minimo de
verdura picada. mexidos 24x24cm
Munguzé 100g — milho amarelo € Em copo e colher descartaveis
leite de coco
Milho Cozido Y5 espiga Em saco de papel com guardanapo
e
tamanho minimo de 24x24cm
Inhame ou batata doce 100g = 509 porcdo + 509 Em prato descartdvel fundo com
com carne moida ou carne moida ou ovos guardanapo de tamanho minimo de
ovos mexidos mexidos 24x24cm
Refresco adocado com 10%| 300mL de refresco Duas opc¢oes, em copo descartavel ou
de aclcar***, de uso individual.
Frutas 200g de fruta. Mamao, meldo, melancia, laranja,
banana, macd, abacaxi (frutas da
estacao).

*** O refresco ndo pode ser utilizado em substituicdo da fruta segundo a Resolucgédo
CD/FNDE n° 26 de 17 de junho de 2013, que dispde sobre o atendimento da
alimentacdo escolar aos alunos da educacao basica no ambito do Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar — PNAE.

« Peso médio do lanche: 100g [ 20g + 300mL de refresco ou 200g
20g de fruta.

« Valor calorico médio da porcao per capita: 350 KCal
DETALHES DO LANCHE

Sera servida uma opcéo diferente da porcdo proteico calorica em cada dia da semana.
Serédo disponibilizadas 2 opcOes de refresco a cada dia, no entanto, cada aluno se
servira de apenas uma opgao.



Serdo disponibilizadas alternativas dos 2 tipos de refrescos sem agucar.
Seréo disponibilizadas opgdes de lanche para alunos com necessidades especiais de

alimentagéo
doenca celiaca, alergia a proteina do leite de vaca, etc.) e
vegetarianos/veganos.

(diabetes,

Opcodes para formulagdes do refresco: uva, tangerina, goiaba, caju, acerola,

manga.

CARDAPIO REFEICAO — ALMOCO

COMPOSICAO DA REFEICAO ALMOCO

ITEM PORCAO PERCAPITA | FORMA DE
APRESERNTACAO

Salada crua 90g Com no minimo 4 tipos de
hortaligas de acordo com a
sazonalidade

Salada cozida 100g Com no minimo 3 tipos de

legumes de acordo com a
sazonalidade

Prato principal

100g (cozido)

Duas opcdes de preparacOes
variadas a base de carne bovina,
suina, frango, pescado, visceras,
PTS ou charque.

Feijoada, cozido.

Arroz/macarréo 50/100 (cru) Arroz branco/massa com molho
Feijao 50 (cru) Preto, Mulato ou Macassar
Farinha ou farofa 30 Em conformidade com o
prato principal
Sobremes
Fruta 100g Mamé&o, meldo, melancia, laranja,
banana, maca, abacaxi (frutas da
estacao).
Doce 59 Goiabada, bananada,  caju,

] ] abacaxi, mamao etc.
Gelatina/pudim 59 Diversas  opgbes de  sabores
* (limao, laranja, maracuja,

morango, uva etc.)
Refresco** 300MI Diversas  opcGes de  sabores

(maracuja, limédo, laranja, abacaxi,
caju, goiaba, tangerina, uva etc.)

* A oferta de doce/gelatina/pudim deve

ser limitada a duas

por¢des/semana/aluno. Nao deve ser ofertado diariamente.

**Se no mesmo dia vai ter sobremesa, e outro refresco na refeicdo do
almoco, ele ndo deve ser adogado com 10% de concentracdo de agucar. Vai
ultrapassar a recomendac&o diaria de acUcar de adicdo e doces propostas na

resolugéo d FNDE.

- Peso médio da refeicéo per capita: 6509 509 [




- Valor caldrico aproximado por porg¢éo per capita: 950 Kcal
Obs.: cada refeicdo é formada por todos os itens. O usuario prepara seu
préprio prato com a quantidade desejada dos itens: salada, arroz/macarrao,
feijao, farofa. O prato principal, a sobremesa e o refresco sao porcionados
pela empresa contratada. Cada refeicdo € composta por apenas uma op¢ao
do prato principal ou por duas metades de cada opcao.

. Forma de Distribuicdo do Almoco
Self service para os itens: salada, arroz/macarrdo, feijao, farofa. Porcionado

para os itens: prato principal, sobremesa e refresco.

. Incidéncias para Formulacdes do Prato Principal
Componente Incidéncia
Carne bovina Diéria
Frango 2 vezes/ semana
Peixe Semanal
Suino, visceras, charque, PTS Semanal
Feijoada Quinzenal
Cozido Quinzenal

. O quantitativo a ser preparado de cada op¢ao do prato
principal deve ser estabelecido com base na aceitagao da clientela, de
modo a ser assegurada a oferta das duas opg¢des durante todo o
periodo estabelecido para a distribuicao.

Opcoes para formulagdes de salada crua: | Opcoes para formulagdes de salada
cozida:
Abobrinha Repolho
Acelga Batata doce
Alface Batata inglesa
Beterraba Beringela
Brocolis Cenoura
Cebola Chuchu
Pepino Inhame
Pimentao Jerimum
Repolho Macaxeira
Tomate Vagem
Couve flor
Maxixe
Quiabo




ANEXO 111

Modelo da Proposta

OBJETO: Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refeigdes transportadas
(almoco e lanche), destinada a alimentagdo de estudantes do Colégio de Aplicacdo (CAp) da
Universidade Federal de Pernambuco (UFPE), inclusa a méo de obra, uniformes e equipamentos
necessarios a execucdo dos servigos de preparacdo (no espaco da contratada), transporte e
distribuicdo nos moldes Self Service, conforme condig6es, quantidades e exigéncias estabelecidas

neste instrumento e seus anexos.

Preco
Unidade de Prego Total
Item Especificacao fornecimento Quantidade Unitario R$ R$

Preco global da proposta (R$)

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULACAO DOS
CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS: 1) o valor do servico; 2) os tributos (impostos, taxas,
contribuicdes); 3) fretes; 4) os encargos sociais e trabalhistas incidentes; 5) outros que incidam ou

venham a incidir sobre o preco a ser ofertado.

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULACAO DOS
CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS todas as despesas incidentes que possam influir, direta ou
indiretamente, no custo das refeicBes, inclusive aquelas relativas a tributos (impostos, taxas,
contribuigdes), encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e securitarios, EPI’s regulamentares,
treinamento de pessoal, uniforme e complementos, declaro, ainda, estar ciente de que ndo sera
considerada qualquer reivindicacdo posterior devido a erro/equivoco no dimensionamento dos
quantitativos desta proposta, para efeito de solicitar revisdo de preco ou reembolso por recolhimentos
determinados pela autoridade competente.



REPRESENTANTE LEGAL QUE ASSINARA O CONTRATO DECORRENTE DESTA
LICITACAO:

NOME:
NACIONALIDADE:

ESTADO CIVIL:
FUNCAO:

ENDERECO RESIDENCIAL:

CPF (com copia):

R.G./ORGAO EXPEDIDOR (com copia):

DADOS BANCARIOS DA EMPRESA:
BANCO N

NOME DO BANCO:

AGENCIA Ne:

NOME DA AGENCIA:

CONTA CORRENTE N¢;

PRACA DE PAGAMENTO:

(Local), .......... de de 2022

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome e assinatura)



ANEXO IV

Instrumento de Medicéo de Resultados — IMR

Fica instituido, como parte integrante do contrato celebrado, o instrumento de medicéo de resultados,
0 qual tem por objetivo medir a qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA;

A medicdo da qualidade dos servicos prestados pela CONTRATADA seré feita pelo Fiscal por meio
de sistema de pontuacdo, cujo resultado definird o valor mensal a ser pago no periodo avaliado;

As situacOes abrangidas pelo presente instrumento se referem a fatos cotidianos da execugéo do
contrato, ndo isentando a CONTRATADA das demais responsabilidades ou sangdes legalmente

previstas.

A CONTRATANTE podera alterar os procedimentos metodoldgicos de avaliacdo durante a execucao
contratual sempre que 0 novo sistema se mostrar mais eficiente que o anterior e ndo houver prejuizos
paraa CONTRATADA.

A medicdo dos resultados considerara 0s seguintes requisitos:

. Instrument{rgrmadel . . .. .| Caélculo Inicio .
Indic . L Meta a Periodici Ajuste no
ador Descricéo Finalidade cumprir 0 Qe~ acompan| 4o o pagamento
medicao [hamento

1 Pesquisa  de|Medir alFornecimento de[Questionari|Presencial|Mensal [Bom/  OtimofFinal Com
satisfagdo satisfagdo refeicdo  dentrofo pelo =0 do més |resultado
junto aos dos [de um nivel de Fi§ca_l PONTOS =0,5 da
usuarios parajusuarios aceitacdo  dos Tecnico Regular = Pontuacéo
avaliar o quanto aolusuarios. 5 média  dos
indice defservico PONTOS =5 indicadores,
satisfacéo, prestado. Péssimo = 7 ver quadro de
quanto aos PONTOS =10 ajuste  de
pardmetros pagamento.
aroma, cor,
sabor e
apresentacdo
das refeices.




Atraso na Assegurar Fornecer pontual|Tempo Presencial|Mensal |Sem atraso = 0 |No inicio
oferta diéria da a e regularmente pelo pontos =0,5 |do més
alimentacdo  [pontualidade e |duas Fiscal Cada 10
escolar. a assiduidade refeicle minutos de
no s diarias nos atraso em cada
cumprimento [seguintes refeicéo serd
dos termos do |horarios: computado 0,3
contrato. Lanche: 9:00h pontos
Almoco: 11:50h (Ne° de atrasos).
0,3 pontos = X
*Considerar
atraso a cada
10 minutos.
Quantidade  [Manter um Substituir os| Fiscalizagd |Presencial{Diaria  [Sem ocorréncial Final de
adequada numero utensilios de uso |o. pelo =0 cada més
e suficiente de |diario semRegistro Fiscal pontos = 0,5
suficiente de  [utensilios de  |necessidade debm Ate 3
utensilios de  [uso diario lavagem nofformulario ocorréncias =
uso diério:|para as local. proprio das 0
pratos, reposicoes pcorréncias pontos = 2
talheres, copos |que se relacionada Acimade3 a
descartaveis. [fizerem L com a 6 o
necessarias. b XecUGAo c2>corren0|as =
Trazer
aterial o contrato pontos = 4
excedente Ammg de 6 a_8
ocorréncias =
suficiente 4 pontos = 6
para Acima de 8
reposicéo a
Média de pelo 11
menos até ocorréncias =
25%. 6 pontos = 8
Mais que 12
ocorréncias =
8 pontos = 10

PONTUACAO MEDIA

Pm = XIndicadores / 3
(somatério do total de pontos dos

indicadores/3)

Obs.1: No primeiro més do contrato o IMR tera carater educativo, para adaptacdo da CONTRATADA

ao instrumento, ndo tendo impacto financeiro nas adequagdes de pagamento.

Obs. 2: Sugestdes registradas em livros ou caixa de sugestdes serdo usadas para avaliagdo da aceitacao

dos servigos prestados.

Obs.3: Para aceite dos servicos de preparacéo e distribuicdo dos alimentos serd exigido o cumprimento
dos quantitativos per capita estabelecidos no Cardapio Basico, mediante avaliacdo diaria, por
amostragem aleatdria, da quantidade produzida e distribuida, comparada a quantidade de usuarios

atendida.




DOS PROCEDIMENTOS

O Fiscal do Contrato designado pela CONTRATANTE acompanhard a execucdo dos servicos
prestados, atuando junto ao preposto indicado pela CONTRATADA.

Verificando a existéncia de falhas na prestagdo dos servicos, o Fiscal do Contrato notificard a
CONTRATADA para que esta solucione o problema ou preste os devidos esclarecimentos, no prazo
indicado.

A notificagdo quanto a existéncia de falhas na execugdo do contrato podera ser verbal ou por escrito,
a depender da gravidade da situacdo ou da reincidéncia do fato.

Constatando falhas passivel de notificagdo por escrito, o Fiscal do Contrato preencheréd termo de
notificacdo, relatando a ocorréncia, seu grau de pontuacao, o dia e a hora do acontecido;

O termo de notificacdo serd imediatamente apresentado a CONTRATADA, a qual, constatando a
ocorréncia, deverd atestar de pronto seu “visto” no documento, que ficara sob a guarda do Fiscal do
Contrato.

Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, deverd a CONTRATADA registrar suas razdes
no proprio termo de notificacdo ou outro meio formal de comunicacdo, sendo que as razdes para
aplicacdo da deducdo ou ndo, apos analise, serd de competéncia do Gestor de Contratos da

Contratante, o qual oficiaré a contratada, dos valores a serem deduzidos no periodo.

Caso seja atribuida alguma deducdo, a CONTRATADA emitira fatura mensal relativa aos servicgos
prestados, abatendo do valor devido pela CONTRATANTE os descontos relativos a aplicacdo do
Acordo de Nivel de Servicos.

AFERICAO DA PONTUACAO

A pontuagdo destina-se a definir os graus de comprometimento da execugdo dos servigos. A
pontuacdo média (Pm) é o resultado da média da pontuacdo dos indicadores obtidos no més. A

Pontuacdo Média sera obtida com a aplicacdo da formula:

Pm = Endicadores ! -3

A pontuacéo obtida indica o nivel de graduacdo da ocorréncia, que podera ser considerada: aceitavel,
deduzivel e penalizavel. Os resultados devem contemplar até duas casas apos a virgula, devendo a
terceira casa ser desprezada se o seu valor for inferior a cinco e arredondado para o nimero
imediatamente superior, se igual ou superior a cinco.



GRADUACAO

GRAU

PONTOS

DESCRICAO

Desejavel

Até 1,99

Os registros nesta faixa sdo desejaveis para 0 CAp-UFPE. Nesta faixa ndo havera qualquer
desconto, haja vista a empresa se encontrar executando 0s servicos dentro dos padrfes de
qualidade esperada. O atingimento da meta “desejavel”, sera considerado como fator
motivador na analise de prorrogacdes contratuais futuras. Nesta faixa ndo havera qualquer
desconto e ndo acumula com pontos futuros, haja vista a empresa se encontrar executando
0s servicos dentro dos padrdes de qualidade esperada.

Aceitavel

De 2,00 a 4,99

Este nivel de graduacdo é aceitdvel desde que ndo haja constatacdo de repeticdo de|
enquadramento nesta faixa em numero superior a duas vezes consecutivas ou trés
intercaladas, no exercicio. Deve a contratada viabilizar medidas para sanear as ocorrénciag
detectadas. Em caso de repeticdo do enquadramento nesta faixa anterior nos termos indicado,
0s pontos acumulam, sendo aplicado o grau correspondente ao somatdrio dos pontos obtidos.

Toleravel

De 5,00 a
10,00

Neste intervalo, aplica-se o acordo de nivel como fator regulador do equilibrio entre o
pagamento e a qualidade da contraprestacdo dos servicos. Este grau, requer da contratada a
adoc¢do de implementar a¢Ges urgentes com vista a evitar que as ocorréncias sejam apuradas.
Serd aplicado a parcela dedutivel conforme a escala de pontos apurados. Caso 0s pontos
obtidos ultrapassem ao ajuste de 10%, sera considerado inexecuc¢do parcial do contrato,
devendo ser aberto o processo administrativo especifico.

Penalizavel

Acima de 10

Neste intervalo, sera aplicada as penalidades previstas no contrato.

DA FAIXA DE AJUSTE NO PAGAMENTO

A faixa de ajuste no pagamento seré definida pela soma das pontuagdes atribuidas as ocorréncias
produzidas no periodo de avalia¢do, conforme quadro abaixo:

PONTOS AJUSTE NO PAGAMENTO

Até 1,99 Paga 100% - N&o computado, sem notificacao.

De 2,00 a 4,99 Paga 100% - Ndo computavel, com notificacéo.

De 5,00 a 5,99 Paga 98,33% do valor proposto

De 6,00 a 6,99 Paga 96,66% do valor proposto

De 7,00a 7,99 Paga 95,00% do valor proposto

De 8,00 a 8,99 Paga 93,33% do valor proposto

De 9,00 210,00 |Paga 91,66% do valor proposto

Acima de 10,00 |Paga 90% do valor proposto, e abertura de processo administrativo disciplinar.




Anexo V - Modelo de Ordem de Servico

1. Identificagdo do Pedido

N° da OS: Unidade Requisitante:
Data de Emissé&o: Servigo:
Contrato N°: Processo N°:

2. Identificacdo da Contratada

Raz&o Social: CNPJ:
Endereco:

Telefone fixo: Telefone movel (whatsapp):
E-mail:

3. Definicao/Especificacdo dos Servicos

N©° Servigo Quantidade | Unidade de Medida

4. Critério de Avaliacdo dos Servigos

5. Demais Detalhamentos

6. Data ou Periodo para Execucao

7. Recursos Financeiros

Os recursos financeiros necessarios ao pagamento desta Ordem de Servigo serdo originarios da
classificacdo funcional programatica abaixo especificada:

Empenho:



8. Identificacdo dos Responsaveis

Recife, ......... 0[N de 2022 Recife, ......... 0 [ de 2022

Responsavel pela solicitacdo do servico Responsavel pela avaliagdo do servico



ANEXO VI

Modelo de Declaracéo de planta de producéo propria

Eu, ,
CPF n° , DECLARO para os devidos fins que a
Empresa :
CNPJ n° , instalarda escritorio e planta de producao na

Regido Metropolitana do Recife, no prazo de até de 60 (sessenta) dias, contados a partir da vigéncia
do contrato, em cumprimento ao disposto no item 10.6, ‘a’, do anexo VII da IN SLTI/MP n° 05 /2017,

para o fornecimento de refeicdes prontas aos estudantes do Colégio de Aplicacdo da UFPE.

OBS.: Caso a licitante ja disponha de matriz, filial ou escritorio no local definido na RMR, devera

declarar a instalacdo/manutencdo do escritdrio registrando o endereco no espaco abaixo:

Endereco completo:

Local, data: / /

Assinatura
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

) ) SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRAGAO E

FPE CONTRATOS

c

FOLHA DE ASSINATURAS

Emitido em 11/04/2022

TERMO DE REFERENCIA N° 1/2022 - CAP (11.99)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 12/04/2022 14:13)
ALFREDO MACEDO GOMES
REITOR - TITULAR
GR(11.02)
Matricula: 1171268

(Assinado digitalmente em 11/04/2022 20:35)
ERINALDO FERREIRA DO CARMO
DIRETOR- TITULAR
CAP (11.99)

Matricula: 1817572

(Assinado digitalmente em 11/04/2022 21:40 )
DANILO DE CARVALHO LEANDRO
VICE DIRETOR
CAP (11.99)

Matricula: 2887335

(Assinado digitalmente em 11/04/2022 20:41 )
JOSE RIBEIRO DONATO
ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO
CAP (11.99)

Matricula: 1131599

Para verificar a autenticidade deste documento entre em http://sipac.ufpe.br/documentos informando seu nimero: 1,
ano: 2022, tipo: TERM O DE REFERENCIA, data de emissdo: 11/04/2022 e o cédigo de verificagdo: €519b6bf47



http://sipac.ufpe.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf
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Emitido em 18/05/2022

TERMO DE REFERENCIA N° 2/2022 - CAP (11.99)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 19/05/2022 10:36 )
ALFREDO MACEDO GOMES
REITOR - TITULAR
GR(11.02)
Matricula: 1171268

(Assinado digitalmente em 18/05/2022 16:18 )
ERINALDO FERREIRA DO CARMO
DIRETOR- TITULAR
CAP (11.99)

Matricula: 1817572

(Assinado digitalmente em 20/05/2022 09:01 )
DANILO DE CARVALHO LEANDRO
VICE DIRETOR
CAP (11.99)

Matricula: 2887335

(Assinado digitalmente em 18/05/2022 16:42 )
JOSE RIBEIRO DONATO
ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO
CAP (11.99)

Matricula: 1131599

Para verificar a autenticidade deste documento entre em http://sipac.ufpe.br/documentos/ informando seu nlimero: 2,
ano: 2022, tipo: TERMO DE REFERENCIA, data de emissdo: 18/05/2022 e o cédigo de verificacdo: 662930d63b



http://sipac.ufpe.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf

ANEXO Il

PROPOSTA DA EMPRESA
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NutriHouse

Qualidade em Mutrigdo

ANEXO Il
Proposta

PREGAO ELETRONICO N2 10/2022
(Processo Administrativo n.°23076.022594/2019-40)

A empresa MCP REFEICOES LTDA, inscrita no CNPJ/MF sob o n? 06.088.039/0001-99, situada a Av. Doutor Julio
Maranhdo,1210, Guararapes, Jaboatdo dos Guararapes — PE, através do representante legal ao final assinado vem
apresentar a proposta para o OBJETO: Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refeicGes
transportadas (almogo e lanche), destinada a alimentagdo de estudantes do Colégio de Aplicacdo (CAp) da
Universidade Federal de Pernambuco (UFPE), inclusa a mdo de obra, uniformes e equipamentos necessarios a
execucdo dos servigos de preparacdo (no espago da Contratada), transporte e distribuicdo nos moldes Self Service,
conforme condig¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

Item

Especificagdo

Unidade de
fornecimento

Quantidade

Preco Unitario

RS

Prego Total
RS

Fornecimento de refeicdes
transportadas destinadas a
alimentagdo de estudantes do

UNIDADE

50.000

10,05

502.500,00

Colégio de Aplicagdo da UFPE
(ALMOCO). Unidade de
fornecimento: per capita.

Fornecimento de refeicdes
transportadas destinadas a
2 alimentacdo de estudantes do
Colégio de Aplicacdo da UFPE
(LANCHE). Unidade de
fornecimento: per capita

UNIDADE 84.000 10,37 871.080,00

Valor Global Estimado da Licitagdo: | RS 1.373.580,00

Preco global da proposta R$ 1.373.580,00 (um milh3o, trezentos e setenta e trés mil, quinhentos e oitenta reais)

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULAGCAO DOS CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS:
1) o valor do servico; 2) os tributos (impostos, taxas, contribuices); 3) fretes; 4) os encargos sociais e trabalhistas
incidentes; 5) outros que incidam ou venham a incidir sobre o preco a ser ofertado.

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORI\/IULAC,Z\O DOS CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS
todas as despesas incidentes que possam influir, direta ou indiretamente, no custo das refei¢Ges, inclusive aquelas
relativas a tributos (impostos, taxas, contribui¢cdes), encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e securitarios, EPI’s
regulamentares, treinamento de pessoal, uniforme e complementos, declaro, ainda, estar ciente de que ndo serd
considerada qualquer reivindicacdo posterior devido a erro/equivoco no dimensionamento dos quantitativos desta
proposta, para efeito de solicitar revisdo de preco ou reembolso por recolhimentos determinados pela autoridade
competente.

O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentagdo

REPRESENTANTE LEGAL QUE ASSINARA O CONTRATO DECORRENTE DESTA LICITAGAO:

NOME: THIAGO LOPES FREITAS

NACIONALIDADE: BRASILEIRO

ESTADO CIVIL: CASADO

FUNGAO: REPRESENTANTE LEGAL

ENDERECO RESIDENCIAL: AV DOUTOR JULIO MARANHAO 1210, GUARARAPES, JABOATAO DOS GUARARAPES

MCP REFEICOES LTDA

CMNP): 06.088.039/0001-99

Av. Doutor Jilio Maranhdo, 1210, Prazeres
Jaboatdo dos Guararapes — PE - CEP: 54325-440

81 3512-3950 | nutrihouse.com.br | comercal@nutrhouse.com.br
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CPF: 045.685.264-69
R.G./ORGAO EXPEDIDOR: 6791891

DADOS BANCARIOS DA EMPRESA:

BANCO N©: 237

NOME DO BANCO: BRADESCO S/A

AGENCIA N2: 1260

NOME DA AGENCIA: AGENCIA CABO DE SANTO AGOSTINHO

CONTA CORRENTE N2: 45910-0 @

Jaboatdo dos Guararapes, 30 de agosto de 2022.

’Z{/..x)';v ({’/f;‘,.-. /:_, ./.r-_J
. “Thiago Lopes Freitas
US.088.039/0001-99 Representante Legal
o J:?P s o MCP Refeicdes Ltda
CEP- 14, '

wiaboatlo dos Guararepes - PE |

MCP REFEICOES LTDA

CMP): 06.088.032/0001-99

Av. Doutor Jilio Maranhdo, 1210, Prazeres
Jaboatdo dos Guararapes — PE - CEP: 54325-440

81 3512-3950 | nutrihouse.com.br | comercial@nutrihouse.com.br
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. . SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRACAO E
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FOLHA DE ASSINATURAS

Emitido em 22/09/2022

CONTRATO N°915/2022 - CGC PROGEST (12.69.11)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 23/09/2022 12:39)
FELIPPE AUGUSTO DE ALBUQUERQUE RODRIGUES
COORDENADOR - TITULAR
CGC PROGEST (12.69.11)

Matricula: 2177340

Para verificar a autenticidade deste documento entre em http://si pac.uf pe.br/documentos/ informando seu nimero:
915, ano: 2022, tipo: CONTRATO, data de emissdo: 23/09/2022 e o cddigo de verificagdo: dd3445144c



http://sipac.ufpe.br/public/jsp/autenticidade/form.jsf

