SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
PRO-REITORIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA

DIRETORIA DE LICITAGOES E CONTRATOS

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGCAO DE
SERVICOS N°()3) /2022, QUE FAZEM ENTRE SI A
UNVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO E A
EMPRESA ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA.

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO, com sede na Avenida Professor Moraes Rego, n°
1235, Cidade Universitaria, na cidade de Recife/PE, inscrita no CNPJ sob o n°® 24.134.488/0001-08,
neste ato representada pelo Prof. Alfredo Macedo Gomes, Reitor, nomeado por Decreto da Presidéncia
da Republica Federativa do Brasil de 9 de outubro de 2019, publicado no Diario Oficial da Unigo n°® 197,
Secdo 2, p. 1 de 10 de Outubro de 2019, portador da matricula funcional n® 1171268, doravante
denominada CONTRATANTE, e a empresa ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA, inscrita no CNPJ/MF
sob 0 n°® 00.785.860/0001-88, sediada na Rua das Mangueiras, ri® 182, Galpac C, Amazonia Park,
Cabedelo/PB, CEP: 58.106-542, doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo Sr.
Alexandre Trindade Leite, Sécio Administrador, portador da Carteira de Identidade n°® 1.273.047,
expedida pela SSP/PB, e CPF n® 726.286.184-00, tendo em vista o que consta no Processo n°
23076.000651/2022-41 e em observancia as dispesicbes da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, do
Decreto n® 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa SEGES/MP n°® 5, de 26 de maio
de 2017, resolvem celebrar o presente Termc de Contrato, decorrente da Dispensa de Licitagdo n°
03/2022, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a CONTRATAGAO EM CARATER EMERGENCIAL de
empresa especializada no fornecimento de refeicdes transportadas (lanche e almogo), destinadas
a alimentagéo de estudantes do Colégio de Aplicagdo (CAp) da Universidade Federal de
Pernambuco (UFPE), inclusa a méao de obra, equipamentos e utensilios necessarios a execugao
dos servicos, transporte e distribuicdo no formato self service, que seréo prestados nas condigdes
estabelecidas no Projeto Basico, Anexo | deste contrato. '

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Projeto Basico (Anexo ) e a proposta vencedora
(Anexo II), independentemente de transcrigéo. :

1.3. Objeto da contratacéo:

< ' VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO UNIDADE | QUANTIDADE UNITARIO GLOBAL
Fornecimento de refeigdes transportadas
1 destinadas ao LANCHE dos estudantes | ynidade 50.400 R$ 10,90 5 I;gO 5l
do Colégio de Aplicagdo daUFPE (Sendo R
a Unidade de fornecimento per capita)
Fornecimento de refei¢cbes transportadas
2 destinadas ao ALMOCO dos estudantes | ynidade 25.200 R$ 14,50 R$
do Colégio de Aplicagao daUFPE (Sendo 365:400,00
a Unidade de fornecimento per capita)
VALOR TOTAL R$ 914.760,00




2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato € de até 180 dias, a contar da assinatura do
instrumento pelas partes, ndo podendo ser prorrogado.

2.2. A vigéncia do contrato pode ter o encerramento antecipado, mediante comunicagéo a
Contratada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias corridos, quando da celebragéo de novo
contrato oriundo da licitagéo vinculada ao processo administrativo n® 23076.022594/2019-40.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO
3.1. O valor total da contratagdo é de R$ 914.760,00 (novecentos e quatorze mil, setecentos e
sessenta reais).

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes
da execugdo do objeto, inclusive tributos elou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragao, frete, seguro e outros
necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagéo.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependeréo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

4. CLAUSULA QUARTA — DOTAGAO ORGAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacao orcamentaria
propria, prevista no orcamento da Uni&o, para o exercicio de 2022, conforme LOA 2022 (Lei n°
14.303, de 21/01/2022 - Publicada no DOU de 24/01/2022),na classificagdo abaixo:

Gestéo/Unidade: 15233 / 153375 — UFPE / Colégio de Aplicagéo;

Fonte: Tesouro / Préprio;

Programa de Trabalho: 12.364.5013.20RK.0026 - Funcionamento de Instituictes
Federais de Ensino Superior — No estado de Pernambuco; e

Elemento de Despesa: 3390.39 — Outros Servigos de Terceiros Pessoa Juridica.

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), correrdo a conta dos recursos proprios para atender as
despesas da mesma natureza, cuja alocagéo sera feita no inicic de cada exercicio financeiro.

4.3. As despesas que ultrapassarem o exercicio financeiro em curso estardo submetidas a dotagao
orgamentaria aprovada pela Lei Orgamentaria Anual do exercicio correspondente.

5. CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento 8 CONTRATADA e demais condigbes a ele referentes encontram-
se definidos no item 13 do Projeto Basico (Anexo |) e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. Os pregos contratados séo fixos e irreajustaveis.

7. CLAUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUCAO

7.1. Seréa exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes do
item 5.8 do Projeto Basico (Anexo ).

8. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZAGAO

8.1. O regime de execugéo dos servigos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais
que serdo empregados e a fiscalizagdo peia CONTRATANTE s&o aqueles previstos no Projeto
Basico (Anexo ).



9. CLAUSULA NONA — OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigacbes da CONTRATANTE e da CONTRATADA s3o aquelas previstas nos itens 10 e
11 do Projeto Basico (Anexo I).

10. CLAUSULA DECIMA — SUBCONTRATACAO

10.1. N3o sera admitida a subcontratagao do objeto licitatério.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — SANGCOES ADMINISTRATIVAS.

11.1. As sancdes relacionadas a execugao do contrato sdo aquelas previstas no item 14 do Projeto
Basico (Anexo ).

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - RESCISAO

12.1. O presente Termo de Contrato poderéa ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da
Lei n° 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da
aplicagdo das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

12.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito & prévia e ampla defesa.

12.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de resciséo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.4. O termo de rescis&o, sempre que possivel, sera precedido:
12.4.1. balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
12.4.2. relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

12.4.3. indenizagdes e multas.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - VEDAGOES E PERMISSOES

13.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegagio de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

13.2. E permitido & CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer
operagéo financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na Instrugéo
Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

13.2.1. A cesséo de crédito, a ser feita mediante celebragdo de termo aditivo, dependera
de comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da
certificacdo de que a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o
Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de
maio de 2020.

13.2.2. A crédito a ser pago & cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a
cedente (contratada) pela execugdo do objeto contratual, com o desconto de eventuais
multas, glosas e prejuizos causados a Administragdo, sem prejuizo da utilizagéo de
institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN
SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERAGCOES

14.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-8o pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993. ‘

14.2. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condigées contratuais, os acréscimos
ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.



14.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderéo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atuallzado do contrato.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

15.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicdes contidas
na Lei n° 8.666, de 1993 e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposigdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e

principios gerais dos contratos.

- 16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — PUBLICACAO

16.1. Incumbira @ CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no
Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — FORO

17.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucéo deste Termo de Contrato
sera o da Secdo Judiciaria de Pernambuco - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas)

vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes e por duas

testemunhas.
Recife, 30 de‘m‘h@de 2022.
/ CON'i'hAT CONTRATADA
Prof/ Alfredo Mace Gomes Sr. Alexandre Trindade Leite
Reitor Saécio Administrador
" RG n°® 2.680.490 SSP/PE RG n° 1.273.047 SSP/PB
TESTEMUNHAS:
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ANEXO | DO CONTRATO
PROJETO BASICO
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1. DO OBJETO

1.1. CONTRATACAO EM CARATER EMERGENCIAL de empresa especializada no
fornecimento de refeicdes transportadas (lanche e almogo), destinadas a alimentagdo de estudantes
do Colégio de Aplicacdo (CAp) da Universidade Federal de Pernambuco (UFPE), inclusa a mao de
obra, equipamentos e utensilios necessarios a execu¢do dos servicos, transporte e distribui¢do no
formato self service, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.2. Os servigos deverao ser prestados por 180 dias, podendo o Contrato Emergencial ser encerrado
antecipadamente, mediante comunicagdo a Contratada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias
corridos, quando da celebracdo de novo contrato oriundo da licitagdo em andamento, vinculada ao
processo administrativo SIPAC 23076.022594/2019-40.

1.3. O codigo CATSER e a descricao do servigo a ser contratado estdo especificados no quadro
abaixo.

Quadro 1. Codigo CATSER e Descricdo do Servico.

Lote Item Cédigo Descri¢ao/Especificacio Unidade de
CATSER Medida
Unico 1 3697 Fornecimento de refeigdes transportadas destinadas ao Unidade

[ILANCHE dos estudantes do Colégio de Aplicacdo daj
[UFPE (Sendo a Unidade de fornecimento per capita)

Fornecimento de refeigdes transportadas destinadas ao
ALMOCO dos estudantes do Colégio de Aplicagdo daj
UFPE (Sendo a Unidade de fornecimento per capita)

2 3697 Unidade

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA AQUISICAO DO SERVICO

2.1. O Contrato Emergencial justifica-se por se tratar de atividade imprescindivel a garantia do
direito a alimentagdo e a responsabilidade da Universidade em oportunizar condi¢cdes adequadas
para o cumprimento desse direito, com aten¢do & manutencdo da presenca do discente na escola,
tendo em conta que a interrupcao do servigo de distribuigdo de refeigdes comprometeria a execucao
da missao institucional desta Instituicdo Federal de Ensino, nos termos do inciso IV, art. 24, da Lei
8.666/93.

IV — nos casos de emergéncia ou de calamidade publica, quando caracterizada urgéncia de
atendiment ituacd a_ocasionar prejuiz mprometer a ranca as,

obras, servicos, equipamentos e outros bens, publicos ou particulares, ¢ somente para os bens

NCCeSSArios 4o dtendimento dd Mergencial ou calamitosd para d P4 daS d¢ oord
servigos que possam ser concluidas no prazo maximo de 180 (cento e oitenta) dias consecutivos e
ininterruptos, contados da ocorréncia da emergéncia ou calamidade, vedada a prorrogacdo dos
respectivos contratos.




2.2. O fornecimento de refeigdes, mediante a contratacdo de empresa especializada na prestacao de
servicos de produgdo e distribuicdo de refeicdes para os estudantes, estd alinhado ao Plano
Estratégico Institucional — PEI da UFPE para o periodo 2013-2027, que apresenta como alicerce
“oferecer condigdes de acesso, permanéncia e conclusao exitosa da formacao académica de todos os
estudantes”, evitando assim a retencao e a evasao escolar.

2.3. O Colégio de Aplicagdo da UFPE funciona em regime de jornada ampliada, iniciando suas
atividades as 7h20, seguindo até as 12h40, nos dias em que os estudantes t€ém aulas apenas pela
manha, e de 7h20 as 16h nos dias em que esses tém aulas a tarde.

2.3.1. O Colégio de Aplicacdo da UFPE atende a 420 estudantes da Educacdo Bésica em regime
semi-integral, sendo criangas e adolescentes com idades entre 11 e 18 anos, do 6° ano do Ensino
Fundamental a 3? série do Ensino Médio.

2.4. Diante da necessidade de continuidade no fornecimento de alimentagdo aos estudantes (lanche
diario e almogo nos dias em que esses tém aula também no turno da tarde), faz-se necessaria a
contratacdo de empresa para o fornecimento de alimentacao.

2.5. Os alimentos serdo produzidos externamente, em unidade de produ¢do de propriedade da
empresa Contratada, e distribuidos para os estudantes nas dependéncias do Colégio de Aplicagao.

2.6. A necessidade de aquisicdo do alimento pronto para o consumo justifica-se pelo fato do
Colégio nao possuir estrutura fisica e recurso de pessoal para a producao desse servico. Entretanto,
o Colégio dispde de espago coberto para acomodar os estudantes durante a distribuigdo diaria das
refeigoes.

2.7. A empresa contratada no ultimo Edital de Licitacdo para executar o servigo de fornecimento de
refei¢des aos estudantes do CAp-UFPE teve o contrato suspenso em margo de 2020, em virtude da
suspensao das aulas, por conta da pandemia da COVID-19 (7° termo aditivo ao contrato n°
89/2014), devendo reativar o fornecimento no retorno as atividades presenciais, ocasido em que
manifestou desinteresse na renovagao do contrato. Processo SIPAC 23076.031209/2020-63.

2.8. Como solucdo alternativa, acompanhou-se a busca de atas de registro de precos para adesdo,
realizada pelo Centro Académico do Agreste — CAA-UFPE, (Processo SIPAC
23076.110324/2021-89), através do portal Painel de Pregos do Governo Federal em 06/12/2021, no
qual foram encontrados os editais dos seguintes pregodes: i) Pregdo n® 03/2021: Universidade
Tecnolégica Federal do Parana — Campus Sudoeste Pato Branco; ii) Pregao n°® 01/2021:
Superintendéncia Regional do Departamento da Policia Federal/AC; iii) Pregdo n° 04/2021:
Superintendéncia Regional do Departamento da Policia Federal/AC; iv) Pregdao n° 09/2020:
Procuradoria da Republica/AP. No entanto, foi constatado que nenhuma das atas dos pregdes
encontrados seria capaz de atender as demandas da UFPE, por uma das seguintes razdes: a)
contemplar tipos de servicos diferentes do requerido; b) contemplar disponibilizacdo de
equipamentos/itens ndo requeridos.

2.9. Assim, esta Contratagdo Emergencial torna-se uma medida extremamente necessaria para
garantir a retomada do servigo de distribui¢do de refeicdes no Colégio de Aplicagdo da UFPE, com
a finalidade de assegurar o direito a alimentacao adequada aos estudantes da Educacao Basica, em
aten¢do especial aqueles em situagdo de vulnerabilidade socioecondmica, que por muitas vezes t€ém
na escola a sua principal refeicao do dia.



2.10. Do Quantitativo do Servigo:

2.10.1. O objeto de contratacdo em carater emergencial tem a natureza de servigo comum para o
atendimento de 420 estudantes do Colégio de Aplicagdo no fornecimento de lanches didrios,
servidos no horario das 9h as 9h20min, e almocos diarios, servidos no horario das 11h50 as 13h30,
conforme apresenta o quadro abaixo.

Quadro 2 — Quantitativo de lanches e almocos por dia da semana.

Itens Segunda Terca Quarta Quinta Sexta |Total na semana
Total de alunos 420 420 420 420 420 2.100

para lanche

Total de alunos 300 250 250 250 - 1.050

[para almo¢o

2.10.2. O quantitativo indicado no quadro 2 visa atender a previsdo de retorno das atividades
académicas, em sua totalidade, a partir do dia 10/02/2022, conforme Calendario Académico e
Administrativo do CAp-UFPE e deliberagdao do Conselho Universitario da UFPE pelo retorno as
atividades presenciais.

2.10.3. Os quantitativos previstos no item 2.10.1 sdo referentes as quantidades de refeigdes
estimadas, que estdo sujeitas a oscilagdes de acordo com as dindmicas de funcionamento da
Instituicao.

2.10.4. As refeicoes ALMOCO ¢ LANCHE devem apresentar uma op¢ao para, ao menos, 20
estudantes vegetarianos, podendo esse quantitativo estar sujeito a oscilagdes de acordo com a nova
pesquisa alimentar a ser realizada em fevereiro de 2022.

2.10.5. Ressalta-se que, por motivos supervenientes e de for¢ca maior, tais como o agravamento da
pandemia da COVID-19, podera ocorrer modificacdes no calendario académico, formato de ensino
e funcionamento da UFPE, dentre outros, causando impactos no funcionamento do CAp-UFPE e no
quantitativo de servico ofertado.

2.10.6. Variagdes no quantitativo de refei¢des, seja aumento ou reducao, demandam prévio aviso a
Contratada, caso a Contratante tenha conhecimento, como periodo de recesso escolar, feriados
prolongados, movimentos estudantis, paralisagdes ou greves, de forma a adequar quantitativamente
a producdo didria e evitar faltas ou desperdicios.

2.10.7. A UFPE ndo se responsabilizard em situagdes de caso fortuito ou de for¢ca maior, como
incidentes climaticos, por exemplo, ou situagdes emergenciais que impliquem na suspensdo das
aulas.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A solucao pretendida ¢ a contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos de
producdo e distribuicdo de refei¢des para os estudantes do CAp-UFPE, compreendendo as refeigdes
do lanche matinal e do almogo.

3.2. Abrange a prestacdo do servico de fornecimento de refeicdes transportadas e o preparo das
refeicdes em local da Contratada, transportadas e servidas nos moldes self service no ambiente
escolar da Contratante.

3.3. Os servigos incluem o fornecimento de mao de obra, equipamentos, utensilios e mobiliarios
necessarios a prestacao do servigo.



3.4. No intuito de sistematizar as acdes da Contratada para fornecer refeigdes no espago escolar,
alguns aspectos ficam estabelecidos: (i) preparo, acondicionamento, transporte e distribuicao de
refei¢des; (ii) oferta de utensilios apropriados e em quantidade suficiente ao uso escolar; (iii)
higienizacdo dos equipamentos e utensilios em espago externo ao Colégio; (iv) manejo, coleta e
posterior descarte de forma sustentdvel dos residuos; (v) manutencdo preventiva e corretiva de
equipamentos utilizados; (vi) contratacdo e administracdo de pessoal para preparar, transportar e
servir nos moldes self service no ambiente escolar sob responsabilidade da Contratada.

3.5. A solugdo escolhida atende as determinagdes legais, incluindo a prerrogativa de mao de obra
nao exclusiva, mostrando-se a op¢ao mais econdmica a institui¢do, sendo o modelo que melhor se
adapta a realidade desse Colégio.

3.6. Producao e Distribuicao das Refeicoes:

3.6.1. Consideram-se atividades pertinentes a Contratada a produgdo e distribui¢ao de refei¢des; o
planejamento do cardéapio; a aquisicdo, o recebimento ¢ o armazenamento de géneros alimenticios,
insumos e utensilios; o pré-preparo, o preparo, o acondicionamento e a distribuicdo de refeigdes; a
seletividade e o manejo dos residuos; a higienizagdo dos equipamentos e utensilios; a manutengao
das instalagdes e equipamentos proprios da Contatada.

3.6.2. O servigo devera estar sob a responsabilidade de Nutricionista da Contratada, com autonomia
para imediata resolu¢do de problemas.

3.6.3. A refeicdo servida no lanche sera composta por um item da preparagdo protéico-calorica e
um copo de refresco ou uma fruta. No almoco deverd constar, no minimo, um prato principal, a
base de proteina de origem animal, uma salada de hortaligas cruas, composta por, no minimo, trés
diferentes tipos de hortalicas, uma salada de legumes cozidos, composta por, no minimo, trés
diferentes tipos de legumes, feijdo, arroz e/ou macarrdo, farinha de mandioca ou farofa, refresco em
temperatura fria € uma sobremesa. (Ver Anexo I — Cardapio Basico).

3.6.3.1. O almogo deve apresentar uma opg¢ao vegetariana para, ao menos, 20 estudantes.

3.6.4. Diariamente serdo oferecidas no almog¢o duas opg¢des do prato principal. No entanto, a cada
comensal serd permitido o consumo de apenas uma porc¢do da op¢ao escolhida. Serd facultado o
consumo das duas opgdes do prato principal, neste caso, de cada tipo sera servida uma porcao
correspondente a metade do volume total estabelecido. O quantitativo da produgao diaria das duas
opcdes do prato principal devera ser estabelecido pela Contratada com base na aceitagdo da
clientela, de modo a disponibilizar ao comensal as duas opg¢des até o final do horario da
distribui¢ao.

3.6.5. A refeicdo ALMOCO seré distribuida na modalidade self service, com porcionamento do
prato principal, da sobremesa e do refresco. Para auxiliar os comensais que necessitem de ajuda no
porcionamento de sua refei¢do, a Contratada disponibilizard um profissional (copeiro, por exemplo)
para este fim.

3.6.6. Nao sera facultado ao estudante repetir a refeicao integral, nem itens do cardapio.

3.6.7. Nao sera permitida a oferta de refeicdo a outros, que ndo estudantes identificados como
discentes do CAp-UFPE.

3.7. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas, promovendo a sua
substitui¢do, quando necessario, sendo, ao menos: 1) ilha, com seis cubas para oferta de alimento
aquecido no estilo self service; ii) mesas e cadeiras plésticas para acomodacgdo de 420 alunos; iii)
pratos, copos, talheres e guardanapos.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR



4.1. Trata-se de servigo comum, continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de
dedicagao exclusiva, a ser adquirido mediante dispensa de licitagdo, de forma emergencial, pelo
menor preco.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do art. 1° da Lei 10.520/2002
e art. 4° do Decreto n° 5.450/2005, pois os padrdes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo projeto basico, por meio de especificagdes usuais do mercado,
conforme constam neste Projeto Béasico e seus anexos.

4.3. Os servigos enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018,
ndo se constituindo em quaisquer das atividades previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja
execucao indireta ¢ vedada.

4.4. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da empresa
fornecedora e a Administracdo Publica, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagdo direta.

5. REQUISITOS PARA A PRESTACAO DOS SERVICOS

5.1. A qualificacao técnica das empresas prestadoras de servigos devera ser comprovada mediante a
apresentacao da seguinte documentacao:

5.1.1. Comprovagao de que a empresa ja executou objeto compativel, em prazo, com o que estd
sendo contratado através desta dispensa de licitagdo, mediante a comprovagdo de experiéncia
minima de trés anos na execuc¢do de objeto semelhante ao da contratagdo, podendo ser aceito o
somatorio de atestados (alinea “b” do subitem 10.6 do anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n°
05/2017).

5.1.1.1. A comprovacao de que trata o subitem 5.1.1 dar-se-a por meio de atestado(s) de capacidade
técnico-operacional, fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que
comprove(m) a execucdo de servigos prestados no ambito da atividade econdmica principal ou
secundaria especificada no contrato social vigente da empresa prestadora de servico, cuja parcela de
maior relevancia técnica corresponde aos servigos de produgdo e distribuicdo de refei¢cdes para
coletividade sadia.

5.1.1.2. A comprovagdo da capacidade técnica da empresa na produgdo e distribui¢ao de refei¢des
devera atestar um minimo de 420 refeigdes por dia, o que corresponde ao maior volume didrio de
servigo, por tipo de refeicdo, prevista neste Projeto Basico.

5.1.1.3. Deve ser admitida a apresentacdo de atestado(s) referente(s) a periodos sucessivos nao
continuos, para fins da comprovagdo do prazo de que trata o subitem 5.1.1, ndo havendo
obrigatoriedade de os trés anos serem ininterruptos.

5.1.1.4. Somente devera(ao) ser aceito(s) atestado(s) expedido(s) apos a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado para ser executado em
prazo inferior (subitem 10.8 do anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n° 05/2017).

5.1.1.5. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a
apresentacdo de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa
situagdo se equivale, para fins de comprovacao de capacidade técnico-operacional, a uma unica
contratacdo (subitem 10.9 do anexo VII-A da IN SEGES/MP DGD n° 05/2017).

5.1.1.6. A empresa prestadora de servicos deve disponibilizar todas as informagdes necessarias a
comprovagdo da legitimidade do(s) atestado(s) apresentado(s), apresentando, dentre outros
documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da contratante e local
em que foram prestados os servigos (subitem 10.10 do anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n°
05/2017).



5.1.2. Designagdo, assinada pelo representante legal da empresa, indicando Responsavel Técnico,
devendo ser Nutricionista, registrado(a) no Conselho Regional de Nutricado — CRN, pertencente ao
quadro permanente do licitante durante a contratacdo, que sera o(a) responsavel técnico(a) pela
qualidade da alimentacdo a ser produzida e distribuida aos estudantes. (Anexo II — Designagao de
Responsavel Técnico).

5.1.3. Designacao assinada pelo representante legal da empresa, indicando preposto, nos termos do
artigo 44 da IN SEGES/MPDG n° 05/2017.

5.1.3.1. Entende-se, para os fins exigidos, como pertencente ao quadro permanente da empresa: 1)
profissional disponivel para acompanhamento do servico objeto da contratagdo (Acodrdaos TCU
33/2011 e 2299/2011, ambos do Plenéario); ii) prestador de servigos (Acérdao TCU 141/2008 —
Plenario, DOU de 15/02/2008); iii) empregado; iv) sdcio; v) diretor.

5.1.3.2. A comprovagdo de vinculacdo do(s) profissional(is) far-se-a por meio dos seguintes
documentos: 1) Profissional disponivel: Declaracdo de conhecimento do objeto a ser contratado e
disponibilidade para acompanhamento dos servigos (Anexo III — Declaragdo de Conhecimento do
Objeto); i1) Prestador de servigos: contrato de prestacdo de servicos, conforme a legislagdo civil
comum; iii) Empregado: copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; iv) Sécio: Contrato
Social devidamente registrado no 6rgdo competente ou cadastro no SICAF; v) Diretor: cépia do
Contrato Social, em se tratando de firma individual ou limitada, ou cdpia da ata de eleicao
devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andnima, ou, ainda, cadastro no
SICAF.

5.1.4. Declaracdo formal assinada pelo representante legal da empresa prestadora de servigos, sob
as penalidades da lei, de que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a
natureza dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse fato e informando que ndo o
utilizard para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras.
(Anexo IIT — Declara¢do de Conhecimento do Objeto).

5.2. As empresas deverdo emitir declaracdo de que ndo empregam menores de dezesseis anos,
exceto na condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem utilizam o trabalho de
menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre. (Anexo IV - Declaracdo de
que ndo emprega menor de idade, salvo na condicao de aprendiz).

5.3. As empresas deverdo declarar que inexistem fatos supervenientes impeditivos para a sua
habilitagdo no presente processo, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.
(Anexo V — Declaragao de Inexisténcia de Fato Superveniente Impeditivo).

5.4. A vistoria técnica ¢ facultativa e devera ser agendada com a Diretoria do CAp-UFPE através do
e-mail vicediretoria@capufpe.com.

5.4.1. Em atencdo as recomenda¢des do Tribunal de Contas da Unido exaradas no Acérdao n°
110/2012 - Plenario, recomenda-se evitar agendamento de vistoria para mais de um licitante em
horarios coincidentes, de modo a coibir quaisquer tramas de conluio favorecidas por negligéncia ou
desidia administrativas. Desse modo, a abertura do certame licitatorio deve ocorrer em prazo
suficiente, apds a publicacdo, de modo a atender, simultaneamente, o prazo maximo estabelecido
para a vistoria e as recomendagdes do TCU.

5.4.2. A vistoria técnica facultativa sera realizada nas dependéncias do CAp-UFPE, acompanhada
por servidor designado para esse fim.

5.4.3. O Atestado de vistoria técnica facultativa (Anexo VI — Atestado de Vistoria) serd assinado
por servidor responsavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017,
observando-se as recomendacdes do TCU no Acodrdao n® 110/2012 - Plenario.
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5.4.4. O prazo para vistoria iniciar-se-a4 no dia util seguinte ao da Convocacao, estendendo-se até o
dia util anterior a data prevista para a abertura das propostas de precos para execugdao do objeto
deste Projeto Basico.

5.4.5. Para a vistoria técnica, a empresa ou o seu representante legal deverd estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

5.4.6. A nao realizagdo da vistoria facultativa nao poderd embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes do local da
prestacao dos servicos, devendo a futura Contratada assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5.5. A futura Contratada devera atender a todas as especificacdes estabelecidas neste Projeto Basico
e cumprir as normas € os requisitos da legislagdo sanitaria para alimentos, estabelecidos pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais 6rgaos.

5.6. Nao deve ser permitida a participagdo de: 1) Empresa em concordata (processos judiciais
anteriores a Lei n® 11.101/2005), recuperagao judicial ou em processo de faléncia, sob concurso de
credores, em dissolu¢do ou em liquidagdo; ii) Empresa temporariamente suspensa de participar com
a Unido, com fundamento no artigo 7° da Lei n° 10.520/2002 e no artigo 28 do Decreto n°®
5.450/2005, e com a UFPE, com fundamento no inciso III do artigo 87 da Lei n°® 8.666/1993, ou
declarada inidonea por qualquer Orgdo ou entidade da Administragdo Publica, nos termos do inciso
IV do art. 87 da Lei n°® 8.666/1993, que ainda ndo tenham logrado reabilitagdo; iii) Empresa reunida
em consorcio que sejam controladoras, coligadas ou subsididrias entre si, qualquer que seja sua
forma de constitui¢ao, pois nao se trata de contratagao de grande vulto, considerando o disposto no
inciso V do artigo 6° da Lei n° 8.666/1993; iv) Empresa que ndo tenha sede no Pais; v)
Cooperativas, por se tratar de contratacdo de servigos que demandam execucdo em estado de
subordina¢ao em relagdo ao fornecedor dos servigos e se referirem a atividade terceirizada indicada
pela alinea “h” da cldusula primeira do Termo de Concilia¢do Judicial firmado entre o Ministério
Publico do Trabalho e a Unido; vi) Quaisquer interessados que se enquadrem nas vedagdes previstas
no artigo 9° da Lei n°® 8.666/1993.

5.7. Critérios e Praticas de Sustentabilidade:

5.7.1. Visando atender aos preceitos da Lei n° 12.305, de 2 de agosto de 2010 (Politica Nacional de
Residuos Soélidos), da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010, ¢ do
Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, a empresa Contratada devera adotar as seguintes praticas
de sustentabilidade na execucdo dos servigos, observando as Resolu¢cdes do CONAMA, no que
couber, quanto aos servigos objeto deste Projeto Basico.

5.7.2. Os bens/materiais, quando aplicavel, devem ser constituidos, no todo ou em parte, por
material reciclado, atéxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR — 15448-1 e 15448-2.

5.7.3. As pecas e itens aplicados durante todo o contrato devem ser preferencialmente
acondicionados em embalagens coletivas, com o menor volume possivel, utilizando materiais
reciclados ou reutilizados sem perder a garantia de um correto e seguro transporte.

5.7.4. Os materiais e pegas empregados nao devem conter substancias perigosas em concentragao
acima da recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como
mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados
(PBBs), éteres difenil polibromados (PBDEs).

5.7.5. A Contratada devera realizar o recolhimento de todos os residuos reciclaveis descartados, de
forma seletiva, em observancia ao decreto n° 5.940/2006. A separagao dos residuos devera ser feita
em trés grupos, devidamente identificados: Residuos Secos; Residuos Umidos; Residuos
Alimentares.



5.7.6. Onde couber, devem ser observados os requisitos ambientais com a utilizacdo de produtos
sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagdo aos seus similares. Para isso deve-se
apresentar a composi¢do dos produtos a serem utilizados em comparagdo com seus similares,
destacando-se as qualidades que lhes conferem ser sustentdveis ou que acarretem menor impacto
ambiental.

5.7.7. A Contratada deve usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos que
obedecam as classificagdes e especificagdes determinadas pela ANVISA.

5.7.8. A Contratada deve adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme
instituido no Decreto n°® 48.138, de 8 de outubro de 2003.

5.7.9. A Contratada deve observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto
aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento.

5.7.10. A Contratada deve fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucdo de servigos. Também deve priorizar Equipamentos de Protecdo
Individual e uniformes produzidos por empresas ambientalmente responsaveis, evitando aqueles
que em uso ou durante a lavagem lancem elementos nocivos as pessoas € a natureza, bem como
comprovar destinagdo adequada dos mesmos ap0s transcurso do periodo de uso pelos profissionais.
5.7.11. A Contratada deve realizar um programa interno de treinamento de seus empregados nos
trés primeiros meses de execugdo contratual, e posteriormente sempre que possivel, sobre
prevencao e controle de riscos, redu¢do de consumo de energia elétrica e de dgua, e reducao de
producao de residuos solidos no ambiente onde se prestard o servigo, observadas as normas
ambientais vigentes.

5.7.12. A Contratada deve, sempre que possivel e/ou desde que exigidos em regulamento ou norma
especifica, fornecer pecas fabricadas em estrita observancia aos requisitos ambientais para a
obtencdo de certificagdo pelo Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade
Industrial - INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagdo aos
similares.

5.7.13. As maquinas a serem utilizadas para os servicos prestados devem obedecer ao Programa de
Eficiéncia Energética da Agéncia Nacional de Energia Elétrica (ANEEL).

5.7.14. A Contratada ndo devera gerar ou usar residuos toxicos, bem como evitar o risco de geragao
de faiscas em locais de dispersdo de géas e o vazamento de clorofluorcarbonetos (CFC), quando
utilizados.

5.8. Da empresa contratada exigir-se-a4 garantia contratual a ser apresentada no prazo maximo de 10
(dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério da UFPE, contado da assinatura do
contrato, correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, conforme regras
contidas no Anexo VII-F, item 3, da IN SEGES/MPDG n° 05, de 2017.

6. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

6.1. A execugdo do objeto deverd atender a todas as especificacdes elencadas no item 3 — Descrigdo
da Solucdo como um todo, além de obedecer a todas as normas estabelecidas para funcionamento
de Unidades de Alimentagao e Nutri¢ao.

6.2. A prestacdo de servigos fora das especificacdes indicadas neste Projeto Bésico implicard a
recusa por parte da UFPE e devera ser corrigida pela Contratada imediatamente, conforme
orientagdes da Equipe de Gestao e Fiscalizagdo do contrato.

6.3. Os trabalhos serdo acompanhados pela fiscalizacdo técnica, indicada pela Contratante,
monitorados através de Planilha de check list diario, seguindo os critérios de avaliacao da qualidade
dos servigos descritos no Instrumento de Medi¢ao de Resultados. (Anexo VII — Instrumento de
Medi¢ao de Resultados).



7. MODELO DE GESTAO E FISCALIZACAO DOS SERVICOS E CRITERIOS DE MEDICAO

7.1. A Gestao Contratual cabera ao servidor José Ribeiro Donato, Assistente em Administragao,
SIAPE 1131599.

7.1.1. Cabera ao Gestor: 1. atuar junto a Contratada, de modo a garantir a execugdo do servigo de
acordo com este Projeto Basico e com a proposta; ii. solicitar ao fornecedor ou ao seu preposto, ou
obter da Administracdo, todas as providéncias necessarias ao bom andamento do servigo; iii.
recomendar a Administracdo a aplicagdo das sang¢des previstas neste Projeto Béasico que se tornarem
cabiveis, pelo desatendimento ou descumprimento das obriga¢des assumidas; iv. adotar registro
documental de ocorréncias de todas as ndo conformidades, detectadas pela Fiscalizagao, conforme o
disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993; v. analisar os relatérios e livro de
ocorréncias contendo as solicitagdes e apontamentos dos fiscais; vi. exigir da empresa Contratada a
correcao das falhas verificadas; vii. solicitar parecer técnico, contabil ou juridico & Administracao
quando necessario.

7.2. A Fiscalizacdo Técnica do contrato caberd a servidora Cintya Roberta Oliveira dos Santos,
Assistente Social, SIAPE 1675744.

7.2.1. A fiscalizagdo técnica do contrato avaliara constantemente a execucao do objeto e utilizara o
Instrumento de Medicdo de Resultados (IMR), conforme modelo previsto no Anexo VII, para
afericao da qualidade da prestacao dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento
com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a Contratada: i. ndo produzir os resultados,
deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou
il. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou
utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2.2. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacdo dos servigos.

7.2.3. Durante a execug¢do do objeto, a fiscalizagdo técnica devera monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
Contratada a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

7.2.4. A fiscal técnica devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliagdo da execu¢ao do
objeto ou, se for o caso, a avaliagao de desempenho e qualidade da prestagao dos servigos realizada.

7.3. Em hipdtese alguma, serda admitido que a propria Contratada materialize a avaliacdo de
desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizados. A Contratada poderd apresentar
justificativa para a prestacdo do servigo com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita
pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

7.4. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos tolerdveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as san¢des a Contratada
de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

7.5. A fiscal técnica podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos.

7.6. Compete a equipe de Gestao e Fiscalizacdo da UFPE o esclarecimento de qualquer item e/ou
duvida decorrente do cumprimento do contrato.

8. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA



8.1. No valor unitario das refeigdes deverdo estar inclusos todos os custos que possam influenciar
na prestacao do servico, tais como: matéria prima (géneros alimenticios e outros insumos); mao de
obra; beneficios liquidos, conforme consta no Modelo para Elaboracao da Proposta. (Anexo VIII —
Modelo de Proposta).

9. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

9.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal, trabalhista e qualifica¢dao
econdmico-financeira sao as usuais para a generalidade dos objetos, compreendendo o cadastro da
empresa no SICAF previamente a contratacdo, conforme disciplinado neste Projeto Bésico.

9.2. Os critérios de qualificagdo econdomica a serem atendidos pelo fornecedor estao previstos neste
Projeto Basico.

9.3. Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

9.3.1. O servigo deve ser prestado em CARATER EMERGENCIAL, por empresa com qualificagio
técnica e especializada na prestacdo de servicos de producdo e distribuicdo das refei¢cdes para
coletividade sadia.

9.3.1.1. A empresa deve comprovar, por meio de documentos comprobatdrios, Atestados de
Capacidade Técnica, servigos prestados na Administragdo Publica e/ou na iniciativa privada,
compativeis com o objeto da contratagdo, realizados nos tltimos 36 (trinta e seis) meses. No caso,
prestagdo de servigos de fornecimento de 37.800 refeicdes semestrais para coletividade, o que
equivale a 50% do quantitativo estimado semestral a ser contratado.

9.3.1.2. Sera admitida a apresentagdo de atestados referentes a periodos sucessivos nao continuos,
para fins da comprovagao de que trata o subitem acima, ndo havendo obrigatoriedade de os trés
anos serem ininterruptos.

9.3.1.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido,
pelo menos, um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo
inferior.

9.3.1.5. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a
apresentacao de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante.

9.3.2. Comprovagao de que ja executou objeto compativel, em prazo, com o que esta neste Projeto
Basico, mediante a comprovacao de experiéncia minima de trés anos na execucdo de objeto
semelhante ao da contratacdo, podendo ser aceito o somatorio de atestados.

9.3.3. Designacao de Nutricionista, registrado(a) no Conselho Regional de Nutrigdo — CRN,
pertencente ao quadro permanente da Contratada no ato da resposta a convocagdo, que sera o(a)
responsavel técnico(a) pela qualidade da alimentagdo a ser produzida e distribuida no CAp-UFPE.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servicos. Orientar, supervisionar, controlar e
acompanhar a execu¢do do servigo, observando o cumprimento do contratado em relagdo a
quantidade, qualidade da refeicdo e pontualidade na entrega, além do cumprimento da RDC
216/2004 da ANVISA/MS, anotando em registro proprio as falhas detectadas, encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;
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10.3. Notificar a Contratada, por escrito, da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servicos, fixando prazo para a sua corregao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

10.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servi¢o, no prazo e condigdes
estabelecidas no contrato;

10.5. Efetuar as retengdes tributdrias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no
que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017,

10.6. Nao praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada;

10.7. Fornecer, por escrito, as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto
do contrato;

10.8. Realizar avaliagdes periodicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

10.9. Manter arquivada toda a documentagao e correspondéncia trocada entre as partes;

10.10. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n® 8.666, de 1993;

10.11. Providenciar a publicacao resumida do Contrato e de seus aditamentos no Didrio Oficial da
Uniao;

10.12. Organizar o acesso dos usuarios ao espago e orienta-los ao bom uso do servigo.

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1. Iniciar a prestacdo dos servigos de producdo e distribuicdo das refeicdes no Colégio de
Aplicacdo no dia 10 de fevereiro de 2022, apo6s a assinatura do Contrato e emissdo da Ordem de
Servico (Anexo IX — Modelo de Ordem de Servigo). Antes do inicio dos servigos, o ambiente serd
disponibilizado para os testes e ajustes dos equipamentos de modo a adequé-los as necessidades
operacionais, sem onus para a UFPE;

11.2. Comprovar, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contado a partir da vigéncia do contrato,
que possui ou instalard escritério e planta de producdo na Regido Metropolitana do Recife;

11.3. Executar os servigos conforme especificagdes deste Projeto Bdasico, com a alocagdo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade
minimas especificadas neste Projeto e em sua proposta;

11.4. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

11.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado & Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administragdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso
exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos
sofridos;

11.6. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

11.7. Vedar a utilizagdo, na execucdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fun¢do de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos
do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;
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11.8. Comunicar ao fiscal do contrato, no prazo de 24 horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos;

11.9. Prestar todo esclarecimento ou informacgao solicitada pela Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execucao do empreendimento;

11.10. Paralisar, por determinacdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de
terceiros;

11.11. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente, cumprindo
as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores
condi¢des de seguranca, higiene e disciplina;

11.12. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para andlise e aprovacdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo;

11.13. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho de menores de dezesseis anos, exceto na
condi¢cdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdao do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

11.14. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais
como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o
previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatoério para o atendimento do objeto da
licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n°
8.666, de 1993;

11.15. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga da Contratante;

11.16. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos ¢ utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagao;

11.17. E vedada a comercializacdo e/ou propaganda no interior do Colégio, mesmo que de cunho
educativo, de quaisquer produtos, alheios ao objeto do contrato, principalmente de cigarros e
bebidas alcoolicas;

11.18. Comunicar formal e imediatamente a Diretoria do Colégio de Aplicagdo quaisquer
anormalidades que dificultem a fiel prestacdo dos servigos, em especial no controle técnico da
producgdo dos alimentos, que venha a comprometer a qualidade do servigo e a seguranca alimentar
dos usuarios;

11.19. Cumprir rigorosamente a legislagdo pertinente a seguranca alimentar, higiene pessoal,
higiene do ambiente e dos equipamentos e utensilios, assim como controle de insetos, roedores e
outras pragas urbanas, em especial a RDC 216 de setembro de 2004 do Ministério da
Saude/ANVISA;
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11.20. Em caso de ocorréncia de surto de toxinfecgdo alimentar decorrente do consumo de alimento
preparado e distribuido pela contratada, o CAp-UFPE nao se responsabilizard pelo pagamento do
quantitativo de refei¢des fornecidas no horario no qual foi evidenciado o surto;

11.21. Considera-se surto de toxinfec¢do alimentar o acometimento de 2 (duas) ou mais pessoas
com sinais ou sintomas como ndusea, vomito e ou diarreia, nos quais seja evidenciado o surto por
meio de certificados de analises microbioldgicas dos alimentos consumidos, emitido por laboratorio
reconhecido pela UFPE, que atestem a ndo conformidade dos resultados com aqueles estabelecidos
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria como parametro maximo permitido, (RDC 12/2001)
ou outro em vigor;

11.22. Manter em dia a licenca ou alvara de funcionamento exigida pela Prefeitura Municipal;

11.23. Coletar amostras diariamente de todas as preparacdes produzidas e distribuidas e manté-las
em temperatura inferior a 0°C, por 72 horas, com o objetivo de esclarecer eventuais queixas de
surtos decorrentes do consumo dos alimentos distribuidos. O descarte das amostras somente podera
ocorrer apos as 72 horas, desde que ndo ocorram reclamagdes por parte da clientela;

11.24. Realizar mensalmente avaliagdo microbioldgica das preparacdes, quanto aos parametros
indicadores das condi¢des higi€nico-sanitarias (Coliformes totais e Escherichia coli), e,
eventualmente, em caso de necessidade de esclarecimentos de surtos, providenciar andlise de
amostras dos alimentos distribuidos, observados os parametros exigidos pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (RDC n° 12/2001 ou outra correlata em vigor);

11.25. Manter profissional devidamente capacitado (cozinheiro), com competéncia formalmente
comprovada, para coordenar o preparo dos alimentos, sob a supervisao de Nutricionista em tempo
integral;

11.26 Fornecer os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e treinamento, tornando
compulsdria a sua utilizagdo, observada a legislacdo pertinente, em especial as de higiene e
seguranca do trabalho;

11.27 Apresentar comprovagdo dos exames de saude dos manipuladores dos alimentos,
periodicamente, conforme exigéncias legais ou por solicitacdo da Diretoria do Colégio de
Aplicagao;

11.28. Providenciar a substitui¢do imediata de qualquer profissional, cuja permanéncia seja
considerada inaceitavel pela Diretoria do Colégio de Aplicagao;

11.29. Assegurar o livre acesso as areas de recep¢do, producdo e distribuicdo das refeigdes a
estagiarios, formalmente identificados e encaminhados pela Diretoria do Colégio de Aplicagao;

11.30. Responder pelos danos causados diretamente a contratante, aos usuarios ou a terceiros, na
execug¢do do contrato, decorrentes de sua culpa ou dolo;

11.31. Aceitar, durante a vigéncia do Contrato, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos e
supressdes do objeto, at¢ o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato, durante a sua vigéncia. (§ 1° do art. 65 da lei n® 8.666/93).

12. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO
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12.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo dos servigos,
nos termos abaixo.

12.2. No prazo de até¢ 5 dias uteis do adimplemento da parcela, a Contratada devera entregar toda a
documentacdao comprobatodria do cumprimento da obrigacdo contratual.

12.3. O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal técnico apds a entrega da documentagao
acima, da seguinte forma:

12.3.1. A Contratante realizard inspe¢do minuciosa de todos os servigos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo,
com a finalidade de verificar a adequagdo dos servicos e constatar e relacionar os arremates,
retoques e revisdes finais que se fizerem necessarios;

12.3.2. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execugdo do objeto e, se for o caso, a
analise do desempenho e qualidade da prestagao dos servigos realizados em consonancia com 0s
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatdrio a ser encaminhado ao gestor do contrato;

12.3.3. A contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou
unica medicao de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisorio;

12.3.4. O recebimento provisorio também ficard sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis;

12.3.5. No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da Contratada, o
fiscal devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com suas atribuicdes, e
encaminhé-lo ao gestor do contrato;

12.3.6. Quando a fiscalizagao for exercida por um tnico servidor, o relatorio circunstanciado devera
conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em
relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo;

12.3.7. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatdrio
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

12.3.8. Na hipotese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior nao ser procedida
tempestivamente, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento provisorio no dia do
esgotamento do prazo.

12.4. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisorio dos servicos, o
Gestor do Contrato deverd providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da
execucao dos servicos, obedecendo as seguintes diretrizes:

12.4.1. Realizar a analise dos relatorios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a Contratada, por escrito, as respectivas corregoes;

12.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados,
com base nos relatorios e documentacdes apresentadas;

12.4.3 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medicao de Resultado, ou instrumento
substituto.
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12.5. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do contrato, ou, em qualquer época, das garantias
concedidas e responsabilidades assumidas em contrato e por forga das disposi¢des legais em vigor.

12.6. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Projeto Basico e na proposta, devendo ser corrigidos, refeitos ou
substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da
aplicacdo de penalidades.

13. DO PAGAMENTO

13.1 O pagamento sera efetuado pela UFPE no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

13.2. A emissdao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo,
conforme este Projeto Bésico.

13.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagao
mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do prestador do servigo,
deverdo ser tomadas as providéncias previstas no art. 31 da Instru¢do Normativa n° 3, de 26 de abril
de 2018.

13.4.0 setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura
apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como: i) o prazo de
validade; i1) a data da emissao; iii) os dados da UFPE; iv) o periodo de prestacao dos servicos; v) o
valor a pagar; vi) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

13.5. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidagao da despesa, o pagamento ficara sobrestado até que a prestadora dos servigos providencie
as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovagao da
regularizagdo da situacao, nao acarretando qualquer 6nus a Contratante.

13.6. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢ao Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
sera efetuada a retengcdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a fornecedora: i) ndo produziu os resultados
acordados; 1) deixou de executar os servigos objeto deste Projeto Basico, ou ndo os executou com a
qualidade minima exigida; iii) deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a
execucao do servigo ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior 8 demandada.

13.7. Seréd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento.

13.8. Antes de cada pagamento a empresa, serd realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutenc¢do das condi¢des de habilitagdao exigidas neste Projeto Basico.

13.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da empresa, serd providenciada
sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tuteis, regularize sua situagao ou, no
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mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério da UFPE.

13.10. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera
realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participagdo em
licitagdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibi¢ao de contratar com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de
26 de abril de 2018.

13.11. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a UFPE devera
comunicar aos o0rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
da prestadora dos servigos, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

13.12. Persistindo a irregularidade, a UFPE devera adotar as medidas necessarias a conclusao da
execugdo dos servigos nos autos do processo administrativo correspondente, assegurando a empresa
a ampla defesa.

13.13. Havendo a efetiva execu¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que
se decida pela conclusao dos servigos, caso a empresa nao regularize sua situacao junto ao SICAF.
13.13.1. Serdo suspensos os servicos em execu¢do com a empresa inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia,
devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da UFPE.

13.14. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel,
em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

13.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servi¢os prestados, & empresa privada que
tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento na
Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

13.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido,
de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao financeira devida pela
Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela ¢ calculada mediante a
aplicacdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento
VP = Valor da parcela a ser paga

I = Indice de compensagcio financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(6/100)/365
1=0,00016438
TX = Percentual da taxa anual = 6%

14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n°® 10.520/2002, a Contratada que:
16



14.1.1. Nao executar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da
contratacao;

14.1.2. Ensejar o retardamento da execugao do objeto;

14.1.3. Falhar ou fraudar na execug¢ao do contrato;

14.1.4. Comportar-se de modo inidoneo;

14.1.5. Cometer fraude fiscal.

14.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a
Contratada as seguintes sancoes:

14.2.1. Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos
significativos para o servigo contratado;

14.2.2. Multa de:

14.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execucao dos servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias.
Apobs o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execu¢do com atraso, podera
ocorrer a nao-aceitacdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecucdo total da
obrigacao assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenga;

14.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até¢ 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execug¢do do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecu¢ao
parcial da obrigacdo assumida;

14.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de inexecucao total da obrigagdao assumida;

14.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante
nos quadros 3 ¢ 4, abaixo; e

14.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagdo
da garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogagdo), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administragdo Contratante a
promover a rescisdo do contrato;

14.2.2.6. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes
entre si.

14.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o oOrgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois
anos;

14.2.4. San¢do de impedimento de licitar e contratar com orgdos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

14.2.4.1. A san¢do de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também ¢ aplicavel
em quaisquer das hipoteses previstas como infracdo administrativa no subitem 14.1 deste Projeto
Bésico.

14.2.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

14.3. As sangOes previstas nos subitens 14.2.1, 14.2.3, 14.2.4 e 14.2.5 poderdo ser aplicadas a
Contratada juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

14.4. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragdes sdao atribuidos graus, de acordo com os
quadros 3 e 4.
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Quadro 3 — Graus de gravidade infracionaria e respectivos percentuais de multa.

Grau Correspondéncia
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Quadro 4 — Graus de gravidade infracionaria.

INFRACAO
Item Descriciao Grau

1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal 05
ou consequéncias letais, por ocorréncia.

2 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os 04
servicos contratuais por dia de atendimento.

3 Manter funcionario sem qualificacdo para executar os servigos contratados, 03
por empregado e por dia.

4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizacdo, por servigo e por 02
dia.

5 Retirar funcionarios ou encarregado do servigo durante o expediente, sem a 03
anuéncia prévia do Contratante, por empregado ¢ por dia.

6 Deixar de registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de 01
seu pessoal, por funcionario e por dia.

7 descumprir determinagdo formal ou instru¢do complementar do &rgdo 02
fiscalizador, por ocorréncia.

8 Nao substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou nio 01
atenda as necessidades do servigo, por funcionario e por dia.

9 Descumprir quaisquer dos itens do Projeto Basico e seus anexos ndo previstos 03

neste quadro de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao
fiscalizador, por item e por ocorréncia.

10 Deixar de indicar e manter durante a execuc¢do do contrato os prepostos 01
previstos no edital/contrato.
11 Nao providenciar treinamento para seus funcionarios conforme previsto na 01

relacdo de obrigacdes da Contratada.

14.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, IIl e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

14.5.1. Tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

14.5.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

14.5.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

14.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditério ¢ a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento
previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

14.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso,
serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.
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14.7.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta)
dias, a contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

14.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cédigo Civil.

14.9. A autoridade competente, na aplicagdo das sancdes, levard em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao,
observado o principio da proporcionalidade.

14.10. Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, houver indicios de pratica de infracao
administrativa tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacao - PAR.

14.11. A apuracdo e o julgamento das demais infra¢cdes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo a Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto
de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

14.12. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.
14.13. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

Recife, 04 de janeiro de 2022.

Elaborado por:

Erinaldo Ferreira do Carmo, Professor, SIAPE 1817572

Danilo de Carvalho Leandro, Professor, SIAPE 2887335

José Ribeiro Donato, Assistente em Administragdo, SIAPE 1131599
Cintya Roberta Oliveira dos Santos, Assistente Social, SIAPE 1675744

Aprovado por:
Erinaldo Ferreira do Carmo, Professor, SIAPE 1817572

Danilo de Carvalho Leandro, Professor, SIAPE 2887335
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V — Declaragao de inexisténcia de fato superveniente impeditivo
VI — Atestado de vistoria

VII — Instrumento de Medigao de Resultados — IMR

VIII — Modelo de Proposta

IX — Modelo de Ordem de Servigo
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ANEXO I — Cardapio Basico

CARDAPIO DO ALMOCO

Itens Porcio per capita |Forma de Apresentacio

Salada crua 90g Com no minimo 3 tipos de hortalicas de acordo com a sazonalidade

Salada cozida 100g Com no minimo 3 tipos de legumes de acordo com a sazonalidade

Prato principal 100g Duas opgdes de preparacdes variadas a base de carne bovina, suina,|
frango, pescado, visceras, PTS ou charque. Feijoada, cozido.

[Arroz/macarrdo 50/100¢g Arroz branco/massa com molho

Feijao 50g Preto, Mulato ou Macassar

Farinha ou farofa 30g Em conformidade com o prato principal

Sobremesa:

Fruta 100g Mamao, meldo, melancia, laranja, banana, maga, abacaxi (frutas da
estacao).

Doce 50g Goiabada, bananada, caju, abacaxi, mamao e etc.

Gelatina/pudim* 50g Diversas opgoes de sabores (limao, laranja, maracuja, morango, uva
etc.)

Refresco** 300ml Diversas op¢des de sabores (maracuja, limdo, laranja, abacaxi, caju,|
goiaba, tangerina, uva etc.)

*A oferta de doce/gelatina/pudim deve ser limitada a duas porgdes/semana/aluno. Nao deve ser ofertado
diariamente.

**Se no mesmo dia tiver sobremesa e outro refresco na refeicdo do almogo, ele ndo deve ser adogcado com
10% de concentracdo de agucar, para nao ultrapassar a recomendagdo diaria de acucar de adicdo e doces
proposta na resolucdo do FNDE.

Obs. 1. Peso médio da refeicao per capita: 650g + 50g
Obs. 2. Valor calodrico aproximado por porgdo per capita: 950 KCal

Obs. 3. Cada refeicao é formada por todos os itens, sendo apenas uma op¢ao do prato principal ou por duas
metades de cada opgao.

Obs. 4. Forma de Distribuicdo do Almogo: self service para os itens: salada, arroz/macarrdo, feijao, farofa.
Porcionado para os itens: prato principal, sobremesa e refresco.

Obs. 5. Serdo disponibilizadas op¢des de almoco para alunos vegetarianos, dentro do limite acordado.

° Incidéncias para Formulagdes do Prato Principal

Componente Incidéncia
Carne bovina Diaria
Frango 3 vezes/semana
Peixe Semanal
Suino, visceras, charque, PTS Semanal
Feijoada Quinzenal
Cozido Quinzenal
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CARDAPIO DO LANCHE

Composicdo da Refeicdo Lanche:

Cada refei¢do deve ser composta por uma opgao da preparagao proteica caldrica + refresco + fruta.

Item

Porcao per Capita

Forma de apresentacio

Escondidinho de carne ou frango

100g: 50g de massa + 50g
de recheio

Em prato descartavel com guardanapo de
tamanho minimo de 24x24cm

Sanduiche (queijo prato ou
mussarela ou carne moida ou
ovos mexidos)

Pao=50g + 30g de recheio

Em saco de papel com guardanapo de papel

Pastel de forno doce ou salgado

100g: massa=50g +
recheio=50g

Em saco de papel com guardanapo de papel

Esfiha (de carne ou soja ou
queijo coalho ou ricota)

100g= massa=50g +
recheio=50g

Em saco de papel com guardanapo de papel

Cuscuz com carne moida, ovos
cozidos e verdura

100g = 50g fuba + 50g
carne moida ou ovos

Em prato descartavel fundo com guardanapo
de tamanho minimo de 24x24cm

picada. Mexidos
Munguza 100g — milho amareloe  |Em copo e colher descartaveis
leite de coco
Milho Cozido V4 espiga Em saco de papel com guardanapo de

tamanho minimo de 24x24cm

Inhame ou batata doce
com carne moida ou ovos
mexidos

100g = 50g por¢do +
50g carne moida ou ovos
mexidos

Em prato descartavel fundo com guardanapo
de tamanho minimo de 24x24cm

Refresco adogado com 10% de  [300mL de refresco Duas opgdes, em copo descartavel ou de uso
agticar®** individual.
Frutas 200g de fruta. Mamao, meldo, melancia, laranja, banana,

maca, abacaxi (frutas da estacdo).

**%* O refresco ndo pode ser utilizado em substitui¢do a fruta, segundo a Resolu¢do CD/FNDE n° 26 de 17 de
junho de 2013, que dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos estudantes da Educacdo Basica no
ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE.

Obs. 1. Peso médio do lanche: 100g £ 20g + 300ml de refresco ou 200g + 20g de fruta.

Obs. 2. Valor caldrico médio da porgao per capita: 350 KCal

Detalhes do Lanche: Sera servida uma opc¢ao diferente da por¢ao proteico caldrica em cada dia da semana.

Serdo disponibilizadas 2 opg¢odes de refresco a cada dia, no entanto, cada aluno se servira de apenas uma

op¢ao.
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ANEXO II - Designacao de Responsavel Técnico

A empresa ,

inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal, o(a)

(V]

Sr.(a), , CPF n )

DESIGNA como responsavel técnico(a) pela execucao dos servigos de produgao e distribuicdo de

refei¢des, descritos no Projeto Basico, objeto de dispensa de licitagdo, o(a) profissional abaixo

relacionado:
Nome do(a) Responsavel Profissao N° do Registro no Data de Registro

Técnico(a) CRN

Local, de janeiro de 2022
REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
(Nome, CPF e assinatura)

DE ACORDO:
RESPONSAVEL TECNICO

(Nome, CPF e assinatura)
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Anexo III — Declara¢io de Conhecimento do Objeto

Atestamos, para fins de habilitacdo na dispensa de licitagdo, que a empresa:

b

CNPJ , representada por (inserir nome e CPF do representante

legal), tem pleno conhecimento do objeto, das condi¢des da contratagdo e peculiaridades inerentes a
natureza dos servigos, que constam no Projeto Basico e nos seus Anexos, assumindo total
responsabilidade por esse fato e informando que ndo o utilizard para quaisquer questionamentos

futuros que ensejem avencas técnicas ou financeiras.

Local, de janeiro de 2022

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, CPF e assinatura)
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ANEXO IV - Declaraciao que nao emprega menor de idade, salvo na condicio de aprendiz

(nome da empresa),

inscrita no CNPJ sob n° , por intermédio de seu representante legal,
Sr.(a) , portador(a) da Carteira de Identidade
n° Orgio expedidor , € do CPF n° ,

DECLARA, para fins de cumprimento do disposto no inciso XXXIII do Art. 7° da Constituicao
Federal, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e que

ndo emprega menor de dezesseis anos, salvo na condi¢ao de aprendiz.

Ressalva: Emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de aprendiz ( ).

€6,

(Assinalar com “x” a ressalva acima, caso verdadeira)

Local, de janeiro de 2022

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, CPF e assinatura)
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ANEXO V - Declaragio inexisténcia de fato superveniente impeditivo

(nome da empresa),

(CNP] OU CIC), Sediada

(endereco completo), DECLARA, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos
supervenientes impeditivos para sua habilitagdo no presente processo licitatorio, ciente da

obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local, de janeiro de 2022

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, CPF e assinatura)
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ANEXO VI — Atestado de vistoria

Atestamos, para os devidos fins, que o(a) Sr(a). ,

R.G. , CPF , representando a

empresa , tomou

conhecimento de todas as informagdes técnicas e das condi¢des locais para a prestagdo dos servigos,

objeto da presente dispensa de licitagdo.

Servidor(a) do CAp-UFPE

(Assinatura e carimbo do/a servidor/a)

DE ACORDO:

REPRESENTANTE DA EMPRESA

(Nome, CPF e assinatura)

Observagdes:
1. A vistoria técnica requer agendamento prévio, que devera ser feito através do e-mail:

vicediretoria@capufpe.com.

2. O prazo para a vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao do envio da convocacao, estendendo-se
até a data final de envio das propostas.

3. Veda-se a realizagdo de vistorias por mais de uma empresa no mesmo horario.

4. O profissional indicado pela empresa devera portar procuragao da empresa que o habilite a

realizar a vistoria e apresenta-lo a Equipe do CAp-UFPE.
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ANEXO VII - Instrumento de Medi¢ao de Resultados — IMR

Fica instituido, como parte integrante do contrato celebrado, o instrumento de medicao de
resultados, o qual tem por objetivo medir a qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA;

A medi¢do da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA sera feita pelo Fiscal por meio
de sistema de pontuacgao, cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo avaliado;

As situagdes abrangidas pelo presente instrumento se referem a fatos cotidianos da execu¢do do
contrato, nao isentando a CONTRATADA das demais responsabilidades ou sangdes legalmente

previstas.

A CONTRATANTE podera alterar os procedimentos metodologicos de avaliagdo durante a
execugdo contratual sempre que o novo sistema se mostrar mais eficiente que o anterior € nao

houver prejuizos para a CONTRATADA.

A medicao dos resultados consideraré os seguintes requisitos:

Indie| pecerics o Meta a Instrumentporma de Periodici Cilculo Inicio Ajuste no
escri¢iao Finalidade X o de acompan
ador cumprir medig:ﬁo P dade pagamento
hamento
1 Pesquisa deMedir dFornecimento de{Questionari|PresencialMensal [Bom/  Otimo|Final Com
satisfacdo juntofsatisfacdo dogrefei¢do dentrolo pelo =0 do més [resultado da
Q0s  usudriosfusuarios de um nivel d¢ Fiscal PONTOS =0,5 Pontuacio
para avaliar olquanto aolaceitagdo dos Técnico ?egular = média  dog
Indice dejservico usuarios. indicadores,
satisfagdo prestzdo. P(,)N-TOS o ver quadro de
> IPéssimo = 7 )
quanto aos PONTOS = 10 ajuste dd
[parametros pagamento.
aroma, cor,
sabor e
apresentacao
das refeigoes.
2 Atraso na |Assegurar  a [Fornecer pontual [Tempo PresenciallMensal [Sem atraso = O[No inicio
oferta diaria da fyonmyalidade e |e regularmente pelo pontos = 0,5  |do més
ahm::ntac;ao h assiduidade |duas  refeicdes Fiscal Cada 10
escolar. ho diarias nos minutos de
cumprimento |seguintes atraso em cada
dos termos do |horarios: refeicdo  serd
contrato. Lanche: 9:00h computado 0,3
Almogo: 11:50h pontos
(N° de atrasos).
0,3 pontos = X
*Considerar
atraso a cadaj
10 minutos.
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Quantidade Manter um Substituir oSf: .o . |Diaria Sem ocorréncialFinal de
; - Fiscalizaca |Presencial N
adequada ¢ [niimero utensilios de usol elo =0 cada més
suficiente de  [suficiente de  |diario SeM |p o gistro em lgiscal pontos = 0,5
utensilios de  [utensilios de |necessidade de formulario Até 3A )
uso diario: fuso diario para |lavagem nof i d ocorrencias =
tos as reposi¢oes  |[local proprio ¢as 0
frli ’ p i ¢ ‘ ocorréncias pontos = 2
a eres’, copos [que se ’1'zerem elacionada Acimade3 a
descartaveis. |necessarias. 6
S com a o
[Trazer ~ ocorréncias =
. execugdo
material 4 2
excedente 0 contrato pontos = 4
suficiente para [Acima de 6 a 8
reposicao ocorréncias =
M¢édia de pelo 4
menos até pontos = 6
25%. Acima de 8 a
11
ocorréncias =
6
pontos = 8
[Mais que
12
ocorréncias =
8
pontos = 10
PONTUACAO MEDIA .
¢ Pm = XIndicadores / 3
(somatorio do total de pontos dos
indicadores/3)

Obs.1: O IMR nos trés primeiros meses serd de adaptagdo, sem impacto financeiro sobre a fatura.
Podendo posteriormente, ser ajustado algum indice.

Obs. 2: Sugestdes registradas em livros ou caixa de sugestdes serdo usadas para avaliagdo da
aceitacdo dos servicos prestados.

Obs.3: Para aceite dos servigos de preparacdo e distribuicdo dos alimentos sera exigido o
cumprimento dos quantitativos per capita estabelecidos no Cardapio Basico, mediante avaliacio
diéria, por amostragem aleatoria, da quantidade produzida e distribuida, comparada a quantidade de
usuarios atendida.

DOS PROCEDIMENTOS

O Fiscal do Contrato designado pela CONTRATANTE acompanhard a execugdo dos servigos
prestados, atuando junto ao preposto indicado pela CONTRATADA.

Verificando a existéncia de falhas na prestagdo dos servicos, o Fiscal do Contrato notificard a
CONTRATADA para que esta solucione o problema ou preste os devidos esclarecimentos, no prazo
indicado.

A notificacdo quanto a existéncia de falhas na execugdo do contrato poderd ser verbal ou por
escrito, a depender da gravidade da situacao ou da reincidéncia do fato.

Constatando falhas passivel de notificagdo por escrito, o Fiscal do Contrato preenchera termo de
notificacgdo, relatando a ocorréncia, seu grau de pontuacdo, o dia e a hora do acontecido;
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O termo de notificacdo serd imediatamente apresentado 8 CONTRATADA, a qual, constatando a
ocorréncia, deverd atestar de pronto seu “visto” no documento, que ficara sob a guarda do Fiscal do

Contrato.

Havendo divergéncias quanto a veracidade dos fatos, devera a CONTRATADA registrar suas razdes
no préprio termo de notificacdo ou outro meio formal de comunicagdo, sendo que as razdes para
aplicacdo da deducdo ou ndo, apoOs andlise, sera de competéncia do Gestor de Contratos da
Contratante, o qual oficiard a contratada, dos valores a serem deduzidos no periodo.

Caso seja atribuida alguma dedugdo, a CONTRATADA emitira fatura mensal relativa aos servigos
prestados, abatendo do valor devido pela CONTRATANTE os descontos relativos a aplicagdo do
Acordo de Nivel de Servigos.

AFERICAO DA PONTUACAO

A pontuagao destina-se a definir os graus de comprometimento da execucdo dos servicos. A
pontuacao média (Pm) € o resultado da média da pontuacdo dos indicadores obtidos no més. A
Pontuacdo Média seré obtida com a aplicacdo da férmula:

Pm = Eindicadores 3

A pontuagdao obtida indica o nivel de graduagdo da ocorréncia, que podera ser considerada:
aceitavel, deduzivel e penalizdvel. Os resultados devem contemplar até duas casas apos a virgula,
devendo a terceira casa ser desprezada se o seu valor for inferior a cinco e arredondado para o
numero imediatamente superior, se igual ou superior a cinco.

GRADUACAO

GRAU

PONTOS

DESCRICAO

Desejavel

Até 1,99

Os registros nesta faixa sdo desejaveis para o CAp-UFPE. Nesta faixa ndo havera qualquer
desconto, haja vista a empresa se encontrar executando os servigos dentro dos padrdes dg
qualidade esperada. O atingimento da meta “desejavel”, sera considerado como fator
motivador na analise de prorrogagdes contratuais futuras. Nesta faixa ndo havera qualquer
desconto e ndo acumula com pontos futuros, haja vista a empresa se encontrar executando
os servicos dentro dos padrdes de qualidade esperada.

Aceitavel

De 2,00 a 4,99

Este nivel de graduag@o ¢é aceitavel desde que ndo haja constatacdo de repeticdo dg
enquadramento nesta faixa em numero superior a duas vezes consecutivas ou trés
intercaladas, no exercicio. Deve a contratada viabilizar medidas para sanear as ocorrénciag
detectadas. Em caso de repetigdo do enquadramento nesta faixa anterior nos termos
indicado, os pontos acumulam, sendo aplicado o grau correspondente ao somatorio dog
pontos obtidos.

Toleravel

De 5,00 a
10,00

Neste intervalo, aplica-se o acordo de nivel como fator regulador do equilibrio entre o
pagamento ¢ a qualidade da contraprestagdo dos servicos. Este grau, requer da contratada a
adocdo de implementar agdes urgentes com vista a evitar que as ocorréncias sejam
apuradas. Sera aplicado a parcela dedutivel conforme a escala de pontos apurados. Caso os
pontos obtidos ultrapassem ao ajuste de 10%, sera considerado inexecu¢do parcial do
contrato, devendo ser aberto o processo administrativo especifico.

Penalizavel

Acima de 10

Neste intervalo, sera aplicada as penalidades previstas no contrato.
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DA FAIXA DE AJUSTE NO PAGAMENTO

A faixa de ajuste no pagamento sera definida pela soma das pontuagdes atribuidas as ocorréncias
produzidas no periodo de avaliagdo, conforme quadro abaixo:

PONTOS AJUSTE NO PAGAMENTO

Até 1,99 Paga 100% - Nao computado, sem notificacao.
De 2,00 a 4,99 Paga 100% - Nao computéavel, com notificagdo.
De 5,00 a 5,99 Paga 98,33% do valor proposto

De 6,00 a 6,99 Paga 96,66% do valor proposto

De 7,00 a 7,99 Paga 95,00% do valor proposto

De 8,00 a 8,99 Paga 93,33% do valor proposto

De 9,00 a 10,00

Paga 91,66% do valor proposto

[Acima de 10,00

Paga 90% do valor proposto, e abertura de processo administrativo disciplinar.
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Anexo VIII - Modelo da Proposta

OBJETO: Contratacao de empresa especializada no fornecimento de refei¢des transportadas (lanche
e almogo) destinadas a alimentacdo de estudantes do CAp-UFPE, no Campus Recife, incluindo a

mao de obra, utensilios e equipamentos necessarios a execugao dos servigos, por 180 dias.

Unidade de Preco Preco Total

L AT fornecimento Smenireis Unitario RS RS

Preco global da proposta (R$)

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULACAO DOS
CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS: 1) o valor do servico; 2) os tributos (impostos, taxas,
contribui¢des); 3) fretes; 4) os encargos sociais e trabalhistas incidentes; 5) outros que incidam ou

venham a incidir sobre o prego a ser ofertado.

DECLARAMOS, para os devidos fins, QUE CONSIDERAMOS, NA FORMULACAO DOS
CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS todas as despesas incidentes que possam influir, direta ou
indiretamente, no custo das refei¢des, inclusive aquelas relativas a tributos (impostos, taxas,
contribui¢des), encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e securitarios, EPI’s regulamentares,
treinamento de pessoal, uniforme e complementos, declaro, ainda, estar ciente de que ndo serd
considerada qualquer reivindicagdo posterior devido a erro/equivoco no dimensionamento dos
quantitativos desta proposta, para efeito de solicitar revisdo de preco ou reembolso por

recolhimentos determinados pela autoridade competente.

REPRESENTANTE LEGAL QUE ASSINARA O CONTRATO DECORRENTE DESTA
LICITACAO:
NOME:
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NACIONALIDADE:

ESTADO CIVIL:

FUNCAO:

ENDERECO RESIDENCIAL:

CPF (com copia):

R.G./ORGAO EXPEDIDOR (com cdpia):

DADOS BANCARIOS DA EMPRESA:
BANCO N°:

NOME DO BANCO:

AGENCIA N°;

NOME DA AGENCIA:

CONTA CORRENTE N°:

PRACA DE PAGAMENTO:

(Local), .......... de janeiro de 2022

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome e assinatura)
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Anexo IX — Modelo de Ordem de Servico

1. Identificacio do Pedido
N°da OS:

Data de Emissao:

Contrato N°:

2. Identificacdo da Contratada
Razao Social:

Endereco:

Telefone fixo:

E-mail:

3. Definicao/Especificacao dos Servicos
N° Servico

4. Critério de Avaliacdo dos Servicos

5. Demais Detalhamentos

6. Data ou Periodo para Execucao

7. Recursos Financeiros

Unidade Requisitante:
Servico:
Processo N°:

CNPIJ:

Telefone movel (whatsapp):

Quantidade = Unidade de Medida

Os recursos financeiros necessarios ao pagamento desta Ordem de Servigo serdo originarios da
classificacdo funcional programatica abaixo especificada:

Empenho:

8. Identificacao dos Responsaveis

33



Responsavel pela solicitagdo do servigo

Responsavel pela avaliagdo do servigo
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ANEXO Il DO CONTRATO
PROPOSTA VENCEDORA



AO

%@ ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

COLEGIO DE APLICACAO (CAP) DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO (UFPE).

REFERENTE:
CONTRATACAO EM CARATER EMERGENCIAL
PROCESSO ADMINISTRATIVO N°23076.022594/2019-40

DATA: 12/01/2022

LICITANTE:

ATL Alimentos do Brasil Ltda.;

Enderecgo: Rua das Mangueiras, n°. 182 Galpao C, BR 230 km 09, Loteamento Amazonia Park, Cabedelo/PB;
CNPJ/MF sob o n°. 00.785.860/0001-88;

Inscrigdo Estadual n°. 16.109.629-8;

Inscri¢do Municipal n°. 001.043-0;

Telefone: (83) 32482055 / (83) 986492155;

E-mail: licitacao@atlalimentos.com.br.

REPRESENTANTE LEGAL:

Nome: Alexandre Trindade Leite;

Nacionalidade: Brasileiro;

Carteira de Identidade n°. 1.273.047-SSP/PB;

CPF/MF n°. 726.286.184-00;

Estado civil: Casado;

Funcdo / Cargo: Empresario - Diretor Administrativo.

Enderecgo: Rua Giacomo Porto, n°. 99, apto 1902, Miramar, Jodo Pessoa - PB, CEP: 58.032-110.

Prazo de validade:
O prazo de validade da proposta: 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentacao.

Dados Bancarios:
Banco do Brasil / Agencia - 1681-0 / Conta 105.728-6.

1.1

1.2

OBJETO:

CONTRATACAO EM CARATER EMERGENCIAL de empresa especializada no fornecimento de refei¢des
transportadas (lanche e almocgo), destinadas a alimentacdo de estudantes do Colégio de Aplicagdo (CAp) da Universidade
Federal de Pernambuco (UFPE), inclusa a mao de obra, equipamentos e utensilios necessarios a execugao dos servigos,
transporte e distribui¢cdo no formato self service, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
instrumento.

Os servigos deverdo ser prestados por 180 dias, podendo o Contrato Emergencial ser encerrado antecipadamente,
mediante comunicagdo a Contratada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias corridos, quando da celebragao de
novo contrato oriundo da licitagdo em andamento, vinculada ao processo administrativo SIPAC 23076.022594/2019-40

RUADAS MANGUEIRAS, N° 182-C-JACARE-CABEDELO-PB-CEP: 58.310-000
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2. A empresa ATL Alimentos do Brasil Ltda., também denominada ATL ALIMENTOS, com sede a Rua das
Mangu’eiras, n°. 182 Galpao C, BR 230 km 09, Loteamento Amazonia Park, Cabedelo/PB, CNPJ/MF sob o n°
00.785.860/0001-88 e Inscri¢ao Estadual n°. 16.109.629-8, representada pelo seu proprietario o Senhor Alexandre Trindade
Leite, brasileiro, casado, empresario, portador do CPF/MF n°. 726.286.184-00, ¢ da Carteira de Identidade n°. 1.273.047-
SSP/PB, residente e domiciliado em Jodo Pessoa - PB, subordinando - se a todas as clausulas e condi¢des exigidos para
participar do PROCESSO ADMINISTRATIVO, vem pelo presente apresentar PROPOSTA DE PRECOS:

LOTE ITEM cODIGO DESCRICZ\O/ESPECIFICACAO QUANTIDADE | UNIDADE VALOR UNTA. | VALOR TOTAL
CATSER DEMEDIDA
Fornecimento de refei¢Ges transportadas
1. 3697 destinadas ao LANCHE dos estudantesdo | 50.400 Unidade RS 10,90 R$ 549.360,00
Colégio de Aplicagdoda UFPE (Sendo a
UNICO Unidade de fornecimento percapita)
Fornecimento de refei¢Ges
2. 3697 transportadas destinadasao ALMOCO 25.200 Unidade RS 14,50 R$ 365.400,00
dos estudantes do Colégio de
UNICO Aplicacdo da UFPE (Sendo a Unidade de
fornecimento per capita)
VALOR TOTAL R$ 914.760,00
Cabedelo (PB) 12 de janeiro de 2022.
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ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

Alexandre Trindade Leite

CPF/MF n° 726.286.184-00

RG. n°. 1.273.047-SSP/PB

Representante legal
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ALIMENTOS DO BRASIL LTDA

3. Pagamento: No prazo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

4. Os precos cotados contemplam todos os custos diretos, indiretos e despesas que compdem a prestagdo de servigos,
tais como as despesas com impostos, taxas e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no Contrato.

5. Os pregos cotados contemplam o custo do fornecimento de materiais inerentes ao servigo ¢ os demais relacionados ao
objeto, conforme definido no Termo de Referéncia.

Igualmente, declaramos que:

- Nos pregos propostos estao incluidas todas as despesas conforme estabelecido no Edital da licitagdo em referéncia;

- As condic¢des de pagamento sdo aquelas estabelecidas no ato convocatoério do certame em epigrafe;

- Esta proposta ¢ valida por 90 dias;

- Efetuaremos a entrega dos produtos em prazo ndo superior ao previsto no Termo de Referencia contados a partir do

recebimento da Autorizagdo de Fornecimento ou instrumento equivalente.
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ATL ALIMENTOS DO BRASIL LTDA
Alexandre Trindade Leite

CPF/MF n° 726.286.184-00

RG. n° 1.273.047-SSP/PB

Representante legal
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MINISTERIO DA EDUCACAO

£ UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
m SISTEMA INTEGRADO DE PATRIMONIO, ADMINISTRAGAO E FOLHA DE ASSINATURAS
CONTRATOS
(L
Emitido em 10/02/2022

CONTRATO N° 149/2022 - CGC PROGEST (12.69.11)

(N° do Protocolo: NAO PROTOCOLADO)

(Assinado digitalmente em 18/02/2022 16:33)
FELIPPE AUGUSTO DE ALBUQUERQUE RODRIGUES
COORDENADOR
2177340

Para verificar a autenticidade deste documento entre em http://si pac.uf pe.br/documentos/ informando seu nimero:
149, ano: 2022, tipo: CONTRAT O, data de emissdo: 18/02/2022 e o codigo de verificagdo: 54ab0423a5
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