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PROGRAMA DE DISCIPLINA

Dados da disciplina Carga horaria
Codigo Nome Tipo* | Teorica | Pratica | Global | Créditos
MEQ916 | Topicos Especiais em Processos de Separacdo E 60 - 60 4

* 0=Obrigatoria; E=Eletiva

Ementa

Introducéao as tecnologias emergentes utilizadas no processamento de alimentos.

Contelido programatico

Toépico 01 - Ultrassom

Principios e teoria: cavitacdo acUstica, transmissdo acUstica, formacao de ondas estacionarias;
Equipamentos: transdutor, tipo de reatores, sonda ultrassonica, banho ultrassonico;

Parametros de processo;

Efeito do ultrassom sobre os microrganismos: inativacao microbiana, estimulacao microbiana;
Ultrassom aplicado ao processamento de alimentos: produtos carneos, produtos lacteos, frutas e
hortalicas, outros alimentos;

Efeitos nas caracteristicas dos alimentos.

Toépico 02 - Plasma frio

Principios e teoria;

Tecnologias de plasma frio: fontes de geracao de plasma frio;

Espécies reativas de plasma;

Aplicacdes na indistria de alimentos: inativacdo microbiana, inativacao enzimatica, modificacao de
componentes de alimentos, descontaminacao de superficies e embalagens de alimentos, degradacédo
de micotoxinas e pesticidas, tratamento de agua e efluentes;

Impacto na qualidade dos alimentos.

Topico 03 - Radiagdo ultravioleta

Principios e teoria;

Equipamentos;

Parametros de processo;

Aplicacdes no processamento de alimentos: produtos frescos, leite e produtos lacteos, produtos
carneos, ovos, outros;

Efeitos sobre os constituintes e qualidade dos produtos.

Topico 04 - Irradiacao

Historico, potencial e seguranca;

Irradiadores, radionuclideos, maquinas de feixes de elétrons e raios X;
Parametros de irradiacao;

Aplicacoes;

Efeitos quimicos, sobre constituintes, sensoriais, inativacdo microbioldgica;
Identificacao e qualidade;

Boas praticas;

Embalagens;
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e Legislacao para irradiacao de alimentos no Brasil;
e Situacao atual no Brasil e no mundo.

Toépico 05 - Pulso elétrico

Conceito;

Etapas envolvidas e sistema de aplicacao;
Formas do pulso elétrico;

Eletroporacao;

Aplicacao em alimentos.

Bibliografia

Bibliografia basica:

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos- principios e pratica, Ed. Artmed, 2019;
CRISTIANINI, M. et al. Tecnologias emergentes no processamento de alimentos, Sao Paulo: Editora Blucher,
2023.

GEANKOPLIS, C.J. Transport Processes and Separation Processes Principles, Prentice Hall Press, 4th ed.,
2003.

McCABE, W.L.; SMITH, J.C.; HARRIOT, P. Unit Operations of Chemical Engineering, 6 Ed., McGraw-Hill, 2001.
Artigos cientificos

Bibliografia complementar:
Artigos cientificos.
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