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PROGRAMA DE DISCIPLINA
Dados da disciplina Carga horaria
Codigo Nome Tipo* | Teorica | Pratica | Global | Créditos
MEQ911 [ TOPICQOS ESPECIAIS EM BIOTECNOLOGIA E 60 0 60 4

* 0=Obrigatoria; E=Eletiva

Ementa

Bioquiimica, enzimologia, microbiologia, processos biotecnolégico, biocombustiveis e biorrefinarias,
biomassa vegetal. Fundamentos de biotecnologia e suas aplicacées para o desenvolvimento de produtos e
processos alimenticios. Desenvolvimento de Processos bioquimicos industriais: Tecnologia de processos
fermentativos, Tecnologia de processos enzimaticos. Estudo de micro-organismos para aplicacdo em
processos de producdo biotecnoldgica para indUstria de alimentos. Biotransformacao na indUstria vinicola e
sucroalcooleira. Biosseguranca.

Conteldo programatico

Encontro Data Professor(a) Assunto
1 13-mar. Pedro Bioguimica + cinética enzimatica
2 15-mar. Pedro Microbiologia
3 20-mar. Pedro Processos biotecnoldgicos (esterilizacdo, biorreatores, cinética)
4 22-mar. Pedro Fungos filamentosos - Alimentos fermentados e micoproteinas
5 27-mar. Pedro Fungos filamentosos - Produtos secundarios
6 29-mar. Pedro Etanol
7 3-abr. Pedro Biomassa vegetal
Biocombustiveis (biodisel, biometano, biohidrogénio, biodleo,
8 5-abr. Pedro bioeletricidade)
9 10-abr. Pedro Biorrefinarias
10 12-abr. Pedro Seminadrios - processos de downstream
11 17-abr. Sara Alimentos fermentados: propriedades nutricionais e de saude
12 19-abr. Sara Prebidticos, probidticos e simbidticos
13 24-abr. Sara 1. Fermentacao Kefir
14 26-abr. Sara Andlises fisico-quimicas (acidez, agucares - TO, Tf )
15 3-mai. Sara 2. Fermentacdo Kombucha
16 8-mai. Sara Analises fisico-quimicas (acidez, agucares - TO )
Analises fisico-quimicas (Acidez e agucar Tf, teor alcodlico, compostos
17 10-mai. Sara fendlicos)
18 15-mai. Sara 3. Fermentacao Tepache
19 17-mai. Sara Anilises fisico-quimicas (acidez, agucares, teor alcodlico)
20 22-mai. Sara Seminarios
21 24-mai. Jenyffer Biotecnologia na industria de alimentos
Produtos e processos biotecnoldgicos de interesse a industria de
22 29-mai. Jenyffer alimentos;
23 31-mai. Jenyffer Métodos de micro-encapsulacdo em alimentos;
24 5-jun. Jenyffer Nanotecnologia;
Biotecnologia de produtos naturais obtidos de micro-organismos e
25 7-jun. Jenyffer plantas para fins industriais. Microorganismos para aplicacdo em
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processos de produgdo biotecnolédgica na industria de alimentos: Tipos
de microrganismos envolvidos, rea¢des principais, produtos e
subprodutos;

Biotransformacdo na industria vinicola: Matéria primas, processo e

26 12-jun. Jenyffer bioproduto;
Biotransformacao na industria sucroalcooleira: Matéria primas, processo
27 14-jun. Jenyffer e bioproduto;
28 19-jun. Jenyffer Semindrios- Biosseguranca
29 21-jun. Jenyffer Segunda chamada
30 26-jun. Jenyffer Avaliacdo final
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HARVEY. W.; BLANCH, H. W.; CLARK, D. S. Biochemical Engineering, Elsevier Science Publishers B.V., 1996.
JULIANO LEMOS BICAS; MARIO ROBERTO MAROSTICA E GLAUCIA MARIA PASTORE. Biotecnologia de Alimentos.
Editora Atheneu, 2013.
KREUZER, H.; MASSEY, A. Molecular biology and biotechnology: a guide for students. Editora Amer Society
for Microbiology, 2007.
LAJOLO, F.M.; NUTTI, M.R. Transgénicos: bases cientificas da sua seguranca. Sao Paulo: Sban, 2003.
MALAJOVICH, M.A. Biotecnologia. Rio de Janeiro: Axcel Books do Brasil, 2004.

MARIA ANTONIA MALAJOVICH. Biotecnologia. 2011. Edicoes da Biblioteca Max Feffer do Instituto de
Tecnologia ORT, 2012.
MOSER, A. Biotecnologia e bioética. Rio de Janeiro: Vozes, 2004.

RATLEDGE, C.; KRISTIANSEN, B. Basic biotechnology. New York: Cambridge University Press, 2006.
RENNEBERG, R. Biotechnology for beginners. Editado por Arnold L. Demais, 2007.

NEESER, JR; GERMAN, BJ. Bioprocesses and Biotechnology for Functional Foods and
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Artigos recentes ligados aos temas abordados na disciplina.
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