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PROGRAMA DE DISCIPLINA

Dados da disciplina Carga horária
Código Nome Tipo* Teórica Prática Global Créditos

MEQ911 TÓPICOS ESPECIAIS EM BIOTECNOLOGIA E 60 0 60 4
* O=Obrigatória; E=Eletiva

Ementa

Bioquíimica, enzimologia, microbiologia, processos biotecnológico, biocombustíveis e biorrefinarias,
biomassa vegetal. Fundamentos de biotecnologia e suas aplicações para o desenvolvimento de produtos e
processos alimentícios. Desenvolvimento de Processos bioquímicos industriais: Tecnologia de processos
fermentativos, Tecnologia de processos enzimáticos. Estudo de micro-organismos para aplicação em
processos de produção biotecnológica para indústria de alimentos. Biotransformação na indústria vinícola e
sucroalcooleira. Biossegurança.

Conteúdo programático

Encontro Data Professor(a) Assunto
1 13-mar. Pedro Bioquímica + cinética enzimática
2 15-mar. Pedro Microbiologia
3 20-mar. Pedro Processos biotecnológicos (esterilização, biorreatores, cinética)
4 22-mar. Pedro Fungos filamentosos - Alimentos fermentados e micoproteínas
5 27-mar. Pedro Fungos filamentosos - Produtos secundários
6 29-mar. Pedro Etanol
7 3-abr. Pedro Biomassa vegetal

8 5-abr. Pedro
Biocombustíveis (biodísel, biometano, biohidrogênio, bioóleo,
bioeletricidade)

9 10-abr. Pedro Biorrefinarias
10 12-abr. Pedro Seminários - processos de downstream
11 17-abr. Sara Alimentos fermentados: propriedades nutricionais e de saúde
12 19-abr. Sara Prebióticos, probióticos e simbióticos
13 24-abr. Sara 1. Fermentação Kefir
14 26-abr. Sara Análises fisico-químicas (acidez, açúcares - T0, Tf )
15 3-mai. Sara 2. Fermentação Kombucha
16 8-mai. Sara Análises fisico-químicas (acidez, açúcares - T0 )

17 10-mai. Sara
Análises fisico-químicas (Acidez e açúcar Tf, teor alcoólico, compostos
fenólicos)

18 15-mai. Sara 3. Fermentação Tepache
19 17-mai. Sara Análises fisico-químicas (acidez, açúcares, teor alcoólico)
20 22-mai. Sara Seminários
21 24-mai. Jenyffer Biotecnologia na indústria de alimentos

22 29-mai. Jenyffer
Produtos e processos biotecnológicos de interesse à indústria de
alimentos;

23 31-mai. Jenyffer Métodos de micro-encapsulação em alimentos;
24 5-jun. Jenyffer Nanotecnologia;

25 7-jun. Jenyffer
Biotecnologia de produtos naturais obtidos de micro-organismos e
plantas para fins industriais. Microorganismos para aplicação em
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processos de produção biotecnológica na indústria de alimentos: Tipos
de microrganismos envolvidos, reações principais, produtos e
subprodutos;

26 12-jun. Jenyffer
Biotransformação na indústria vinícola: Matéria primas, processo e
bioproduto;

27 14-jun. Jenyffer
Biotransformação na indústria sucroalcooleira: Matéria primas, processo
e bioproduto;

28 19-jun. Jenyffer Seminários- Biossegurança
29 21-jun. Jenyffer Segunda chamada
30 26-jun. Jenyffer Avaliação final
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