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1.Identificacao

1.1Instituicao

Universiade Federal de Pambuco

Reitor

Professor Anisio Brasileiro Dourado

Endereco

Av. Prof. Moraes Rego, 1235, Cidade Universitaria
Recifei PE- CEP: 50676001

Telefone: (81) 2126 8000

Sitio da UFPE www.ufpe.br

1.2 Curso de Engenharia de Aimentos

Denominacao: Graduagdo em Engenharia de Alimentos

Titulo: Bacharel

Modalidade: Presencial

Local: Campus Recife

Autorizagao: Aprovado pela Resolugéao n°. 07/2008 do CCEPE de 24 de agosto
de 2008.

Entradaunica

Vagas 35

Carga horéria: 3945

Duragdo do curso: minima: 1@dédxima:18 semestres

Turno: Diurno

1.3 Nucleo Docente Estruturante

Andrelina Maria Pinheiro SantésCoordenadora
Samara Alvachia@ardoso Andrade Vice Coordenadora
Yéda Medeiros Bastos de Almeitl@ocente

Sonia Sousa Melo Calcanti de Albugquerquie Docente
Fernanda Araujo HonoratoDocente

Leandro Danielski Docente


http://www.ufpe.br/
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1.4 Colegiado do Curso

Andrelina Maria Pinheiro SantésCoordenadora
Samara Alvachian Cardoso Andrdd¥ice Coordenadora
Sonia Sousa Melo Cavalcanti de Atjuerqué Docente
Leandro Danielski Docente

Fernanda Araujo HonoratoDocente

Patricia Moreira Azoubél Docente

José Mauricio dos Santos Filhdocente

Elisa Soares Leite Docente (Suplente)

Otidene Rossiter Sa da RodhBocente (Suplente)

Ursula Tereza Cordeiro CoutintioDiscente

2. Histérico do Curso emConsonancia com a Histéria da UFPE

A Universidade Federal de Pernambuco, com 56 anos de existéncia, esta entre as
melhores instituicdes deducacgaosuperior da regidao Norte/Nordeste do Bradm,
acordo com avaliagcbes do Ministério da Educacdo. O campus universitario esta
localizado ndBairro daCidade Universitaria, zona oeste do Recife. A sua area é de 149
hectares, na qual estao distribuidos nove centros académicos.

Na &rea de pesquisa e piesgraduacédo, a UFPE é bem avaliada, possuindo a 72
melhor producgédo cientifica nacional entre as universidades federais. Est4 ainda em 7°
lugar entre todas as instituicdes brasileiras, de acordo com o Diretério de Grupos de
Pesquisa do Conselho Naciodal Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPQ).

Contribuindo com a crescente evolucdo da UFPE, destaca enorme
importancia do Centro de Tecnologia e Geociéncias (CTG). O CTG vem participando
significativamente do progresso tecnologico e cientifida regido Nordeste.
Recetemente énfases tém sido dadaisi@as acdes em Petroleo e Gas, Biorremediacao,
Energias Alternativas e Telecomunicacdes, entre outras. O Centro de Tecnologia e
Geociéncias Escola de Engenharia de Pernambuco (EEP) resultou ddusdo da
antiga Escola de Engenharia de Pernambuco, fundada em 1895, com a Escola de
Quimica, a Escola de Geologia, o Laboratoério de Ciéncias do Mar e o Centro de Energia
Nuclear. Suas instalacdes, no Campus, ocupam uma area de 38,7@Wrigando
laborddrios de Ensino e pesquisa e uma biblioteca setorial.
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No contexto evolutivo que permeia a formacédo e a atuacdo de profissionais
envolvidos com processos de transformacéo, -skua Estado de Pernambuco a partir
da década de vinte, quando se iniciaranpsieiros cursos de quimica da regiéo.
Acompanhando as necessidades da industria do acglUcar a quimica dos processos
tecnolégicos pbde, a exemplo do desenvolvimento da industria mundial da época, servir
a producédo de bens, alimentos e servicos, atendedelma@anda emergente e crescente.

A Escola de Quimica de Pernambuco formou geracfes de engenheiros quimicos e
guimicos industriais, fazendo valer sua vocacdo para 0s ensinos da ciéncia e da
tecnologia da transformacao.

O ensino da Quimica Tecnolégica em Parhaco iniciouse com o Curso de
Quimica Industrial anexo a Escola de Engenharia de Pernambuco, criado em 15 de
setembro de 1920, em face do contrato com o Governo Federal assinado em 12 de julho
de 1920. Pelo Decreto n° 528 de 13 de setembro de 1940s® passou para a
jurisdicdo do Estado de Pernambuco integrando a Escola Superior de Agricultura de
Pernambuco.

Posteriormente, em decorréncia da Lei n°® 50 (lei dos Meios) da Assembléia
Legislativa de Pernambuco, o Curso foi desmembrado por Decreto Estag8@ade 20
de marco de 1948, tomando o nome de Escola de Quimica e em 10 de junho de 1949,
incorporada a entdo Universidade do Recife, mais tarde federalizada pela Lei n® 1264 de
04 de dezembro de 1950.

Tendo passado por estruturas que compuseram ost@epatos de Quimica,
Quimica Aplicada, Quimica Industrial e Engenharia Quimica, os setores da antiga
Escola de Quimica de Pernambuco constituem hoje o Departamento de Engenharia
Quimica e o de Quimica Fundamental. Voltado para 0s processos quimicos e
bioguimicos, tendo em vista suas aplicacfes industriais, 0 Departamento de Engenharia
Quimica (D.E.Q.), exerce hoje suas atividades em ensino de graduacagradoé@gao,
extensdo e pesquisa de novos métodos e processos quimicos e bioquimicos.

O Departamentade Engenharia Quimica (D.E.Q.) faz parte do Centro de
Tecnologia e Geociéncias (C.T.G.) da UFR) uma longa tradicdo de trabalhos com
empresas do setor petrélgas e alimentos. Dentro do enfoque de uma equipe
multidisciplinar, envolvendo pesquisadoréas areas termodinamicas, fenbmenos de
transporte, caracterizacao fisigaimica, automacéo e desenvolvimento de processos e

Bioprocessos, com projetos de pesquisa nestas areas.
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3. Justificativa para Oferta do Curso pela UFPE

No Brasil, diferentes ingtiicbes de ensino oferecem o Curso de Engenharia de
Alimentos. Na regido nordeste o Curso por instituicdes de ensino publicas como as
Universidades Federais do Ceara (UFC), da Paraiba (UFPB), de Sergipe (UFS), Rio
Grande do Norte (UFRN) e pelas Universida Estaduais de Feira de Santana
(UEFS/BA) e do Sudoeste da Bahia (UESB/BA), e também por instituicbes de ensino
privado.

Nos ultimos 04 anos, obserwsa um crescimento significativo no setor de
alimentos e bebidas no estadoREnambuc@oma implantgdo de aproximadamente
80 (oitenta) novas industrias, sendo 40 (quarenta) no agreste pernambucano. Dentre
estas podemos citar como exemplos, Vitardlleft Foods Brasil Foods (Sadia e
Perdigdo), Ajinomoto, Ambev, Brasil KirinGraticia, Isis,entre outas. Com este
cenario industrial é de fundamental importancia a formacdo de engenheiros de
alimentos que possam atender as novas demandas do mercado de trabalho no setor de
alimentos e bebidas do Estado. Assim, justifiseua criagdo do Curso de Engenharia
de Alimentos na Universidade Federal de Pernambuco, visando qualificar profissionais
com formacdo multidisciplinar necessaria para o dominio da tecnologia de
processamento de alimentos, desenvolvimento de novos produtos, processos, projetos,
gerenciamentale producdo, embalagens, controle de qualidade de alimentos, analise
sensorial,marketing logistica, bem como atender 6rgaos especificos como ANVISA
(Agéncia de Vigilancia Sanitaria)carreira universitaria, redes de supermercados,
assisténcia técnica dequipamentos voltadoa industria de alimentos ou afins,

consultoria, empreendedorismo.

4. Justificativa para Reformulacao

Buscando atender as novas exigéncias do memadequiprar o curriculo do
curso de Engenharia de Alimentos da UFPE com actlmrdos cursos de Engenharia
de Alimentos do Brasilo perfil do cuso vem passando por um processo de atualizacao
com a implementacéo de novas disciplinas como Empreendedorismo, Topicos Especiais
em Engenharia de Alimentos | e Il, Gestdo de Qualidadmahzstria de Alimentqs

Introducéo a Engenharia de Aliment®efrigeracdo;Tecnologia de Agtcar e Alcaol
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Nestas disciplinas o aluno terd ojpmidade de estudar novécnologias, como por
exemplosanotecnologia aplicada a Alimentos
A Reformulacédo sta sendo realizada pelo NDE e Colegiado do Curso, com

reunides e consultas aos professores das disciplinas ofertadas.

5. Marco teérico

A criacdo do curso de Engenharia de Alimentos na Univerisadade Fereral de
Pernambuco em 2008conteceu no momenfaropicio de crescimento industrial no
setor de alimentos e bebidas no Estado de Pernambucamadusteerfil industrial vem
apresentandom crescimentagignificativo nos ultimos 04 (quatro) anos. Com este novo
cenarioo Estado dé’ernambuco passou a cedjgandes eventos na area de alimentos
como a FISPAL Tecnologia Nordete, FISPAL Food Service Nordeste, ABF
Franchinsing Expo Nordeste EMBALA NORDESTE, mostrando a importancia do
Estado no setor de alimentos e bebidas. A implantacéo do referido curgaalifiear
o profissional para ter uma formacdo multidisciplinar necessaria para o dominio da
tecnologia de processamento dos alimentos, com o objetivo de atender a demanda pelo
mercado de profissionais qualificados nesta area.

6. Objetivos doCurso

Obetivo Geral
O Curso de Engenharia de Alimentos da UFPE tem como objetivo geral preparar
engenheiros com fundamentacao tedrica e pratica, com capacidade de lideranca, capaz
de atuar em diversos setores da indUstria com seguranca na tomada de decises e sen
critico. Pronto para atuar com comprometimento e atitudes éticas no desenvolvimento

de novos produtos e responsabilidade ambiental.

Objetivos Especificos:

|. Formar Engenheiros de Alimentos capazes de atuar em &reas diversas de
pesquisa e desenvolvimern(®®&D), controle de qualidade, e incentivar o espirito
empreededor dos estudantes dando conhecimentos necessarios para investir com

seguranca, lideranca, responsabilidade junto a sociedade..
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Il. Planejar, executar e implantar projetos de unidades de proesgsafiplant
lay-out”, instalacdes industriais, equipamentos), bem como seu estudo de
viabilidade econGmica.

lll. Criar senso critico e conhecimentos necessarios para desenvolver e otimizar
processos com garantia da qualidade, produtividade, e reducdo dos cus
industriais.

IV. Incentivar os alunos na implantacdo ou participacdo em Empresa Junior
adquirindo experiéncias na solucdo de problemas reais da industria, aumentando
desta forma seus conhecimentos, senso de lideranga, tarapdo a enfrentar as
dificuldades, e acima de tudo obter crescimento pessoal e profissional.

V. Tornar o aluno apto na utilizacdo do conhecimento técnico como diferencial de
marketing na prospec¢do e abertura de mercados, na assisténcia técnica, no
desenvolvimento de produtos junto atientes e apoio a area de vendas.

VI. ldentificar e incentivar nos futuros profissionais de Engenharia de Alimentos a

capacidadempreendedora para ampliar o setor agroindustrial regional e nacional.

7. Perfil Profissional

O perfil pretendido para o egresdo Curso de Bgenharia de Alimentos da
UFPE devecontempla os seguintes requisitos gerais:

Solida formacgéo académica em ciéncias basicas e de engenharia.
Capacidade de utilizacdo de programas computacionais como
instrumento do exercicio da engenharia.

1 Dominio das técnicas basicas de gerenciamento e administracdo de
pessoas e bens.
Capacidade de trabalho em equipes multidisciplinares.
Formacéo éticrofissional.
Formacdo ampla que l|he propicie sensibilidade para as questdes
humanisticas, sociais e hiantais.
Senso econdmiebnanceiro.
Caracterizacao de propriedades e avaliacdo de alimentos e insumos.
Planejamento e desenvolvimento de produtos (alimentos, insumos,

equipamentos).
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Planejamento, desenvolvimento e implantacdo de processos industriais.
Projeto e dimensionamento de equipamentos, utensilios e instalacdes.
Planejamento, projeto e implantagcéo de sistemas industriais.

Pesquisa e desenvolvimento.

Gestao industrial.

Gestéo da producéo.

Assisténcia, assessoria e consultoria.

Vistoria, pericia, @aliacdo, arbitramento, laudo e parecer técnico.

= =4 4 4 A4 -4 -5 -2 -2

Padronizacdo, mensuracéo e controle de qualidade.

Buscase, portanto, como referéncia para o Curso, formar o melhor profissional,
que possa ser inserido no ciclo produtivo, mantessl@tualizado e contrimdo,
efetivamente, para o desenvolvimento da tecnologia e o exercicio de sua profissdo no

meio em que for requisitado.

8. Campo deAtuacéao doProfissional.

O Engenheiro de Alimentos atua dentro dos seguintes segmentos: Industria de
Insumos para Processas Produtos (matérigwimas, equipamentos, embalagens,
aditivos), Empresas de Servicos e Orgdos e Instituicdes Publicas, exercendo suas

atividades nas seguintes areas:

PRODUCAO/PROCESSOS Racionalizagdo e melhoria de processos e fluxos
produtivos para imemento da qualidade e produtividade, e para reducdo dos custos

industriais.

GARANTIA DE QUALIDADE : Determinacdo dos padrfes de qualidade para os
processos (desde a matui@ma até o transporte do produto final), planejamento e
implantac@o de estruturaara analise e monitoramento destes processos, e treinamento

de pessoal para pratica da qualidade como rotina operacional.

PESQUISA E DESENVOLVIMENTO : Desenvolvimento de produtos e tecnologias
com objetivo de atingir novos mercados, reducdo de desperdieindizacdo de

subprodutos e aproveitamento de recursos naturais disponiveis.

10



o DEQ
. (R

de limentos

PROJETOS: Planejamento, execug¢do e implantacdo de projetos de unidades de
processamento ("plant layut”, instalacdes industriais, equipamentos), bem como seu

estudo de viahitlade econdémica.

COMERCIAL/MARKETING : Utilizagdo do conhecimento técnico como diferencial
de marketing na prospeccdo e abertura de mercados, na assisténcia técnica, no

desenvolvimento de produtos junto aos clientes e apoio a area de vendas.

FISCALIZACAO DE ALIMENTOS E BEBIDAS : Atuacdo junto aos 0rgaos
governamentais de ambito municipal, estadual e federal, objetivando o estabelecimento
de padrbes de qualidade e identidade de produtos, e na aplicacdo destes padrdes pelas

industrias, garantindo assim, os dwe do consumidor.

9. Competéncia, Atitudes e Hbilidades.
O curso de Engenharia de Alimentos segue as Diretrizes Curriculares Nacionais do

Curso de Graduacdo em EngenhaRarecerCNE/CES n° 1.362/2001 Diretrizes
Curriculares Nacionais e Resolucdo CQEES n° 11/2002- Institui Diretrizes

Curriculares Nacionais do Curso de Graduagcdo em Engei(Aagzo ).

10. Sistematicas de Aaliacao
A avaliacdo obedecera aos critérios oficiais da UFPEO(Rg&0 N.°04/94 do

CCEPE Anexo ) hge em vigor, no queespeito a:

a) realizagdo de, no minimo, dois (2) exercicios escolares, com media aritmética MO;
b)nota minima para aprovacao por media: MO =7

c) nota minima pra realizar a prova final: MO = 3;

d) media final MF = (MO + PF)/2, onde PF é a nota da pfioed

e) nota minima pra aprovacao na prova final: PF = 3;

f) media final minima pra aprovacéo: MF = 5;

g) frequénciaminima exigida as aulas: 75% da carga horaria total da disciplina.

As avaliacdes das disciplinas sdo definidas petifessor responséal pela
disciplina,e suaprogramacéo (Plano de ensino) divulgada antes do inicio das Aslas

avaliacbes (exercicios escolares) poderdo ser dos seguintes tipos: traBattug pr

11
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seminério, prova oral, provascritos, subjetiva e objetiva, trabalho tipevisdo de
literatura, em grupo ou individual, projetos, eAs. avaliacbes devem estar de acordo
com o tipo de disciplina, seus objetivos e evidentemente c@mprograma
desenvolvidos pelo docente. Quando se tratar de outro tipo de atividade, a @avaliaca

serd feita como indicado abaixo:

a) Estagio Curricular Obrigatorio: serdo realizadas duas avaliacdes: a) media
aritmeética das notas atribuidas pelo Professor Orientador e pelo Supervisor,
quando houver , ao Relatério do Estagio Curricular Obrigatofiomédia
aritmética das notas atribuidas por uma Comissdo Examinadora constituida de
trés membros, especialmente designada pelo Coordenador de estagios, dentre os
docentes que ministram aulas no curso e especialistas na éarea, sendo o
Orientador do Estagio @mbro nato dessa comissdo, a qual examinara o
relatério de concluséo de curso, avaliando o trabalho escrito e a apresentacao
oral, em relacdo ao conteudo, a clareza, o poder de sintese e o dominio do Tema.
A nota final sera a media aritmética das duas anpdicial.

b) Atividade de Iniciacdo Cientifica: nota atribuida pelo Professor Orientador, em
funcdo do desempenho global do aluno nessa atividade especifica, documentada
por copia do relatério apresentado a agencia financiadora da Bolsa de Iniciacdo
Cientfica, ou de trabalho (s) aceito (S) para publicacdo ou apresentacdo em
encontros cientificos.

c) Outras atividades (Estagio ndo obrigatério e Empresa Junior): nota atribuida pelo
Professor Orientador. Essas atividades devem ser fartamente documentadas e

homologadas pelo Colegiado do Curso.

11.0Organizacao Curricular do Curso

A estrutura curricular do Curso procura seguir as recomendacdes da Lei de
Diretrizes eBases da Educacdo Naciormla proposta de projeto pedagdgico em
construcdo na UFPE. Atendimaos objetivos do perfil profissional desejado, o Curso
apresenta unconjunto de disciplinas de formacao béasica tipicas das engenharias, tais
como fisica, quimica e matematica, nos dois primeiros anos, que fornecerdo o suporte

necessario para o desenvniento de outras disciplinas dos anos subsequientes. O

12
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primeiro ano do cursapresenta componentes curricular oama todas as engenharias,
sendo o aluno classificado para o curso a partir do segunddlamoimeiro periodm

aluno é apresentado aos de@s cursos de engenharia ofertados pela UFPE na
disciplinaIntrodugdo as Engenharias que trata de assuntos diretamente relacionados as
futuras profissdes. Do terceiro ao quarto periodos serdo oferecidas em conjunto
componentes curriculares do ciclo geral cemponentes curriculares do ciclo
profissional voltadas especificamente para a arezrdenharia de alimentos, que
iniciara com a disciplina Introdugdo a Engenharia de Alimentos, um novo componente
curricular implantada em 2013.1 com a sua primeiraafeata 2013.2. Nesta disciplina

0 aluno terd um conhecimento amplo do curso de engenharia de alimentos como
também da profissdo do Engenheiro de Alimentos como profissional da industria,
pesquisador e académico.

A partir do terceiro ano o aluno aprofunda seus estudos em componente
curricular como Microbiologia, Quimica e Bioquimica de Alimentos, Fendmenos de
Transportes, Operacdes Unitarias, Higiene Industrial e Legislacdo de Alineena®s
tecnologias: bebidas, leite e derivadastre outras. Atravédos conhecimentos tedricos
e praticos adquiridos, o aluno também aprende a processar matérias @ninessala
laboratorial com estudos para ampliacdo de esqala,viabilizam a conservacéo de
alimentos com seguranca microbiologica e garantia de bopsgutades sensoriais.

O aluno recebe ainda, nos ultimos anos, subsidios para o dominio de areas como
Engenharia Bioquimica, Embalagedsgnvolvimento de novos produtogmjetes na
industria de alimentogjue poderad envolver desdestalacfes industrigj selecdo e
dimensonamento de equipamentogyaliacdo econdmica de projetos industriais
otimizacdo de processosvVisando sempre que aluno adquira conhecimentos
necessarios para exercer a profissdo de Engenheiro de Alimentos com seguranca,
confianca etica.

Além dos componentes curriculares obrigatérios, também serdo oferecidas
disciplina eletivas, as quais podem ser escolhidas pelos alunos de acordo com o
interesse dos mesmass disciplinas eletivas ofertadas contemplam conhecimentos em
empreenddorismo, gestdo na industria de alimentos, toxicologia de alimentos,
tecnologia de sementes e graos, topicos especiais em Engenharia de Alimentos | e Il que
tem como objetivo trazer temas atuais que envolvem o processamento de alimentos,

como aplicacdo deanotecnologia na fabricacdo de novos produtos.

13
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Os alunos deste curso terdo que cumprir uma carga horaria minima de 180 horas
no componente curriculastdyio curricular que devera ser realizada ieshistriasou
como pesquisa nos laboratérios de pesgioseurso.

No componente curricular Projeto final de curso o aluno devera entregar uma
monografia sobre um Tema de seu interesse devidamente orientado por um professor
responsavel. Poderaser também escolhidas discipia institucionais de iniciacéo
cientifica. Projetos de Extensado, corpor exemplo, participacdo na organizacdo das

Semanas de Engenharia de Alimentos, contribuindo pgua gormagéo profissional.

11.1Formas de Acesso ao Curso

Além da transferéncia "forca de lei", existe mais trés &wrrde ingresso aos
cursos da UFPE, A primeira e mais importante é através do vestibular, a segunda
através do ingresso extravestibular; e a terceira através da realizacdo de convénios entre
a UFPE e outras institui¢cdes, inclusive de fora do pais.

O exame estibular é realizado anualmente, em duas etapas. O concurso €
organizado pela Comissdo de VestibulaOYWEST), responsavel pelo vestibular da
UFPE. Na primeira etapa, na UFPE, sdo consideradas as regras estabelecidas pelo
ENEM, inclusive a nota do candida Na segunda etapa sdo realizadas as provas
especificas, de acordo com as areas de cada curso escolhido ou area do conhecimento.

Todas as informag@es sobre o vestibular da UFPE estédo disponiveis na pagina da
COVEST (http://www.covest.com.br).

O Ingressaextravestibulag oferecido semestralmente, através de vagas ociosas
nos diversos cursos de graduacdo em diferentes areas de conhecimento/formacao
profissional por meio de transferéncia interna, transferéncia externa, reintegracao e
ingresso em outra haldcéo ou outro curso de graduacao para diplomados. Desde o
segundo semestre letivo de 2002, a Universidade passou a realizar provas para avaliar o
conhecimento e habilidades dos candidatos, estivessem disputando vagas por
transferéncia interna, por tragskncia externa, como portador de diploma ou ainda por
reintegracdo. Para os casos de transferéncia externa, o candidato devera ja ter cumprido
25% da carga horaria do curso, ou seja, ter concluido os primeiros semestres. Sera
preciso também comprovar t@enos de 70% da carga horaria a cumprir para conseguir

a transferéncia.
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Os convénios entre a UFPE e outras Instituicdes sdo conduzidos por uma coordenacao
especifica ligada a Reitoria para o caso dos convénios internacionais e ligada a

PROACAD para os casale convénios nacionais

11.2Estrutura Curricular
O curso de Engenharia de Alimentos apresenta um perfil curricular focado no

perfil ndo s6 profissional como também académico dos futuros engenheiros. O curso
estd organizado por semestres (10 stres) atendendo as Diretrizes Curriculares
Nacionais dos Cursos de Engenharia (CNE/CES 1362/2001), possuindo no seu perfil
curricular disciplinas que contemplam conteldo basico, que corresponde aos dois
primeiros semestres. Disciplinas de conteludos miofializantes e de conteludos
especificos. A carga horariotal de3945 horassendo 1050 horas do Ciclo Geral e
2895 horas do ciclo profissional. No ciclo profissional o estudando podera cursar 90
horas de disciplinas eletivas, 60 horas correspondenduoaialho de Conclusdo de
Curso e 180 horas de Estagio Curricular. O curso tem um periodo de integralizacéo de
minimo de 10 semestres e maximo de 18 semestres.

Como a Universidade Federal de Pernambuco tem um programa de entrada
unificada para osursos de Engenharia oferecidos pela Instituicdo. Sendo assim, no
primeiro ano os alunos cursam disciplinas correspondendo ao ciclo basico a todas as
engenharias. No segundo ano, a partir da escolha dos alunos, ocorre a iniciagcado as
disciplinas para o cuosde engenharia selecionando. No primeiro periodo esta presente
0 componente curriculamtroducdo as Engenharidssta disciplina tem como objetivo
informar aos alunos ingressantes sobre os cursos de engenharia oferecidos pela UFPE,
como também grade aicular, atuagdo e mercado de trabalho. Ajudando aos alunos no
processo de escolha, através de esclarecimentos, tratando diretamessumes
diretamente relacionados as futuras profissdesta disciplina é apresentada por
coordenadores, professoressdoursos Do terceiro ao quarto periodgsos alunos
comecam a estudar disciplinas voltadas para o Curso de Engenharia de Alimentos. A
partir destes periodos sdo ofgdas en conjunto componentes curriculares do ciclo
geral e componentes curriculas ciclo profissional voltadasspecificamente para a
area de alimentos, tornando o curso atrativo, interessante e dinamico.

A partir do terceiro ano o alungofunda os seus estudos em componente
curricular como Microbiologia, Quimica e Bioquimica de Alimest Fen6menos de

Transportes, Operacdes Unitarias, Higiene Itrthlse Legislacdo de Alimentomtre
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outras. Através dos conhecimentdsoricos e praticos adquiridos, aluno também
aprende a processar matérias primas, em planta piloto simulando oss@soces
industriais, que viabilizam a conservacéo de alimentos com seguranca microbiologica e
garantia de boas propriedades sensoriais.

O aluno recebe ainda, nos ultimos anos, subsidios para o dominio de areas como
o0 desenvolvimento de novos produtos, iretées industriais, selecdo e
dimensionamento de equipament@nbalagensavaliacdo econdémica de projetos
industriais, entre outros com 0s quais se envolvera no exercicio da profissao.

O perfil curricular possibilita um a interacdo entre aitepratica, além do
desenvolvimento de projetos de aplicabilidade industrial, mostrando aos alunos a
interacdo da teoria académica com a pratica profissional. Esta interacdo possibilita aos
estudantes criarem um senso critico, autoconfianca, senso dediae Tornandos
profissionais capazes em exercer suas fun¢cdes com confianca.

No Projeto Pedagdgico do Curso estd previsto atividades complementares, que
tem como objetivo incentivar e estimular a participacdo dos estudantes em programas de
monitorias, projetos de extensdo, projetos de pesquisas, na organizacao e participacéo
de eventos cientificos e outras atividades definidas e aprovadas pelo Colegiado do

Curso.

12 Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacéo das Relac6es Etnidvaciais e
para o Ensino de Historia e Cultura Afro-brasileira e Africana (Resolucao
CNE/CP N° 01 de 17 de junho de 2004Anexo 1)

Julgando o tema pertinente, o conteldo necessario ao tema ja vem sendo
abordado e minisado na disciplindQ7031 Sociologia e Legisicdo, dentro de seu
contetdo programatic® curso também oferece como eletiva a disciplina Educacéo e
Relacdes Etnicorraciais no Brasil (TE 763

13.Politica Nacional de Educacado Ambiental (Lei n°® 9.795, de 27 de abril de 1999 e
Decreto n°® 4.281 de 25aljunho de 2002) e as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educacdo Ambiental (Resolucéo n° 2, de 15 de junho de 2012)

No Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) de Engenharia de Alimentos, séo
oferecidas as disciplinas: Fundamentos da Biologia (EQ67@atariiento de Efluentes
Industriais (EQ679), que tratam de assuntos relacionados com a ecologia e 0s processos

de tratamentos de residuos, atendendo as exigéncias da Resolucdo CNHIZERSn
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de junho de 201PAnexo I). Além destas disciplinas, o PPC dor&b de Engenharia de

Alimentos tem a disciplina eletiva EQ696 Laboratério de Meio Ambiente para
Engenharia de Alimentos, focando o tema onde sdo estudadas as normas e legislacdes

ambientais.

14.Estagio Curricular
O estagio é uma disciplina obrigatrilo curso de Engenharia de Alimentos

denominada de Estagio Curricular, com uma carga horéaria deoi®§ realizadas em
indUstrias ou areas afins. Os critérios para seu cumprimento estdo definidos pela

normatizacao aprovada no Colegiado do Curso.

Os camps de estigios sdo ampliados e renovados através de convénios
celebrados entre a UFPE e as industrias ou setores similares. A dindmica de abertura e
fechamento destes campos é acompanhada pela Coordenacéao de Estagio. Um campo de
estagio se configura a partla demanda dos profissionais dos servicos, dos docentes e
dos estudantes, mediante avaliacdo do Colegiado do Curso quanto a adequacgdo a
formacao e das oportunidades de aprendizagem asseguradas em cada campo, conforme

principios éticos e de qualidade piatica profissional.

Os estagios ocorrem em Industria/Empresas ou em outras Instituicdes de Ensino ou
Pesquisa e deve ser-odentado por um professor, seja ele da UFPE ou de outras
Instituicbes de Ensino Superior, bem como por profissionais portaderéiploma de
curso de nivel superior, que tenham conhecimento suficiente relacionada ao tema

propasto para o Estagio Curricular.

Os supervisores, juntamente com o docente orientador e 0 estudante pactuam um
plano de atividades no qual sédo estabele@daatividades, objetivos, programacéo de
estudo, cronograma, forma de avaliacdo, etc. Cada supervisor orienta até 3 estudantes,

conforme determinagéo legal.

15. Atividades Complementares

A Resolucadl2/2003do Conselho Coordenador de EnsfAnexo I), Pesqgisa e
Extensdo da Universidade Federal de Pernambuco dispde sobre os procedimentos para
creditacdo de atividades de pesquisa, extensdo e monitoria nos Cursos de Graduacéo da
Universidade. As diretrizes fixadas nesta Resolucdo orientam os colegiadosale cur
coordenadores de cursos a encaminharem o0s processos de solicitacdo de creditacéo
destas atividades no curriculo dos alunos.
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Para isso, a UFPE disponibiliza aos Cursos, através do sistema académico SIG@
e de registros isolados, as informacdes nedassqrara que se proceda com a
implantacdo das atividades complementares, quais sejam: participacdo do aluno em

projetos de extensdo, de iniciacdo cientifica e em atividades de monitoria.

Os artigos da resolucdo citada que definem os procedimentos necegsdna

creditacdo destas atividades estdo reproduzidos a seguir:

Art. 2° - Os procedimentos a serem adotados para creditacdo das atividades
deverdo seguir as seguintes etapas: Q(3) professorg¢s) devera(ao)
cadastrar o projeto de pesquisa, extensdo nmnitoria na instancia
competente (Pr&eitoria de Pesquisa, PReitoria de Extensdo ou PRro
Reitoria para Assuntos Académicos; (k) alunos(s) devera(ao) participar

das atividades previstas no projeto, com acompanhamento sistematico do(s)
professor(es)(3) O(s) aluno(s) devera(ao), ao término de sua participacédo, e
até o semestre seguinte, elaborar solicitacdo de creditacdo da atividade no
historico escolar, dirigido ao Colegiado do Curso, e relatério final, atendendo
ao modelo estabelecido pela inst@nonde o projeto esta cadastrado {Pro
reitoria de Pesquisa, PReitoria de Extensdo ou Rréitoria para Assuntos
Académicos; (4)O(s) professor(es) devera(ao) elaborar parecer sobre a
participacdo do(s) aluno(s) e encaminhar para o Colegiado do Curso,

anexando os documentos entregues pelo(s) aluno(s).

Art. 3° - Os critérios para avaliagdo dos pedidos de creditacdo deverao ser
elaborados pelos Colegiados de Curso, dentre os quaisel@ansiderar a
exigéncia de carga horaria minima de 30 horas paraacatévidade seja
creditada no histérico do aluno e a exigéncia de que tenha havido, durante a
execucao do projeto, um acompanhamento sistematico dos(s) aluno(s) pelo(s)

professor(es).

Art. 4°- O Colegiado do Curso devera decidir pela aprovacdo ou @gEov

da creditacdo da atividade complementar no histérico escolar do aluno e
encaminhar para o coordenador do curso, que registrara no SIG@ o tipo de
atividade complementar (atividade de monitoria, atividade de pesquisa ou

atividade de extensao), o nomealono e a carga horaria.
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Art. 5° - O aproveitamento da carga horéria para integralizacdo do curso

dependera da indicacao de carga horaria complementar maxima proposta no
per fil do curso. Essa carga hor8ri a
horaria livre (disciplinas el etivas e/ ou

complementares) no célculo para integralizagdo do curso.

Art. 6°- O aluno s6 podera solicitar a creditacdo no histérico escolar de uma
atividade realizada em um projeto, seja de pesquisa, de engirae o
extensdo, uma unica vez por semestre letivo, devendo, portanto, em casos em
gue essa atividade possa ser creditada de diferentes maneiras, escolher o tipo

de atividade a ser creditada.

Art. 7° - A presente Resolucdo entrara em vigor na data de sosagfp,

revogadas as disposicdes em contrario.

As Atividades Complementares devem possibilitar o reconhecimento, por
avaliacdo, de habilidades e competéncias do aluno, inclusive adquiridas fora da
Universidade. As Atividades Complementares se orientantimudgr a pratica de
estudos independentes, transversais, opcionais, interdisciplinares, de atualizacéao
profissional, sobretudo nas relagdes com o mundo do trabalho, estabelecidas ao longo

do Curso, notadamente integraraias diversas peculiaridades oegiis e culturais.

Para o aluno do Curso de Engenharia de Alimentos, sera considerada como
atividades complementares: participacdo em programas de Iniciacdo Cientifica,
Monitoria, Participacdo em projeto de extensdo, Participacdo em Empresas Junior,
Partcipacao na Organizacdo de Eventos, como por exemplo, as Semanas de Engenharia
de Alimentos que sao realizadas anualmente. Sendo a Carga horaria minima de 30
horas, equivalendo a 2dois) créditos aproveitados no curso. As Atividades
Complementares deverarscomprovadas com a respectiva carga horaria. O Aluno deve
cumprir 20% da carga horaria total do curso com atividades complementares conforme

aprovacao do Nucleo Docente Estruturante e do Colegiado do Curso.

16. Trabalho de Conclusao de Curso

O Tralalho de Conclusdo de Curso sera elaborado no ultimo ano, sob orientacao
de um professor escolhido, conforme o Regulamento Geral do Trabalho de Concluséao
de Curso de Graduacdo em Engenharia de Alimentos, aprovado pelo Colegiado do
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Curso de Engenharia de Alentos em 06 de junho de 2011 e pelo Pleno do
Departamento de Engenharia Quimica, anexo ao Projeto Pedagdgico do Curso.

Na disciplina de Trabalho de Conclusdo de Curso (60 horas) o aluno devera
concluir a pesquisa e redigir monografia, que sera apesksenpublicamente e
submetida a avaliacdo de uma banca examinadora, conforme regulamento anexo.

O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) ou Monografia é obrigatério para
obtencdo do grau de Bacharel em Engenharia de Alimentos. Os trabalhos elaborados
pelcs académicos devem abordar questao, empirica ou teodrica, relacionada as tematicas
especificas do campo Engenharia de Alimentos. O TCC devera ser individual, inédito e
elaborado com o objetivo especifico de atender a exigéncia parcial para obtencdo do
graude Bacharel em Engenharia de Alimentos.

As regras especificas sobre a orientacdo, formatacdo, apresentacdo e avaliacao
estao definidas no Regulamento do TCC.

17.Estrutura Curricular (disciplinas, atividades complementares, estagio
supervisionado,trabalho de conclusédo de cursa)Anexo 2).

18. Organograma (Anexo 3)
19. Programas dosComponentesCurriculares (Anexo4)
Corpo Docente

A area Il conta com um corpo docente formado em sua grande maioria por
doutores que ministram as disciplinas de fay@ima bdsica tais como: Matematica,
Fisica, Quimica, Desenho, Processamento de Dados, com larga experiéncia de ensino e
também em pesquisa.

O ciclo profissional serda ministrado por professores na sua maioria doutores,
com experiéncia profissional relacionaman as areas do curso.

Durante o periodo de existéncia do curso foram contratados 08 (oito)
professoressendo mais 03 (trésjreprocesso finatle contratacdo com inicio previsto
em 2013.2Nas Tabela abaixo estéo listados os professalesCiclo Basicoe Ciclo

Profissional
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Ciclo Basico
Docentes Titulacédo RT Tipo de Areas de Atuacéo
Méxima Vinculo Formacéao (Curriculo Lattes)
Empregaticio
Andiara Valentina Lopes Doutora DE Estatutario Arquitetura e Arquitetura e Urbanismo
Urbanismo
Antonio Fernand Sousa Doutor DE Estatutario Mateméatica  Geometria e Topologia
Bernard Bulhdes Pedreira Genevois  Doutor DE Estatutario Engenharia  Mecénica dos Solos
Civil
Carlos Magno dos Mendes Lopes Doutor DE Estatutario Economia Economia
Cesar Augusto Rodrigues Cistsb Doutor DE Estatutario Fisica -
Clécio Clemente de Sousa Silva Doutor DE Estatutario Fisica Fisica da Matéria
Condensada
Cleide Soares Martins Doutora DE Estatutario Mateméatica  Combinatdria
Edilson Lucena Falcéo Filho Doutor DE Estatutario Fisica Fisica
Edson Rodrigues de Santana Doutor DE Estatutario Arquitetura e Arquitetura e Urbanismo
Urbanismo
Eduardo Padron Hernandez Doutor DE Estatutario Fisica Fisica da Matéria
Condensada
Henrique de Barros Correia Vitorio Doutor DE Estatutario Matematica  Geometria e Topologia
Henrique José Morais de Araujo Doutor 20h Estatutario Fisica Geometria e Topologia
Isaac de Melo Xavier Junior Doutor DE Estatutério Engenharia  FisicoQuimica
Quimica
Ivani Malvesti Doutor DE Estatutario Quimica Quimica Organcia
Maria Antonieta Cavalcanti di Mestre DE Estatutario Engenharia  Sistemas Elétricos ad
Oliveira Elétrica Poténcia
Miguel Fidencio Loayza Lozano Doutor DE Estatutario Ciéncias Matemética
Matematicas
Lucio Hora Acioli Doutor DE Estatutario Fisica Fisica da Matéria
Condensada
Paulo André da Silva Gongalves Doutor DE Estatutario Engenharia  Ciéncia da Computagéo
Eletrénica
Paulo Marcelo Vieira Ribeiro Doutor DE Estatutario Engenharia  Estruturas
Civil
Wilson Barros Janior Doutor DE Estatutario Fisica Fisica
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Titulagédo Tipo de Formacéao Areas de Atuacéo
Docentes Méaxima RT Vinculo (Curriculo Lattes)
Empregaticio
Andrelina Maria Doutor DE Estatutario Engenharia Quimica  Bioprocessos, Desenvolviemento t
Pinheiro Santos Novos Produtos, Ahobiotecnologia
Elisa Soares Leite Doutora DE Estatutario Quimica Nanocompdsitos
Fernanda Aratjo  Doutora DE Estatutario Quimica Industrial Quimica
Honorato
Flavia Domingues Mestre 40h CLT Quimica Bioprocessos/ Polimeros
Gléria Maria Vinhas Doutora DE Estatutario Engenheira Quimica Bioprocessos
Humberto Déria Silva  Doutorado  DE Estatutario Engenharia Elétrica Mateméatica da Computacao
Iris Eucaris de Mestre 20h Estatutario Engenheira Quimica Projetos
Vasconcelos
José Geraldo de  Doutor DE Estatutario Engenharia Quimica FisicoQuimica
Andrade Pacheco Filhg
José Luiz Spinleli Graduagdo Parci Estatutario Engenheiro Civil -
Gongalves Catarino al
José Mauricio dos  Doutor DE Estatutario Quimica Quimica
Santos Filho
Jurandir Ferreira Dias  Mestre DE Egatutario Licenciatura Plena em Educacgéo
Junior Letras
Leandro Danielski Doutor DE Estatutario Engenharia Quimica  Ciéncia e Tecnologia de Alimento:
Manuella Batista  Doutora DE Estatutario Nutricionista Ciéncia da Saude
Oliveira
Margarida Angélica de  Doutora DE Estatutario Engenheira de Alimentos Ciéncia e Tecnologia de Alimento:
Silva Vasoncelos
Maria de los Angeles Doutora DE Estatutario Engenharia Quimica Processos Bioquimicos
Perez Fernandez Palhe
Maria Fernanda Doutora DE Estatutario Quimica Quimica
Pimentel Avelar
Maria José Filgueiras Doutorado DE Estatutario Quimica Quimica
Gomes
Marta Maria Menezes Doutora DE Estatutario Quimica Industrial Quimica/ Meio Ambiental
Bezerra
Nelson da Cruz  Doutor DE Estatutario Admnistracéo de Ciéncias Sociais Aplicadas/
Monteiro Fernandes Empresas Administragéo.
Ciéncias Humanas/Sociologia
Olga Martins Marques Doutora DE Estatutario Engenharia Quimica Processos Biotecnolégicos
Otidene Rossiter Sa d  Doutora DE Estatutario Engenheira Quimica Ambiental
Rocha
Patricia Moreira Doutora DE Estatutario Engenharia Quimica Engenharia de Processamento d
Azoubel Produtos Agricolas
Renan Alex Doutor DE CLT Economia -
Albuquerque Bezerra
Roberta Madureira d¢  Mestre DE CLT Turismo Ciéncias Sociais Aplicadas
Costa
Samara Alvalian Doutora DE Estatutario Engenharia Quimica Ciéncia do Alimento
Cardoso Andrade
Sdnia Sousa Melo Doutora DE Estatutario Farmécia Processos Industriais de Engenha
Cavalcanti de Quimica
Albuquerque
Doutor DE Estatutario Fisica Fisica

Wilson Barros Junior
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20. Suporte paraFuncionamento doCurso (Anexos3 e 4)

O curso proposto utilizar iafraestruturaexistente nos Centros de Tecnologia e
Geociéncia, particularmente no Departamento de Engenharia Quimica, no Centro de
Ciéncias Exatas e da Naturematadamente as instalacées da Area Il, no Centro de
Informética e no Centro de Ciéncias da Saude, especificamente o Departamento de
Nutrig&o.

O curso utilizao Sistema de Bibliotec&entral daUFPE, como também as
Bibliotecas Setoriais dos Centros meonados.As bibliotecasque séo utilizadas pelo
curso de engenharia de alimentos apresenta um acervo atualizado, com disponibilidade
de livros para os alunos do curso. E novas aquisicbes estdo sendo realizadas pela
biblioteca a partir de solicitagcdes envaagpelos professores do cu(dmexo 3).

Esta em faséinal delicitacdo o prédio do curso de Engenharia de Alimer@os
prédio constara 08 laboratorios (Laboratorio de Engenharia de Alimentos, Laboratoério
de Produtos de Origem Animal ILeite, Laboratorio de Origem Animal il Carnes,
Laboratorio de Quimica Orgéanica e FisiQaimica, Laboratorio de Quimica Analitica e
Quimica Geral e Inorganica, Laboratério de Bioprocessos, Laboratorio de
Microbiologia), sala para escolaridadecrstaria e oordenacdo do cursoNa planta
aprovada para o novo prédio do curso Engenharia de Alimentos contard com estrutura
para pessoas portadoras de necessidades especiais como plataforma, banheiros
adaptados tanto no térreo como no primeiro andac€Bso no. 2076.024135/20%3
12). Este projetosolicitado inicialmente no processo n° 23076.001703/2@1b
(proposta de criagéo do curso de engenharia de alimentos).

Atualmente o Curso de Engenharia de Alimentos vem utilizando além das
instalacdes do Departamento Hegenharia Quimica, as instalacbes do Departamento
de Nutricdo e CTG (Centro de Tecnologia e Geociéncias) para realizacdo das aulas

tedricas e praticas.

Os laboratérios existentes que déo suporte para o funcionamento do curso estao

listados a segquir:

1 Laboratério de Quimic&eral elnorganica (DEQ)
1 Laboratério deMateriais Polimérico$DEQ)
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Laboratorio deAnalises deCombustiveis (LAC/DEQ)
Laboratorio de Microbiologigndustrial(DEQ)

Laboratério de Técnica Dietética (Departamento de Nutricao)

= =2 A -

Laboratoro Experimentalde Analise de Alimentodlonete Barbosa Gueriia
(LEAAL - Departamento de Nutricdo)

A Setor de Técnica Dietética e Andlise Sensorial

A Setor de Fisic®uimica

A Setor de Microbiologia e Microscopia

21.Acesso paraPessoas conbeficiéncia e/ouM obilidade Reduzida (Decreto n°
5.296/2004)
O curso atualmente utiliza as instalacdes fisicas do Departamento de Engenharia

Quimica do Centro de Tecnologia e Geociéncias e do Departamento de Nutricdo do
Centro de Ciéncias da Saude UFPE que atende ao refeddeto, e do Departamento

de Nutricdo. Existe projeto em fase final de licitacdo com instalacdes especificas para o
curso de engenharia de alimentos, o qual seguira totalmente todas as normas em vigor
em termos de acessibilidade, seguranca e demais nquaa® a utilizacdo de espacos
publicos. Na planta aprovada para o novo prédio do curso Engenharia de Alimentos
contard com estrutura para pessoas portadoras de necessidades especiais como

plataforma, banheiros adaptados tanto no térreo como no primdan a

22.Sistematica de Apoio ao Discente

A Universidade Federal de Pernambuatravés da PrReitoria para Assuntos
Estudantis, oferce um conjunto geogramas consolidado de apoio pedagoégico e
financeiro aos alunos de graduacdo. Estes programas d&ponibilizados aos

estudantes regularmente matriculados na UFPE.

1 Acessibilidade na Educacgéo Superior
O Programa de Acessibilidade na Educac&o Superior (Incluir) cumpre o disposto
nos decretos n° 5.296/2004 e n° 5.626/2005 e no edital INCQWIRO08, publicado no
Diario Oficial da Unido n° 84, secao 3, paginas 39 e 40, de 5 de maio de 2008, e propde
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acOes que garantem o acesso pleno de pessoas com deficiéncia as instituicbes federais
de ensino superiorO Incluir/UFPE tem como principal oltjeo fomentar a criacdo e a
consolidacao do nucleo de acessibilidade na UFPE, o qual responde pela organizacao de
acOes institucionais que garantam a integracdo de pessoas com deficiéncia a vida
académica, eliminando barreiras comportamentais, pedagogicpstetbnicas e de
comunicacéao.
1 Assisténcia Estudantil
O Programa de Assisténcia Estudantil € ofertado através de editais semestrais e

esta pautado n®ecrdo n° 7.234/201(0da Presidéncia da Republica, o qual busca

ampliar as condi¢des para permanéncia dos jovens, em vulnerabilidade socioeconfmica,
na educacgdo superior publica federal com objetivo de conclusdo do curso superior,
contribuindo para minimizarsadesigualdades sociais e regionais favorecendo a incluséo
social pela educacao. O programa consiste em:

Auxilio Alimentacdoi Concessdo de isencao total para duas refeicbes diarias

(almoco e jantar) no Restaurante Universitario para os estudantes do sCampu
Recife. Nos campi do Agreste e Vitdria o auxilio é financeiro no valor total
correspondente ao custo mensal das duas refeicées por estudante para a UFPE.

Auxilio Crechei auxilio concedido a estudantesies através de vagas para seus

filhos na Creche Paulo Rosas para o Campus Recife ou auxilio financeiro pago
durante o periodo letivo da UFPE para os campi do Agreste de Vitoria.

Auxilio Transportei Conceséo de auxilio financeiro aos estudantes de graduacao

dos dos campi Recife, Agreste e Vitéria para o seu deslocamamttrecho
casa/UFPE /casa, possibilitando a frequéncia as atividades académicas do curso ao
gual esta matriculado.

Bolsa Emergencial basa temporaria concedida a estudantes de graduacao que, por

alguma questdo recente e emergencial estdo em situagdo de vulnerabilidade
socioecondmica e ndo podem suprir suas despesas para frequentar as disciplinas que
estdo em curso no semestre em andamento

Bolsa Permanéncia bolsa que objetiva auxiliar os estudantes de graduacao e em

vulnerabilidade socioecondmica a permanéncia no curso e desenvolver suas
atividades curriculares e extracurriculares.

Moradia Estudantii concessdo de moradia para estudamteundos de cidades

diferentes das sedes dos campi da UFPE ou outros Estados, em Casa do Estudante

Universitario (CEU’s) ou auxilio financeiro para este fim.
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1 Apoio ao Aprendizado
Caracterizese pela oferta de acompanhamento pedagogico e aparatosogdidati

1 Apoio a Eventos
Auxilio financeiro a estudantes regularmente matriculados em cursos de graduacéo da
UFPE para participacdo em eventos académicos cientificos, tecnologicos, culturais e
ligados ao movimento estudantil realizado fora da UFPE, sendegésetealizada
através de Edital.

1 Apoio ao Esporte
Concesséo de bolsa de incentivo a pratica do desporto a esttatbttesregularmente
matriculados nos cursos de graduacdo da UFPE para auxiliar no treinamento para
participacdo em competicdes locaiggiomais e nacionais, atuagao na gestao esportiva,
atrelado ao seu bom desempenho académico

1 Promisaes
Concessdo de auxilio financeiro pagos pelas IES diretamente aos estudantes
estrangeiros do Programa de Estudantes Convénio de GraduacaG)Rit€ atedam
aos critérios estabelecidos pela Portarfar45 de 05/06/12.

1 BemkEstar Mental / PROBEM
Consiste no acompanhamento psicoterapico, psiquiatrico e orientagdo profissional, em
parceria com profissionais de saude, coordenado pela equipe de psicolPBRQARS.

1 Curso de Idiomas/NLC

Além desses programas, ha na Universidade uma representacdo estudantil central,
que é o Diretorio Central dos Estudantes (DCE), e representacbes por Curso de
Graduacao, o DA. Para cada uma destas representacdes hanibilizggiio de espaco
fisico e equipamentos para o funcionamento. Por fim, projetos e a¢cdes que envolvem a
EDUCACAO INCLUSIVA tém recebido destaque na institui¢do.

23. Sistema deAvaliacdo do Processo de Ensindprendizagem

A avaliacdo obedecera aos éribs oficiais da UFPE (Res. 04/94 do CCEPE)
hoje em vigor, no que respeito a :
a) realizacé@o de, no minimo, dois (2) exercieissolares. Com ndé@ aritmética MO;
b)nota minima para aprovagdo por média: MO =7

¢) nota minima pra realizar a prova finsliO = 3;
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d) média final MF = (MO + PF)/2, onde PF é a nota da prova final;

e) nota minima pra aprovacéo na prova final: PF = 3;

f) média final minima pra aprovagéo: MF = 5;

g) frequéncia minima exigida as aulas: 75% da carga horaria total da disciplina.

A critério do professor responsavel pela disciplina, e constante de sua
programacao (Plano de ensino), divulgada antes do inicio das aulas, as avaliacdes
(exercicios escolares) poderao ser dos seguintes tipos: trabalho pratico, seminario, prova
oral, prova scrita, subjetiva e objetiva, trabalho tipo revisao de literatura (review), em
grupo ou individual, ou outros, desde que compatibilizados com o tipo de disciplina,
seus objetivos e evidentemente com o programa desenvolvidos pelo docente. Quando se
tratar @& outro tipo de atividade, a avaliacao sera feita como indicado abaixo:

a) Estagio Curricular Obrigatorio: serdo realizadas duas avaliagcdes: a) media aritmética
das notas atribuidas pelo Professor Orientador e pelo Supervisor, quando houver , ao
Relatériodo Estagio Curricular Obrigatorio; b) média aritmética das notas atribuidas
por uma Banca que é composta pelo orientador e por dois especialistas da area. A
aprovacdo da Banca Examinadora é realizada pelo Colegiado do Curso. @& aluno
avaliado pelo trabathescrito e a apresentacdo oral, em relacdo ao conteldo, a clareza, o
poder de sintese e o dominio do Tema. A nota final serd a média aritmética das duas
médias parciais.

b) Atividade de Iniciacdo Cientifica: nota atribuida pelo Professor Orientador, em
funcdo do desempenho global do aluno nessa atividapecificadocumentada por

copia do relatério apresentado a agéncia financiadora da Bolsa de Iniciacdo Cientifica,
ou de trabalho (s) aceito (s) para publicacdo ou apresentacdo em encontros cientificos.
¢) Outras atividades (Estagio ndo obrigatério e Empresa Junior): nota atribuida pelo
Professor Orientador. Essas atividades devem ser documentadas e homologadas pelo

Colegiado do Curso.

24. Sistema de Avaliacao do Projeto Pedagoégico do Curso

A avaliacdo ontinuada do Projeto Pedagodgico do Curso de Engenharia de
Alimentostemcom o objetivo atualizap perfil do cursacom as novas perspectivas do
mercado de trabalho. As avaliacds®o realizadas através das observacdes dos
seguintes pontos:

- Processos ddiscussao dos resultados da avaliagdo com o corpo docente, corpo

discente.
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- Elaboracao de propostas e medidas de aperfeicoamento ou de correcéo, seja de

forma individual ou coletiva, porém apreciada e discutida conjuntamente.

- Implantacdo das novas pagias e/ou medidas, apds a devida apreciacdo dos

envolvidos.

Com os trabalhos que estédo sendo realizado com os membros do NDE (Nucleo
Docente Estruturante), o PPC (Projeto Pedagdgico do Curso) vem sendo avaliado,
discutido, questionado nas reunides rediza02 (duas) vezes por semestre no minimo.

Os relatérios que vem sendo elaborados tém como objetivo propor uma atualizacdo das
ementas, inclusédo de disciplinas importantes para a atual realidade do mercado. No final
dos trabalhos, as propostas serao stibdaspara discussao pelo Colegiado do Curso de
Engenharia de Alimentos e pelo Pleno do Departamento de Engenharia Quimica para
sua aprovagao, e consequentemente implantacéo

Também pretendse implantar sistema de awléio baseanege nos seguintes
critérios:

1. ENADE: Avaliar a prova em conjunto com o perfil do curso, como objetivo de
verificar pontos que precisam ser melhorados. Realizar uma andlise criteriosa
com outros Centros de Execeléncia.

2. Avaliacao dos Resultados do Conceito Preliminar do CrusG)YCP

3. Avaliacdo dos Docentes pelos Discentes

4. Avaliacdo dos Resultados da Avaliacao in loco do INEP

24.1 Nucleo Docente Estruturante

O Ndcleo Docente Estruturante (NDEJo Curso de Engenharia de Alimentds
constituindo por professores DE (Dedicacawmlisiva) e com titulacdo de Doutdds
Professores, listados a seguir, foram designados pela Porfa?288 de 06 de maio de

2013, para compar NDE.

Nome Funcéo

Andrelina Maria Pinheiro Santos Docentel Coordenadora do Curso
Samara Alvachian Cardo#ndrade Docente’ Vice - Coordenadora do Curso
Yéda Medeiros Bastos de Almeida Docente

Sonia Sousa Melo Cavalcanti de Albuquerque Docente
Fernanda Araljo Honorato Docente

Leandro Danielski Docente
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A Resolucao n°01 de 17 de junho de 2CIDNAES gue normatiza o
Nucleo Docente Estruturante que considera a necessidade de permanente
acompanhamento, atualizacdo e avaliacdo dos Projetos Pedagdgicos dos Cursos de
graduacaoSegundo Resolucéo, séibuicdes do Nucleo Docente Estruturante:

1 Assessorar a oodenacdo do curso de graduagdo nos processos de
implantacdo, execucdo, avaliacdo e atualizacdo do Projeto Pedagogico de
Curso, de modo eparticipativo;

1 Zelar pela integracdo curricular interdisciplinar entre as diferentes constantes
no curriculo, contribindo para a consolidacdo do perfil profissional do
egresso do curso;

9 Indicar formas de incentivo ao desenvolvimento de linhas de pesquisa e
extensédo, oriundas de necessidades da graduacao, de exigéncia do mercado
de trabalho e afinadas com as politicadligas relativas a area de
conhecimento do curso;

9 Zelar pelo cumprimento das Diretrizes Curriculares Nacionais para 0S

Cursos de Graduacéo.

24.2 Colegiado do Curso

O Colegiado do Curso foi designado através da PORTARIA0B/2013DEQ,
compostoprofessoreg um representante estudantil cdmtado a seguir:

Nome Funcéo

Andrelina Maria Pinheiro Santos Docentel Coordenadora do Curso
Samara Alvachian Cardoso Andrade Docente’ Vice - Coordenadora do Curso
Sonia Sousa Melo Cavalcanti de Albuoee Docente

Leandro Danielski Docente

Fernanda Araujo Honorato Docente

Patricia Moreira Azoubel Docente

José Mauricio dos Santos Filho Docente

Elisa Soares Leite Docente- Suplente

Otidene Rossiter Sa da Rocha Docente- Suplente

Ursula Tereza Cord® Coutinho Representante Estudantil

O Colegiadode Engenharia de Alimentosegue a Resolucdo 02/2003 do
CCEPE, que regulamenta a administracdo da graduacao na Universidade.
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Colegiado reunse ordinariamente a cada seis medestem como atribuices
(Art.7°, da Resolucdo 02/2003):

I. Coordenar, orientar, gerir e fiscalizar o funcionamento didatico do Curso;

Il. Propor a PréReitoria para Assuntos Académicos:

a) as disciplinas obrigatérias e eletivas integrantes do curriculo do Curso com suas
respectivaementas indicativas do contelddo programatico, nimero minimo e maximo
de alunos por turma, cargas horarias, numero de créditos e condicbes especiais de
creditacdo, ouvida a instancia a que o curso esta vinculado;

b) outras atividades académicas creditAvpara integralizacdo curricular com
respectivas cargas horarias, nimero de créditos e condicdes de creditacao;

c) as alteragOes da estrutura curricular e do regimento do curso, se pertinente;

d) a adocdo de métodos e processos particulares de orientag@rificacao da
aprendizagem;

[I. estabelecer o elenco de disciplinas a ser oferecido aos alunos do curso, em cada
periodo letivo, bem como as prioridades de matricula entre os alunos que as pleitearem,
atendido os limites de vagas;

V. acompanhar as atdddes docentes e o funcionamento das disciplinas e propor a
Chefia do Departamento, ou Diretoria do Centro, conforme a pertinéncia, no interesse
do curso, a adocao de medidas que julgar necessarias;

V. oferecer as disciplinas dentro do turno de funcionameo curso, evitando
lacunas de horario entre as diversas disciplinas oferecidas, a fim de otimizar o tempo
utilizado pelos alunos, consultando a JRditoria para Assuntos Académicos na
existéncia de dificuldades para o atendimento dessa providéncia;

VI. homologar as equivaléncias de disciplinas solicitadas ao seu Curso;

VII.  dar orientacdo académica para a escolha das trajetérias gerais e individuais dos
alunos;

VIIl. estabelecer critérios para definicdo e aproveitamento de atividades académicas

para firs de creditacdo, incluindo sua forma de avaliacao;

IX.  apreciar as sugestdes do(s) Pleno(s) do(s) Departamento(s), da Camara de
Graduacgao do Centro e dos alunos, relativas ao funcionamento do curso;

X. opinar sobre infracdes disciplinares estudantis ereimteklas, quando for o

caso, aos 0rgaos competentes;

XI.  decidir, em primeira instancia, sobre os recursos de alunos, referentes a assuntos
académicos do curso;

Xll.  seis meses antes do término do mandato do Coordenador e doodickenador

do Curso, inStuir a comisséo eleitoral que elaborard as instru¢cdes e determinara os
prazos do processo de escolha dos novos ocupantes dessas funcdes;

XIll.  submeter as instrucdes e 0s prazos do processo eleitoral mencionados no inciso
anterior a aprovacdo da Camala Graduacdo do Centro, para posterior homologacao
da PréReitoria para Assuntos Académicos;

XIV. opinar sobre quaisquer outras matérias de interesse do curso que lhe sejam
encaminhadas por 6rgaos das Unidades ou da Administracdo Superior;
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XV. apoiar o Cordenador do Curso no desempenho de suas atribui¢des;

XVI. opinar sobre a estrutura fisica e recursos materiais do curso;

XVII. desempenhar as demais atribuicoes que Ihes forem determinadas pelo Regimento
Geral da Universidade, pelos Orgéos Deliberati8ageriores e pelo Regimento do
Curso.

Paragrafo Unico. O colegiado podera designar docente ou instituir comisséo
especial, de carater permanente ou transitorio, para emitir parecer e/ou decidir sobre
matérias relacionadas com as suas atribuicdes, exegtancas mencionadas no inciso

Il deste artigo

24.3 Atividades Complementares aprovadas pelo NDE e Colegiado do Curso

A Resolucéo 12/20180 Conselho Coordenador de Ensino, Pesquisa e Extenséo
da Universidade Federal de Pernambuco dispde sobre oslipnecéos para creditacao
de atividades de pesquisa, extensdo e monitoria nos Cursos de Graduacdo da
Universidade(Anexo 1) As diretrizes fixadas nesta Resolucéo orientam os colegiados
de curso e coordenadores de cursos a encaminharem os processostdedsotie

creditacdo destas atividades no curriculo dos alunos.

Para isso, a UFPE disponibiliza aos Cursos, através do sistema académico SIG@
e de registros isolados, as informagdes necessarias para que se proceda com a
implantacdo das atividades compleraes, quais sejam: participacdo do aluno em

projetos de extenséo, de iniciacdo cientifica e em atividades de monitoria.

Os artigos da resolucdo citada que definem os procedimentos necessarios para

creditacdo destas atividades estéo reproduzidos a seguir:

Art. 2° - Os procedimentos a serem adotados para creditacdo das atividades
deverdo seguir as seguintes etapas: (1) o(s) professor(es) devera(ao) cadastrar
0 projeto de pesquisa, extensdo ou monitoria na instancia competente (Pré
Reitoria de Pesquisa, PReitoria de Extenséo ou PReitoria para Assuntos
Académicos; (2)o(s) alunos(s) devera(ao) participar das atividades previstas
no projeto, com acompanhamento sistematico do(s) professor(es); (3) o(s)
aluno(s) devera(ao), ao término de sua participacaatéeo semestre
seguinte, elaborar solicitacdo de creditacdo da atividade no histérico escolar,

dirigido ao Colegiado do Curso, e relatério final, atendendo ao modelo
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estabelecido pela instancia onde o projeto esta cadastradceitBria de
Pesquisa, PrReitoria de Extensdo ou Préitoria para Assuntos
Académicos; (4) o(s) professor(es) devera(ao) elaborar parecer sobre a
participacdo do(s) aluno(s) e encaminhar para o Colegiado do Curso,

anexando os documentos entregues pelo(s) aluno(s).

Art. 3° - Os citérios para avaliacdo dos pedidos de creditacdo deverdo ser
elaborados pelos Colegiados de Curso, dentre os quaiseleansiderar a
exigéncia de carga horaria minima de 30 horas para que a atividade seja
creditada no histérico do aluno e a exigénciajae tenha havido, durante a
execucao do projeto, um acompanhamento sistematico dos(s) aluno(s) pelo(s)

professor(es).

Art. 4°- O Colegiado do Curso devera decidir pela aprovagado ou reprovagao
da creditacdo da atividade complementar no histérico esdolaluno e

encaminhar para o coordenador do curso, que registrara no SIG@ o tipo de
atividade complementar (atividade de monitoria, atividade de pesquisa ou

atividade de extensdo), o nome do aluno e a carga horaria.

Art. 5° - O aproveitamento da carga Aoa para integralizacdo do curso
dependera da indicacdo de carga horaria complementar méaxima proposta no

per fil do curso. Essa carga hor8ria s
hor 8ri a l i vreo (disciplinas el etivas

complementees) no calculo para integralizacéo do curso.

Art. 6°- O aluno s6 poderé solicitar a creditagdo no historico escolar de uma
atividade realizada em um projeto, seja de pesquisa, de ensino ou de
extensdo, uma unica vez por semestre letivo, devendo, moreamicasos em

que essa atividade possa ser creditada de diferentes maneiras, escolher o tipo

de atividade a ser creditada.

Art. 7° - A presente Resolugdo entrard em vigor na data de sua aprovacgéao,

revogadas as disposi¢cdes em contrario.

As Atividades Commmentares devem possibilitar o reconhecimento, por
avaliacdo, de habilidades e competéncias do aluno, inclusive adquiridas fora da
Universidade. As Atividades Complementares se orientam a estimular a pratica de

estudos independentes, transversais, opda@pnaiterdisciplinares, de atualizagéao
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profissional, sobretudo nas relagdes com o mundo do trabalho, estabelecidas ao longo

do Curso, notadamente integraraoas diversas peculiaridades regionais e culturais.

Para o aluno do Curso de Engenharia de Alimendera considerada como atividades
complementares: participacdo em programas de Iniciagdo Cientifica, Monitoria,
Participacdo em projeto de extensao, Participagcdo em Empresas Junior, Participacdo na
Organizacdo de Eventos, como por exemplo, as Semanasgénharia de Alimentos

gue sao realizadas anualmente. Sendo a Carga horaria minima de 30 horas, equivalendo
a 2 creditos aproveitados no curso. As Atividades Complementares devem ser
comprovadas com a respectiva carga horaria. O Aluno deve cumprird208arga

horaria total do curso com atividades complementares conforme aprovacédo do Nucleo

Docente Estruturante e do Colegiado do C@fswxo |).
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ANEXO 1

Portarias, Resolucdes, Atas



Engenharia

Anexo |:Portaria do NDE

SERVICO PUBLICO FECDEQ’-{,{%
MINISTERIO DA EDUCA
UMIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

PORTARIA N.° 2286, de 06 de maio de 2013.

DESIGNACAO

O REITOR DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO, no uso de suas
atribui¢des conferidas pelo art. 33, alineas “a” e “t”, do Estatuto da Universidade,

RESOLVE:

Designar os Professores abaixo indicados para compor o Nicleo Docente Estruturante

do Curso de GraduagZo em Engenharia de Alimentos, do Centro de Tecnologia e Geociéncias da
UFPE:

ANDRELINA MARIA PINHEIRO SANTOS;

SAMARA ALVACHIAN CARDOSO ANDRADE;

YEDA MEDEIROS BASTOS DE ALMEIDA;

SONIA SOUSA MELO CAVALCANTI DE ALBUQUERQUE;
FERNANDA ARAUJO HONORATO;

LEANDRO DANIELSKL

(Processo n® 23076.020634/2013-23)

’ . - 1
Kl
ANISIO BRASILEIRO DE FREITAS DOURADO
Reitor

Prof Silvio Romers dz Barros Harques

Y Vice-Reitor/ UFPE

urpE
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Anexol: Trecho da Ata da 12. Reunido Extraordinario do NDE

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

CENTRO DE TECNOLOGIA E GEOCIENCIAS

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUIMICA
COORDENAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

ATA DA REUNIAO DA 12 REUNIAO
EXTRAORDINARIA DO  NUCLEO
DOCENTE ESTRUTURANTE DO CURSO
ENGENHARIA DE ALIMENTOS, DA
UNIVERSIDADE FEDERAL DE
PERNAMBUCO, REALIZADA NO DIA 22
DE OUTUBRO DE 2013.

Aos vinte e dois dias do més de outubro do ano de dois mil e dois, as dez horas, teve
inicio a Reunido do NuateDocente Estruturante do curso de Engenharia de Alimentos.
Estavam presentes a Coordenadora, Prof2 Sobénia Sousa Melo Cavalcanti de
Albuquerque, a Vic&€oordenadora, Prof.2 Samara Alvachian Cardoso Andrade e 0s
professores, Andrelina Maria Pinheiro Santbsrnanda Araujo Honorato, Leandro
Danielski, Yéda Medeiros Bastos de Almeida, membros do Nucleo Docente
Estruturante (NDE) do curso. A coordenadora iniciou os trabalhos com a leitura da
L= TUL = W0 F= R (=T U T = Vo TSR

Em relacéo reformulacdo do Projeto Pedagdgico do Curso foi sugerido pela Professora
Samara Alvachian Cardoso Andrade que fosse analisando o perfil atual e comparasse
com & normas do MEC, elaborasse uma lista com as disciplinas, reavaliasse plano de
ensino das disciplinas. Também foi proposta a criacdo de subcomissdes envolvendo os
professores que ministram as disciplinas para avaliar as ementas. As subcomissdes
ficaram paa ser definidas na proxima reunido do NDE com os professores do curso. A
Profa. Yeda sugeriu que observassemos se este de mudanca no perfil do curso seria
categorizada como parcial ou total, e que deveriamos consultar a PROACAD (Pr6
Reitoria para Assunta&cadémicos) para ver as normas. Abordados todos os assuntos
em pauta, a Prof.2 Sénia Sousa Melo Cavalcanti de Albuquerque encerrou a sessao e eu,
André Luiz Augusto de Souza Castro, lavrei a presente ata, que apos lida e aprovada
sera assinada pelos pretsmn Recife, 23 de outubro de dois mil e doze.
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Anexo |: Portaria Colegiado

UFPE

Universidade Federal de Pemambtgco
Centro de Tecnologia e Geociéncias
Departamento de Engenharia Quimica :
Av. Prof. Artur de Sa s/n - Cidade Universitaria - Recife - PE. 50740-521
Fone: (081)21268238 Fone/Fax: (081)21 267278 CGC: 241 34488/0001-08

PORTARIA N° 003/2013-DEQ

A Chefia do Departamento de Engenharia Quimica do Centro
de Tecnologia e Geociéncias da Universidade Federal de Pernambuco no
uso de suas atribuigdes e de acordo com a Resolugdo do Pleno do
Departamento.

RESOLVE:

Designar os Professores Sonia Sousa Melo Cavalcanti de
Albuquerque, Leandro Danielski, Fernanda Aratijo Honorato, Patricia
Moreira Azoubel e José Mauricio dos Santos Filho. Suplentes: Elisa Soares
Leite e Otidene Rossiter Sa da Rocha, como membros do Colegiado do
Curso de Engenharia de Alimentos pelo periodo de um ano.

Departamento de Engenharia Quimica do Centro de Tecnologia e
Geociéncias da Universidade Federal de Pernambuco. Recife, sete de
margo de 2013.

#% Chef¢ do Departamento
4 de Engenharia Quimica
TEPE SIAPE: 1283004

1ol. Nelsonzde:s de Eima Filho
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Anexo |: Requlamento para Estagio Supervisionado

Regulamento paraEstagio Supervisionadoi EST aprovado pelo NDE, Colegeiado

do Curso e Pleno do Departamento de EngenhiarQuimica

Art. 1° - O presente regulamento disciplina as atividades de elaboracéo e defesa
publica do Estagio Curricular (EC) de Graduagdo em Engenharia de Alimentos da
Universidade Federal de Pernambuco (UFPE).

Art. 2° - Para a obtengéao do grau de Bareth em Engenharia de Alimentos da
UFPE, o estudante devera ter o Relatério de Estagio Curricular (REC) devidamente
aprovado.

§ 1°- O Estagio Curricular, que é requisito essencial e obrigatério para a
concluséo do curso, devera ser constituido de uraltralindividual, apresentado sob a
forma de um relatério, respeitando o planejamento pedagogico do curso.

8 2°- A disciplina de Estagio Curricular ter& uma carga horéria de 180-horas
aula, alocadas, no 10° (décimo) periodo.

Art. 3° - A Disciplina EstagioCurricular devera ter um Professor Regente, que
sera responsavel por todo processo de operacionalizacdo do REC, sendo, portanto,
responsavel pelo acompanhamento do aluno durante a realizacéo da disciplina.

§ 1° - O Regente do EC sera indicado pelo Plemo REpartamento de
Engenharia Quimica.

C8 2°- Ao Regente do ES compete:

a) Assegurar que todos os alunos tenham temas de estudo e orientadores;

b) Acompanhar a realizacdo das diferentes etapas do Estagio de acordo com
calendarios préstabelecidos para a retiidisciplina;

c) Registrar as notas da banca examinadora, da parte escrita, da apresentacao e
defesa, no mapa de avaliagédo de Estagio Curricular.

Art. 4° - O EC devera ser orientado, obrigatoriamente, por um professor da
UFPE, em exercicio. Quando realivagm Industria/Empresas ou em outras Instituicbes
de Ensino ou Pesquisa deve seiodentado por um professor, seja ele da UFPE ou de
outras Instituicbes de Ensino Superior, bem como por profissionais portadores de
diploma de curso de nivel superior, ggeham conhecimento suficiente relacionado ao
tema proposto para o ES.

Art. 5° - Cabe ao estudante escolher a area onde desenvolvera o seu trabalho
bem como indicar o nome de um possivel orientador, desde que o mesmo esteja
disponivel para orientar o Esfio.

Art. 6° - O estudante ndo podera utilizar resultados apresentados em pesquisas
de iniciacdo cientifica ou TCC como Estagio. Sera permitido que os estudantes que
desenvolveram uma iniciacdo cientifica anteriormente apresentem um projeto de
reformulac® e/ou ampliacdo deste trabalho, mediante justificativa no projeto de
pesquisa pelo orientador da IC, que devera ser o seu orientador no Estagio.

Art. 7° - A disciplina Estagio Curricular terd como critério de avaliacdo os

seguintes conceitos:
i. APROVADO;
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ii.  APROVADO CONDICIONALMENTE e
iii. REPROVADO.

§ 1°- O conceito da parte escrita, da apresentacao e defesa devera ser justificado em
ata assinada pelos membros da Banca Examinadora.

§ 2°- O REC é considerado Aprovado quando for atribuida nota maior ou igual a
sete.

8§ 3° - O REC é considerado Aprovado Condicionalmente quando houver
necessidade de serem efetuadas algumas altera¢des indicadas pela Banca Examinadora.

§ 4°- O REC é considerado Reprovado quando a nota obtida na apreciacdo da
Banca Examinadora fonferior a sete (7,0).

8 5°- No caso da aprovacao condicional é concedido ao estudante o prazo de, no
maximo, quinze dias a contar da data da apresentacdo oral para o cumprimento das
exigéncias da Banca Examinadora.

Art. 8° - A homologacédo do REC esta dicionada a entrega na Coordenacao
Académica do Curso de uma cOpia em CD nao regravavel, em formato pdf, da versao
final do Trabalho e declaracdo do orientador de que foram cumpridas as exigéncias
requeridas pela banca examinadora, no caso de haveragdlicde corregdes.

Art. 9° - O REC que néo estiver autorizado pelo orientador, isto €, que nao
obtiver parecer favoravel do mesmo, ndo pode ser encaminhado a Banca Examinadora.
Neste caso, o orientador deve comunicar, por escrito, a Coordenacdo Acad&mica d
Curso a razao pela qual o estudante ndo pode apresentar oralmente o relatério no prazo
previsto.

Art. 10° - A Banca Examinadora designada para avaliar o Relatério de Estagio
Supervisionado serd composta pelo professor orientador e por mais dois membros,
professores ou profissionais portadores de diploma de nivel superior, que podem ser
propostos pelo orientador.

Paragrafo unico - O Orientador do EC devera ser o Presidente da Banca
Examinadora.

Art. 11 - A defesa publica do REC ocorrerd em data-gw@belecida pelo
professor regente da disciplina e previamente combinado com o aluno e com o
orientador, no maximo uma semana antes do término do semestre letivo.

Paragrafo Unicoi Cada defesa publica tera duracdo maxima de 90 (noventa)
minutos com a seguiatdistribuicao:

i. O aluno tera 20 (vinte) minutos para a sua apresentagao oral;

ii. Cada Membro da Banca Examinadora tera 15 (quinze) minutos para sua
arguicdo, devendo o estudante responder ou prestar informacdes
complementares a cada vez.

Art. 12°7 Os caso®do tratados no presente Regulamento serdo encaminhados

pelo Professor Regente da disciplina para serem resolvidos, oportunamente, pelo
Colegiado do Curso de Graduacéao.

Regulamento aprovado em reunido do Colegiado do Curso de Graduagéao
em Engenharia deAlimentos, realizada em 13 de Marco de 2013.
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Anexo |: Regulamento para Trabalho de Conclusdo de Curso

Regulamento paraTrabalho de Concluséo de Cursd TCC 1 aprovado pelo NDE,

Colegeiado do Curso e Pleno do Departamento de Engenharia Quimica

Art. 1°- O presente regulamento disciplina as atividades de elaboracéo e defesa
publica do Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) de Graduacdo em Engenharia de
Alimentos da Universidade Federal de Pernambuco (UFPE).

Art. 2° - Para a obtencdo do grau de Bacharal Engenharia de Alimentos,
Engenharia Quimica e Quimica Industrial da UFPE, o estudante devera ter o Relatorio
do Trabalho de Concluséao de Curso (TCC) devidamente aprovado.

8§ 1°- O TCC, que é se constitui requisito essencial e obrigatorio para accolaca
de grau, devera, deverd ser constituido de um trabalho individual, apresentado sob a
forma de um relatorio, respeitando o planejamento pedagogico do curso.

§ 2°- A disciplina de Trabalho de Concluséo de Curso (TCC) terd uma carga
horaria de 60 horaaula, alocadas, no 9° (nono) periodo para os cursos de Engenharia
de Alimentos e Engenharia Quimica e no 10° (décimo) periodo para o curso de Quimica
Industrial.

Art. 3° - A Disciplina Trabalho de Concluséo de Curso devera ter um Professor
Regente, que s& responsavel por todo processo de operacionalizacdo Trabalho de
Conclusdo de Curso (TCC), sendo, portanto, responsavel pelo acompanhamento do
aluno durante a realizac&o da disciplina.

8§ 1°- O Regente do TCC sera indicado pelo Pleno do Departamento de
Engenharia Quimica.

8 2°- Ao Regente do TCC compete: assegurar que todos os alunos tenham temas
de estudo e orientadores; acompanhar a realizagao das diferentes etapas do previstas no
TCC de acordo com calendarios fastabelecidos para a referida disoig] registrar as
notas da banca examinadora, da parte escrita, da apresentacao e defesa.

Art. 4° - O TCC devera ser orientado, obrigatoriamente, por um professor da
UFPE, em exercicio, podendo ainda serodentado por um professor, seja ele da
UFPE oude outras Instituicdes de Ensino Superior, bem como por profissionais
portadores de diploma de curso de nivel superior, que tenham conhecimento suficiente
relacionado ao tema proposto para o TCC.

8§ 1°- O orientador do TCC e o @mientador, quando hear, devem ser
aprovados pelo Colegiado do Curso.

§ 2°- Cada professor podera, no maximo, orientar owrantar 03 (trés)
Trabalhos de Concluséo de Curso, em cada semestre letivo.
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Art. 5° - Cabe ao estudante escolher a area onde desenvolveréralsdho
bem como indicar o nome de um possivel orientador, desde que o mesmo esteja
disponivel para orientar a monografia.

Art. 6° - O estudante ndo podera utilizar resultados apresentados em pesquisas
de iniciacao cientifica como TCC. Seréa permitido geestudantes que desenvolveram
uma iniciagdo cientifica anteriormente apresentem um projeto de reformulacdo e/ou
ampliacdo deste trabalho, mediante justificativa no projeto de pesquisa pelo orientador
da IC, que devera ser o seu orientador no TCC.

Paragrafo Unico i O projeto podera ser proposto pelo orientador ou pelo
proprio estudante, sendo apresentado oralmente aos professores designados peloPleno
do Departamento para reger e ministrar a disciplina. Os projetos serdo defendidos nas
datas indicadashe sala de aula, com a presenca de todos os estudantes matriculados na
disciplina TCC. N&o pode ser encaminhada a banca examinadora a Monografia que &o
estiver autorizada pelo orientador, isto é, que néo obtiver parecer favoravel do mesmo.
Neste caso, o @antador deve comunicar por escrito, a Coordenacdo Académica do
Curso a razéo pela qual o estudantes ndo pode apresentar oralmente a monografia no
prazo previsto.

Art. 7° - A disciplina Estagio Curricular ter& como critério de avaliagdo o0s
seguintes congw®s: APROVADO; APROVADO CONDICIONALMENTE e
REPROVADO. Justificando em ata assinada pelos membros da Banca Examinadora. O
TCC é considerado Aprovado quando for atribuida nota maior ou igual a sete. E
considerado Aprovado Condicionalmente quando houver saglegle de serem
efetuadas algumas alteracfes indicadas pela Banca Examinadora. O TCC é Reprovado
guando a nota obtida na apreciacdo da Banca Examinadora for inferior a sete (7,0). No
caso da aprovacdo condicional € concedido ao estudante o prazo deimo,ména
semana a contar a data da apresentacdo oral para o cumprimento das exigéncias da
banca examinadora.

Art. 8° - A homologacédo do TCC esté condicionada a entrega na Coordenacgao
Académica do Curso de uma coOpia impressa e em CD nao regravavellf,eda p
versao final da Monografia e declaragcdo do orientador de que foram cumpridas as
exigéncias requeridas pela banca examinadora, no caso de haver solicitacdo de
correcgoes.

Art. 9° - A banca examinadora sera composta pelo professor orientador e,ipor ma
dois professores, que podem ser propostos pelo orientador e homologado pelo
Colegiado do Curso.

8 1°- A Banca Examinadora designada para avaliagdo do Trabalho de Conclusédo de
Curso devera ser composta por dois professores do Departamento e um rprofesso
externo ou profissional portador de diploma de nivel superior.

§ 2°- O orientador do TCC devera ser o Presidente da Banca Examinadora.

Art. 10° - A defesa publica do Trabalho de Conclusédo de Curso ocorrera em data

pré-estabelecida pelo CoordenadordoC, pelo menos duas semanas antes do término
do semestre letivo.

41



U=
e

- DEQ
... (R
Alimen’ros

de

Paragrafo Unicoi Cada defesa publica tera duragdo maxima de 50 (cento e
guinze) minutos com a seguinte distribuicdo: O aluno tera 20 (vinte) minutos para a sua
apresentacao oral; cada Memlla Banca Examinadora terd 10 (dez) minutos para sua
arguicao, devendo o estudante responder ou prestar informacdes complementares a cada
vez.

Art. 12° 7 Os casos ndo tratados no presente Regulamento serdo encaminhados
pelo Coordenador do TCC para sersgsolvidos, oportunamente, pelo Colegiado do
Curso de Graduacao.

Regulamento aprovado em reunido conjunta dos Colegiados dos Cursos de
Engenharia Quimica, Engenharia de Alimentos e Quimica Industrial, realizada em
06/11/2009.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

CENTRO DE TECNOLOGIA E GEOCIENCIAS

DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA QUIMICA
COORDENACAO DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

TRECHO DA ATA DA REUNIAO
ORDINARIA DO COLEGIADO DO
CURSO DE ENGENHARIA DE
ALIMENTOS, DA UNIVERSIDADE

FEDERAL DE PERNAMBUCO,
REALIZADA NO DIA 30 DE ABRIL DE

2013.

Aos trinta dias do més de abril do ano de dois mil e treze, as dezessete horas e trinta
minutos, teve inicio a Reunido Colegiado do curgo Ehgenharia de Alimentos.
Estavam presentes a Coordenadora, Prof.2 Andrelina Maria Pinheiro Santos; a Vice
Coordenadora, Prof.2 Samara Alvachian Cardoso Andrade e os professores, Fernanda
Aratjo Honorato, Leandro Danielski, Sénia Sousa Melo Cavalcanfilldequerque,

José Mauricio dos Santos Filho, Patricia Moreira Azoubel e Elisa Soares Leite,
membros do colegiado do curso. A coordenadora apreseatopauta da

2. Atividades Complementares O Colegiado aprovou como Atividades
Complementares: Inigcdo Cientifica; Participacdo em Eventos com ou sem
Apresentacdo de Trabalhos, Participagdo em Comissdo Organizadora de Eventos;
Estagio ExtreCurricular; Participacdo em Empresa Junior; Monitoria; Participacdo em
projetos de extenséo; Outras atividades seriam avaliados pelo colegiado do curso de
Engenharia de  AlIMENTAS........u e
Abordados todos os assuntos em pauta, a professora Andrelina Maria Pinheiro Santos
encerpu a sessao e eu, André Luiz Augusto de Souza Castro, lavrei a presente ata, que
apos lida e aprovada sera assinada pelos presentes. Recife, dois de maio de dois mil e
treze.
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Anexo |: Resolucdo Normas Complementares de Avaliacdo de Aprendizagem

Resoluéo N°. 04/94/CCEPE de dezembro de 1994

Estabelece normas

complementares de avaliagdo de
aprendizagem e controle da
freqiéncia nos Cursos de

Graduacao.

O Conselho Coordenador de Ensino, Pesquisa e Extenséo, no uso das

atribuicbes que lhe sdo conferidasopait. 67 do Regimento Geral da Universidade, e

CONSIDERANDO

- a necessidade de atualizacéo e aprimoramento dos critérios adotados
na Resolugdo n°. 04/87, cuja redacao em alguns artigos da margem a

diferentes interpretacdes;

- a dindmica que é preciso innpir aos servi¢os de registro de notas e
de frequéncia, respeitando as particularidades de cada curso ou area

dentro da autonomia didatica dos professores universitarios,

RESOLVE

Art. 1°. - A avaliacdo de aprendizagem serd feita por disciplina,
abrangendcsimultaneamente, os aspectos de frequéncia e de aproveitamento.

Art. 2°. - A frequéncia as atividades escolares € obrigatdria,
respeitados o turno e o horario previstos para a disciplina, considesameprovado o
aluno que nao tiver comprovada sua ipgracédo em pelo menos 75% (setenta e cinco
por cento) das aulas tedricas ou praticas computadas separadamente, ou ao mesmo
percentual de avaliacdes parciais de aproveitamento escolar.

Art. 3°. - A avaliagdo de aproveitamento seré feita:

| - Ao longo do eriodo letivo, mediante verificacbes parciais, sob

forma de provas escritas, orais ou praticas, trabalhos escritos ou de campo, seminarios,
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testes ou outros instrumentos constantes no plano de ensino elaborado pelo professor e
aprovado pelo DepartamentoatEmico em que esta lotada a disciplina.

II - Ao fim do periodo letivo, depois de cumprido o programa da
disciplina, mediante verificacdo do aproveitamento de seu conteldo total, sob a forma
de exame final.

Paragrafo Unico- A avaliacdo de aproveitamensera expressa em
graus numericos de 0,0 (zero) a 10,0 (dsempre com um digito a direita da virgula
atribuidos a cada verificagdo parcial e no exame final.

Art. 4°. - As verificagcOes parciais deveréo ser previstas, em forma e
data de realizacdo, no plade ensino da disciplina, comunicadas aos alunos no inicio
do periodo letivo, e sua quantidade sera de pelo menos duas.

Paragrafo Unico- Apds o julgamento da ultima verificacdo parcial
serd extraida a média parcial de cada aluno, na forma preconizattmaale ensino
daquele periodo.

Art. 5°. - O aluno que comprovar o minimo de frequéncia estabelecido
no art. 2°. 0. desta Resolucao e obtiver uma média parcial igual ou superior a 7,0 (sete)
sera considerado aprovado na disciplina com dispensa do examdéehdo registrada
a situacéo final de APROVADO POR MEDIA em seu histérico escolar, e a sua Média
Final sera igual a Média Parcial.

Art. 6°. - Comprovado o minimo de frequéncia estabelecido no art. 2°.
desta Resolucdo, o aluno serd considerado APROVAR2Cdisciplina se obtiver
simultaneamente:

| - Média parcial e nota do exame final ndo inferiores a 3,0 (trés);

Il - Média final ndo inferior a 5,0 (cinco)

Paragrafo Unico- A Média Final sera a Média aritmética entre a
Média Parcial e a nota do Examedtin

Art. 7°. - Terdo critérios especiais de avaliagdo as disciplinas abaixo
discriminadas:

| - Pratica de Educacdo Fisicaserdo considerados aprovados os
alunos que comprovarem o minimo da frequéncia as aulas estabelecido no art. 2°. desta
Resolucéao;

Il - Estagio Curricular sera observado o que estabelece a Resolucéo
n°. 02/85 do C.C.E.P.E;
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[l - Disciplinas que envolvam elaboracao de projetos, monografias,
trabalho de graduacdo ou similares, terdo critérios de avaliacdo definidos pelos
respectivos Celgiados do Curso.

Art. 8°. - Poderd ser concedida 22 chamada exclusivamente para
exame final ou para uma avaliacdo parcial especificada no plano de ensino da disciplina.

8 1°. - A concessdo de 22 chamada dependerd da justificativa
apresentada, com docuntacdo comprobatoria, para a falta do aluno na data prevista,
mediante requerimento entregue ao coordenador do curso ou da &rea dentro do prazo de
05 (cinco) dias Uteis decorridos da realizacao da prova pela sua turma.

§ 2°. - Deferido o requerimento, corbase na Legislagédo Federal
especifica, a 22 chamada devera ser realizada dentro do prazo de 08 (oito) dias,
contados a partir da uUltima avaliacao parcial, abrangendo todo o contetdo programatico
da disciplina.

Art. 9°. - Ao aluno sera permitido requeraté duas revisbes de
julgamento de uma prova ou trabalho escrito, por meio de pedido encaminhado ao
coordenador do curso ou da &rea.

§ 1°.- A primeira revisao devera sexqueridadentro do prazo de 02
(dois) dias uteis, contados da divulgacdo das netasra feita pelo mesmo professor
gue emitiu o julgamento inicial, em dia, hora e local divulgados com antecedéncia de 2
(dois) dias, de modo a permitir a presenca do requerente ao ato de revisao.

§ 2°.- A primeira revisdo devera sprocedidadentro do pazo de 5
(cinco) dias uteis contados do deferimento do pedido, cabendo novo recurso do aluno
dentro de 02 (dois) dias Uteis seguintes a divulgacdo de seu resultado, que podera
implicar em aumento, diminuicdo ou manutencédo da nota.

§ 3°.- A segunda revis@isera realizada por uma Comissdo composta
pelo professor responsavel pelo primeiro julgamento e por 2 (dois) outros professores
da mesma disciplina indicados pelo Departamento no qual esta lotada a disciplina, ou,
na falta destes, por professores de dis@s afins, ouvida a Coordenacéo do Curso.

8 4°.- A segunda revisdo devera ser realizada dentro do prazo de 15
(quinze) dias, contados do encaminhamento do requerimento ao Departamento
competente, em dia, hora e local divulgados com antecedéncia deifRdias, de
modo a permitir a presenca do requerente ao ato de revisdo, e a nota definitiva da prova
revista serd a meédia aritmética das notas atribuidas pelos 3 (trés) componentes da

comissao revisora.
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Art. 10 - As notas atribuidas pelo professor a acalaliacdo de
aprendizagem devem ser divulgadas aos alunos dentro do prazo de 7 (sete) dias,
contados de sua realizacdo, e as médias parciais dentro desse mesmo prazo, contado da
realizacdo da ultima verificagé@o parcial programada para a turma.

8 1°.- O exame final s6 podera ser realizado apos transcorridos 02
(dois) dias uteis da divulgacdo da média parcial.

§ 2°. - As notas do exame final e o quadro com as meédias finais
calculadas deverdo ser entregues pelo professor a escolaridade dentro do prazo de 7
(sete) dias, contados da realizacao do exame final.

§ 3°. - As disciplinas referidas nos incisos Il e Ill do art. 7°. terdo
prazos de entrega para o resultado de suas avaliacGes determinados pelos Colegiados de
Curso.

8§ 4°.- A inobservancia dos prazos teeartigo devera ser comunicada
pelo Coordenador do Curso ou da Area ao Chefe do Departamento de lotacdo da
disciplina para que este, apds ouvir o professor responsavel, decida pelo pedido de
aplicacao das sanc¢des disciplinares regimentalmente previstas.

Art. 11 - Os casos omissos serdo resolvidos pelo Conselho
Coordenador de Ensino, Pesquisa e Extensdo (CCEPE).

Art. 12 - Esta Resolucdo entrard em vigor no 1°. semestre letivo de
1995, revogando as Resolugdes n° 02/80, 06/82 e 04/87 e todas as dispaosicOes e
contrario.

Aprovada na 62. Sessdo Ordinéria, do exercicio de 1994, do Conselho

Coordenador de Ensino, Pesquisa e Extenséo, realizada em 23 de dezembro.

PresidenteProf. EFREM DE AGUIAR MARANHAO

47



[
e

444 DEQ
@ o m ﬂﬂﬂﬂﬂﬂ m
de Alimen’ros

Anexo |:Procedimentos para creditacao de atividadesplementares

[~

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
CONSELHO COORDENADOR DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

RESOLUCAO N° 12/2013

EMENTA: Dispbe sobre procedimentos para
creditacao de atividades
complementares nos Cursos de

Graduacdo da UFPE.

O CONSELHO COORDENADOR DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO
da Universidade Federal de Pernambuco, no uso das atribuicbes que Ihe séo
conferidas pelo Art. 25 do Estatuto desta Universidade.

CONSIDERANDO:

- a Resolugdo CNE/CP n° 02/2002 que institui que a carga horaria dos
cursos de licenciatura sera efetivada mediante a integralizacdo minima de 2800
(duas mil e oitocentas) horas, das quais 200 (duzentas) horas devem ser voltadas
para atividades complementares;

- a Resolucdo CNE/CP n° 01/2006 gue institui que a carga horaria do curso
de Pedagogia (licenciatura) serd efetivada mediante a integralizacdo minima de
3200 (trés mil e duzentas) horas, das quais 100 (cem) horas devem ser voltadas
para atividades complementares;

- a Resolugdo CNE/CES n°02/2007 que institui a carga horaria minima e
procedimentos relativos a integralizacdo e duracdo dos cursos de graduacao,
bacharelados, na modalidade presencial, e estabelece que os estagios e atividades
complementares ndo deverdo exceder a 20% (vinte por cento) da carga horéaria
total do curso, salvo nos casos de determinacdes legais em contrario;

- a Resolucdo CNE/CES n° 04/2009 que dispde sobre carga horaria minima
e procedimentos relativos a integralizacdo e duracao dos cursos de graduacdo da
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area de saude, bacharelados, na modalidade presencial, e estabelece que os
estagios e atividades complementares ndo deverao exceder a 20% (vinte por cento)
da carga horéaria total do curso, salvo nos casos de determinacdes especificas
contidas nas respectivas Diretrizes Curriculares;

- as atividades complementares tém a finalidade de enriquecer o processo
de ensino-aprendizagem, privilegiando a complementacdo da formacéo social e
profissional, e o que deve caracterizar este conjunto de atividades ¢é a flexibilidade
de carga horaria semanal, com controle do tempo total de dedicacdo do estudante
durante o semestre ou ano letivo, de acordo com o Parecer do CNE/CES n°
492/2001;

- a possibilidade de validacdo da participacdo do estudante da UFPE em
atividades complementares, realizadas desde o seu ingresso no curso, para fins de
integralizacdo de carga horaria nos diversos cursos de graduacao da UFPE;

- a necessidade de disciplinar os procedimentos e fixar diretrizes que
orientem o0s colegiados de curso e coordenadores de cursos nos processos de
creditacdo de atividades complementares;

RESOLVE:

Art. 1° Serdo creditadas no histérico escolar dos alunos da Graduacdo,
como atividades complementares, mediante os procedimentos descritos nesta
Resolucdo, as atividades de pesquisa, extensdo, monitoria, estagios nao
obrigatorios, bem como os casos especificados nos incisos a seguir:

| 7 Participagdo em comissdo coordenadora ou organizadora de eventos
académicos ou cientificos, promovidos por IES ou Entidades cientificas ou
profissionais;

II'T Participagdo como ouvinte em cursos, congressos, encontros, seminarios e
assemelhados;

[T Apresentacdo de trabalhos em cursos, congressos, encontros, seminarios
e assemelhados;;

IV'i Atividades de representacgédo discente junto aos 6rgaos da UFPE e outros,
de interesse publico, mediante comprova¢do de no minimo 75% (setenta e
cinco por cento) de participacao efetiva durante o seu periodo de realizagéo;

V i Ficam excluidas as atividades de prestacdo de servicos que envolvam
remuneragao e outros.

§ 1° As atividades académicas (bolsistas e voluntarios) a que se refere o caput
deste artigo sdo: Programa Institucional de Bolsa de Iniciagdo a Docéncia (PIBID),
Programa Institucional de Bolsas de Iniciagdo Cientifica (PIBIC), Programa de
Educacao Tutorial (PET), Programa de Educacao pelo Trabalho para a Saude (PET-
Saude), Programa Institucional de Bolsa de Extensdo (PIBEX), Ensino a Distancia
(EaD), Bolsa de Incentivo Académico (BIA), Programa de Iniciacdo em
Desenvolvimento Tecnoldgico e Inovagéo (PIBITI), Programa Integrado de Pesquisa,
Ensino e Extensdo (PIPEX), Empresas Junior, entre outros Programas de
desenvolvimento profissional com atividade na area de formacédo do estudante, bem
como demais bolsas académicas desenvolvidas no ambito da UFPE ou Agéncias de
Fomento.

8§ 2° Os estagios ndo obrigatérios a que se refere o caput deste artigo
deverdo ser realizados na area de formacdo do estudante e apenas serdo
contabilizados como atividades complementares quando atenderem aos requisitos
previamente definidos pelo Colegiado de Curso.
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§ 3° Outras atividades, bem como a carga horaria a ser creditada, poderao
ser consideradas como complementares mediante a elaboragéo de normas internas
aprovadas pelo Colegiado do Curso, ouvido o respectivo Nucleo Docente
Estruturante (NDE), a serem incluidas no PPC, obedecendo-se ao seu carater
académico, extensionista, cientifico, artistico, cultural e técnico.

§ 4° Caber4 aos Colegiados dos Cursos, a partir da consolidacdo de normas
internas, ouvido o respectivo Nucleo Docente Estruturante (NDE), atendendo as
peculiaridades de cada curso:

|7 regulamentar as atividades académicas fora do &mbito da UFPE;
Il T regulamentar os percentuais maximos de cada categoria de atividade
complementar e seu cronograma no decorrer do curso.

Art. 2° Os procedimentos para a creditacdo de atividades complementares
de pesquisa, extensdo, monitoria, estagios nado obrigatérios, bem como de
atividades académicas no ambito da UFPE, no historico escolar do aluno de
Graduacao, observardo as etapas a seguir:

I'T O(s) professor(es) devera(ao) cadastrar a atividade académica da UFPE, da
gual participara o aluno, junto a Pro-Reitoria competente (Pré-Reitoria para
Assuntos de Pesquisa e PoOs-Graduacdo, Pro-Reitoria de Extensdo ou Proé-
Reitoria para Assuntos Académicos);

II'T O(s) aluno(s) devera(ao) participar das etapas previstas na atividade, com
acompanhamento sistematico do(s) professor(es) ou supervisor(es);

[T O(s) aluno(s) devera(ao), ao término de sua participacdo na atividade até o
ultimo semestre letivo do curso, solicitar, mediante requerimento, a creditacdo
no histérico escolar, dirigida a Coordenagdo do Curso, acompanhada de
declaragao/certificado de conclusdo da atividade emitida pela Pro-Reitoria
responsavel pelo evento;

IV i A Coordenacdo do Curso, ap0s apreciagdo da solicitacdo, registrara, no
sistema de gestdo académica vigente, a creditagdo da atividade complementar,
especificando a sua categoria;

8 1° As atividades de representacao discente serdo comprovadas mediante
copia das atas das reunides ou certidées expedidas pelo 6rgédo responsavel.

§ 2° Casos omissos deveréo ser avaliados pelo Colegiado do Curso.

Art.3°Para as atividades mench lodnlafigbaesaon o

realizadas fora do ambito da UFPE, o documento comprobatério devera ser emitido
pelo 6rgdo ou entidade responséavel pelo evento, observando-se o procedimento
descrito nos incisos All ,@M 0 e  @&rligo antecedente.

Art. 4° Cada requerimento de creditacdo devera ser acompanhado de
documentos comprobatérios de carga horaria minima de 15 (quinze) horas de
atividades complementares.

§ 1° A creditacdo da carga horaria dar-se-a conforme expresso na
declaracao/certificado da atividade validada, ndo devendo ultrapassar a carga
horaria méxima, referente as atividades complementares, indicada no perfil do
curso ao qual o estudante esteja vinculado.
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§ 2° A carga horéria de que trata o paragrafo anterior sera contabilizada, no
sistema de gestdo académica vigente, como icar ga tyoedd&r i a | iv
complementares).

§ 3° No caso de uma atividade ndo alcancar a carga horaria minima para
creditacdo, podera ser somada a outra de mesma natureza ou correlata, devendo
ser o fato anotado no sistema de gestdo académica vigente no campo das
descri¢cbes da atividade.

§ 4° O requerente responderd por documentos que ndo correspondam a
realidade, inclusive criminalmente.

Art. 5° Nos casos em que a atividade puder ser creditada de diferentes
maneiras, 0 aluno devera escolher a categoria de atividade a ser creditada,
somente podendo registra-la uma Unica vez.

Art. 6° A presente Resolucdo entrara em vigor na data de sua aprovacao,
revogada a Resolucdo n° 6/2005-CCEPE, assegurado o crédito transitério das
atividades complementares j& realizadas.

APROVADA NA 12 SESSAO EXTRAQRDINARIA DO CONSELHO COORDENADOR
DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO-CCEPE, REALIZADA NO DIA 23 DE MAIO
DE 2013.

Presidente: Prof. ANiSIO BRASILEIRO DE FREITAS DOURADO
Reitor
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Anexo |: Sistematica Concretizacédéealicdo

Sistematica de Concretizacéo e Avaliacdo do Projeto Pedagogico

Na implantacdo do Curso, em 2009, foram estabelecidas metas a para a
concretizacdo do Projeto Pedagdgico do Curso. Nestes utlimos anos foram atingidas as

seguintes metas:

I. Aberturade 35 vagas em entrada Unica, diurno, nalfide 2008, para iniciar
em 20009.

O curso vem oferecendo 35gas em entrada Unica. Em reunido do Colegiado
(Anexo 1) foi aprovado que fosse oferecida 10 vaas na segunda entrada do
vestibular 2012.

[I. Construcdode salas de aula (4) e a parte administrativénicio proposto em
2009; e lll. Construcdo de 3 (trés) laboratorios (Laboratério de fisico quimica;
Laboratério de origem animal e Laboratério de origem vegetal), iniciando em
2010; d) contratacdo de novgwofessores, inicialmente 4(quatro) na area de
analise sensorial (1), Controle de Qualidade (1) e Tecnologia de Alimentos (2) em
2010.

A abertura publica do edital para construcdo do prédio de Engenharia de
Alimentos ocorrera no dia 25 de setembro de 2®r&dio de Engenharia de
Alimentos contarda com 04 salas com capacidade de 50 alunos, 08 laboratérios
(Laboratério de Engenharia de Alimentos, Laboratdrio de Produtos de Origem
Animal T Leite, Laboratério de Origem Animal Carnes, Laboratério de
Origem Vaetal, Laboratério de Quimica Organica e Fisjo@mica,
Laboratério de Quimica Geral e Inorganica e Quimica Analitica), sala para
escolaridade, secretaria, sala para coordenacao.

[Il. Criacdo do Nucleo Docente Estruturante e Colegiado do Curso
As duas metaforam alcancadas com a atuacdo do Nucleo Docente Estruturante
e do Colegiado na reforma do perfil do curso, discussdo de estratégias de
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avalicdo do desempenho do docente pelo discente e, Avaliacdo do Projeto
Pedagogico do Curso.

IV. Contratacdo de docentes.
Nos ultimos anos foram contratados 08 (oito) docentes todos com Doutorado e
regime de trabalho de dedicagdo exclusiva. Em 2013 ser&do contrato mais 03
(trés) professores.

V. Contratacéo de técnicos para atuar no curso
Foram contratados 01 (um) técnico admmaisto e 03 (trés) técnicos para

auxiliar nos laboratérios didaticos.

VI. Aquisicdo de Equipamentos para o Curso de Engenharia de Alimentos
Em 2011 foram adquiridos através de processo de licitacdo (pregdo) té o
momento 66 equipamentos, um total de 430 itphsexo 3). Em pregao
realizado em 2012 12 equipamentos. Para 2013 presenddquirir 08 (oito)
equipamento$ modulos de refrigeracdo, secagem, perda de carga, etc. Edital

gue deverd ser aberto ao publico em outubro de 2013.

VII.  Aquisicéo de livros
Os progkssores estdo sempre realizando solicitacdes para aquisicdo de livros ao
setor de compras da Biblioteca Central da UFPE, 6rgao encarregado de realizar
as aquisicdes. Em 20012 foram solicitados mais de 25 titulos. Em 2012
2013 mais de 50 titulos de dos foram encaminhados pelos professores para

aquisicao.

VIIl.  Visibilidade do Curso no Estado de Pernambuco e na Regido Nordeste
Como proposta para aumentar a visibilidade do curso foram estabelecidas
algumas metas que ja vem sendo aplicada com boa respd3teulgacdo do
curso de Engenharia de Alimentos vem sendo realizada através pagina do curso

(http://goo.gl/ctiQN) depositada no site da Universidade Federal de

Pernambuco e da COVEST, eventos organizados pela UFR®EO C
EXPOUFPE, meios de comunicacdo local e comunicacdo digital: i) blog:
http://fengenhariadealimento$pe.blogspot.com.hr/ii) facebook: Engenharia

De Alimentos Ufpee, iii) twitter: @EngAllUFPE
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCG PROREITORIA PARA ASSUNTOS
ACADEMICOS i
CURRICULO DO CURSO DE GRADUAGAO H

(PERFIL 4001/1)- Vélido para os alunos ingressos a partir de 2009

Alimen

DEQ

partamento de Engenharia Quimica

tos

Componentes Obrigatdrias C.H. Q Q)
Semanal 3 T
=
Sigla Ciclo Geral T P ? g Pré-Requisitos | Co-
Depto. L Requisitos
Cl106 Mecéanica Geral 1 04 0 04 60 - MA128
DE004 Introdu@o ao Desenho 02 02 04 60 - -
ET101 Estatistica | 04 0 04 60 MAO027 -
FI 006 Fisica Geral 1 04 0 04 60 - -
Fl1007 Fisica Geral 2 04 0 04 60 FI006 MA027
Fl021 Fisica Experimental 1 0 03 03 45 F1006 F1007
FI108 Fisica Geral 3 04 0 04 60 Fl007 MA128
Fl122 Fisica Experimental 2 0 03 03 45 FI108;FI021 FI109
IF165 Computacao eletrénica 02 02 04 60 - -
IF215 Calculo Numérico 04 0 04 60 MAO027;IF165 -
IN701 Introducéo as Engenharias 04 0 04 60 - -
MAO026 Calculo Diferencial e Integral 1 04 0 04 60 - -
MAO027 Calculo Diferencial e Integral 2 04 0 04 60 MAO026 -
MAO036 Geometria Analitica 04 0 04 60 - -
MA046 Algebra Linear | 04 0 04 60 MAO036 -
MA128 Calculo Diferencial e Integral 3 04 0 04 60 MAO027 MAO046
MA129 Calculo Diferencial e Integral 4 04 0 04 60 MA128
OF011 Quimica Geral 1 04 0 04 60 - -
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Componentes Obrigatorias C.H. Q Q)
Semanal 3 T
=

Sigla Ciclo Profissional T P @ g Pré-Requisitos | Co-
Depto. = Requisitos
EQ695 Metodologia Cientifica 02 0 02 30 - -
EQ663 Quimica Geral e Inorganica 02 04 04 20 QFO011 -
DE259 Desenho de Maquinas 2 01 03 02 60 DE004 -
EQ630 Quimica Analitica 04 0 04 60 EQ663 -
RQ633 Quimica Analitica Experimental 0 02 01 30 EQ630 -
EQ664 Quimica Orgéanica 04 02 06 90 EQ663 -
EQ665 Quimicade Alimentos 02 02 04 60 EQ664 -
EQ666 Bioquimica de Alimentos 02 02 04 60 EQ664 -
EQ667 Engenharia Bioquimica 02 01 03 45 EQ670 -
EQ668 Termodinamica Quimica 02 02 04 60 EQ663 MAO027;FI007
EQ 669 FisicoQuimica 02 02 04 60 EQ668
EQ670 Fundamentos dBiologia 03 0 03 45 - -
EQ671 Fundamentos da Microbiologia 01 03 02 60 EQ670 -
EQ672 Microbiologia de Alimentos 02 02 04 60 EQ671 -
NU533 Nutricdo Basica 03 0 03 45 EQ666 -
EQ673 Higiene Industrial e Legislacdo de Alimentoy 03 0 03 45 EQ671 -
EQ674 Analise de Alimentos 01 04 05 75 EQ630 -
EQ675 Controle de Qualidade na Indistria 01 03 04 60 ET101, EQ671;| -

Alimentos EQ674; EQ657.
NU534 Analise Sensorial 02 02 04 60 ET101 -
EQ676 Principios de Conservacao de Alimentos 04 0 04 60 EQ671, EQ682 -
EQ677 MatériasPrimas Agropecuarias 02 02 04 60 EQ671 -
EQ678 Seguranca Industrial 02 0 02 30 -
EQ679 Tratamento de Efluentes Industrias 03 0 03 45 EQ671
EQ680 Projetos na Industria de Alimentos 02 02 04 60 AD200 -
EQ681 Processos Fermentativos 02 02 04 60 EQ671 -
EQ682 Operagdes Unitarias 1 04 0 04 60 MA129
EQ683 Operacdes Unitéarias 2 04 0 04 60 EQ683 -
EQ684 Otimizacéo de Processos Quimicos 03 0 03 45 EQ690 -
EQ703 Sociologia e Legislagéo 02 0 02 30 -
EQ685 Desenvolvimento de novos produtos 02 0 02 30 EQ677 -
EQ686 Andlise e Controle de Processos 02 02 04 60 EQ690 -
EQ687 Laboratério de Engenharia de Alimentos 1 | O 03 03 45 EQ691 -
EQ688 Laboratério de Engenharia de Alimentos 2 03 03 45 EQ687 -
EQ657 Controle Estatistico 02 0 02 30 ET101 -
EQ690 Fendmenos de Transportes 1 03 0 03 45 MA129 -
EQ691 Fendmenos de Transportes 2 04 0 04 60 EQ690 -
EQ692 Fendbmenos de Transportes 3 04 0 04 60 EQ691 -
EQ693 Tecnologia de Fruta e Hortalicas 02 02 04 60 EQ676 -
EQ704 Projeto Final de Curso 04 0 04 60 - -
Cl213 Resisténcia dos Materiais 3 04 0 04 60 MA128; CI106 -
EL268 Eletrotécnica Geral 1A 03 01 04 60 F1108 -
EC337 Engenharia Econémica 02 0 02 30 EC200 -
EC200 Economia 02 0 02 30 EC101 -
AD200 Administracéo 04 0 04 60 EC200 -
EQ705 EstagioCurricular 0 12 06 180 EQ705 -
EQ706 Computacdo aplicada a Engenharia | 02 01 03 45 IF215 -

Alimentos
EQ709 Operagdes Unitarias 3 04 0 04 60 EQ709 -
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C.H. Q 0O
Componentes Eletivos Semanal 2 T
—

Sigla T P 3 g Pré-Requisitos | Co-Requisitos
Depto. L
EQ694 Tecnologia de Leite e derivados 02 02 04 60 EQ671
EQ696 Laboratério de Meio Ambiente par 02 02 04 60 - -

Engenharia de Alimentos
EQ697 Tecnologia de Bebidas e refrigerantes 02 02 04 60 EQ676 -
EQ698 Tecnologia de Pescado 02 02 04 60 EQ676 -
EQ764 Empreendedorismo 04 04 60 EQ764
EQ763 Gestdo da Qualidade na Indastria 04 04 60 EQ763

Alimentos
EQ765 Introducdo a Engenharia de Alimentos 02 02 30
EQ761 Refrigeragéo 02 02 04 60 EQ669; EQ691
EQ760 Tecnologia de Agucar e Alcool 02 02 04 60
EQ766 Topicos Especiais em Engenharia 04 04 60

Alimentos |
EQ767 Topicos Especiais em Engenharia 04 04 60

Alimentos Il
EQ762 Toxicologia de Alimentos 02 02 04 60 EQ673
EQ699 Secagem e Armazenamento de Graos 02 02 04 60 EQ676 -
EQ700 Tecnologia de cereais, Raizes e Tubérculoy 02 02 03 60 EQ665 -
EQ701 Tecnologia de Oleos e Gorduras 03 01 03 60 EQ676; EQ666. -
EQ702 Tecnologia de Carnes e derivados 02 02 03 60 EQ676 -
EQ740 Tecnologia das Embalagens 04 0 04 60 | -
LE716 Libras 04 04 60
TE763 RelacBes EtnicRaciais 04 04 60

OBERVACOES:

1. Carga Horéria Plena: 3945 horas
2. Componentes obrigatérios do perfil
Ciclo Geral: 1050 horas

Ciclo Profissiamal: 28% horas

3. Componentesdletivos do perfil: no total & 180 horas, sendqueo aluno devera cursar
180 horas em componentes eletivos constante no perfil do curso.

Componentes Eletivos livres90 foras

Estagio curricular: 180 horas

Trabalho de Conclusdo de Cursp60 horas

N o a A

Periodos para integralizagédo do Curso
Minimo: 10 semestres

Maximo: 18 semestres
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO
PRO-REITORIA PARA ASSUNTOS ACADEMICOS

PERIODIZACAO DO CURSO DE GRADUACAO EM ENGENHARIA DE

ALIMENTOS - ALUNOS INGRESSO EM 2009.1

1° Periodo
Cddigo Disciplina C.H.
MAO025 Célculo Diferencial e Integral | 60
FI006 Fisica Geral | 60
MAO036 Geometria Analitica | 60
DE407 Introduc&o ao Desenho 60
IN701 Introducdo as Engenharias 60
Carga Horéria total 300
2° Periodo
Cddigo Disciplina C.H.
MAO046 Algebra Linear | 60
MAO27 Célculo Diferencial e Integral I 60
IF165 Computacadeletronica 60
Fl021 Fisica Experimental | 45
F1007 Fisica Geral Il 60
QF011 Quimica Geral 11 60
Carga Horéria total 345
3° Periodo
Caodigo Disciplina C.H.
MA128 Calculo Diferencial e Integral I 60
IF215 Célculo Numérico 60
ET625 Estatistica | 60
Fl122 Fisica Experimental Il 45
FI108 Fisica Geral Il 60
Cl106 Mecénica Geral | 60
EQ695 Metodologia Cientifica 30
EQ663 Quimica Geral e Inganica 90
Carga Horaria total 465
4° Periodo
Caédigo Disciplina C.H.
MA129 Célculo Diferencial e Integral IV 60
EQ706 Computacdo Aplicada a Engenharia de Alimer] 45
EQ657 Controle Estatistico 30
DE408 Desenho de Maquinas 2 60
EL268 EletrotécnicaGeral 1A 60
EQ670 Fundamentos da Biologia 45
EQ630 Quimica Analitica 60
EQ664 Quimica Organica 90
Carga Horéria total 450
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5° Periodo
Cddigo Disciplina C.H.
EC442 Economia 30
EQ690 Fenbmenos de Transporte | 45
EQ671 Fundamentos da Microbiologia 60
EQ633 Quimica Analitica Experimental 30
EQ665 Quimica de Alimentos 60
Cl213 Resisténcia dos Materiais Il 60
EQ703 Sociologia e Legislacdo 30
EQ668 Termodinamica Quimica 60
Carga Horéria total 375
6° Periodo
Caodigo Disciplina C.H.
AD200 Administragéo 60
EQ674 Analise de Alimentos 75
EQ666 Bioquimica de Alimentos 60
EQ691 Fenbmenos de Transporte Il 60
EQ669 FisicoQuimica 60
EQ673 Higiene Industrial e Legislacdo de Alimentos | 45
EQ682 Operacgdes Unitarias | 60
EQ683 Operacbes Unitarias 60
Carga Horéria total 480
7° Periodo
Caédigo Disciplina C.H.
NU534 Analise Sensorial 60
EQ675 Controle de Qualidade na Industria de Aliment{ 60
EQ692 Fenbmenos de Transporte |l 60
EQ677 Matérias primas Agropecuarias 60
EQ672 Microbiologia deAlimentos 60
NU533 Nutricdo Basica 45
EQ709 Operacg0des Unitarias Il 60
EQ684 Otimizac¢ao de Processos Quimicos 45
Carga Horéria total 450
8° Periodo
Caodigo Disciplina C.H.
EQ686 Analise e Controle de Processos 60
EQ685 Desenvolvimentos de Novos Prads 30
EC337 Engenharia Econdmica 30
EQ687 Laborat6rio de Engenharia de Alimentos | 45
EQ676 Principios da Conservacéo de Alimentos 60
EQ681 Processos Fermentativos 60
EQ678 Seguranca Industrial 30
EQ679 Tratamento de Efluentes Industriais 45
Carga Horéaria total 360

limentos
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9° Periodo
Cddigo Disciplina C.H.
EQ667 Engenharia Bioquimica 45
EQ688 Laboratoério de Engenharia de Alimentos Il 45
EQ680 Projeto na Industria de Alimentos 60
EQ693 Tecnologia de Frutas e Hortalicas 60
TCC 60
EQ704 Projeto knal de Curso 60
Eletiva 60
Eletiva 60
Eletiva 60
Carga Horéria total 450
10° Periodo
Caédigo Disciplina C.H.
EQ705 Estagio Curricular 180
Carga Horéria total 180
Eletivas
Caodigo Disciplina C.H.
EQ764 Empreendedorismo 60
EQ763 Gestao da Qualidade na Indastria de Alimento] 60
EQ765 Introducdo a Engenharia de Alimentos 60
EQ696 Laborat6rio de Meio ambiente para Engenharid 60
EQ699 Secagem e Armazenagem de Graos 60
EQ697 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes 60
EQ702 Tecnologa de Carnes e Derivados 60
EQ700 Tecnologia de Cereais Raizes e Tubérculos | 60
EQ694 Tecnologia de Leite e Derivados 60
EQ701 Tecnologia de Oleos e Gorduras 60
EQ698 Tecnologia de Pescado 60
EQ740 Tecnologia das Embalagens 60
LE716 Introdugéo a Libra 60
TE763 Educacéo e Relac¢6es Etnico raciais no Brasil | 60
EQ696 Laboratério de Meio ambiente para Engenharig 60
EQ699 Secagem e Armazenagem de Graos 60
EQ697 Tecnologia de Bebidas e Refrigerantes 60
EQ760 Tecnologia de Acucar e Alcool 60
EQ761 Refrigeragéo 60
EQ762 Toxicologia de Alimentos 60
EQ766 Topicos Especiais em Engenharia de Alimentd 60
EQ767 Tépicos Especiais em Engenharia de Alimentd 60

limentos
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Organograma



Grade Curricular - Engenharia de Alimentos - Perfil 4001

1% pericdo 2° periodo 3° periodo 4% periodo 5 periodo 6° periodo T° periodo 8° periodo 9° periodo 10° periodo
300 h M5h 465 h 450 h 375 h 480 h 450 h 360 h 450 h 180 h
. . N . _1 . . . . Termo- Andlse e Laboratdrio de L.
Ci:l:iﬁbr::r:?:r 8 _|_r Ce:lc:ulu [:llfze::r e | Caﬁ:br::rf;}u:r 8 CE::;:Dr::TIrB a1 dindmica |4 Fisico- quimica® Nukigio Blsica™ c i da Eng de — cﬁiﬂ;,
o =Ll o —| o ‘ Cuimica® Processos™ Alimentos 2%
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Dados Principais das Disciplinas Obrigatorias, Eletivas e Profissionais do Curso de Engenharia de Alimentos em

todos os Periodos, conforme estao descritos nos Planos de Ensino

1°. PERIODO

COMPONENTE CH EMENTA BIBLIOGRAFIA BASICA BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
60 Derivada de fungbes de uma variavel.| [1] JAMES STEWART, CENGAGE. Calculo| [1] GERALDO AVILA Calculo 1 Fung6es de uma Variavel, MITC.
Propriedades basicas das funcdds | Vol 1,; [2] THOMAS, G. B Calculo. vol. 1, 10. ed. Pearson Education do Brasil, 2002;
uma variavel. [2] BOULOS, P. e ABUD, Z. | Caélculo| [3] ANTON, H.: Calculo, Um Novo HorizonteVol. 2, 62 edigdoEditora Bookman, 2000;
Calculo Diferencial e Integral | Integrais de fun¢des de uma variavel. | diferencial e integral, Vol 1; [4] MARSDEN, J.E. and TROMBA, A.JYector Calculus, 42 edicdo. W.H.Freeman and Co., 1996
[83] SWOKOWSKI, E. W Calculo com| [5] PINTO, D. e MORGADO, M.C.F. : Célculo Diferencial e Integral de Funcdes de Varias Varig
geometria analitica, Makron Books do Brag Editora UFRJ, 1999
1995
Geometria Analitica 60 Sistema de coordenadas no Plano] [1] STEINBRUCH &WINTERLE. Geometria| 1] FLEMMING, Diva Marilia; GONCALVES, Mirian Buss. Calculo A: funcdes, limites, derivacog
Reta, a circunferéncia, agonicas.| analitica. McGrawHill. integracéo. 6. ed. S&o Paulo: P earson education, 2007;
Célculo vetorial. Coordenadas 1 [2]SANTOS, N. M. Vetores enatrizes. IMPA, | [2]SHAUM, Ayres Jr, Frank .Célculo (Col. Schaum). 4.ed. Porto Alegre: Bookman, 2007;
Espaco. Retas e Planos. Mudancas| LTC. Rio de Janeiro. [3] GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de célculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007;
Coordenadas (Rotagdo e translagd [3] REIS & SILVA. Geometria analitica. LTC. | [4] ANTON, Howard, Calculo: UniNovo Horizonte. Sdo Paulo: Boockman. 62 ed., 2002; Vol 1
Relacdo entre Retas e Planq [4] LEITHOLD, Louis. O célculo com geometrii ;[5] PENNEY, David & EDWARDS C. Henry, Célculo com Geometria Analitica Vol 2., LTC Edit
Superficies Quadraticas analitica. Sdo Paulo: Harbra, 2004. 1999
Introducéo as Engenharias 60 Apresentacdo do CTG e dos cursos| [1] BAZZO, W. A, e PERREIRA, L. T. V.,| [1] WALTER ANTONIO BAZZ| e LUIZ TEIXEIRA do VALE PEREIRA Introduc&o a Engenhari
engenharia Introdugdo a Engenharia, 4. ed. UFS| 1 Conceitos, Ferramentas e
Legislagdo Académica naFPE Florianépolis, 1996; Comportamentos, Editora da UFSG 2006.
Apresentacdo de cada curso participa| [2] BAZZO, W. A, e PERREIRA, L. T. V.,| [2] BAZZO, W. A, e PERREIRA, L. T. V., Ciéncia, Tecnologia e Sociedade, UFSC, Florian,
do primeiro ano comum Ensino de Engenharia, UFSC, Florianépol 1998.
1997, [3] WANDERLEY, L. O Que é UniversidadeCole¢do Primeiros Passos. 9. ed.
[3] BROOKSHEAR, J. G. Ciéncia di Sao Paulo: Editora Brasiliense, 1999. 83p;
Computacdo: Uma visédo abrangente. 5. ed. P| [4] CAPRON, H.L., eJOHNSON, J.A., Introduc¢do a Informética, 8. ed. Sdo Paulo:Pearson Prj
Alegre: Bookman Companhia Editora, 2000. Hall, 2004. 368p;
[5] Notas de aula e slides apresentados na aula
Fisica Geral | 60 Movimento em uma dimensé&o. Vetorg [1] RESNICK, R. HALLIDAY, D. e KRANE, | [1]YOUNG, H. D. FREDMAN, R.A. Fisica I: Mecanica. 10. ed. Addindtfesley, Sdo Paulo. 2004;
Movimento em um plano. Dinamica d K.S. Fisica I. 5. ed.TC. Rio de Janeiro, 2003. | [2] NUSSENZVEIG, H. M. Curso de fisica basica. 4. ed. v. 1. Edgard BluSherPaulo. 2002;
particula. Trabalho e engia. | [2] P.TIPLER ,FISICA Vol.1, 23| [3] MCKELVEY, J.P. Fisica , S&o Paulo, LTiCLivros Técnicos e Cientificos Editora S.A,2000, v.3|
Conservacdo da energia. Conserva( edicdo,Guanabara ddRip de Janeiro,1982. [4] CUTNELL, John D.; JOHNSON, KENNETH W. Fisica .Vol. 1. 1.ed. LCT, 2006;
do momentum linear. Choque{ [3] CUTNELL, J. D.; JOHNSON, K. W. Fisicg [5] PAULI, RONALD ULYSSES. Fisica 1,(et ad). SP. EPU.
Cinemaética da rotagdo. Dinamica .v. 1.1.ed. LCT, 2006.
rotacéo.
Introducdo ao Desenho 60 Capacitar os alunos dos cursos | [1] CARVALHO, Benjamin de A | [1] Geometria/Gréfica Tridimensional. Volume |, dos Professores Mario Duarte Costa e Alcy P|

Tecnologia a representar as form
tridimensionais mais usadas n
principais sistemas de representag
gréfica.

ABNT/SENAI-SP. Coletanea de normas
desenho técnico, 1990;

[2] Desenho basico. 3. ed. Rio de Janeiro: LT|
1986.

[3] GIESECKE,
Comunicagao

FREDERICK E. et al
grafica modernai  trad.

Alexandre.

Andrade Vieira Costa. Kawan et

al. Porto Alegre: Bookman, 2002.

[2] C.P.D. Ribeiro, R.S. Papazoglou, Desenho técnico para engenharias, 12 Ed.,

Editora Jurud, 2008;

[3] A.J.F. Rocha, R.S. Gon-alves, Desenho
[4] T. Freench, C.J. VierclDesenho técnico e tecnologia gréfica, 72 Ed., Editora Globo, 2002;
[5] A.S. Ribeiro, C.T. Dias, Desenho técnico moderno, 42 Ed., Editora LTC, 2006.
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2°. PERIODO

COMPONENTE CH EMENTA BIBLIOGRAFIA BASICA BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Caélculo Diferencial e | 60 Técnicas de Integracédo [1]Avila, G. Célculo Diferencial e [1] LEITHOLD, L. O célculo com geometria analitica. 3.ed.[S.l.]: Harbra, 19
Integral Il Diferenciabilidade em duas Variaveis, Integrag [2] FLEMMING, Diva Marilia; GONCALVES, Mirian Buss.| v.2.
em duas Variaveis Célculo A: fungdes, limites, derivagbes e integragdo. 6.| [2] PENNEY, D.E.; EDWARDS, Jr. C.H. Calculo cogeometria analitica. 4.ed
Sé&oPaulo: P earson .[S.L.]: Prentice Hall do Brasil, 1999. v.2.
Education, 2007. [3] SIMMONS, G.F. Célculo com geometria analitica. 1.ed. Sdo Paulo: McG|
[3] SHAUM, Ayres Jr, Frank .Calculo (Col. Schaum). 4.¢ Hill, 1987. v.2.
Porto Alegre: Bookman, 2007. [4] SWOKOWSKI, E.D. Célculo com geometria analiti2zeed. S&o Paulo: Makrol
Books, 1994. 2.
[5] THOMAS, George B. Calculo. 11. ed. Sdo Paulo: Addison Wesley, 2008
[6] GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de célculo. 5. ed. Rio de Janeiro: L
2007.
Algebra Linear | 60 Matrizes e Sistemas lineares. [1] ANTON, H; CHRIS, R. Algebra linear com apdigdes.| [1] CALLIOLI, C. A. et alii. Algebra linear e aplicagdes. S&o Paulo: Atual,8t9
Nocgdo de espago vetorial. Subespagos. Ba Porto Alegre : Bookman, 2004. [2] CAMARGO, |.; BOULOS, P. Geometria analiticaum tratamento vetoriaB.
Dimenséo. [2]BOLDRINI, J. L. Algebra linear. Sdo Paulo: Harper| ed. Sdo Paulo: Pearson Education, 2005;
Transformagoes lineares. Operador{ Row do Brasil, 1980. [3] CALLIOLI, C. A. et alii. Matrizes, vetores e geometria analitica. §
Autovalores e autovetores. Diagonalizagao. [3] LIPSCHUTZ, S. Algebra Linear. Colecdo Schaul Paulo:Nobel, 1978;
Produto escalar. Operadores simétricos | McGrawHill. [4] LANG, S. Algebra Linear. Edgard Blueh
ortogonais. [5] STEINBRUCH, A. & WINTERLE, P. Algebra lineaS&o Paulo: McGrauill,
Aplicacdes a quédricas e a sistemas de equa| 1987.
diferenciais.
Computacéo Eletronica 60 Computadores e Computacdo. Programacd( [1] CAPRON, H. e JOHNSON, J. A. Introducdo | [1] GRILLO,M.C.A. - Turbo Pascal.Rio de Janeiro.LTC.1988.
Extensdes. Informética. Prentice Hall Brasil, 2004. [2] TELES, AS: Pascal e &cnicas de programagéo.LTC.1988 WOODRirbo
[2] ASCENCIO, A. F. G. e CAMPOS, E.A. V. Fundament( Pascal: Guia do usuario.S&o Paulo.Mcgkil:1987
da Programacdo de Computadores. Prentice Hall Br| [3] BLOCH, S. C. Excel para Engenheiros e Cientistas, LTC;
2002. [4] MUHAMMAD H. Rashid , Eletrdnica de Potenica Circuitos, Dispositivoq
[3] MANZANO, J. A. N. G. Estudo Dirigido de Fortran aplicagbes, Makron Bookgsda. 1999;
Erica, 2003. [5] N. MOHAN, T.M. Underland, W.P. Robbins, Power Electronics: Convert
Applications, and Design, John Willey & Sons, Inc.,
1989.
Fisica Geral Il 60 Gravitagdo, fluidos; movimento oscilatéri{ 1]JR. Resnick e D.Halliday. FISICA, vol. 2 ,42ed.livrd [1] CUTNELL, J. D.; JOHNSON, K. W. Fisica. vol. 2. 1. ed. LCT. Rio de Jang
ondas: superposi¢do e interferéncia de on| técnicos e cientificos,Rio de Janeiro,1985 2006;
harménicas; termologia; leis da termodinamiq [2] P. Tipler, FISICA vol.1,2%ed.,Guanagara dois,Rio | [2] NUSSENZVEIG, M. Curso de Fisica Bésica. Fluidos, Oscilagdes da®de
teoria cinética dos gases; expansao térmica. Janeiro,982; Calor. 4.ed. Edgard Blucher, 2003;
[3] MCKELVEY, J.P. Fisica , Sdo Paulo, LTC Livros | [3] SEARS E ZEMANSKY, Fisica 2 Sao Paulo, Addison Wesley, 2003, v.2;
Técnicos e Cientificos Editora S.A,2000, v.2. [4] ZEMANSKY, M. W.; Calor e Termodinamica, Editora Guanabara Dois S
Rio de Janeiro, 1978;
[5] GREF- Grupo de Reelaboracéo do Ensino dechisbdo Paulo: Edusp, 1991
Fisica Experimental | 60 Cinematica. Energia mecanica. Colisdd [1] FISICA, R.Resnick e D. Halliday,Volsle2,Livro| [1] SILVA, W.P.; SILVA, C.M.P.D.P.S. Tratamento de dados experimentais. 2

Dinamica dos corpos rigidos. Oscilages e ong
Hidrostatica e termodinamica

Técnicos e Cientificos Editora S/A
[2]FISICA,P.Tipler,Vol.1,22Ed.,Guanabara Dois, Rio
Janeiro.

[3] NUSSENSWEIG, Moisés. Curso de Fisica Basica.l, |
Paulo, Editora Edgard Blucher Ltda,1981, v.1

Revisada e Apliada, Jodo Pessoa: EQUFPB. 1998 .
[2] SILVAW.P; SILVA, C.M.P.D..S. Mecéanica experimental para fisicos|
engenheiros.Ed. Jodo Pessoa: EQUFPB. 2000

[3] CAMPOS, A. A.; ALVES, E. S.; SPEZIALI, N. L. Fisica Experimental Bas
na Universidade. 1.ed. Belo Hronte: EQUFMG, 20 07.

[4] SEARS E ZEMANSKY, Fisica 1 Sao Paulo, Addison Wesley, 2003, v.1;

[5] MCKELVEY, J.P. Fisica , S8o Paulo, LTC Livros Técnicos e Cientificog
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Editora

Quimica Geral 11

60

Ciéncia e Quimica. Energia de ionizagao e tal
periédica Uma visdo microscépica do equilibri
Equilibrio heterogéneo. Equilibrios d
dissociagdo. Acidos e bases. Proces|
espontaneos e eletroquimica.  Energia
transformacéo quimica. Desordem
transformacdo quimica. Trabalho maxim|
entropia e espontaneidadeEnergia livre e
equilibrio. As velocidades das reacées quimical

1] ATKINS, P., JONES, L., Principio quimica. 1. e
Bookman, 2001.

[2] RUSSEL, J. Quimica geral. LTC, 1986.

[3] EBBING, D. D., Quimica geral. vol. | ell, LTC. Rio d{
Janeiro. 1996

[1] BRADY, J. E.; HUMISTON, G. E. Quimica geral. LTC, Rio de Janeiro. 1983
[2] MYER, Mahan. Companion ligag&o quimica, editora Blucher, 1982.

[3] KOTZ, C. J. e TREICHEL, P.Jr. Quimica geral. vol. | ell, LTC. Rio de Jang
1996;

[4] W.L. Masterton, E.J. Slowitk C.L. Stanitski, Principios de Quimica, Rio ¢
Janeiro: LTC, 1990;

[5] ATKINS. P., J. de Paula, Julio de, Fisigoimica v. 1, 72 Ed., Rio de Janeir
LTC, 2003.
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3°. PERIODO

COMPONENTE CH EMENTA BIBLIOGRAFIA BASICA BIBLIOGRAFIA C OMPLEMENTAR
Calculo  Diferencial e | 60 Séries. Formula de Taylor. Maximg P [1] FLEMMING, Diva  Marilia; | [1] BOULOS, P. e ABUD, Z. I. Calculo diferencial e integral. volMakron Books
Integral I e Minimos. Integrais Triplass GONCALVES, Mirian Buss. Célculo Aj do Brasil, 2000.
Integrais de Linha e de Superfici| fungdes, limites, derivagdes e integracéo. 6. | [2] McCALLUM, W. G., HUGNESHALLETT, D.; GLEASON, A. M. et al.
Teoremas de Green, Gauss e Stokq S&o Paulo: Célculo de varias variaveis. Edgard Bliicher, 1997.
Pearson Education, 2007. [3] THOMAS, G. B. Célculo. vol. 210 ed.Pearson Education do Brasil, 2002;
[2] SHAUM, Ayres Jr, Frank .Célculo (Col [4] MACHADO, N.J. Célculo (Fungbes de mais de uma variavel). Rio de Jar
Schaum). 4.ed. Porto Alegre: Bookman, 2007 Ed. Guanabara Dois. 19824 exemplares;
[3] GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso dg [5] AYRES Jr, F. Célculo Diferencial e Integral. Sdo Paulo. Ed. McGtdv1981
calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007. - 3 exemplares;
Estatistica | 60 PROBABILIDADE: Conceitos e| [1] HINES, W.W.; BORROR, C.M,| [1] Curso de Estatisticalairo Simon da Fonseca e Gilberto de Andrade Martins
Definigdes. Probabilidad¢ MONTGOMERY, D.C.; GOLDSMAN, D.M.| [2] VICTOR MIRSHAWKA Probabildades e Estatistica para Engenharia, Volu
Condicional e Independéncia ¢ Probabilidade e estatistica na engenharia. 4.4 1 e 2.
Eventos, Variaveis Aleatorias [S.L]: [3] Modelos Probabilisticos em Engenharia e Ciéncsong.
Continuas. Principais Distribuicdg LTC, 2006. [4] Apostila de notas de Aulas de Estatistidznivaldo Carvalho da Rocha e Jac
Discretas e Continuas. Estatisti [2] MEYER, P.L. Probabilidade: aplicagcdes| Guiro Carvalho da Rocha.
Inferencial. Propriedades de u| estatistica2.ed. . [S.l.]: LTC, 2000. [5] SPIEGEL, M.R.; SCHILLER, J.;SRINIVASAN, R.A. Probabilidade €
Estimador e MétodosedEstimacéo.| [3] PAPOULIS, A.; PILLAI, U. Probability,| estatistica.[S.l.]: Bookman, 2004.
Intervalo de  Confianca par| random variables and stochastic procestesl.
Parametros de Gaassi. [S.1.]: McGrawHill, 2001
Célculo Numérico 60 NogBes de Aritmética de Maquin¢ 1] Dalcidio de Moraes @udio- Jussara Marig [1] FRANCO, N. M. B. Calculo Numérico, Prentice Hall Brasil, 2006;
Zeros de Fungdes; Sistema Marins Célculo Numérico Computacional | [2] STEPHEN J. C. Programacdo em MATLA®Irso completo, Prentice Hal
Equagbes Lineares; Ajustament Teoria e Pratica i Editora Atlas- 2°Edi¢éde | 2003;
Interpolacéo Polinomial; Integracd 1994. [3] CHAPRA, S. et al, Numerical methods for engineers , Boston : McGtidlw
Numeérica. [2] - Marcia A Gomes Ruggiere Vera Lucia | 1998;
da Rocha Lopes Calculo NuméricoAspectos| [4] RUGGIERO, M.A.G. et al. Célculo Numérico: aspectos tedricos
Tebricos e Computacionais Editora computacional. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 2006;
Makron Bools-2° Edicde1996. [5] BARROS, han de Queiroz. Introducédo ao céalculo numérico. Sdo Paulo: H
[3] SPERANDIO, D. et alCalculo numérico:| Bliicher, 1972. 114 p.
caracteristicas matematicas e computacior
Prentice Hall do Brasil, S&o Paulo, 2003.
Fisica Geral Ill 60 Campo elétrico. Potencial elétric{ 1] R. Resitk e D. Halliday, FISICA: Vol.3,44 [1] CUTNELL, J. D.; JOHNSON, K. W. Fisica/.3. 1. Ed. Rio de janeiro: LTC
Capacitores e dietético. Circuitq ed., Livros técnicos e cientificos, Rio q 2006.
elétricos. Campo magnético. Lei ¢ Janeiro,1985. [2] NUSSENZVEIG, M. FiSICA 3 4.ed. Edgard Blucher, 2003;
Ampeére. Inducéo eletromagnética. | [2] P. TIPLER, FISICA; Vol. 2, 22 ed.| [3] SEARS E ZEMANSKY, Fisica 3 S&o Paulo, Addison Wesley, 2003, v.3;
Guanabara Dois, Rio de janeiro,1984; [4] YOUNG,H.D, Sears e Zemansky Fisca lll:eletromagnetismo, 10aedicéo, S
[3] MCKELVEY, J.P. Fisica , Sdo Paulo, LT{ Paulo: Addison Wesley, 2004;
i Livros Técnicos e Cientificos Editor] [5] SERWAY, R.A., Principios de Fisica, volume 3, S&o Paulo: Pioneira Tho
S.A2000, v.3. Learning, 2004.
Mecéanica Geral | 60 Forca, Sistemas de Forgas. 1.Mec. Vetorial para Engenheiros Por:

Equilibrio de Corpos Rigidos. 3

Beer/Johnston (1° voli) Texto
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Forcas Distribuidas: Centroides
Baricentros(Centro de Gravidade).
Forcas Distribuidas: Momentos ¢
Inércia, Produtos de Inércia.

2)Mecénicai (1° vol.) i Por: J.L. Meriam
(consulta)

3)Curso de Mecénica (1° voi.)Por: Adhemar
Fonseca (consulta)

Fisica Experimental || 45 Cineméatica. Energia  mecanic{ 1.Resnick, R. e Hallyday, DFISICA, vol. 1e | 1. CAMPOS, Agostinho Awlio Garcia. Fisica experimental basica na universid
ColisGes. Dinamica dos corpd 2, £ Ed., Livros Técnicos e Cientificos. Rio d 2.ed. rev. Belo Horizonte: Ed. UFMG, 2008.
rigidos. Oscilagbes e onda] Janeiro, 1985. 2. CAVALCANTE, Marisa Almeida; TAVOLARO, Cristiane R C. Fisica moder
Hidrostatica e termodinamica 2.Tipler, P. FISICA, Vol. 1, 2Ed., Guanabarg experimental. 2. ed., rev. Barueri, SP: Manole, 2007.
Dois. Rio de Janeiro, 1984. 3. CHESMAN, Carlos; ANDRE, Cass; MACEDO, Augusto. Fisica modern
3. Nussenzveig, M. H. Curso de Fisica Bas| experimental e aplicada. 1. ed. Sdo Paulo: Liv. da Fisica, 2004.
volume 2, Editora Edgar Blucher
Quimica Geral e| 75 Estrutura Atémica. Ligacdey 1. Quimica GeralJohn B. RUSSELMakron | 1. Quimica Inorganica; D. F. SHRIVER; P. W. ATKINS; Bookman; 42 edig
Inorgénica Quimicas. Termodindmica Quimici Books;22 edicdoS&o Paulo; 2004. 2008.
Cinética Quimica. Equilibrig 2. Quimicai Um Curso Universitario; Bruce H| 2. Qumica Inorganica Ndo Téo Concisa; J. D. LEE; Edgar Blucher; 12 edigao, J
Quimico. Solucdes. Unidades ¢ MAHAN; Rollie J. MYERS; Edgard Blucher| 3. Quimicai Um Curso Universitario; Bruce H. MAHAN; Rollie J. MYERS
Concentragéo. Produto d| 4%edicdo; 1996. Edgard Blucher; %edigéo; 1996.
solubilidade. PH de solugBey 3. Quimica Inorganica Nao Tao Concisa; J.| 4. Quimica GeralJohn B. RUSSE{Makron Books2? edicdoS&o Paulo; 2004.
Reacdes de ORReducgdo. Metais d¢ LEE; Edgar Blucher; 12 edi¢&o, 2000. 5. Quimicai Principios e Reagdes; William L. MASTERTON; Cecile N. HURLE]
Transicao. fons Complexos LTC; 62 edi¢do; 2010.
Oxigénio. Agua. Familia do 6. Quimicai A Matéria e suas Transformagdes; James E. BRADY; Fred SEN
Halogénios. Familia dos Meta LTC; 52 edicao; 2009.
Alcalinos Terrosos. Enxofre
Fosforo. Nitrogénio. Fungdes d
Quimica  Orgéanica. Abdagem
Integrada de Técnicas de Laborat6
Utilizadas em Sintese, Purificagédo
Caracterizagdo de Composti
Inorgénicos Importantes Utilizadg
na Industria Quimica.
Metodologia Cientifica 30 Ciéncia e Etica. Pesquisa ciefudf | 1. GALLIANO, A. Guilherme. O métodd 1.SANTOS, C. Roberto dos. Mografias Cientificas: TCCDissertagéo -Tese.

Hipéteses e varidveis. Coleta (
dados. Andlise e interpretacdo

dados. Técnicas de redacédo

trabalhos, projetos de pesquig
relatorios e Trabalho de Conclus.
de Curso.

cientifico: teoria e préatica. Sdo Pauldarbra,
1986.

2.GIL, Anténio Carlos. Como elaborar projet
de pesquisa. 3 ed. Sdo Paulo: Atlas, 19
3.LAKATOS, Eva Maria. MARCONI, Marina
de Andrade. Fundamentos de metodolo
cientifica. 3 ed. Petropolis: Vozes, 199

Avercamp. 2005.

2. MIRANDA, Jose Luis Carneiro de; GUSMAO, Heloisa Rios. Apresentac
elaboracao de projetos e monografias. Niteroi RJ : EDUFF, 1997.

3. SCALETSKY, Eduardo Carnos. Iniciando na pesquisa:ualapara elaboraca
da monografia e projetos de iniciacao cientifica. 3. ed. Rio de Janeiro: Al
Cultural, 2002.

4. SPECTOR, Nelson. Manual para a redac?o de teses, projetos de pesquisa
cientificos. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Kooga2:20

5. OLIVEIRA, Maria Marly de. Como fazer pesquisa qualitativa. Recife: Bag
2005. 191p.
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4°. PERIODO

COMPONENTE CH EMENTA BIBLIOGRAFIA BASICA BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Célculo Diferencial e Integral | 60 Equacdes Diferenciais Ordinarias deCrdem | [1] BOYCE, W.E.; DI PRIMA, R.C. Equagde{ [1] CHURCHILL, R.V. Séries de Fourier e problemas de valores de contorno. 2.ed.
v e Aplicacdes; diferenciais elementares e problemas de ealoe | McGrawHill, 1978.
Equagdes Diferenciais Lineares de 22 Order contorno.7.ed. [S.L.]: LTC, 2002. [2] SIMMONS, G.F. Célculo com geometria analitidaed. S&o Paulo: McGra#ill,
Aplicacdes; [2] LEITHOLD, L. O célculo com geometria analitic§ 1987.v.2;
Transformada de Laplace. Séries de Fourid 3.ed.[S.l]: Harbra, 1994. v.2. [3]WILLIANSON, R. E., CROWELL, R. H. E TROTTER H. F., Célculo de Funcd¢
Aplicacdes as Equages Diferenciais Parcig [3] PENNEY, D.E.; EDWARDS, Jr. C.H. Célculo cor| Vetoriais, Volumes 1 e 2, LTC, S&o Paulo, 1974
geometria analitica. 4.ed. .[S.|.] Prentice Hall do Bra| [4]MARTIN, B., Equacdes Diferenciais e Suas Aplicacdes, Campus, Rio de Jal
1999. v.2. 1979.
[5] BASSANEZI, R. C., EnsindAprendizagem com Modelagem Matematica, Conte:
S&o Paulo: 2002.
Controle Estatistico 30 Conceito Béasico de Controle de Qualidad Paladini, Edson P.Controle da Qualidade Uma | 1. Grant, E.L. e Leavenworth, R Statistical Quality ControMcGraw-Hill, Inc., 1988
Planejamento e Controle de Processo. Abordagem AbrangentéSdo Paulo: Editora Atlas S. 4 2. Juran, Joseph M. e Gryna, Frank @bntrole da Qualade. Métodos Estatisticol
Inspecdo e Produto de Qualidade. Tépicos| 199.0'. ) o . Classicos Apllca}dqs a Qualldad'al.. VI. Séo Paulo: Makron Bogks, 1992. .
Otimizagao. 2. y|e|ra, Saia. E_st?ustlca para a Qualidade: Con 3. Kume, HitoshiMétodos Estatisticos para Melhoria da Qualide®f® Paulo: Editorg
Avaliar com Precisdo a Qualidade em Produto§ Gente, 1993.
Servicos Rio de Janeiro: Campus, 1999. 4. Lourenco Filho, Ruy de ontrole Estatistico de Qlidade Rio de Janeiro: Livros|
3. Werkema, M.C.CFerramentas Estatisticas Basiq Técnicos e Cientificos Editora Ltda., 1984.
para o Gerenciamento de Procesaasiume 2 da Sérig 5. Paladini, Edson FControle da QualidadeUma Abordagem Abrangent8&o Paulo:
Ferramentas da QualidadBelo Horizonte: Fundaca{ Editora Atlas S. A ., 1990.
Christiano Ottoni, Escola de Engenharia, Universidq 6. Vieira, SoniaEstatistica para a Qualidade: Como Avaliar com Béeca Qualidadd
Federal de Minas Gerais, 1995. em Produtos e ServicoRio de Janeiro: Campus, 1999.
Computagdo Aplicada Eng. de| 45 Introdugdo do uso da computagdo g 1. DROZDEK, Adam. Estrutura de dados e algoritn| 1. PEREIRA, Antonio Eduardo Costa.; Universidade Federal do Rio de Janeiro. N
Alimentos processos de engenharianguagem Basic ¢ em C++. 1.ed. S?0 Paulo: Pioneira Thom&earning, | de Computacao; Eletronica. Uma tecnica de desenvolvimento de grandes siste
Aplicacdes em calculos de Engenharia | 2002. xviii, 579. inteligencia artificial. Rio de Janeiro: UFRNucleo de Computacao Eletronica, 1988.
Alimentos.  Célculos usao Planilha| 2. SWAIT JR., Joffre Dan.. Fundament( 2. YANG, Wonyong (Et al.).Applied numerical methods using MATLAB. Hoboke
eletrbnica  Programas aplicados aq computacionais, algoritmos e estrutura de dad&a® | N.J.: Wiley-Interscience, 2005.
monitoramentos industriais. Computador¢ Paulo: Makron Books, c1991. 3. ETTER, Delores M.. Engineering problem solving with MATLAB. 2nd ed. Up|
conceitos basicos. Conceito de programa( 3. GONZALEZ, Rafael C.; WOODS, Richard E Saddle River, N.J.: Prentit¢¢all, 1997.
estruturada e programacéo orientada a objg EDDINS, Steven L. Digital image processing usif 4. CHAIRA, Tamalika; RAY, Ajoy K. Fuzzy image processing and applications
Conceitos de linguagens algoritmicd MATLAB. Upper Saddle River, NJ: Pearson; Prentii MATLAB. Boca Raton, FL: CRC Press/Taylor & Francis, 2010.
Variaveis estruturadas: vetores e nzas. | Hall, 2004 5. HANSELMAN, Duane C.; LITTLEFIELD, BruceMatlab 6: curso completo. S?,
Pratica de programacdo e depuragdo Paulo: Prenticédall, 2003.
programas em linguagem de programa
cientifica de alto nivel. Aplicacdo d
Ferramenta MATLAB na resolugdo d
problemas.
Eletrotécnica Geral | 60 Andlise de circuitos. Maquinas Elétrical] 1.FLARYS, Francisco. Eletrotecnica geral: teoria| 1. MAGALDI, Miguel. Nocoes de eletrotecnica. 5.edRio de Janeiro: Ganabara Dois.

Instalag¢6es Industriais.

exercicios resolvidos . 1.ed. Barueri, SP: Manole, 20(
2. FALCONE, Benedetto. Curso de eletrotecni
correnes alternadas e elementos de eletronica.
Paulo; Curitiba: Hemus, c2002

3. FLARYS, Francisco. Eletrotecnica geral: teoria
exercicios resolvidos . 1.ed. Barueri, SP: Manole, 20(

2. BRAND?O, Diogo de Paiva Leite. Electrotecnia geral. Lisboa: Fundac?o Cal
Gulbenkian, 1987.

3.PEREIRA, Amaranto Lopes..
Engenharia, UFPE, [19.. 53 f.

Eletrotecnica fundamental.. Recife: Esco
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Fundamentos da Biologia 45 Ecologia: conceitos; importancia dos estud 1.ALBERTS, Bruce. Fundamentos da biologia celull 1.GONCALVES, CarlodValter Porto. Os (des)caminhos do meio ambiente. 12. ed
ecologicos; O fluxo de energia e o ciclo { 3. ed. Porto Alegre: Artes Medicas, 2011 Paulo: Contexto, 2005.
matéria  nos ~ ecossistemas; Citologl 2 pE ROBERTIS, E. M. F.; HIB, Jose. Bases { 2. PHILIPPI JUNIOR, Arlindo ((org.)). Meio ambiente, direito e cidadania. S?0 P4
zglrglgggtg oi ;r%izgzgglgeeg?éa'Egi\;gg?a”s biologia celular e molecular. 4. ed. rev. e atual. Rio glg;géuzzggé John. A celula. Rio de Janeiro: 3. Ombio. ¢1968
) iro" . , John. A celula. Rio de Janeiro: J. Olympio, c .
nicleo e sintese protéica;  Metabolisr Janeiro: Guanabara Koogan, 2006. 4. FERRERA IRM?0, Jose (Org.). Desenvolvimeyntc? sustentavel: agricultura e
erergético; A célula vegetal, Relaggq 3. CGONCALVES, Carlos Walter Porto. O joioio Recife: ed. dos Autores, 2006,
ecologicas entre os seres vivos; Quebra| (des)caminhos do meio ambiente. 14.ed. S?0 P& 5 by |pp| JUNIOR, Arlindo ((or’g.)). Meio ambiente, direito e cidadania. S?0 P4
equilibrio ampieptal; Epologia da populagd Contexto, 2006 Signus, 2002.
Sucesso ecoldgico e biomassas; 6. AVERSHFERREIRA, Tales Alexandre. Biologiaelular e molecular. Campinas, S
Atomo, 2008
Quimica Orgéanica 90 Tedrico: Carga formal e estrutura, introdug§ 1. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. Quimici 1. Quagliano, J. V.; Vallarino, L. MQuimica TerceiraEdi¢cdo, Editora Guanabara Doi
a teoria do orbital molecular e a teoria { organica. trad8? ed., New York: John Wiley & Sons| 1985.
hibridagdo molecular, geometria molecular| 2001. vol 1 e 2. 2. ALLINGER, N. L.; CAVA, M. P. et alQuimica organica. trad. 2ed. Rio de Janei
propriedades  moleculares.  Classes 2. VOGEL, A. |.; COSTA,C. A. C. Quimica organica| Guanabara Dois, 1978.
compostos orgdcos e sua nomenclatury analise organica qualitativa. trad. 2ed. Rio de Jang 3. ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica. tradrto Alegre: Bookman, 2001.
Isomeria constitucional e conformaciong Ao Livro Técnico, 1988. 4 Harwood, L.M., Moody, C.J.Experimental Organic Chemistry, Principles a
estereoisomeria. Aromaticidade. Acidos | 3. MORRISON, R. T.; BOYD, R. N. Quimica organic{ PracticeBlackwell Sciatific Publications, 1992.
bases em Quimica Organica. Reac{ 6ed. Lisboa: Fundagio Calouste Gulbenkian, 1996.
organicas selecionadas. 4. BROWN, B.; FOOTE, C. S. Organic chemistry. 2¢
Pratico: Introduzir o estudante ao traballl Orlando: Saunders Publishing, 1995.
experimenta e suas técnicas fundamentai§ 5. Lampman, G. M.; Pavi&. L.; Engel, R. G.; Kriz, G.
contexto da Sintese organica: Extrac§ S., Quimica Organica Experimental: Técnicas
recristalizacdo, destilagdo, cromatografia| Escala Pequena Tradugdo da Segunda Edi¢do, Bra
caracterizagéo aplicados a sintese. 2009
Quimica Analitica 60 Determinacéo de Cations e Anions. Erros { 1.SKOOG, D.A, WEST, D.M, HOLLER, F. J| 1.HARRIS, D. C. Andlise Quimica Quantitativa, LTGSrupo GEN, 72 ed., 2011.
Quimica Analitica. Equilibrio quimico en CROUCH, S. R. Fundamentos de Quimica Analiti 2.BACCAN, N, ANDRADE , J.C., GODINHO, O.E.S. BARONE, J.S. Quimi
solugdo aquosa. Métodos Gravimétricq Pioneira Thomson Learning? &d., 2006. Analitica Quantitativa ElementaEdgardBlicher LTDA, 3'ed., 2001.
Métodos Vdumétricos 2.HARRIS, D. C. Explorando a Quimica Analitica, LT| 3,HIGSON, S. P. J. Quimica Analitica, Mc Graw Hill, 12 Ed., 2009.
- Grupo GEN 4ed., 2012.
3.MENDHAM, J., DENNEY, R. C., BARNES). D.,
THOMAS, M. J. K. Andlise Quimica Quantitative
LTC, 62 ed., 2002.
Desenho de Maquinas 2 30 Sistemas de Representagao; PROVENZA, F., Projetista de Maquina, Sdo Pay 1.BACHMANN E FORBERG, Desenho Técnico, Editora Blobo, Porto Alegre, 1977

2. Vistas auxiliares;

3. Cortes

4. Normas Técnicas;

5. Normas e Convengles para Instalag|
Industrias, Desenho de Elementos.

Escola Préréc., 1978.

2. VOLLMER, D., Desenho Técnico, Ao Livr
Técnico S/A, Rio de Janeiro, 1982.

3. PLIOPA, Bolieslaf, Tecnologia Béasica para Dese
Mecénico, Escola Duque degas, Jundiai, SP, 1979.

2. CORAINI, Ana Lucia Saad; NOLLA, leda Maria. AUTOCAD 12: curso basic
pratico . Sao Paulo: Makron Books, c1994..

3. SAAD, Ana Lucia. AutoCAD 2004 2D @D para engenharia e arquitetura. S?o0 Pa
Pearson Makron Books, 2004. 2

4. PROVENZA, Francesco. Desenhista de maquinas. 47.-.e®ao Paulo: F.
Provenza,1999.

5. LESKO, Jim. Design industrial: materiais e processos de fabricac?o . 1.ed. S?0
E. Blucher, 2004.
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5°. PERIODO

COMPONENTE CH EMENTA BIBLIOGRAFIA BASICA BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Termodinamica 60 Conceitos fundamentais. As leis empirici 1.M.A.A.  Meireles, C.G. Pereira, 2013 1.A.P. Chagas, 1999. Termodimica quimica Fundamentos, métodos e aplicacdes, 12 edi
dos gases. Gas ideal. Primeira lei Fundamentos de Engenharia de Aliment( Editora da UNICAMP.
Termodinamica. Segunda lei d 12 edicdo, Edit@ Atheneu. 2. S.I. Sandler, 2006. Chemical, Biochemical and Engineering Thermodyndfiedicdo, Johr
Termodinamica. Entropia. €fceira lei da| 2. J.M. Smith, H.C. van Ness, M.M. Abbot| Wiley & Sons.
Termodinamica. Propriedades volumétric| 2007. Introdugdo a Termodindmica d 3. G. Castellan, 2009 . Fundamentos de Fi@émica, 152 reimpeséo, LTC Editora.
de  fluidos puros. Gases real Engenharia Quimica, 72 edigao, LTl 4.L.R. Terron, 2009. Termodinamica Quimica Aplicada, 12 edi¢do, Editora Manole.
Termoquimica. Ciclos Termodinamico Editora. 5. P.W. Atkins, J. de Paula, 2012. Fist@aimica, 92 edicéo, LTC Editora.
Energia livre de Gibbs. Fugacidade. 3. M.D. Koretsky, 2007. Termodinamica pal
Engenharia Quimica, 22 edi¢do, LTC Editora.
Resisténcia dos Materiais 3 60 Introdugdo. Trelicas planas, simplel 1. TIMOSHENKO / GERE, Mecanica dos| 1. MENARD, Kevin P. Dynamic mechanical analysis: a practical introduct®oca Raton, FL:
carregameto axial. Cilindros de parede| Sélidos volumes 1 e 2, editora LTC Livros | CRC Press, c2008.
delgadas. Esforgos seccionais. Tensd Técnicos e Cientificos. 2. SOUZA, Sergio Augusto de, 193@Ensaios mecanicos de materiais metali@sed.-. Sao
Elementos de ligagédo. Tensdes nas vig 2.WILLIAM A. NASH, Resisténcia dog Paulo: Edgard Blucher, 1976.
Deformag6es nas vigas. Flambagem Matérias Colegdo Schaum, editora McGra] KUNDU, Pijush K.; COHH, Ira M. Fluid mechanics /: Pijush K. Kundu, Ira M. Cohen. 2.nd.
Hill do Brasil Ltda. San Diego, CA: Academic Press, 2002.
3. COSTA, Evaristo Valladares. Curso ¢ 3. RILEY, William F.; STURGES, Leroy D.; MORRIS, Don H. Mecanica dos materiais. 5. ed
resistencia dos materiais: com elementos | de Janeiro: LTC, 2003
grafostatica e de energia de deformacao . | 4. BORESI, Arthur P.; SCHMIDT, Richd J. Advanced mechanics of materis#sh ed. [New
Paulo: Companhia Editora Nacional,749 York]: John Wiley & Sons, [2003].
Fendmenos de Transporte | 45 Introdugdo  mecanica  dos  fluidoy 1.Fox, R.W. e McDonald?T . , Aln|1. Bennett, C.D. e MyenrssporJt.els.o, MicFGrnalwnehhiol
Propriedades  dos Fluidos, Fluid¢ mec©ni ca dos flu2dosg2..Coul son, J. M. e Ri c har ds o nl, ButterwérthHeinemai,
Newtonianos e nao Newtoniano{ 2.Wely, J.E., Wilcks, C.E. e Wilsp R.E., | 2001..
Quantidade de movimento, Estatistica | iFi ndament als of Mo m| 3. BRAGA FILHO, Washington. Fenomenos de transporte para engenharia. Rio de Janeirg
Fluidos; Escoamento incompressivel transfero, John Wil eyl 2006.
fluidos ideais e viscosos, regime laminary 3. BIRD, R. Byron; STEWART, Warren E.| 4. BELFIORE, Laurence A. Trapert phenomena for chemical reactor desityew York: J.
turbulento, e escoamento interno e exter| LIGHTFOOT, Edwin N. Fenomenos d{ Wiley, 2003.
Perdas de carga. transporte. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2004 | 5. BENNETT, C. O. (Carroll O.).; MYERS, J. E. (John Earle), 29Z3nomenos de transport
guantidade de movimento, calor e massa . S?0 Paulo, SP: Mté@agl978
Sociologia e Leglacdo 30 1. Relagdes humanas na Industria; | 1. M. B. L. Della Torre. Companhia Editoral 1.MACEDO, Edison Flavio. Codigo de Etica profissional comentado: Engenharia, Arquit
Politica Industrial; 3. Processo na Indust| Nacional. O Homem e a Sociedade. Agronomia, Geologia, Geografia e Meteorologia. Brasilia: CONFEA, 2011.
de Alimentos e o Trabalho do Engenhej 2. Nova, Sebastido Vila. Editora Atlas. 199 1 sp|NOZA, Benedictus de. Etica. 2. ecl®Horizonte: Autentica, 2011
de Alimentos; 4. Legislacédo Introdugéo a Sociologia. ; ; e Edi
Regulamentacgéo da Profissédo; 5. Paten| 3. OLIVEIRA, Aline Albuquerque Santana d 3AR|STOTELE_S' Aetica. RIO de Qanelrp. Edicoes de Ouro,
6. Propriedade Industrial e Transferénd Bioética e direitos humanos. Sdo Paulo: Loyd 4.ETICA das virtudes. Florianopolis: Editora da UFSC, 2011
de Tecnologia; 7. Leis Trabalhistas. { 2011.
Relacdes étnico raciais.
Fundamentos da Microbiologia | 60 Caracteristicas gerais de bactérias, fund 1.BLACK, J.G,, 2002. Microbiologia:| 1.LUTZ, Adolpho.; BENCHIMOL, Jaime Larry, 1953 SA, Magali Romero. Adolpho Lutz: obr

leveduras e virus; Nutricdo e@escimento
microbiano; Efeitos dos agentes fisicos
quimicos sobre os microrganismos; Nogg
sobre infecgBes, resisténcia e imunida
Preparagfes microscépicas; Meios

Cultura para cultivos artificiais; Isolament

Fundamentos e Perspectivas. 42 edi¢do. Rid
Janeiro, Guanabara Hoogan.

02.MADIGAN, M.T., 2004. Microbiologia de
Brack, S&@o Paulo, 10? edi¢éo, Prentice Hall.
3.PELCZA JR., JOSEPHMICHAEL, 1996.

Microbiologia. Vol. I. 22 edicdo. Sdo Paul

completaRio de Janeiro: EDITORA FIOCRUZ, 2004

2 PELEG, Micha. Advanced quantitative microbiology for foods and biosystems: model
predicting growth and inactivatioBoca Raton: Taylor

3. PELEZA Jr., JOSEPH MICHAEL, 1996. Microbiologia. Vol. I. 22 edi¢&ao Paulo, Makron
Books

4. MARTH, Elmer H. ; STEELE, James L (Ed.). Applied dairy microbiology. 2nd ed., rev.
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de bactérias fungos e leveduras. Reaqde
caracterizacao de microrganismos.

Makron Books J
4. TORTORA, GERARD J. 2000. Microbiologi
62 edicdo. Porto Alegre. Artes Médicas Sul

expanded. New York: Marcel Dekker, c2001.
5. MADIGAN, Michael T.; BROCK, Thomas D. Brock biology of microorganis®an Francisco,
CA: PearsofBenjamin Cummings, c2009.

Economia 30 Elementos de Andlise, Micro 1.VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandovg 1.REIINTJES, Coen.; HAVERKORT, Bertus.; WATEBRYER, Ann. Agricultura para o futuro:
Macroeconomia, contabilidade Socig de. Economia micro e macro: teoria e exercici uma introduc?o a agricultura sustentavel . 2.ed. Rio de Janeir®TAS1999.
'IE'eori§ e Programag&o do Desenvolvimer| glossario CO”; gs 530?3 plri”iflais Z(C)%réceito 2. NUSDEO, Fabio. Cursde economia: introduc?o ao direito economico. 6. ed., rev.e atual
condmico econdmicos. 4.ed. S?0 Paulo: Atlas, . . : ;
2. MANKIW, N. Gregory. Introduc?o 3 Paulo: R. dos Tribunais, 2010.
economia: principios de micro e macroeconor|
. Rio de Janeiro: Elsevier; Campus, 2001.
3. . HOFFMANN, Rodolfo,; VIEIRA, Sonia,.
Analise de regre&®o: uma introduc?o
econometria . 4.ed. S?0 Paulo: Hucitec, 2006
Quimica dos Alimentos 60 Propriedades estruturais e fisigoimicas, | 1. BELITZ, H.D.; GROSH, W. Food Chemistry 1. FENNEMA, O. R. Quimica de lalimentos. 4 ed. Zaragoza: Acribia, 2000, 1272 p.
transformacdes fisicas e quimicas durant| 2 ed. Berlim: Springer, 1999. 992 p. 2. SGARBIERI, V.C. Proteinas em alimentos protéicos. Sdo Paulo: Varela, 1996. 517 p.
processamento e armazenamento 2. BOBBIO, F. O. & BOBBIO, P. A. Introdu¢dq 3. STRYER, L. Bioguimica. Rio de Janeiro: Guanabara, 1992, 881p.
seguntes componentes dos alimentq a Quimica dos Alimentos. 2 ed. Sdo Pau
proteinas, aminoacidos, carboidratq Varela, 1989. 231 p. 4. POTTER, NN.; HOTCHKISS, J.H. Food Science.ed. Maryland: Aspen, 1998. 608 p.
lipideos, 6leos essenciais e pigmentos, § 3. FARFAN, J. A. Quimica das proteina 5. WONG, D. Quimica de los alimentos: mecanismos y teoria. Zaragoza: Acribia, 1995. 470
efeitos destas sobre as proprieda¢ Campinas: UNICMP, 1994.
sensoriais dos alimentos. Propriedades
agua e seus efeitos sobre as transforma
fisico-quimicas s alimentos.
Quimica Analitica | 30 Identificagdo de Cations e Anions. Métod{ 1.SKOOG, D. A., WEST, D.M AND HOLLER,| 1.BACCAN, N, ANDRADE, J.C., GODINHO, O.E.S. BARONE, J.S. Quimica Analiti

Experimental

gravimétrico e wlumétrico

F.J., Fundamentals of Analytical Chemistn
Books Cole, 82 ed. 2003.

2.CRISTIAN, G.D. Analytical Chemistry, Joh
Wiley & Sons., 42 ed., 1986;

3.0HLWILER., O.T. Quimica Analitica|
Quantitativa. Livros Técnicose Cientificos
editora, 32 ed. 1982, vol. 1 e 2.

Quantitativa elementar. Edgard Blucher, 32 ed. 2001.

2BACCAN, N, GODINHO, O.E.S. ALEIXO, L.M., STEIN, E. Introdugdo a Scmimicroeea
Qualitativa, Ed. UNICAMP, 1987.

3.HARRIS, D.C., Andlise Quimica Quantitativa. LTC, 62 ed. 2005.
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