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SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

PRÓ-REITORIA DE GESTÃO ADMINISTRATIVA

DIRETORIA DE LICITAÇÕES E CONTRATOS

COORDENAÇÃO DE LICITAÇÕES

Senhor licitante,



A comunicação de eventuais retificações ocorridas no instrumento convocatório que não afetem a formulação das propostas, quaisquer esclarecimentos e respostas às impugnações, serão efetuadas por meio do sítio http://www.comprasgovernamentais.gov.br/.

Recife, 10 de agosto de 2018.   

RODRIGO DANIEL DA SILVA ALEXANDRE

Coordenador de Licitações

SIAPE 1731717
	PREGOEIRO

Marcos Aurélio Carvalho Paraíso
	SIAPE

1783826


UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO

PRÓ-REITORIA DE GESTÃO ADMINISTRATIVA

DIRETORIA DE LICITAÇÕES E CONTRATOS
COORDENAÇÃO DE LICITAÇÕES
Edital de PREGÄO ELETRÔNICO nº 125/2018, visando a outorga de Permissão de Uso a Título Precário e Oneroso, para ocupação e exploração de espaços públicos, por meio de trailer móvel, food truck (caminhão de comida), van, veículo adaptado, destinados a comercialização de alimentos (na forma de gastronomia itinerante), localizados no Campus Recife da Universidade Federal de Pernambuco, conforme processo administrativo nº 23076.030458/2017-61.


A Universidade Federal de Pernambuco torna público que às 9h, horário de Brasília, de 23 de agosto de 2018, no sítio https:// www.comprasgovernamentais.gov.br/, o Pregoeiro da Diretoria de Licitações e Contratos designado pelas Portarias  nº 4.016, de 06 de setembro de 2017 e nº 5.639, de 26 de dezembro de 2017,  do Magnífico Reitor, estará promovendo:

Pregão Eletrônico, tipo maior desconto, POR ITEM
o qual obedecerá ao disposto na Lei nº 10.520, de 17 de julho de 2002; Lei nº 12.305, de 2 de agosto de 2010; Lei nº 9.985, de 18 de julho de 2000; no Decreto 7.746, de 5 de junho de 2012; Decreto 7.404, de 23 de dezembro de 2010; no Decreto nº 5.450, de 31 de maio de 2005; no Decreto nº 3.722, de 9 de janeiro de 2001, com a redação do Decreto nº 4.485, de 25 de novembro de 2002; na Instrução Normativa SEGES/MPDG nº 3, de 26 de abril de 2018,  na Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 01/2010, na Instrução Normativa SLTI/MP nº 5 de 18/06/2012 e na Portaria Normativa SLTI/MP  nº 27 de 10/11/2010; Resolução nº 05/2016 do Conselho de Administração da Universidade Federal de Pernambuco; na Lei nº 12.440/2011 de 7 de julho de 2011, aplicando-se subsidiariamente a Lei nº 8.666, de 21 de junho de 1993, atualizada, além do que mais for exigido neste Edital e em seus anexos.
Encaminhamento da proposta de preços

 (exclusivamente por meio do sistema eletrônico): 

a partir da data de liberação do Edital, no sítio comprasgovernamentais.gov.br, que ocorrerá simultaneamente à publicação do aviso licitatório no Diário Oficial da União, até o horário limite de início da sessão pública acima estabelecido.

1. OBJETO DA LICITAÇÃO
1.1. Permissão de Uso a Título Precário e Oneroso, para ocupação e exploração de espaços públicos, por meio de trailer móvel, food truck (caminhão de comida), van, veículo adaptado, destinados à comercialização de alimentos (na forma de gastronomia itinerante), localizados no Campus Recife da Universidade Federal de Pernambuco, conforme especificações constantes do Anexo I deste Edital;

	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Unidade

	1
	G1 + G4 - salgados e pães, frutas, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CFCH/CAC/CE
	1A
	90m²
	KIT

	2
	G2 – sanduiches, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CFCH/CAC/CE
	1B
	90m²
	KIT

	3
	G3 - comida regional e bolos, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CFCH/CAC/CE
	1C
	90m²
	KIT

	4
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches, frutas, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CCSA
	2A
	90m²
	KIT

	5
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches, frutas, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	ODONTO
	3A
	90m²
	KIT

	6
	G1 + G4 - salgados e pães, saladas, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CB/CCS
	4A
	90m²
	KIT

	7
	G2 - sanduiches, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CB/CCS
	4B
	90m²
	KIT

	8
	G3 - comida regional, pizza e bolos, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	CB/CCS
	4C
	90m²
	KIT

	9
	G1 + G2 - salgados e pães, sanduiches, bebidas– Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	Niate - CCS/CB
	4D
	90m²
	KIT

	10
	G1 + G3 - salgados, pães, comida regional, pizza e bolos, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	BC
	5A
	90m²
	KIT

	11
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches, frutas, bebidas – Conforme cardápio detalhado no Anexo I do Edital
	Niate - CTG
	6A
	88m²
	KIT

	Obs 1: Cada PERMISSIONÁRIA deverá comercializar bebidas diversas não alcoólicas, no mínimo refrigerantes, água mineral e sucos.
Obs 2: As PERMISSIONÁRIAS devem atender o cardápio mínimo a ser oferecido diariamente, conforme o edital de licitação, podendo ofertar diversidade de opções referentes ao grupo alimentar para o qual sagrou-se vencedora.

Obs 3: É vedado às PERMISSIONÁRIAS a comercialização de produtos que componham grupo alimentar diferente do que lhe foi permitido, podendo haver a comercialização de sorvetes e/ou picolés diversos, balas, bombons, chicletes, chocolates.


1.1.1. Entende-se por Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, Veiculo adaptado uma estrutura (móvel) de transporte e venda de alimentos, baseada em um veículo com tração própria ou não, que possa ser deslocado ou removido diariamente;
1.1.2. As áreas objeto desta licitação destinam-se exclusivamente para fim específico a que foi proposta, sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer título ou forma, ou pela PERMISSIONÁRIA, para outras finalidades.

1.2. Validade da proposta: mínimo de 90 (noventa) dias corridos a partir da abertura deste Pregão; 

1.3. Ao objeto deste pregão não se aplica margem de preferência.

1.4. O espaço objeto da permissão de uso será disponibilizado para ocupação diária no horário das 06:00 às 22:00 de segunda a sexta-feira em dias úteis (dias de expediente) na Universidade Federal de Pernambuco e por autorização da Diretoria de Controle Urbano/SSI em outros dias (sábados, domingos e feriados).

1.5. A permissão remunerada de uso da área física importará na contraprestação mensal por parte da PERMISSIONÁRIA, onde o m² custará R$ 1,26 (real e vinte seis centavos) mês, conforme documento elaborado pela Comissão de definição da contraprestação para uso Área Física
1.6. Aplicam-se especificamente ao objeto deste Edital as seguintes normas:

1.6.1. Resolução ANVISA RDC nº 216, de 16 de setembro de 2004;

1.6.2. Resolução nº 05/2016, da Universidade Federal de Pernambuco;

1.7. A licitante deverá observar os seguintes critérios de sustentabilidade: 
1.7.1. As boas práticas de otimização de recursos, redução de desperdícios e menor poluição se pautam em alguns pressupostos e exigências, que deverão ser observados pela PERMISSIONÁRIA. 

1.7.2. A PERMISSIONÁRIA deverá fazer uso racional de água, adotando medidas para evitar o desperdício de água tratada e mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisição e uso de equipamentos e complementos que promovam a redução do consumo;

1.7.3. Os veículos devem ter autonomia hídrica e sanitária;

1.7.4. Participar do Programa de Coleta Seletiva de Resíduos Sólidos da UFPE. A PERMISSIONÁRIA deverá colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do programa interno de separação de resíduos sólidos, em recipientes para coleta seletiva, conforme orientação da UFPE;

1.7.5. A PERMISSIONÁRIA deverá atender aos critérios de gestão dos resíduos nos termos do § 7º da Cláusula 11 da Minuta do Termo de Permissão, Anexo VI deste edital.

2. CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO
2.1. A empresa participante deverá estar credenciada no Portal de Compras do Governo Federal, nos termos do item 3, e responsabilizar-se-á pelas transações efetuadas em seu nome, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances;
2.2. Não será admitida a participação de empresa:

a) em concordata (processos judiciais anteriores à Lei nº 11.101/2005), recuperação judicial ou em processo de falência, sob concurso de credores, em dissolução ou em liquidação;

b) temporariamente suspensa de participar de licitação com a União, com fundamento no art. 7º da Lei 10.520/2002 e no Art. 28 do Decreto 5.450/2005, e com a UFPE, com fundamento no inciso III do art. 87 da Lei 8.666/93 ou declarada inidônea por qualquer Órgão ou entidade da Administração Pública, nos termos dos incisos IV do art. 87 da Lei nº 8.666/93, que ainda não tenham logrado reabilitação;
c) que estejam reunidas em consórcio e sejam controladoras, coligadas ou subsidiárias entre si, qualquer que seja sua forma de constituição;

d) que não tenha sede na Região Metropolitana do Recife;

e) quaisquer interessados que se enquadrem nas vedações previstas no artigo 9º da Lei 8.666/93;

f) empresa de cujos diretores, responsáveis legais ou técnicos, membros de conselho técnico, consultivo, deliberativo ou administrativo ou sócios sejam servidores, empregados ou ocupantes de cargo comissionado na UFPE;

g) empresa que possua em seus quadros sócios, diretores, responsáveis legais ou técnicos, membros de conselho técnico, consultivo, deliberativo ou administrativo, comuns aos quadros de outra empresa que esteja participando desta licitação.
2.3. Como requisito para a participação no pregão eletrônico, o licitante deverá declarar, em campo próprio do sistema eletrônico, que: 

a) cumpre plenamente os requisitos de habilitação e que sua proposta está em conformidade com as exigências do instrumento convocatório (art. 21, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005); 

b) informará sob as penalidades legais, a superveniência de fato impeditivo à habilitação (art. 32 § 2º, “in fine”, da Lei 8.666/93);

c) não possui em seu quadro de pessoal (empregado) menor (art. 7º, inciso XXXIII, da CF/88);

d) declara a elaboração independente de proposta, nos termos da Instrução Normativa SLTI/MP nº 2, de 16/9/2009, publicada no DOU de 17/09/2009.

3. CREDENCIAMENTO
3.1. O Credenciamento é o nível básico do registro cadastral no SICAF, que permite a participação dos interessados na modalidade licitatória Pregão, em sua forma eletrônica, devendo ser realizado pela empresa interessada, ou quem o represente, observado o que dispõe o subitem 3.2, e estar regular na data de abertura do certame.
3.2. Para iniciar o procedimento do registro cadastral, a empresa interessada, ou quem a represente, deverá acessar o SICAF no Portal de Compras do Governo Federal, no sítio eletrônico www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Públicas Brasileiras – ICP – Brasil.

3.3. Para efeitos de habilitação prevista na IN SEGES/MPDG nº 3/2018 mediante utilização do sistema, a empresa interessada deverá atender às condições exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia útil anterior à data prevista para recebimento das propostas (Art. 21, II, da IN SEGES/MPDG nº 3/2018).

3.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do licitante e a presunção de sua capacidade técnica para a realização das transações inerentes ao pregão na forma eletrônica (art. 3º, § 6º, do Decreto nº 5.450/2005).

4. PROPOSTA ELETRÔNICA

4.1. Após a divulgação do Edital no endereço eletrônico, o licitante deverá encaminhar proposta em formulário específico, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, com os dados indicados no subitem 4.2, até a data e hora marcadas para abertura da sessão, quando, então, encerrar-se-á, automaticamente, a fase de recebimento das propostas (art. 21 do Decreto nº 5.450/2005); 

4.2. A proposta eletrônica conterá, sob pena de desclassificação, a descrição do objeto ofertado em conformidade com o Anexo I deste edital, que deverá ser informada no campo destinado à “descrição detalhada do objeto ofertado”; informando o(s) Grupo(s) alimentar(es) que será (ão) comercializado(s) e a localização, vedada a identificação do licitante (art. 24, § 5º, do Decreto nº 5.450/2005);

4.3. Não será aceito lance inferior a 5% (cinco por cento) de desconto;

4.4. Serão desclassificadas as propostas eletrônicas que:

a) não apresentem dados conforme exigido no subitem 4.2;

b) apresentarem qualquer oferta de vantagem baseada nas propostas das demais licitantes ou de qualquer outra natureza, inclusive financiamento subsidiados ou a fundo perdido.

4.5. Ao licitante é facultado cotar apenas o(s) item (s) que tenha interesse, tendo em vista o tipo de licitação: maior desconto, por item;
4.6. O envio da proposta eletrônica implica plena aceitação, por parte do proponente, das condições estabelecidas neste Edital e em seus anexos;
4.7. Até o horário limite do início da sessão, os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta anteriormente apresentada (art. 21, § 4º, do Decreto nº 5.450/2005).

5. SESSÃO PÚBLICA / CLASSIFICAÇÃO DE PROPOSTAS

5.1. A partir do horário indicado no preâmbulo deste Edital, a sessão pública na internet será aberta por comando do Pregoeiro (art. 22 do Decreto nº 5.450/2005);
5.2. O pregoeiro verificará as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que não estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital (art. 22, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005);

5.3. A desclassificação de proposta será fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os participantes (art. 22, § 3º, do Decreto nº 5.450/2005).
6. FORMULAÇÃO DOS LANCES

6.1. Classificadas as propostas, o pregoeiro dará início à fase competitiva, quando então os licitantes poderão encaminhar lances, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, sendo o licitante imediatamente informado do recebimento e do valor consignado no registro (art. 24, caput e § 1º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.2. Apenas os licitantes que tiverem suas propostas eletrônicas classificadas poderão formular lances;

6.3. Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observados o horário fixado para abertura da sessão e as regras estabelecidas neste Edital (art. 24, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.4. O licitante somente poderá oferecer lance inferior ao último por ele ofertado e registrado pelo sistema (art. 24, § 3º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.5. O sistema eletrônico registrará lances do mesmo valor, prevalecendo aquele que for registrado primeiro;

6.6. Durante a sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificação do licitante (art. 24, § 5º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.7. Caso o pregoeiro entenda que houve equívoco, por parte do licitante, quando do envio do lance, promoverá a exclusão do referido lance, que poderá ser ratificado, se for o caso;

6.8. O encerramento da etapa de lances será decidido pelo Pregoeiro, que informará, com antecedência de 1 a 60 minutos, o prazo para início do tempo de iminência;

6.9. O sistema eletrônico encaminhará aviso de fechamento iminente dos lances, observado o período definido pelo Pregoeiro, após o que transcorrerá período de tempo de até trinta minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual será automaticamente encerrada a recepção de lances (art. 24, §§ 6º e 7º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.10. Após o encerramento da etapa de lances da sessão pública, o pregoeiro poderá encaminhar, pelo sistema eletrônico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, não se admitindo negociar condições diferentes daquelas previstas no Edital (art. 24, § 8º, do Decreto nº 5.450/2005);

6.11. No caso de desconexão do pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se o sistema eletrônico permanecer acessível aos licitantes, os lances continuarão sendo recebidos, sem prejuízo dos atos realizados;

6.11.1. Persistindo a desconexão do pregoeiro por tempo superior a dez minutos, a sessão eletrônica será suspensa e reiniciada somente após comunicação aos participantes, no endereço eletrônico utilizado para divulgação;

6.12. Cabe ao licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante o processo licitatório, responsabilizando-se pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da inobservância de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão (art. 13, inciso IV, do Decreto nº 5.450/2005);

6.13.  Para fins de aplicação das penalidades previstas neste Edital, o lance é considerado proposta.

7. PROPOSTA ESCRITA E DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO

7.1. Encerrada a etapa de lances, a licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar deverá encaminhar a documentação, em arquivo único, no prazo de 1 (um) dia útil, contado da convocação efetuada pelo Pregoeiro por meio da opção “Enviar Anexo” no sistema Comprasnet. Deverá constar desse anexo no mínimo a seguinte documentação:

a) proposta de preço escrita, firmada pelo representante legal, em papel timbrado ou personalizado do licitante, adequada ao lance eventualmente ofertado(negociado, conforme Anexo I do Edital e Anexo III do Edital, este contendo a planilha de produtos a serem comercializados com valor de cada item e o percentual de desconto a ser aplicado, juntamente com o solicitado no item 7.1.1;

b) documentação de habilitação indicada no subitem 7.3;

7.1.1. À proposta escrita deverá ser anexo:
a. Deverá acompanhar a proposta comprovante que a empresa é sediada na Região Metropolitana Recife;
i. O comprovante será dispensado nos casos da comprovação de domicílio da empresa na RMR através do credenciamento no SICAF ou Contrato Social.

b. Declaração de inexistência de débito para com a UFPE, relativos à cessão de uso de área física, expedida pela Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST (F. (81) 2126-8661 / 8049 / 7143) da UFPE (Anexo V);
7.1.2. Os documentos remetidos por meio da opção “Enviar Anexo” do sistema Comprasnet poderão ser solicitados em original ou por cópia autenticada pelo pregoeiro para serem encaminhados ou entregues, em até 2 (dois) dias úteis, na Coordenação de Licitações da UFPE, Avenida da Arquitetura, s/n, Campus Recife, Cidade Universitária, CEP 50740-550, Recife, PE, telefone: 81.2126.7032, no horário de 07h30min às 19h30min;

7.1.3. O pregoeiro poderá ainda solicitar, através do sistema Comprasnet, o envio de documentação de habilitação complementar, por fax, pelo e-mail pregoeiros@ufpe.br ou outros meios de transmissão eletrônicos, que deverá(ão) ser encaminhado(s) no prazo de até 1 (um) dia útil da solicitação;

7.1.4. Os documentos eletrônicos produzidos com a utilização de processo de certificação disponibilizada pela ICP-Brasil, nos termos que constam da Medida Provisória nº 2.200-2, de 24 de agosto de 2001, serão recebidos e presumidos verdadeiros em relação aos signatários, dispensando-se o envio de documentos originais e cópias autenticadas em papel;

7.1.5. O licitante deve indicar na proposta escrita os dados do representante legal (nacionalidade, estado civil, profissão e/ou função que ocupa na empresa, endereço residencial, RG e CPF) que firmará o Termo decorrente desta licitação, acompanhado de cópia do RG e CPF;

7.1.6. A PROGEST emitirá parecer sobre o acolhimento da documentação de qualificação técnica, quando couber, e proposta escrita, e o Pregoeiro verificará a habilitação do licitante;

7.1.7. Após a análise da proposta apresentada, caso esta, não seja aceitável, estando fora das especificações solicitadas, ou se o licitante não atender às exigências habilitatórias, o pregoeiro convocará as licitantes  remanescente para envio da proposta, em ordem de classificação, obedecendo ao mesmo prazo no subitem 7.1;
7.1.8. A proposta da licitante remanescente será examinada, nos termos do subitem 7.1.6 até a apuração de uma proposta que atenda a este Edital;
7.2. Não serão aceitas, sendo desclassificadas, as propostas escritas que (1) não atenderem às exigências do presente Edital e em seus anexos; (2) sejam omissas ou contenham vícios ou ilegalidades; (3) apresentem preços que sejam manifestamente inexequíveis; e (4) não vierem a comprovar sua exequibilidade;

7.2.1. Consideram-se lances manifestamente inexequíveis aqueles que, comprovadamente, forem insuficientes para a cobertura dos custos decorrentes da execução do objeto;

7.3. A licitante detentora da melhor oferta deverá enviar, no prazo indicado no subitem 7.1 deste Edital, a seguinte documentação de habilitação, observando-se os procedimentos para habilitação definidos nos arts. 28 e 29 da IN SEGES/MPDG nº 03, de 2018:

a) HABILITAÇÃO JURÍDICA:

a.1) Ato constitutivo, Estatuto ou Termo de Permissão de Uso Social, em vigor devidamente registrado, acompanhado de todas as alterações ocorridas até a data estabelecida para o envio virtual da proposta, e se sociedade por ações acrescentar documentos de eleição de seus administradores, bem como respectivas alterações, caso existam, igualmente lançadas no registro comercial competente;

a.2) Registro Geral – RG e Cadastro Pessoa Física dos diretores/gerentes.

b) QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA:

b.1)  Balanço patrimonial e demonstrações contábeis do último exercício social já exigíveis e apresentadas na forma da lei, vedada a sua substituição por balancetes ou balanços provisórios, podendo ser atualizados por índices oficiais quando encerrados há mais de 3(três) meses data do envio virtual da proposta, com índices de Liquidez Geral (LG), Solvência Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC) maiores que 1(um); as empresas que apresentarem resultado igual ou menor do que 1 (um) em qualquer dos índices LG, SG e/ou LC quando de suas habilitações deverão comprovar sua boa condição financeira através do capital mínimo ou patrimônio líquido mínimo, exigido na forma dos §§ 2o e 3o, do artigo 31, da lei no 8.666/93; 
b.2) Certidão Negativa de Falência ou Recuperação Judicial ou Liquidação Judicial ou de Execução Patrimonial, conforme o caso, expedida pelo Distribuidor da sede do licitante ou do seu domicílio, dentro do prazo de validade previsto na própria Certidão, ou na omissão desta, expedida há menos de 90 (noventa) dias, contados da data do envio virtual da proposta.

c) REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:

c.1) Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas – CNPJ;

c.2) Certidões negativas de débitos referentes aos Tributos, Seguridade Social, e Contribuições Federais e à Dívida Ativa da União, probatórias de regularidade perante à Fazenda Nacional;

c.3) Certidões Negativas de Débitos para com as Fazendas Estadual e Municipal;

c.4) Prova de regularidade perante o FGTS, emitida pela Caixa Econômica Federal;

c.5) Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), instituída pela Lei nº 12.440, de 07/07/2011, probatória da inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho.
d) QUALIFICAÇÃO TÉCNICA:

d.1) Declaração formal assinada pelo representante legal da licitante, sob as penalidades da lei, de que tem pleno conhecimento das condições e peculiaridades inerentes à natureza do objeto desta licitação, assumindo total responsabilidade por esse fato e informando que não o utilizaria para quaisquer questionamentos futuros que ensejassem avenças técnicas ou financeiras.

d.1.1) Faculta-se ao licitante agendar vistoria prévia, através de representante identificado, às áreas disponibilizadas para conhecimento das informações técnicas e condições locais, firmado pela Diretoria  de Fiscalização e Controle Urbano/SSI, ANEXO IV do Edital - ATESTADO DE VISTORIA, em dia e horário (das 8h00 às 12h00 e de 14h00 às 16h30) a combinar por telefone, fornecido até o último dia útil anterior à abertura desta licitação pelos telefones: 81.xx.2126 8013.

7.4. A comprovação da regularidade fiscal e trabalhista, da qualificação econômico-financeira e da habilitação jurídica, conforme o caso, dar-se-á primeiramente por meio de consulta ao cadastro no SICAF.

7.5. Os documentos relativos à habilitação jurídica, à regularidade fiscal estadual, distrital e municipal, à qualificação econômico-financeira deverão ser inseridos pelo licitante no SICAF, observado o disposto no § 1º do art. 6º da IN SEGES/MPDG nº 3/2018.

7.5.1. Os documentos relativos à Regularidade Fiscal Estadual, Distrital e Municipal deverão ser inseridos pelo interessado no SICAF.

7.5.2. A regularidade fiscal, distrital e Municipal, junto ao SICAF, do fornecedor considerado isento dos tributos estaduais ou municipais, será comprovada mediante a inserção no sistema da declaração da Fazenda Estadual ou da Fazenda Municipal do domicílio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei.

7.5.3. As decisões judiciais deverão ser informadas no SICAF pelo fornecedor, para fins de comprovação da regularidade fiscal.

7.5.4. Ao fornecedor inscrito no SICAF, cuja documentação relativa à regularidade fiscal e trabalhista e à qualificação econômico-financeira encontrar-se vencida, no referido Sistema, será facultada a apresentação da documentação atualizada ao Pregoeiro, no momento da habilitação.

7.5.5. É de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidão dos seus dados cadastrais no SICAF e mantê-los atualizados junto aos órgãos responsáveis pela informação, devendo proceder, imediatamente, à correção ou à alteração dos registros tão logo identifique incorreção ou aqueles se tornem desatualizados (Art. 7º da IN SEGES/MPDG nº 3/2018).

7.5.6. A comprovação da habilitação jurídica, da regularidade fiscal e trabalhista e qualificação econômico-financeira dar-se-á primeiramente por meio de consulta ao cadastro no SICAF (art. 21, III, da IN SEGES/MPDG nº 3/2018).

7.6. Se a proposta não for aceitável ou se o licitante não atender às exigências habilitatórias, o pregoeiro examinará a proposta subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de uma proposta que atenda ao Edital;
7.7. No julgamento da habilitação e das propostas, o pregoeiro poderá sanar erros ou falhas que não alterem a substância das propostas, dos documentos e sua validade jurídica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessível a todos, atribuindo-lhes validade e eficácia para fins de habilitação e classificação (art. 26, § 3º, do Decreto nº 5.450/2005);
7.8. Não serão considerados os documentos por cópia não autenticada e/ou não solicitados;

7.9. As cópias dos documentos poderão ser autenticadas por qualquer servidor da Coordenação de Licitações da UFPE, mediante a apresentação dos originais;

7.10. Serão inabilitadas as empresas que não atenderem às exigências do subitem 7.3.
8. RECURSOS ADMINISTRATIVOS

8.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante poderá, durante a sessão pública, de forma imediata e motivada, em campo próprio do sistema, manifestar sua intenção de recorrer, quando lhe será concedido o prazo de três dias para apresentar as razões de recurso, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazões em igual prazo, que começará a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensáveis à defesa dos seus interesses (art. 26 do Decreto nº 5.450/2005);

8.1.1. Só serão aceitos recursos e contrarrazões encaminhados via o site www.comprasgovernamentais.gov.br; 
8.2. A falta de manifestação imediata e motivada do licitante quanto à intenção de recorrer, nos termos do subitem imediatamente anterior, importará na decadência desse direito, ficando o pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor (art. 26, § 1º, do Decreto nº 5.450/2005); dos os recursos, aceitando ou rejeitando as manifestaçitas.




































































8.3. O acolhimento do recurso importará na invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento (art. 26, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005);

8.4. Os autos do processo permanecerão com vistas franqueadas às interessadas na Coordenação de Licitações da UFPE, Campus Universitário, Recife, PE, telefone: 0xx81.2126.7032.
9. ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO

9.1. O objeto da licitação será adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do pregoeiro, caso não haja interposição de recursos, ou pela autoridade competente, após regular decisão dos recursos apresentados;

9.2. Homologado o procedimento licitatório, a adjudicatária será informada por e-mail pelo Comprasnet.

10. TERMO DE PERMISSÃO DE USO
10.1. A Adjudicatária será convocada para assinar o Termo de Permissão de Uso, no prazo de 10 (dez) dias úteis, oportunidade em que se exigirá a comprovação da manutenção das condições de habilitação consignadas neste edital, as quais deverão ser mantidas durante o período de cumprimento das obrigações pactuadas. A minuta do Termo consta do Anexo VI deste Edital. 
10.1.1. O prazo para assinatura do Termo poderá ser prorrogado uma única vez por igual período, quando solicitado pela Adjudicatária durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela UFPE;

10.1.2. A comprovação de que trata o subitem 10.1 efetivar-se-á, nos termos da IN SEGES/MPDG nº 03, de 2018, mediante consulta ao SICAF para identificar, inclusive, possível suspensão temporária de participação em licitação, no âmbito da UFPE, proibição de contratar com o Poder Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29 da referida Instrução Normativa.
10.1.3. Caso a adjudicatária não se encontre inscrita no SICAF no momento da assinatura do Termo de Permissão de Uso, este deverá proceder ao seu cadastramento, sem ônus, antes da contratação.

10.2. Quando o vencedor da licitação não fizer a comprovação das condições de habilitação ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinar o Termo poderá ser convocado outro licitante, respeitada a ordem de classificação, para, após comprovados os requisitos habilitatórios e feita a negociação, assinar o Termo de Permissão, sem prejuízo das multas previstas neste edital e no instrumento e das demais cominações legais (art. 27, § 3º, do Decreto nº 5.450/2005);

10.3. A UFPE providenciará previamente à assinatura do Termo de Permissão de Uso, sem ônus para o licitante vencedor do certame, quando for o caso, o seu cadastramento perante o Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores – SICAF, após reexame da documentação apresentada nos termos do subitem 7.3 (letras “a”, “b” e “c”), devidamente atualizada;

10.4. Após a assinatura do Termo de Permissão de Uso a Permissionária terá o prazo máximo de 30 dias corridos para dar início à exploração do uso do espaço. Esta data será fixada através de Ofício expedido pela Coordenação Administrativa Financeira da PROGEST e definida como marco inicial para contagem de vigência do Termo de Permissão de Uso;
10.5. O Termo de Permissão de Uso a ser firmado terá a vigência de 12 (doze) meses, a contar da data fixada no subitem 10.4, podendo ser prorrogado, mediante Termo Aditivo, por iguais períodos, a critério único e exclusivo da UFPE, não podendo exceder o prazo de 60 (sessenta) meses em sua totalidade;

10.6. É vedada a transmissão da permissão de uso a terceiro para a execução do objeto desta licitação;
10.7. No ato da assinatura do Termo de Permissão de Uso, as adjudicatárias deverão apresentar veículos devidamente licenciados junto ao Departamento Estadual de Trânsito – DETRAN, quando couber e atender as seguintes condições: 

a. Constar no Certificado de Registro e Licenciamento de Veículos - CRLV a classificação do veículo, a qual possibilite a exploração comercial, nos moldes da regulamentação de trânsito, quando couber;

b. Estar devidamente vistoriado e autorizado pela Secretaria Municipal da Saúde mediante a apresentação do CRLV.

10.7.1. Os equipamentos deverão possuir:

a. Abastecimento próprio de água potável compatível com o volume de comercialização realizada (caso haja manipulação de alimentos);

b. Reservatório para acumulação de águas servidas compatível com o volume de água utilizada em bom estado de higiene e conservação;

c. destinação final adequada da água utilizada, sendo vedado o descarte nas galerias de águas pluviais, e ter autonomia para acúmulo desta água.

10.7.2. Os equipamentos poderão possuir aberturas em ambos os lados, e dispor de mesa e cadeira para uso dentro dos limites estabelecidos para o espaço.
10.7.3.  Será permitido, em face do atendimento, toldo em balanço acoplado ao veículo, com no máximo 1,20m e altura mínima de 2,10m em relação nível do piso.

11. OBRIGAÇÕES DA PERMISSIONÁRIA
11.1. Constam da minuta do Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital.

12. OBRIGAÇÕES DA UFPE:

12.1. Constam da minuta do Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital.

13. ESPECIFICAÇÃO DOS SERVIÇOS

13.1. Constam da Minuta do Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital.
14. CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
14.1. Constam da Minuta do Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital.
15. PENALIDADES ADMINISTRATIVAS

15.1. Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o Termo de Permissão de Uso, deixar de entregar ou apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução do Termo de Permissão de Uso, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará impedido de licitar e contratar com a União e, será descredenciado no SICAF pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuízo das multas previstas neste Edital e no Termo de Permissão de Uso e das demais cominações legais;

15.2. Pelo atraso, erro de execução, execução imperfeita, inexecução total ou parcial do Termo de Permissão de Uso, ou descumprimento de qualquer condição prevista neste Edital, a UFPE poderá, garantida a prévia defesa, aplicar, conforme o caso, as penalidades constantes na da Minuta do Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital;
15.3. Será aplicada multa, sem prejuízo de indenizar a UFPE em perdas e danos, por:

I – Atraso no início do uso da área, ou interrupção do uso: 5% (cinco por cento) sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área, por dia.

II – Recusa injustificada em retirar ou assinar o Termo de Permissão de Uso dentro do prazo estabelecido, inexecução total do Termo de Permissão de Uso ou se der causar a sua revogação: 30% (trinta por cento) sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área;
III – Descumprimento de qualquer outra condição ajustada, que não esteja inclusa na Tabela de Multas Aplicáveis (Anexo III da Minuta de Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital), em: 10% (dez por cento), sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área, por ocorrência.

IV – Tabela de Multas Aplicáveis (Anexo III da Minuta de Termo de Permissão de Uso, Anexo VI deste Edital)
15.4. As penalidades serão obrigatoriamente registradas no SICAF (art. 28, Parágrafo Único, do Decreto nº 5.450/2005; e art. 32 da IN SEGES/MPDG nº 03, de 2018); 

15.5. A adjudicatária ficará sujeita, ainda, às penalidades referidas nos incisos I e IV do artigo 87 da Lei nº 8.666/93, no que couber;

15.6. Os atos administrativos de aplicação das sanções, serão publicados resumidamente no Diário Oficial da União, exceto quando se tratar de advertência.

16. DISPOSIÇÕES FINAIS

16.1. À UFPE cabe o direito de revogar a licitação por razões de interesse público, por motivo de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anulá-la por ilegalidade, de ofício ou por provocação de qualquer pessoa, mediante ato escrito e fundamentado, conforme disposto no artigo 29 do Decreto nº 5.450/2005;

16.1.1. A anulação do procedimento licitatório induz à do Termo de Permissão de Uso, não ensejará direito à indenização, ressalvado o direito do permissionário de boa-fé (art. 29, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005);

16.2. A sessão pública deste Pregão poderá ser suspensa a qualquer momento a critério do Pregoeiro por motivo a ser registrado no Sistema eletrônico;

16.2.1. No caso de suspensão da sessão pública, o pregoeiro informará o dia e o horário em que reabrirá a sessão visando o prosseguimento das etapas subsequentes. O não comparecimento do licitante nas sessões virtuais subsequentes não ensejará reclamações, não obstará o prosseguimento dos trabalhos do pregoeiro, nem repercutirá sobre as decisões que este proferir;

16.2.2. Caso não seja possível reabrir a sessão pública no dia e horário estabelecidos por impossibilidade de acesso à Internet e/ou ao sítio www.comprasgovernamentais.gov.br, o Pregoeiro lançará aviso no referido sítio informando novos dia e horário para reabertura;

16.3. No caso de eventual divergência entre este Edital e seus anexos, prevalecerão as disposições do primeiro;

16.4. Até 02 (dois) dias úteis antes da data fixada para abertura da sessão pública, qualquer pessoa poderá impugnar este Edital. Caberá ao pregoeiro, auxiliado pelo setor técnico responsável demandante da licitação, decidir sobre a impugnação no prazo de 24 horas (art. 18 do Decreto nº 5.450/2005);

16.4.1. A impugnação com identificação deste pregão e respectivo processo administrativo, poderá ser enviada ao Pregoeiro por meio eletrônico, via internet, no endereço indicado no subitem 16.5 deste Edital; 

16.4.2. Acolhida a impugnação contra o ato convocatório, será definida e publicada nova data para realização do certame (art. 18, § 2º, do Decreto nº 5.450/2005);

16.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatório deverão ser enviados ao pregoeiro, até três dias úteis anteriores à data fixada para abertura da sessão pública, exclusivamente por meio eletrônico, via Internet, no seguinte endereço: pregoeiros@ufpe.br, com identificação deste Pregão e respectivo processo administrativo (art. 19 do Decreto nº 5.450/2005);

16.6. Os avisos, as respostas às impugnações e aos esclarecimentos serão disponibilizadas no sítio http://www.comprasgovernamentais.gov.br/, no link acesso livre > pregões > agendados ou no menu principal, no link: visualizar impugnações > esclarecimentos > aviso;

16.7. Dúvidas no encaminhamento da proposta eletrônica poderão ser dirimidas em consulta ao manual disponibilizado para os fornecedores no link: publicações > manuais > pregão > pregão eletrônico – fornecedor; ou pelo telefone 0800.9782329 ou e-mail: comprasnet@planejamento.gov.br;
16.8. As normas que disciplinam este Edital serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, desde que não comprometa o interesse da Administração, o princípio da isonomia, a finalidade e a segurança da contratação (Artigo 5º, Parágrafo Único, do Decreto nº 5.450(2005);

16.9. Cabe ao Pregoeiro decidir as questões resultantes do procedimento da licitação, competindo-lhe, inclusive, a interpretação deste Edital;

16.10. Disponibilização do Edital: http://www.comprasgovernamentais.gov.br/;
16.11. Os interessados podem acompanhar a tramitação do processo referente à presente licitação no sítio www.ufpe.br - opção Links Rápidos – ACOMPANHAMENTO DE PROCESSOS;

16.12. As publicações referentes aos eventos licitatórios podem ser obtidas nos sítios  http:/www.in.gov.br/ (Imprensa Nacional, D.O.U., seção 3) e/ou http://www.comprasgovernamentais.gov.br/;
16.13. Integram este instrumento: 
I. Especificações, cardápios e preço máximo estipulado;

II. Plantas/localização das praças

III. Modelo da proposta

IV. Atestado de vistoria/declaração de dispensa de vistoria 

V. Declaração de inexistência de débito para com a UFPE, relativos à cessão de uso de área física expedida pela Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST/UFPE;
VI. Formulário de pesquisa de satisfação

VII. Minuta do termo de permissão de uso

VIII. Tabela de multas aplicáveis por tipo de ocorrência
16.14. Fica eleito o foro da Justiça Federal em Pernambuco, para dirimir questões resultantes da execução do Termo de Permissão de Uso, substituído pela Nota de Empenho, ou da sua interpretação, renunciando-se a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

Recife, 10 de agosto de 2018.   

RODRIGO DANIEL DA SILVA ALEXANDRE

Coordenador de Licitações

SIAPE 1731717
ANEXO I

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
Cardápios e Preço máximo estipulado

	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	1
	G1 + G4 - salgados e pães, frutas, bebidas
	CFCH/CAC/CE
	1A
	90m²
	113,40
	 R$ 56,31 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	R$                     3,42

	Coxão (140 g)
	R$                     4,18

	Empada (120g)
	R$                     3,90

	Pastel de Forno (120g)
	R$                     4,16

	Risole (120g)
	R$                     3,38

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	R$                     3,48

	Enroladinho (120g)
	R$                     3,25

	Croissant (100g)
	R$                     4,00

	Folhado (100g)
	R$                     4,90

	Pão Pizza (120g)
	R$                     4,28

	Salada de Frutas (Copo 180 ml)
	 R$                     3,00 

	Açaí na Tigela c/ Banana e Granola (200ml)
	 R$                     4,83 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                     4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                     1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                     3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	2
	G2 - sanduiches, bebidas
	CFCH/CAC/CE
	1B
	90m²
	113,40
	 R$  79,44 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	3
	G3  - comida regional e bolos, bebidas
	CFCH/CAC/CE
	1C
	90m²
	113,40
	R$ 67,93


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo e Charque – 300g
	 R$                          6,67 

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo frango ou calabresa – 300g
	 R$                          5,25 

	Tapioca com 1 recheio (Queijo, coco, presunto, frango, calabresa ou salada)
	 R$                          4,20 

	Tapioca com 2 recheios (Queijo, coco, presunto ou frango, calabresa ou salada)
	 R$                          5,00 

	Mini Cuscuz com 1 recheio (Queijo ou Charque ou ovo)
	 R$                          6,63 

	Mini Cuscuz com 2 recheios (Queijo ou Charque ou ovo)
	 R$                          5,50 

	Torta Salgada (Frango ou Palmito ou Camarão) Fátia - 270g
	 R$                          4,30 

	Mini-Pizza/Pizza Brotinho
	 R$                          4,17 

	Bolo (Fatia 125g)
	 R$                          3,46 

	Bolo de Rolo – Fatia 120g
	 R$                          3,38 

	Torta Doce – Fatia 100g
	 R$                          4,44 

	Sopas 350 ml
	 R$                          5,40 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	4
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches, frutas, bebidas
	CCSA
	2A
	90m²
	113,40
	 R$ 126,21 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Salada de Frutas (Copo 180 ml)
	 R$                          3,00 

	Açaí na Tigela c/ Banana e Granola (200ml)
	 R$                          4,83 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	5
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches,  frutas, bebidas
	ODONTOLOGIA
	3A
	90m²
	113,40
	 R$ 126,21 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Salada de Frutas (Copo 180 ml)
	 R$                          3,00 

	Açaí na Tigela c/ Banana e Granola (200ml)
	 R$                          4,83 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	6
	G1 + G4 - salgados e pães, saladas, bebidas
	CB/CCS
	4A
	90m²
	113,40
	 R$  56,31 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g) 
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Salada de Frutas (Copo 180 ml)
	 R$                          3,00 

	Açaí na Tigela c/ Banana e Granola (200ml)
	 R$                          4,83 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	7
	G2  - sanduiches, bebidas
	CB/CCS
	4B
	90m²
	113,40
	 R$ 79,44 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	8
	G3 - comida regional, pizza e bolos, bebidas
	CB/CCS
	4C
	90m²
	113,40
	 R$  67,93 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo e Charque – 300g
	 R$                          6,67 

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo frango ou calabresa – 300g
	 R$                          5,25 

	Tapioca com 1 recheio (Queijo, coco, presunto, frango, calabresa ou salada)
	 R$                          4,20 

	Tapioca com 2 recheios (Queijo, coco, presunto,  frango, calabresa ou salada)
	 R$                          5,00 

	Mini Cuscuz com 1 recheio (Queijo, Charque ou ovo)
	 R$                          6,63 

	Mini Cuscuz com 2 recheios (Queijo, Charque ou ovo)
	 R$                          5,50 

	Torta Salgada (Frango, Palmito ou Camarão) Fatia - 270g
	 R$                          4,30 

	Mini-Pizza/Pizza Brotinho
	 R$                          4,17 

	Bolo (Fatia 125g)
	 R$                          3,46 

	Bolo de Rolo – Fatia 120g
	 R$                          3,38 

	Torta Doce – Fatia 100g
	 R$                          4,44 

	Sopas 350 ml
	 R$                          5,40 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	9
	G1 + G2 - salgados e pães, sanduiches e bebidas
	Niates - CB/CCS
	4D
	90m²
	113,40
	 R$ 118,38 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	10
	G1 + G3 - salgados, pães, comida regional, pizza e bolos, bebidas
	BC
	5A
	90m²
	113,40
	 R$ 106,86 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo e Charque – 300g
	 R$                          6,67 

	Escondidinho de macaxeira/batata de queijo frango ou calabresa – 300g
	 R$                          5,25 

	Tapioca com 1 recheio (Queijo, coco, presunto, frango, calabresa ou salada)
	 R$                          4,20 

	Tapioca com 2 recheios (Queijo, coco, presunto ou frango, calabresa ou salada)
	 R$                          5,00 

	Mini Cuscuz com 1 recheio (Queijo ou Charque ou ovo)
	 R$                          6,63 

	Mini Cuscuz com 2 recheios (Queijo ou Charque ou ovo)
	 R$                          5,50 

	Torta Salgada (Frango ou Palmito ou Camarão) Fatia - 270g
	 R$                          4,30 

	Mini-Pizza/Pizza Brotinho
	 R$                          4,17 

	Bolo (Fatia 125g)
	 R$                          3,46 

	Bolo de Rolo – Fatia 120g
	 R$                          3,38 

	Torta Doce – Fatia 100g
	 R$                          4,44 

	Sopas 350 ml
	 R$                          5,40 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor mensal da contraprestação (R$)
	Valor Total do cardápio s/ desconto

	11
	G1 + G2 + G4 - salgados, pães, sanduiches,  frutas, bebidas
	Niate - CTG
	6A
	88m²
	110,88
	 R$ 126,21 


	Especificação
	Preço estipulado (sem o desconto)

	Coxinha (120g)
	 R$                          3,42 

	Coxão (140 g)
	 R$                          4,18 

	Empada (120g)
	 R$                          3,90 

	Pastel de Forno (120g)
	 R$                          4,16 

	Risole (120g)
	 R$                          3,38 

	Pão de Queijo (Porção 100g)
	 R$                          3,48 

	Enroladinho (120g)
	 R$                          3,25 

	Croissant (100g)
	 R$                          4,00 

	Folhado (100g)
	 R$                          4,90 

	Pão Pizza (120g)
	 R$                          4,28 

	Sanduiche Queijo Quente 
	 R$                          4,10 

	Misto Quente 
	 R$                          5,23 

	Americano
	 R$                          6,38 

	Hambúrguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,58 

	X – Salada (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,20 

	X – Burguer (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,87 

	X – Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,40 

	X – Egg Bacon (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,10 

	X – Egg (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          6,27 

	X – Frango (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          5,90 

	X – Tudo (c/ hambúrguer no min 55g)
	 R$                          8,23 

	Cachorro Quente
	 R$                          4,67 

	Salada de Frutas (Copo 180 ml)
	 R$                          3,00 

	Açaí na Tigela c/ Banana e Granola (200ml)
	 R$                          4,83 

	Refrigerante Lata – 350 ml
	 R$                          4,30 

	Água Mineral – 500 ml
	 R$                          1,68 

	Suco de Frutas – Garrafa ou copo 250/300 ml
	 R$                          3,57 


ANEXO II

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
Plantas/Localização das Praças

ANEXO III
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
MODELO DA PROPOSTA

OBJETO: Permissão de Uso a Título Precário e Oneroso, para ocupação e exploração de espaços públicos, por meio de trailer móvel, food truck (caminhão de comida), van, veículo adaptado, destinados a comercialização de alimentos (na forma de gastronomia itinerante), localizados no Campus Recife da Universidade Federal de Pernambuco, quais sejam:
	Item
	Grupo alimentar
	Espaço físico
	Localização
	Área
	Desconto (%)

	
	
	
	
	
	


DECLARAMOS, para fins que se fizerem necessários que temos pleno conhecimento de todos os aspectos relativos à licitação em causa e concordamos, sem restrição, com as condições constantes do Edital e seus anexos.

Declaramos que o Desconto será aplicado sobre os valores líquidos sobre cada produto do cardápio mínimo e tabelado, e das bebidas a serem comercializadas, já incluídos todos os custos diretos ou indiretos, inerente ao objeto (salários, tributos, encargos sociais, fretes, produto, etc.).

Prazo de Validade da Proposta: 90 (noventa) dias contados do aceite da proposta.

À proposta escrita deverá ser anexo:

a. Deverá acompanhar a proposta comprovante que a empresa é sediada na Região Metropolitana Recife; 

b. O comprovante será dispensado nos casos da comprovação de domicílio da empresa na RMR através do credenciamento no SICAF, ou Contrato Social;
c. Cardápio Mínimo a ser comercializado contendo Especificação do Produto, Percentual do Desconto, Preço final com desconto aplicado (Conforme anexo a este Modelo)  

DADOS DA EMPRESA

Razão Social: __________________________________________ CNPJ:__________________

Endereço:______________________________________________________________

Cidade:_______________________CEP: __________________________UF________

Telefone: ________________ E-mail:________________

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL

Nome: 


RG: 

 C.P.F.

Telefones: 



E-mail:
(Local), .......... de .............................. de 2018.

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA

(Nome, assinatura)
ANEXO DA PROPOSTA

CARDÁPIO DA PERMISSIONÁRIA 

	Produto
	Especificação
	Preço Estipulado UFPE (sem o desconto)
	Percentual do  desconto
	Preço (com o desconto)

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	

	5
	
	
	
	

	6
	
	
	
	

	7
	
	
	
	

	8
	
	
	
	

	9
	
	
	
	

	10
	
	
	
	

	...
	
	
	
	


NO PREENCHIMENTO DA PLANILHA/TABELA DE PRODUTO MÍNIMOS DEVE SER OBSERVADO O SEGUINTE:

1. As Licitantes estão restringidas a tabelar os produtos adstritos ao grupo alimentar do item que está ofertando proposta.

2. A Licitante deverá tabelar/listar com desconto pelo menos 2 tipos de refrigerante em Lata 350 ml, 3 tipos de suco 250/300ml, água mineral 500 ml.

3. O valor do desconto deve ser expresso na proposta e transcrito para a Planilha de Cardápio Mínimo.

4. Cada PERMISSIONÁRIA deverá comercializar bebidas diversas não alcoólicas, no mínimo refrigerantes, água mineral e sucos.
5. As PERMISSIONÁRIAS devem atender o cardápio mínimo a ser oferecido diariamente, conforme o edital de licitação, podendo ofertar diversidade de opções referentes ao grupo alimentar para o qual sagrou-se vencedora.
6. É vedada às PERMISSIONÁRIAS a comercialização de produtos que componham grupo alimentar diferente do que lhe foi permitido, podendo haver a comercialização de sorvetes e/ou picolés diversos, balas, bombons, chicletes, chocolates.
ANEXO IV- A
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
MODELO DE DECLARAÇÃO DE REALIZAÇÃO DE VISTORIA

Declaramos, para os devidos fins, que o Sr(a) ______________________________ portador do RG/CI nº _____________________ e do CPF: _______________________, representante legal da empresa _____________________________, compareceu ao local que será concedido outorga de Permissão de Uso a Título Precário e Oneroso, para ocupação e exploração de espaços públicos, por meio de trailer móvel, food truck (caminhão de comida), van, veículo adaptado, destinados a comercialização de alimentos (na forma de gastronomia itinerante), localizados no Campus Recife da Universidade Federal de Pernambuco tendo tomado conhecimento todas as peculiaridades e características do local, das possíveis dificuldades existentes. 

_____________, ______ de 2018 

_____________________________________

ANEXO IV- B
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
MODELO DE DECLARAÇÃO DE DISPENSA DE VISTORIA


A empresa ___________________________, CNPJ: ____________________, por intermédio do(a) Senhor(a) ______________________________ portador do RG/CI nº _____________________ e do CPF: _______________________, indicado expressamente como seu(a) representante legal, declara ter conhecimento do objeto deste certame através do Edital e seus Anexos, dispensando a necessidade de vistoria “in loco” prevista no Edital do Pregão Eletrônico nº 125/2018 Universidade Federal de Pernambuco - Campus Recife.
Com isso o Licitante declara ter pleno conhecimento das condições e peculiaridades inerentes à natureza do objeto desta licitação, assumindo total responsabilidade por esse fato e informando que não o utilizaria para quaisquer questionamentos futuros que ensejassem avenças técnicas ou financeiras.
Declara ainda que se responsabiliza pela dispensa e por situações supervenientes.

Declaro que me foi dado acesso às dependências da UFPE, através de cláusula expressa no Edital e anexos, ao qual dispensei por ter conhecimento suficiente para prestar o serviço com as informações prestadas no Edital.

_____________, ______ de 2018
(ass.) ____________________________________

Nome do declarante ________________________

Cédula de Identidade _____________________

ANEXO V
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE DÉBITO

Declaro, para os devidos fins, que a empresa ........................................................................................., CNPJ nº ............................., na presente data, não tem débitos relativos à cessão de uso de área física para com a Universidade Federal de Pernambuco. 

Recife, ........... de ......................... de 2018.

________________________________________

(assinatura e carimbo de servidor lotado na Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST/UFPE)

 ANEXO VI
PREGÃO ELETRÔNICO Nº 125/2018
MINUTA DO TERMO DE PERMISSÃO DE USO
Termo de Permissão nº ........../2018, 

entre a Universidade Federal de Pernambuco e  .................

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE PERNAMBUCO, CNPJ nº. 24.134.488/0001-08, autarquia vinculada ao Ministério da Educação com sede à Av. Prof. Moraes Rego, nº. 1235 - Cidade Universitária, Recife, Pernambuco, representada, nos termos do art. 33, alínea f, de seu Estatuto, por seu Reitor, Anísio Brasileiro de Freitas Dourado, CPF nº 127.044.234-15, RG 1.065.220 SSP/PE, brasileiro, casado, doravante denominada UFPE, e, ..........., CNPJ nº. .................., com sede à................., representada por .......... (qualificação e endereço) doravante denominada PERMISSIONÁRIA, no disposto na Lei nº 8.666/93, de 21/06/1993, atualizada, e demais normas que dispõem sobre a matéria, ajustam o presente Termo de Permissão de Uso, que se regerá pelas seguintes cláusulas e condições.

CLÁUSULA 1ª. OBJETO

Permissão de Uso a Título Precário e Oneroso, para ocupação e exploração de espaços públicos, por meio de trailer móvel, food truck (caminhão de comida), van, veículo adaptado, destinados à comercialização de alimentos (na forma de gastronomia itinerante), localizados no Campus Recife da Universidade Federal de Pernambuco. Conforme proposta adjudicada e quadro abaixo:
	ITEM
	Grupo Alimentar
	Localização
	Área
	Área Útil 
	Valor da área (R$)
	Percentual de desconto

	
	
	
	
	
	
	........ %


CLÁUSULA 2ª. REGIME DE EXECUÇÃO

A outorga objeto deste Termo de Permissão de Uso deverá ser executado de forma indireta e sob responsabilidade da PERMISSIONÁRIA. A Permissão de uso de que trata o objeto será concedida a título precário, oneroso, e intransferível, podendo ser revogada a qualquer tempo unilateralmente pela UFPE.
CLÁUSULA 3ª. VINCULAÇÃO

Este Termo de Permissão de Uso está vinculado ao Pregão Eletrônico nº 125/2018, de que trata o processo administrativo nº 23076.030458/2017-61, e à proposta da PERMISSIONÁRIA, partes integrantes deste instrumento.

CLÁUSULA 4ª. VIGÊNCIA

O Termo de Permissão de Uso a ser firmado terá a vigência de 12 (doze) meses, a contar da data fixada no Ofício nº ...../....... CAF-PROGEST de autorização para início do uso do espaço, no caso, de ____/____/____ até ____/_____/_____, podendo ser prorrogado, mediante Termo Aditivo, por iguais períodos, a critério único e exclusivo da UFPE, não podendo exceder o prazo de 60 (sessenta) meses em sua totalidade. 

Parágrafo único. A vigência do Termo só poderá ser prorrogada se o Concessionário estiver adimplente (art. 15, parágrafo único, da Resolução nº 5/2016 da UFPE).

CLÁUSULA 5ª. PREÇO E CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 
§ 1º. Todos os Termos de Permissão de Uso destinados à exploração comercial objeto deste certame serão a título oneroso.

§ 2º. O valor da contraprestação mensal pela permissão de uso dos espaços físicos foi definido por comissão designada pelo Reitor através da Portaria de Pessoal nº 1084/2017.

§ 3º. A contraprestação mensal pela permissão remunerada de uso da área será de R$ ........... (.......... reais) a ser recolhida até o 5º (quinto) dia útil de cada mês, por meio de guia de recolhimento fornecida pela Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST/UFPE.

§ 4º. A não observância do prazo para quitação do pagamento mensal, importa no acréscimo de multa cumulada com juros, sem prejuízo da aplicação de outras penalidades.

§ 5º. O inadimplemento no recolhimento do encargo mensal por 03 (três) meses, consecutivos ou não, acarretará revogação imediata da Permissão de Uso, além das ações judiciais cabíveis.

§ 6º. Nos períodos de recesso escolar, a critério da administração, poderá ser concedido aos permissionários um desconto de até 100% (cem por cento) no valor da taxa de uso.

CLÁUSULA 6ª. REAJUSTE 

§ 1º. Em sendo prorrogado o prazo de vigência, a remuneração mensal será reajustada de acordo com o IGP-M (Índice Geral de Preços e Mercado) da Fundação Getúlio Vargas, ou outro índice definido pelo Governo Federal que porventura venha a substituí-lo.

a)  Se na ocasião do reajuste o índice não tiver ainda sido divulgado, será aplicado o último índice disponível, procedendo-se ao correspondente acerto quando de sua divulgação oficial, e imediatamente cobrada a diferença pela UFPE, ficando expresso que a PERMISSIONÁRIA a reconhecerá como dívida líquida, certa e exigível.

§ 2º. Os preços dos produtos fornecidos só poderão ser reajustados após 1 (um) ano, no ato da prorrogação por solicitação da PERMISSIONÁRIA.

a) Os alimentos serão reajustados de acordo com o IGP-M (Índice Geral de Preços e Mercado) da Fundação Getúlio Vargas, ou outro índice definido pelo Governo Federal que porventura venha a substituí-lo.

CLÁUSULA 7ª.  TIPO E LOCALIZAÇÃO DAS ÁREAS
§ 1º. A área disponível para Permissão de Uso refere-se à ÁREA ______, Localizada ___________ com as seguintes dimensões e Grupo(s) de alimentos a serem comercializados no Campus Recife, conforme proposta adjudicada (Anexo I deste Termo): (no ato da formalização deste instrumento será descrita uma das áreas pela DGC, em conformidade com a proposta vinculada ao mesmo)
1. Áreas 1A – Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada no área Comum dos Centro de Artes e Comunicação/Centro de Filosofia e Ciências Humanas/Centro de Educação.

2. Área 1B - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada no área Comum dos Centro de Artes e Comunicação/Centro de Filosofia e Ciências Humanas/Centro de Educação. 

3. Área 1C - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada no área Comum dos Centro de Artes e Comunicação/Centro de Filosofia e Ciências Humanas/Centro de Educação.

4. Área 2A - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada na área externa do Centro de Ciências Sociais e Aplicadas.

5. Área 3A - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I). Localizada na área externa da Edificação (estacionamento) do Curso de Odontologia.

6. Área 4A - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada na área externa (Pátio) entre o Centro de Ciências da Saúde e Centro de Biociências.

7. Área 4B - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada na área externa (Pátio) entre o Centro de Ciências da Saúde e Centro de Biociências.

8. Área 4C - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada na área externa (Pátio) entre o Centro de Ciências da Saúde e Centro de Biociências.

9. Área 4D - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada na área externa (Pátio) do NIATE/Centro de Ciências da Saúde e Centro de Biociências.

10. Área 5A - Espaço com área útil de 90 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada no Jardim Lateral da Biblioteca Central.

11. Área 6A - Espaço com área útil de 88 m² de piso (conforme Planta Baixa - Anexo II do Edital), pré-estabelecido para instalação de veículos adaptados tipo Trailer móvel, Food Truck (caminhão de Comida), Van, carro passeio adaptado  para a comercialização de alimentos do Tipo Lanche (conforme descrição detalhada de cardápio - Anexo I do Edital). Localizada no Jardim oeste do Niate – Centro de Tecnologia e Geociências.

§ 1º. Os espaços serão disponibilizados com acesso, pavimento, ponto elétrico com medidor individualizado e iluminação pública.

§ 2º. Os locais deverão ser sinalizados e demarcados pela Superintendência de Infraestrutura da UFPE.

CLÁUSULA 8ª.  CONDIÇÕES DE PERMISSÃO DE USO
§ 1º. A outorga de Permissão de Uso a Título Precário e Remunerado, para ocupação e exploração de espaços públicos é exclusivamente destinada a comercialização de alimentos (na forma de gastronomia Itinerante);
§ 2º. A permissão de uso de que trata o objeto será concedida a título precário, oneroso, é intransferível, podendo ser revogada a qualquer tempo unilateralmente pela UFPE.

§ 3º. O espaço objeto da permissão de uso será disponibilizado para ocupação diária no horário das 06:00 às 22:00 de segunda a sexta-feira em dias úteis (dias de expediente) na Universidade Federal de Pernambuco.

a) Mediante prévia solicitação da permissionária e autorização da Diretoria de Controle Urbano/SSI nos dias de sábado, domingo e feriado o espaço, objeto da permissão de uso, poderá disponibilizado para ocupação e exploração.

b) A Permissionária após o término do horário estabelecido das 22:00 deverá diariamente remover o equipamento/veiculo do Campus da UFPE, sob pena de ser aplicada sanção prevista no Edital e revogação do termo de permissão de uso. 

§ 4º. A permissionária não poderá utilizar postes, muros, árvores, gradis, canteiros, edificações, ou qualquer outro elemento externo à área estabelecida que objetive ampliar os limites estabelecidos para o seu espaço ou para realizar a exposição dos seus produtos.

§ 5º. O permissionário que não funcionar por um período igual ou superior a 15 dias consecutivos ou funcionar com horário regular inferior a 8 horas diárias terá o termo de permissão de uso revogado, após processo de apuração.

§ 6º. Para o caso de desistência do espaço objeto da permissão de uso durante a vigência do Termo o permissionário deverá dar ciência a UFPE e estará sujeito as penalidades previstas na lei.
§ 7º. O espaço objeto da permissão de uso durante a vigência do Termo não poderá ser repassado.
§ 8º. Os dias e horário de funcionamento, incluindo durante o período de recesso escolar, podem ser alterados por interesse da UFPE e devidamente comunicado à PERMISSIONÁRIA com antecedência mínima de 15 dias.

§ 9º. Nenhuma modificação na estrutura física e planta da área destinada a cada espaço será efetuada sem consentimento formal da UFPE, caso haja alguma modificação esta deve ser apostilada ao termo, porém sem direito a qualquer indenização ou retenção sobre a mesma.

§ 10º. Os equipamentos de cozinha e/ou lanchonete e/ou cafeteria ficarão as expensas da PERMISSIONÁRIA.

§ 11º. Os custos com os tributos, contribuições fiscais e parafiscais que incidam ou venham a incidir, direta e indiretamente, sobre os serviços, bem como as despesas com pessoal, manutenção e outros para execução do objeto, serão de responsabilidade única e exclusiva da empresa vencedora.
CLÁUSULA 9ª. CARDÁPIO MÍNIMO

§ 1º. O cardápio mínimo deve respeitar as porções e descritivo conforme o Anexo I do Edital.
§ 2º. O cardápio está vinculado às áreas utilizadas pelas permissionárias e devem ser disponibilizados em sua integralidade durante o horário de funcionamento;

a) No caso do esgotamento algum item do cardápio durante o dia, o mesmo deve ser substituído por outro de igual ou maior valor, porém o valor cobrado deverá ser o mesmo do item faltante.

§ 3º. O cardápio mínimo, com valores dos produtos e aplicação do desconto deverá estar exposto em forma de banner/quadro em local visível e externo ao equipamento (veículo).

CLÁUSULA 10.  PESQUISA DE SATISFAÇÃO

§ 1º. Será efetuada, periodicamente, pela UFPE, pesquisa de opinião junto à clientela do food truck (caminhão de comida) para avaliar o grau de satisfação quanto aos aspectos previstos no Anexo I do Edital
§ 2º. A pesquisa de satisfação deverá ser realizada no mínimo a cada semestre.

§ 3º.  A pesquisa de satisfação deverá entrevistar alunos e servidores da UFPE que utilizem os serviços prestados.

§ 4º.  Avaliar-se-á em ótimo, bom, regular, ruim e péssimo os seguintes aspectos: 

a. Qualidade dos alimentos;

b. Qualidade das bebidas;

c. Variedade do cardápio; 

d. Qualidade do atendimento; 

e. Limpeza do ambiente;

f. Nível geral de satisfação; 

g. Outros aspectos necessários 

§ 5º. Os itens das pesquisas de satisfação serão considerados insatisfatórios quando o somatório de péssimo, de ruim e metade de regular for igual ou maior que 50% (cinquenta por cento) 

§ 6º. Sempre que o resultado de cada pesquisa de satisfação for insatisfatório, a UFPE deverá:

a. Indicar à PERMISSIONÁRIA os itens insatisfatórios;

b. Solicitar imediata melhoria dos itens em questão. 

§ 7º. Caso a pesquisa de satisfação apresentar resultado insatisfatório:

a. Em até três itens, será encaminhada comunicação formal a fim de obter imediata resolução dos problemas apresentados;

b. Em até quatro itens, a administração poderá aplicar advertência à PERMISSIONÁRIA; 

c. De cinco a seis itens, a administração poderá aplicar multa grau 4, conforme Anexo III deste Termo;

d. Em todos os itens, a administração poderá aplicar multa de grau 5, conforme Anexo III deste Termo;
§ 8º. Caso haja reincidência de pesquisa de satisfação, no período de doze meses, com resultado insatisfatório: 

a. Em até três itens, a administração poderá aplicar advertência à empresa PERMISSIONÁRIA;

b. Em até quatro itens, a administração poderá aplicar multa de grau 4, conforme Anexo III deste Termo;
c. Em cinco ou mais itens, a administração poderá aplicar multa grau 5, conforme Anexo III deste Termo, podendo, ainda, revogar a Permissão de Uso.

§ 9º. Após aplicação de duas multas, em um período inferior a doze meses a UFPE poderá revogar a Permissão de Uso.
CLÁUSULA 11. OBRIGAÇÕES DA PERMISSIONÁRIA
A Permissionária obriga-se a:

§ 1º. Providenciar e manter atualizadas todas as licenças, alvarás e encargos tributários, civis e comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas com base neste Termo de Permissão. 

§ 2º. A PERMISSIONÁRIA deve apresentar à UFPE, sempre que for solicitada, a documentação comprobatória de sua regularidade, nas mesmas condições de assinatura deste Termo. A não apresentação de qualquer certidão e/ou certificado exigidos neste documento constitui motivo para revogação do Termo de Permissão de Uso. 

§ 3º. Quanto às instalações físicas e equipamentos: 

a. Utilizar a área cedida única e exclusivamente para os fins e objetivos deste Termo; 

b. Eventuais adequações na área deverão ser efetuadas pela PERMISSIONÁRIA após aprovação da fiscalização do UFPE; 

c. As despesas originárias com tais obras e/ou serviços correrão exclusivamente por conta e responsabilidade da PERMISSIONÁRIA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenização e/ou retenção; 

d. Retirar mensalmente na UFPE os boletos (GRU) referentes a permissão de uso, bem como da energia elétrica; até o dia 30 do mês de referência para pagamento; 

e. Instalar exaustor se for verificada a existência de cheiro e odor que possam gerar risco ou desconforto aos estudantes, servidores e demais usuários nas imediações da área concedida. Para tanto, a PERMISSIONÁRIA deverá apresentar projeto de exaustão para apreciação e aprovação pela UFPE; 

f. A PERMISSIONÁRIA entregará, ao final da permissão, o espaço exatamente como encontrado no seu recebimento, conforme termo de vistoria; 

g. A PERMISSIONÁRIA deverá arcar com todas as despesas referentes a possíveis danos a estrutura do espaço durante a vigência do termo de permissão de uso

h. Os veículos utilizados deverão ser devidamente licenciado junto ao Departamento Estadual de Trânsito – DETRAN, quando couber e atender as seguintes condições:

i. Constar no Certificado de Registro e Licenciamento de Veículos - CRLV a classificação do veículo, a qual possibilite a exploração comercial, nos moldes da regulamentação de trânsito, quando couber;

ii. Estar devidamente vistoriado e autorizado pela Secretaria Municipal da Saúde mediante a apresentação do CRLV e Anotação de Responsabilidade Técnica - ART para instalações complementares

i. Os equipamentos deverão possuir:

i. Abastecimento próprio de água potável compatível com o volume de comercialização realizada (caso haja manipulação de alimentos);

ii. Reservatório para acumulação de águas servidas compatível com o volume de água utilizada em bom estado de higiene e conservação;

iii. Destinação final adequada da água utilizada, sendo vedado o descarte nas galerias de águas pluviais, e ter autonomia para acumulo desta água.

j. Os equipamentos poderão possuir aberturas em ambos os lados, e dispor de mesa e cadeira para uso dentro dos limites estabelecidos para a Área.

k. Será permitido, em face do atendimento, toldo em balanço acoplado ao veículo, com no máximo 1,20m e altura mínima de 2,10m em relação nível do piso.

§ 4º. Quanto às boas práticas de elaboração de alimentos e prestação de serviços: 

a. PERMISSIONÁRIA deve manter constantemente todas as dependências por ela administradas, no mais rigoroso padrão de higiene e limpeza, dentro dos padrões exigidos pelas autoridades sanitárias e pelo UFPE;

b. Assim como se obriga à limpeza e conservação das áreas de circulação ocupadas e utilizadas por esta; 

c. Efetuar supervisão rigorosa do processo de higienização das instalações físicas, equipamentos e utensílios, visando garantir a sanidade microbiológica dos mesmos; 

d. A PERMISSIONÁRIA deverá usar gêneros alimentícios devidamente inspecionados e aprovados pelos órgãos de fiscalização sanitária; 

e. A PERMISSIONÁRIA deverá fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente fizer parte do cardápio. 

f. Reparar ou substituir, às suas expensas, no total ou em parte, os alimentos fornecidos, em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução dos serviços ou de gêneros/produtos alimentícios empregados. 

§ 5º. Quanto aos recursos humanos: 

a. PERMISSIONÁRIA deverá credenciar, por escrito, junto ao UFPE, um preposto idôneo, com experiência no ramo e com poderes para representá-la em tudo que se refere à execução dos serviços, inclusive sua supervisão; 

b. Manter pessoal capaz de atender aos serviços sem interrupções, seja por motivo de férias, licença, falta ao serviço, demissão de empregados ou por qualquer outra razão, mantendo sempre o número de empregados necessários para a execução dos serviços; 

c. A PERMISSIONÁRIA deverá manter o pessoal em atividade no local trajando, obrigatoriamente, uniforme adequado aos serviços prestados, exigindo asseio, boa aparência, urbanidade no tratamento com o público e zelo com os bens que lhes forem confiados, limitando a presença dos seus funcionários nas dependências da UFPE aos seus horários de trabalho; 

d. A PERMISSIONÁRIA deverá afastar do serviço os empregados que apresentarem condições de saúde incompatíveis com a atividade a ser desenvolvida, bem como deverá providenciar a substituição imediata dos funcionários sem ocasionar prejuízo à prestação dos serviços; 

e. A PERMISSIONÁRIA é responsável por todas as obrigações sociais, trabalhistas e previdenciárias dos seus funcionários, cabendo-lhes todos os ônus destas obrigações, incluindo as indenizações por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer ações judiciais, reivindicações ou reclamações de seus empregados que tenham participado na execução do objeto deste Termo de Permissão de Uso, sendo a PERMISSIONÁRIA, em quaisquer circunstancias, considerada a ÚNICA e EXCLUSIVA empregadora e responsável por quaisquer ônus recorrente; 

f. A PERMISSIONÁRIA deverá apresentar até a data de início da prestação dos serviços, Atestado de Saúde, na forma legal, dos empregados, ainda que em fase probatória, designados para serviços nas dependências da UFPE, a fim de assegurar a não manipulação de alimentos por portadores de doenças infecciosas e/ou parasitárias. Deverá ser realizada, ainda, a cada 12 (doze) meses, a avaliação de saúde, incluindo exames de fezes, urina, hemograma, micológico, orofaringe, emitindo, assim, o atestado de saúde. 

g. Ministrar aos seus empregados, por intermédio de empresa especializada ou em parceria com a UFPE, cursos na área de manipulação de alimentos. 

h. O certificado supracitado deverá ser apresentado em até 180 (cento e oitenta) dias após assinatura do termo de concessão. 

i. A PERMISSIONÁRIA deve proibir terminantemente o hábito de fumar dentro da área reservada à alimentação; 

j. A PERMISSIONÁRIA deverá responder integralmente por quaisquer danos ou prejuízos causados ao UFPE, a terceiros e ao meio ambiente por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulação de gêneros alimentícios inadequados, processamento incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo imediatamente os reparos ou indenizações cabíveis e assumindo o ônus decorrente. 

§ 6º. Quanto à execução dos serviços: 

a. A PERMISSIONÁRIA obriga-se a responder com responsabilidade por todos os ônus referente aos serviços de operação e manutenção, tais como: salários do pessoal, encargos sociais previdenciários e trabalhistas, taxas, impostos e quaisquer outras exigências legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade objeto deste certame;

b. A PERMISSIONÁRIA deverá oferecer, dependendo do item consagrada vencedora, no mínimo os produtos constantes no Anexo I do Edital.

c. Fornecer bebidas diversa, no mínimo água mineral; refrigerantes e/ou sucos (polpa/frutas).

d. É facultado a PERMISSIONÁRIA, fornecer sorvetes e/ou picolés diversos.

e. A PERMISSIONÁRIA deve manter visível, quadro informando os preços estipulados pela UFPE, o valor dos descontos e o preço liquido após a aplicação dos descontos; 

f. É responsabilidade da PERMISSIONÁRIA o fornecimento de utensílios descartáveis como pratos, copos, guardanapos, etc;

g. Não será permitida a PERMISSIONÁRIA o fornecimento bebidas em embalagens de vidro, bem como a utilização de pratos, copos e similares em vidro ou cerâmica;

h. A PERMISSIONÁRIA deverá instalar equipamentos, mobiliários e utensílios considerados necessários para a perfeita execução dos serviços.

i. Ao término do dia, a PERMISSIONÁRIA deverá retirar todos os materiais que lhe pertencem;

j. Toda pia de higienização de mãos na área de produção deverá estar abastecida com papel toalha descartável não reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das mãos e sabonete líquido inodoro e antisséptico;

k. As mesmas deverão ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha; 

§ 7º. Quanto à gestão de Resíduos Sólido: 

a. A Gestão dos resíduos até seu acondicionamento incluindo os resíduos não recicláveis, resíduos perigosos, resíduos recicláveis e resididos orgânicos será de responsabilidade da PERMISSIONÁRIA, cabendo a esta o armazenamento adequado. Sendo o transporte até as caçambas estacionárias do Campus Recife e a destinação final dos resíduos de responsabilidade da UFPE;

b. RESÍDUOS NÃO RECICLÁVEIS: Materiais para os quais ainda não são aplicadas técnicas de reaproveitamento, os quais são denominados REJEITOS e acondicionados em SACO PRETO, tais como: lenço de papel e outros como: cerâmicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos (que deverão ser segregados e acondicionados separadamente para destinação adequada); acrílico; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartáveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais.

c. RESÍDUOS PERIGOSOS: As pilhas e lâmpadas deverão ser armazenadas no local em recipiente próprio e o recolhimento e a destinação final ficando a cargo da UFPE.

d. RESÍDUOS RECICLÁVEIS: Para os materiais secos recicláveis, deverão ser armazenados em SACO AZUL, tais como: 

1) Vidros: garrafas, frescos em geral e potes e etc.

2) Papel: jornais, revistas, cadernos, embalagens de papel, papelão etc. 

3) Plásticos: copo plástico, talhares plásticos, potes, garrafa PET, sacolas, embalagens plásticas, etc

4) Metal: latas de refrigerante, latas de conserva, pequenas sucatas

e. RESÍDUOS ORGÂNICOS: Os resíduos orgânicos, como resto de alimentos, partes de frutas e verdura devem ser acondicionados em SACO MARRON e o óleo de fritura deverá ser acondicionados em garrafas plásticas (podendo ser do tipo PET), os quais devem ser recolhidos pela UFPE para destinação junto ao Programa de Biodiesel da UFPE.

f. Participar do Programa de Coleta Seletiva de Resíduos Sólidos da UFPE. A PERMISSIONÁRIA deverá colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do programa interno de separação de resíduos sólidos, em recipientes para coleta seletiva, conforme orientação da UFPE;

§ 8º. Cabe à PERMISSIONÁRIA contratar diretamente com todos os fornecedores, não comprando nada em nome do UFPE, estando esta eximida, em qualquer hipótese, de responsabilidade perante terceiros; adquirir matéria-prima de alta qualidade e mantê-la em condições de adequada estocagem, para sua boa conservação, estando sujeita à fiscalização do UFPE, inclusive quanto à exigência dos comprovantes de origem dos produtos;

§ 9º. Serão de responsabilidade da PERMISSIONÁRIA ter autonomia hídrica, pois a UFPE não irá fornecer água.

§ 10. A PERMISSIONÁRIA só poderá dar início a exploração efetiva do espação após a obtenção de todos os alvarás, registros, licenças e outras formalidades necessárias para o funcionamento legal do mesmo, ficando ao UFPE totalmente isenta dessas responsabilidades;

§ 11. A PERMISSIONÁRIA deverá fornecer ao UFPE, antes do início da execução das atividades, uma lista com todos os produtos a serem comercializados, com seus respectivos preços líquidos após a aplicação do desconto;

§ 12. A PERMISSIONÁRIA deverá manter os preços dos produtos oferecidos por um período de no mínimo 12 meses.

§ 13. Os preços dos produtos fornecidos só poderão ser reajustados após 1 ano, sempre levando em conta o IGP-M.

§ 14. A contraprestação mensal pela permissão remunerada de uso de área física objeto desta licitação deverá ser recolhida diretamente no Banco do Brasil, Agência Cidade Universitária código, até o 5º (quinto) dia útil de cada mês, por meio de guia de recolhimento fornecida pela Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST/UFPE. Dentro do prazo de 5 (cinco) dias úteis, após o vencimento do encargo mensal, caberá à PERMISSIONÁRIA comprovar junto àquela Diretoria o recolhimento feito.

§ 15. A PERMISSIONÁRIA que utilize serviços relacionados à manipulação de alimentos deverá possuir licença sanitária em vigor, emitida pelo órgão da vigilância sanitária da prefeitura municipal do Recife, que permita o exercício das atividades da licitante.

§ 16. A PERMISSIONÁRIA se compromete a obedecer e praticar todas as exigências das legislações sanitárias que regulamentam os serviços de alimentação, prioritariamente a Resolução RDC nº 216, 15 de Setembro de 2004 – ANVISA (Agencia Nacional de Vigilância Sanitária) e demais legislações pertinentes.

§ 17. A PERMISSIONÁRIA deverá manter no local, o alvará da Vigilância Sanitária, bem como Licença de funcionamento, além de manter constantemente todas as dependências internas e externas pertencentes às instalações por ela administrada, no mais rigoroso padrão de higiene, limpeza e conservação, dentro dos padrões exigidos pela autoridade sanitária e pela UFPE, assim como se obriga à limpeza e conservação das áreas de circulação ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensílios envolvidos na prestação de serviço.

§ 18. As instalações e os serviços relacionados à manipulação de alimentos devem dispor de equipamento ou estrutura para a higiene das mãos dos manipuladores, incluindo sabonete líquido inodoro antisséptico ou sabonete líquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel não reciclado ou outro sistema higiênico e seguro para secagem das mãos.

§ 19. Os alimentos que não forem preparados no veículo devem estar devidamente embalados, dentro do prazo de validade, possuir identificação, data e hora de preparo, além de estar na temperatura adequada.

§ 20. Os equipamentos necessários à exposição, armazenamento e à distribuição de alimentos preparados sob temperaturas controladas devem estar devidamente dimensionados e se encontrar em adequado estado de higiene, conservação e funcionamento.

§ 21. A temperatura dos alimentos mantidos nesses equipamentos deve ser monitorada e registrada em planilha de controle, por meio de termômetro comprovadamente calibrado.

§ 22. Os alimentos devem ser fornecidos nas condições e temperatura adequadas, sendo observadas as normas sanitárias, garantida a segurança alimentar. 
§ 23. Os responsáveis pelas instalações e pelos serviços relacionados à manipulação de alimentos devem coletar e manter, sob condições adequadas de conservação, amostras dos alimentos preparados que forem ofertados aos consumidores.

§ 24. Os utensílios utilizados para o consumo de alimentos e bebidas, tais como pratos, copos e talheres devem ser descartáveis.

§ 25. Os condimentos como: catchup, mostarda, maionese, azeite, molhos e outros deverão ser fornecidos em embalagens individuais.

§ 26. No interior do veículo, os alimentos não podem ficar em contato direto com o chão, devendo ficar sobre estrados ou paletes.

CLÁUSULA 12. OBRIGAÇÕES DA UFPE

A UFPE obriga-se a:

§ 1º. Colocar à disposição da PERMISSIONÁRIA a área física objeto do Termo de Permissão de Uso, nos termos deste documento do Edital da licitação e seus anexos.

§ 2º. Proporcionar todas as condições para que a PERMISSIONÁRIA possa desempenhar seus serviços dentro das normas deste Termo de Permissão de Uso, de forma a permitir a boa execução do serviço.

§ 3º. Notificar a PERMISSIONÁRIA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições no curso da execução dos serviços, fixando prazo para a sua correção.

§ 4º. Disponibilizar ponto de energia, com relógio individual para registro de energia elétrica.

§ 5º. Acompanhar e fiscalizar a execução dos serviços, por meio de servidor especialmente designado pela UFPE, nos termos do art. 67 da Lei nº 8.666/93, exigindo seu fiel e total cumprimento.

§ 6º. Realizar vistorias periódicas para exame das condições de conservação das instalações utilizadas e do estado de conservação e funcionamento dos equipamentos, mobiliário, aparelhos e instrumentos fornecidos pela PERMISSIONÁRIA, necessários à boa prestação dos serviços, bem como das condições higiênico-sanitárias e boas práticas de manipulação.

§ 7º. Realizar visita ao local juntamente com a PERMISSIONÁRIA, antes do início das atividades, para elaboração de termo de vistoria que será assinado por ambas às partes.

CLÁUSULA 13.  FISCALIZAÇÃO DA OUTORGA


§ 1º. A fiscalização verificará de modo sistemático o cumprimento das disposições do Termo de Permissão de Uso a ser firmado e das ordens emanadas da Administração, bem como o estado de conservação do veículo, informando a esta, em tempo hábil, as ocorrências e todas as providências tomadas.

§ 2º. A fiscalização da área e da execução do objeto deste Termo pela PERMISSIONÁRIA ficará sob a responsabilidade dos servidores lotados na Diretoria de Fiscalização e Controle Urbano da Superintendência de Segurança Institucional da UFPE, designados por Portaria de Pessoal, apostilada a este Termo, com observância na Resolução 05/16 do Conselho de Administração da UFPE.

CLÁUSULA 14. - TAXA DE SERVIÇOS PÚBLICOS

§ 1º. As despesas com energia elétrica no uso dos equipamentos será de responsabilidade da PERMISSIONÁRIA, e será aferida pela Superintendência de Infraestrutura através de leitura de medidor disponibilizado, pela UFPE, em ponto energizado individualizado.

§ 2º. A taxa mensal de ENERGIA ELÉTRICA referente à Permissão de Uso terá valor especificado em documento emitido pela SINFRA com valor tarifário do Kw/h equivalente ao estabelecido pela PERMISSIONÁRIA de fornecimento de energia a UFPE.

§ 3º. A taxa mensal de ENERGIA ELÉTRICA referente à Permissão de Uso será reajustada de acordo com o percentual tarifário autorizado pela autoridade governamental. 

§ 4º. A taxa de energia deve ser recolhida até o 5º (quinto) dia útil de cada mês, por meio de guia de recolhimento fornecida pela Coordenação Administrativa e Financeira da PROGEST/UFPE.

§ 5º. O não pagamento da taxa de serviço público ou do ônus mensal, até o quinto dia útil após o respectivo vencimento, acarretará a sanção prevista no Edital.

§ 6º. O inadimplemento referente à taxa de serviço público por mais de 3 (três) meses consecutivos ou 6 (seis) meses intercalados, acarretará a revogação do Termo de Permissão de Uso, além das ações judiciais cabíveis.

CLÁUSULA 15. ALTERAÇÃO DO TERMO DE PERMISSÃO 
Este Termo de Permissão de Uso poderá ser alterado, a qualquer tempo, com as devidas justificativas, nos casos previstos no Art. 65 da Lei n.º 8.666/93, mediante Termo Aditivo. 

CLÁUSULA 16. PENALIDADES

§ 1º. Pela inexecução total ou parcial do Termo de Permissão de Uso a Administração poderá, garantida a prévia defesa, aplicar à PERMISSIONÁRIA as seguintes sanções: 

a. Advetência; 

b. Multa: 

I – Atraso no início do uso da área, ou interrupção do uso: 5% (cinco por cento) sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área, por dia.

II – Recusa injustificada em retirar ou assinar o Termo de Permissão de Uso dentro do prazo estabelecido, inexecução total do Termo de Permissão de Uso ou se der causar a sua rescisão: 30% (trinta por cento) sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área;
III – Descumprimento de qualquer outra condição ajustada, que não esteja inclusa na Tabela de Multas Aplicáveis (Anexo III deste Termo), em: 10% (dez por cento), sobre o valor equivalente a 12(doze) meses de contraprestação de uso da área, por ocorrência.

IV – Tabela de Multas Aplicáveis (Anexo III deste Termo)
c. Suspensão temporária, conforme o inciso III do art. 87 da Lei nº 8.666, de 1993;

d. Declaração de inidoneidade, conforme o inciso IV do art. 87 da Lei nº 8.666, de 1993; e

e. Impedimento de licitar e contratar com a União, por até 05 (cinco) anos. Nos termos do art. 7º da Lei. 10.520/2002. 

§ 2º. As multas deverão ser recolhidas no prazo máximo de 10 (dez) dias corridos, a contar da data de recebimento da notificação enviada pela UFPE. 

§ 3º. As multas e outras sanções aplicadas só poderão ser relevadas, motivadamente e por conveniência administrativa, mediante ato da Administração, devidamente justificado. 

§ 4º. As consequências cadastrais e contratuais para a PERMISSIONÁRIA decorrentes da aplicação das sanções acima elencadas, encontram-se explicitadas no art. 34 da IN SEGES/MPDG nº 3, de 2018.

CLÁUSULA 17. REVOGAÇÃO DA PERMISSÃO
A inexecução total, parcial deste Termo de Permissão de Uso ou a critério da administração em função do interesse público poderá ensejar a sua revogação, a qualquer tempo após sua outorga, sem direito á indenização. 

Parágrafo Único. A revogação será precedida de autorização escrita e fundamentada da autoridade competente, formalmente motivadas nos autos do processo.

CLÁUSULA 18. FORO

O foro da Justiça Federal em Pernambuco é o competente para dirimir eventuais questões resultantes da execução deste Termo de Permissão de Uso ou da interpretação deste instrumento, com renúncia a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

CLÁUSULA 19. ANEXOS

Integram este Termo de Permissão de Uso os seguintes anexos: 
I. Proposta da PERMISSIONÁRIA
II. Formulário de pesquisa de satisfação

III. Tabela de Multas aplicáveis

E por estarem de perfeito acordo, assinam o presente Instrumento, na presença de duas testemunhas, em 2 (duas) vias de igual teor e forma.

Recife, ........... de agosto de 2018.
UFPE

PERMISSIONÁRIA
Testemunhas:

Nome ....................................................................CPF .............

Nome .....................................................................CPF ............

ANEXO I - TERMO DE PERMISSÃO DE USO Nº ........./2018

PROPOSTA DA PERMISSIONÁRIA 

ANEXO II - TERMO DE PERMISSÃO DE USO Nº ........./2018

FORMULÁRIO DE PESQUISA DE SATISFAÇÃO
[image: image2.emf]

Criticas e Sugestões:

ANEXO III - TERMO DE PERMISSÃO DE USO Nº ........./2018
[image: image3.png]TABELA DE MULTAS
1. Pela inexecugdo total ou parcial do presente projeto, a CONCEDENTE
podera, garantida a prévia defesa, aplicar a CONCESSIONARIA as
seguintes sangdes:

INFRACAO GRAU
Servir alimento contaminado ou deteriorado, Por vez. 06
Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso
fortuito, os servigos previstos no Termo de Concessdo de Uso. Por 05
dia.
Servir bebidas alcodlicas. Por vez. 05
Utilizar as dependéncias da CONCEDENTE para fins diversos do 04
objeto do Termo de Concessé&o de Uso. Por vez.
Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em cardapio de dia 03
subsequente. Por dia.
Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos 02
realizados, ndo sendo autorizada a tal cobranga. Por vez
Permitir a presenga de empregado desuniformizado, mal 01
apresentado ou sem sapato fechado. Por empregado e por dia.
Atrasar, sem justificativa, o inicio do servico objeto do Termo de 01
Concesséao de Uso. Por dia.
Permitir a presenca de empregado sem o adequado atestado de 01
saude ocupacional. Por empregado e por dia.
Cumprir horario de funcionamento, determinado pela
CONCEDENTE. Por vez. 04
Remover o lixo. Por dia. 03
Providenciar a limpeza, higienizagéo, desinfecgdo e
imunizacdo das areas e instalagdes utilizadas, ap6s 03
Deixar de: | notificacdo da CONCEDENTE e no prazo que foi
fixado. Por vez.
Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os
alimentos considerados improprios para o consumo. 03
Por dia.
Cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagéo 02
da CONCEDENTE. Por vez.





[image: image4.png]Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou
requisicdo da CONCEDENTE. Por vez.

Cumprir  determinagdo  formal ou instrugédo
complementar da CONCEDENTE. Por dia.

Cumeprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos
ndo previstos nesta tabela de multas, apos
reincidéncia formalmente notificada pela 02
CONCEDENTE. Por item descumprido e em que
tenha ocorrido reincidéncia.

Manter empregado qualificado para responder

02

02

perante a CONCEDENTE. Por vez. 01
Manter lista de precos em lugar visivel. Por dia. 01
Manter documentacéo legal. Por vez. 01

1.1. Para efeito de aplicagdo das multas, as infragdes séo atribuidos gra
conforme segue tabela:

GRAU CORRESPONDENCIA
01 R$ 50,00
02 R$ 70,00
03 R$ 90,00
04 R$ 200,00
05 R$ 1.000,00
06 R$ 2.000,00




   
